
 Ra
isin

 • R
eine-Claude • Tomate • Tomate charnue • Tomate PerettiNe

cta
rin

e •
 Noisette • Noix • Papaye • Pastèque • Pêche • Poire • Prune • Quetsche

Fra
mb

ois
e •

 Fr
uit

 de la passio
n • Groseille  • Litchi • Mangue • Marron • Melon • Mirabelle • Mûre • MyrtilleAb

ric
ot 

• A
ire

lle
 • A

mande • A
vocat • B

anane • Cassis • Cerise • Châtaigne • Citron • Coing • Datte  • Figue fraîche • Fraise

Oig
no

n •
 Pa

nais
 • P

âtiss
on • Petit o

ignon blanc • Poireau • Petit pois • Pois mange-tout • Poivron • Pomme de terre • Potiron • Radis

 Ch
ou

 ro
ug

e •
 Ch

ou
-ch

inois •

 Chou-�eur • C
hou-rave • Concombre • Courge • Courgette • Cresson • Epinard • Fenouil • Haricot • Laitue romaine • Maïs • NavetAil

 • A
rti

ch
au

t • 
Au

be
rgi

ne •
 Bette

 • B
etterave rouge • Brocoli • Carotte • Catalonia • Céleri branche • Céleri rave • Chou de Bruxelles • Chou blanc • Chou frisé • Chou Romanesco

Été
Pastèque • Pêche • Tomate • Tomate charnue • Tomate Peretti Groseille à maquereau • Kiwi • Litchi • Mangue • Melon • Nectarine • P

apaye

Avocat • Banane • Cerise • Citron • Fraise • Fraise des bois • Framboise • Fruit de la passio
n • G

ros
eil

le

 Petit oignon blanc • Petit pois • Pois mange-tout • Poivron • Pomme de terre • Radis • Radis lo
ng • R

hubarb
e Chou-�eur • Chou rouge • Chou-rave • Concombre • Courgette • Epinard • Fenouil • Haricot • Laitue romaine • N

avet • 
Oignon

 

Ail • Artichaut • Asperge blanche • Asperge verte • Aubergine • Bette • Betterave rouge • Brocolis • Carotte • Chou blanc • Chou fris
é • C

hou Roman
esc

o •
 Ch

ou
-ch

ino
is

Printemps



Pamplemousse • Papaye • Poire • Pomme

Kaki • K
iwi • L

itchi • Mandarine • Mangue • Orange • Orange sanguineAnanas • 
Avocat • B

anane • Citron • Clémentine • Datte • Fruit de la passion • Grenade

Petit o
ignon blanc • Poireau • Pomme de terre • Salsi�s • TopinambourChou-rave • Chou-chinois • Cima di Rapa • Citrouille • Cresson • Endive • Mâche • OignonCarotte • Céleri • C

éleri branche • Céleri rave • Chou blanc • Chou de Bruxelles • Chou frisé • Chou rouge

Hiver

Pomme • Prune • Quetsche • Raisin

Orange • Orange sanguine • Pamplemousse • Papaye • P

oire

Grenade • Kaki • Kiwi • Kumquat • Litchi • Mandarine • Mangue • Marron • N
oise

tte
 • N

oix
 Ananas • Avocat • Banane • Châtaigne • Citron • Clémentine • Coing • Datte • Figue fraîche • F

ruit d
e la

 pa
ssi

on
 

Panais • Petit oignon blanc • Poireau • Poivron • Pomme de terre • Potimarron • Potiron • Salsi�
s • T

opinambou
r

Chou-�eur • Chou-rave • Cima di Rapa • Citrouille • Courge • Cresson • Endive • Epinard • Fenouil • M
âche • Laitue romaine • M

aïs
 • O

ign
on

Bette • Betterave rouge • Brocoli • Carotte Catalonia • Céleri • Céleri branche • Céleri rave • Chou blanc • Chou de Bruxelles • Chou fris
é • C

hou rouge •
 Ch

ou
-ch

ino
is

Automne
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AimantAimant



Aimant

AimantAimant



Roue
des Saisons

Matériel nécessaire : 

 • une paire de ciseaux

 • de la colle

 • des aimants / magnets

 • un rouleau de scotch

 • une attache parisienne

Comment le fabriquer ?
 
Les roues de saisons
 
 1. Téléchargez le pdf. 
 2. Imprimez-le en recto format A4. 
  (Optionnel : Imprimez sur du papier 
  plus épais pour que votre projet 
  soit plus solide.).
 3. Coupez les deux disques.
 4. Collez-les dos à dos.
 5. Percez le centre.

La pochette
 
 6. Découpez la pochette que vous préférez.
 7. Placez les aimants sur les emplacements
  prévus à cet effet et fixez-les avec du   
  scotch.
 8. Placez la face au dessus, encollez les
  languettes et rabattez-les au dos.
  Les aimants doivent être à l’intérieur de 
  votre pochette.
 9. Percez les trous marqués sous le logo 
  Beko.
 10. Enfin, insérez votre disque double face
  dans la pochette et fixez-le à l’aide d’une
  attache parisienne.


