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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porte votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
6 trique.
n Avertissement de risque d'incendie.
i: Avertissement de surfaces br{ilantes.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

/'\ Avertissement de situations dange-
]

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurite qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats materiels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
securité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procedures d'installation et
de réparation doivent étre effec-

tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner I'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des degats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniquement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez |'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-



tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa- .
tion locale en viguedur.

Ne lavez jamais I'appareil eny

versant de I'eau. Vous risqueriez

un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
operations d'installation, d'entre-

tien, de nettoyage et de répara-

tion.

Si le cordon d’alimentation est o
endommagé, il doit étre remplace

par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali- ®
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que

I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-

tion doit étre effectuée par une

prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique o
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali- o
sees que par des personnes habi-
litées et qualifiées. .
En cas de dégats, éteignez I'ap-

pareil et débranchez-le du sec-

teur. Pour ce faire, coupez le fu-

sible domestique. o
Verifiez que la tension du fusible

est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

Les parties accessibles de
I"appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent &tre maintenus a
I'écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempe-
ratures €levees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous gu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximite de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
Fvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Le fait de cuire les aliments con-
tenant de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de cuisson
sans surveillance peut s'avérer
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dangereux, au point de provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de I'eau.
Coupez plutdt I'alimentation de
I'appareil, puis couvrez la flamme
avec un Couvercle ou une couver-
ture pare-flammes.

e Danger d'incendie : ne rien con-

server sur les surfaces de cuisson.

e £ncas de fissure au niveau de la
surface, mettre 'appareil hors
tension pour étre a I'abri d'une
éventuelle électrocution.

e Encas de bris du verre de la
plague de cuisson : Eteignez im-
mediatement tous les brileurs et
les éventuels eléments chauffants
électriques, et debranchez
I"appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I"'appareil.

e Apres avoir utilisé I'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
mande et ne vous fiez pas a son
détecteur de casserole.

e ¢vitez de poser des objets métal-
liques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres, les cou-
vercles et bien d'autres, sur la
surface de la table de cuisson
dans la mesure ou ils peuvent
chauffer.

e | 'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
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externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.

Les plagues de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induc-
tion ». Votre table de cuisson a
induction, qui vous permet de
faire des économies de temps et
d'argent, doit étre utilisée avec
des casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plaques chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Gé-
neralités concernant la cuisson,
page 14, sélection des casseroles.
Les tables de cuisson a induction
créant un champ magnétigue,
elles peuvent entrainer de graves
dommages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels qu'une
pompe a insuling ou un pacema-
Ker.

Utilisez uniquement les dispositifs
protecteurs congus par le fabri-
cant des appareils de cuisson, ou
ceux indiqués par ce dernier
comme adéequats, dans le manuel
d'utilisation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis avec



I'appareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

e veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniguement les cables de
rallonge d'origing, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupeés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e (et appareil sert uniguement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

e | ¢ fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Sécurité des enfants

e |es parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation.
Les enfants doivent étre tenus a
I'écart.

e | es materiaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux

d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes ecologiques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

¢ Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au confraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. ll
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e | es emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu s(ir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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E Généralités

Vue d'ensemble

1 Plague de cuisson a induction 4 Surface vitrocéramique

2 Plaque de cuisson a induction 5 Fond

3 Bride de montage 6 Plague de cuisson a induction

Caractéristiques techniques

1N 200-240 V~/ 2N 380-415 V ~ 50 Hy
min 16 Ax 2/32 A
Dimensions extérieures (hauteur/longuelr/profondelin) 55 mmy/580 mm/510 mm

: Brileurs

: Puissance 160071800 W

Dimension

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
6 changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des
- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |||ustfat|orjs comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schematiques et [I)euventlne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil nement de I'appareil, ces valeurs peuvent
varier,
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B Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'€lectricité pour |'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurit.

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce. Une

min.

distance de sécurité doit &fre laissée entre I'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Vair le schéma

(valeurs en mm).

e |l peut aussi éfre utilisé en position debout, de
maniére autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e () S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e Les surfaces, les feuilles laminges synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (us-
qu'a 100 °C min.).

e e plan de travail doit &tre a niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.
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Installation et branchement
e Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.
EN'installez pas la table de cuisson & des
lendroits avec rebords et coins tranchants.

Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques”. Faites installer
la mise a la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement étre raccordé a
|'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniguement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:
Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des

pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit &tre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de 'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plague
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a I'arriere du produit.

e  Lecable d'alimentation de I'appareil doit &tre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !
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Raccordement du cable d'alimentation

1. S'il n'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit &tre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandee.

Si un céble est fourni avec I'appareil :

[2N AC 380-415 V| [N AC 220-240 V|

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

e (Cable marron/noir = L (phase)

e  (able Bleu/gris = N (Neultre)

e Cable vert/jaune = B = (Terre)
Pour une connexion biphasée, branchez les fils
comme indiqué ci-dessous:

e (Cable marron = L1 (phase 1)

Cable noir = L2 (phase 2)

Cable Bleu/gris =N (Neu|tre)

e Cable vert/jaune = B = (Terre)

» U

e (Cable noir = L1 (phase 1)

e (Cable gris = L2 (phase 2)

e  (able Bleu/marron = N (l|\leutre)

e Cable vert/jaune = B = (Terre)



Installation des produits
Si le four est en bas:

min.

Si le tableau est en bas:

Il est nécessaire de laisser une ouverture pour la
ventilation d'au minimum 180 cm? & I'arrigre du
meuble comme illustré sur la figure suivante.

min.

Pendant I'installation de votre plaque de cuisson a

induction, placez le produit parallellement a la surface

d'installation. Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur

les parties de la plague de cuisson en contact avec le

plan de travail comme décrit ci-dessous pour empé-

cher tout liquide de pénétrer entre le produit et le plan

de travail.

1. Préparez la surface du plan de travail comme
indiqué sur le schéma.

2. Retournez la table de cuission et placez la sur une

surface plane.

Le joint d'étanchéité fourni dans I'emballage doit
étre fixé autour de la table de cuisson a partir de
la surface inférieure, comme illustré, au cours de
I'installation de votre plague de cuisson

Fixez les ressorts de montage en les insérant et
en les vissant a travers les orifices du boftier infé-

A

Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

Lorsque la table de cuisson est disposée au-
dessus du plan de travail, sa fixation se fera ai-
sément grace aux colliers de serrage. Si les di-
mensions du plan de travail s'avérent inappro-
priges, fixer 2 brides sur la partie avant du produit
tel qu'illustré dans la figure.

1
2
3

Table de cuisson
Colliers de serrage de I'installation
Plan de travail
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Quand vous installez la table de cuisson sur un
e meuble encastré, vous devez mettre une

planche pour séparer le meuble de la table de

cuisson, comme illustré dans la figure sui-

vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit

étre couverte par une plague en bois.

o

sy

s

*

min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

1

DANGER:
La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recommandée

en termes de sécurité, car cela pourrait
endommager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

DANGER:

La hotte comporte des éléments fonctionnant

2 I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des
personnes.

Vérification finale

1. Branchez le cable d'alimentation et enclenchez le
fusible de I'appareil.

2. Vérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e  Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
transport.
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A préparation

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre
appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de
I'énergie :

Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

Conseils pour faire des économies

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/crémes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.
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B Utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'nhuile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient &tre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour |'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

e lasurface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e Nutilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
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foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Choix de vos casseroles

e |a surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

e N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

e N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

) Les débordements

peuvent endommager la

surface vitrocéramique

et entrainer un risque

d'incendie.

N'utilisez pas de réci-

pients avec un fond

Creux ou incurvé.

N'utilisez que des

poéles et casseroles

avec un fond plat. Elles

assurent un meilleur

transfert de chaleur.

Pour les tables a induction, n'utilisez que des

récipients congus pour la cuisson & induction.

Testez vos casseroles

Les méthodes suivantes vous permettent de savoir si

votre casserole est compatible ou non avec la table a

induction.

1. Votre casserole est compatible si vous pouvez
coller un aimant sur le fond.

2. Votre casserole est compatible si b e i
gnote pas lorsque vous placez la casserole sur
un foyer de cuisson et allumez la table de cuis-
son.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon

ou en aluminium avec un fond magnétique spécial

mentionné sur les étiquettes ou les avertissements
indiquant que la casserole est compatible avec la
cuisson a induction. Les récipients en verre et en
céramique, les cocottes et les casseroles en acier
inoxydable dont le fond en aluminium n'est pas ma-
gnétique ne devraient pas étre utilisés.



Systéeme permettant la reconnaissance de la
casserole

Dans la cuisson a induction, seule la zone couverte par
le récipient sur le foyer adéquat est alimentée en
énergie. Le bas du fond du récipient est reconnu par le
systeme et seule cette zone est chauffée automati-
quement. La cuisson s'arréte si le récipient de cuisson
est retiré du foyer pendant la cuisson. Le foyer de
cuisson sélectionné et le symbole "=" clignotent en
alternance.

Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés
lorsque vous utilisez une casserole anti- adhésive (en
Téflon) sans huile ou avec trés peu d'huile.

Sélection du foyer de cuisson adapté au récipient

Grand foyer de cuisson Foyer de cuisson moyen Petit foyer de cuisson

Grand foyer de cuisson
Il s'adapte automatiquement 2 |a casse-
role. .
L 'énergie est répartie de maniere
idéale.
La répartition de la chaleur est parfaite.
Permet de préparer des plats comme de
grandes crépes ou de grands poissons
a point ot au bleu.

Ne posez pas d'ustensiles metalliques tels que des
fourchettes, couteaux ou couvercles de casserole sur
la table de cuisson car ils pourraient chauffer.
N'utilisez jamais de papier aluminium pour la cuisson.
Ne placez jamais d'aliments emballés dans du papier
aluminium sur le foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la table de
cuisson, et que le four fonctionne, les capteurs
de la table de cuisson peuvent diminuer le
niveau de chauffe ou arréter le four.

Lorsque la plague de cuisson fonctionne, tenez
les objets dotés de propriétés magnétiques
(cartes de crédits, cassettes...) a I'écart de la
table de cuisson.

Foyer de cuisson moyen
{normal)

| § adapte automat-
guement a la casse-
roie,

L 'énergie est repartie
de maniere ideale,
Larépartition de la
chaleur est parfaite.

Petit foyer de cuisson

s LUtilisé pour les cuis-
s0ns lentes (sauces,
cremes)
Utilisé pouir préparer de
petites portions ou des
portions en fonction du
nombre de personnes.

Utilisé pour tous les
types de cuissons.

Utilisation des tables de cuisson

DANGER:

Fuitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saligre peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniére
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.
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Bandeau de commande

®é@@w
© omEe

Caractéristiques techniques
(D Touche Marche/Arrét

@ Réglage de la température/Augmenter la
minuterie

Réglage de la température/Diminuer la
minuterie

Verrouillage des touches

Activer/désactiver la minuterie

2 OEP O

Touche de sélection du foyer avant gauche
7 Touche de sélection du foyer arriére gauche

[ Touche de sélection du foyer droit

Les schémas et représentations ont unique-
ment un but informatif. Les écrans et fonctions
réels peuvent différer selon le modéle de votre

table de cuisson.

Cet appareil est contrdlé par un bandeau de
commande tactile. Chaque opération effectuée
sur votre bandeau de commande tactile sera
confirmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit toujours étre

6 propre et sec. Des surfaces humides et souil-
lées peuvent entrainer des problémes de
fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (" sur le bandeau de
commande.
Le symbole "0" s'affiche sur I'écran du foyer.
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o Qo vous n'effectuez aucune opération dang
1 les 20 secondes, |a table de cuisson
revient automatiquement en mode Veille.

Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (" sur le bandeau de
commande.

La table de cuisson s'arréte et revient en mode Veille.

Le symbole"H" ou "h"qui apparait sur I'écran

6 de la zone de cuisson indique que la zone de
cuisson est encore chaude. Ne touchez pas les|
foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole "H" qui apparait sur I'écran de la zone de
cuisson indique que la plaque est encore chaude et
peut étre utilisée pour garder au chaud un peu de
nourriture. Ce symbole passera ensuite a "h" pour
indiquer une chaleur moindre.

& YLors d'une coupure de courant, le voyant de
chaleur résiduelle ne s'allume pas et I'utilisa-
teur ignore que les foyers sont briilants.

Allumage des foyers

oJillllc ©

1. Appuyez sur la touche Or pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
yous souhaitez allumer.

Le symbole"0" apparalt sur I'écran de la zone de

cuisson et I'affichage s'allume de maniére plus lumi-

neuse.

o QoI vous n'effectuez aucune opération dang
les 20 secondes, la table de cuisson

revient automatiquement en mode Veille.




Réglage du niveau de température

Appuyez sur les touches @ ou @ pour régler le
niveau de température a une valeur comprise entre
II1 un et II9II OU II9II et II1 II.

La partie extérieure de la table de cuisson a
induction de 280mm (si votre produit est
quipé d'une table de cuisson a induction de
280mm) est uniquement activée lorsqu'une
casserole est suffisamment grande pour
couvrir la zone ol elle est placée sur la table
de cuisson et la température est réglée a un
niveau plus élevé que 8.

Arrét des foyers

Un foyer peut étre arrété de 3 maniéres différentes :

1. En ramenant le niveau de température a "0"
Vous pouvez arréter le foyer en ramenant le ni-
veau de température a "0".

2. En appuyant sur le symbole de la zone de

; e
cuisson concernde " T " pendant un cer-
tain temps
Allumez la zone de cuisson en appuyant sur le

symbole en question (L)J pendant un certain
temps pour faire baisser la température a "0".
3. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
la minuterie arréte le foyer approprié. "0" ou
"00" s'affichent sur I'écran concerne.
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour
arréter |'alerte sonore.
Fonction Booster (intensité élevée)
Pour une chaleur rapide, vous pouvez utiliser la fonc-
tion “P”. Toutefois, cette fonction n'est pas recom-
mandée pour cuire sur une longue période de temps.
La fonction Booster peut ne pas étre disponible dans
toutes les zones de cuisson.
Pour activer la fonction Booster (Intensité éle-
vée) :
1. Appuyez sur la touche D pour allumer la table
de cuisson.
2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Appuyez sur la touche @ ou @ pour
atteindre le niveau "9".

<)

4. Quand la zone de cuisson est au niveau "9",

O SEEG

appuyez sur la touche "\2" une fois pour régler
la température du foyer sur "P".
Pour désactiver la fonction Booster (Intensité
élevée) :
e appuyez sur la touche @ et réglez le niveau
de température sur "9".
La zone de cuisson quitte la fonction Booster et
continue de fonctionner au niveau "9".
e Vous pouvez diminuer la température en ap-

puyant sur la touche @ ou éteindre complé-
tement la zone de cuisson en diminuant la tem-
perature au niveau"0".

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le verrouillage des touches afin

d'éviter de changer de fonction accidentellement

lorsque la table de cuisson fonctionne.

Activation du verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche D pour allumer la table

de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les fouches @ et

Hept - ;
L__J pour activer le verrouillage des touches.

» Le verrouillage sera activé et le point sur le symbole
()
s'allumera.

Si vous arrétez la table de cuisson lorsque les
touches sont verrouillées, le verrouillage des
touches est activé lorsque vous rallumez la
table de cuisson. Le verrouillage des touches
doit étre désactivé afin de pouvoir utiliser la
table de cuisson.
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Désactivation du verrouillage des touches
1. Lorsque le verrouillage des touches est actif,

appuyez sur les touches @ et CL)J simulta-
nément.
» Le verrouillage des touches sera désactive et le

point sur le symbole *

Sécurité enfants

Vous pouvez protéger vos enfants en empéchant

I'allumage des foyers et |'utilisation accidentelle de la

table de cuisson. La fonction « Verrouillage enfants »

peut uniqguement étre activée/désactivée en mode

Veille.

Activer le verrouillage enfants

1. Appuyez sur la touche D pour allumer la table
de cuisson.

it )
2. Appuyez simultanément sur les touches "\ et

@ Apreés le signal "bip", appuyez sur @
pour activer le verrouillage enfants.
» Le verrouillage enfants sera activé et le symbole "
"L" apparaitra sur I'écran de tous les foyers.

" disparaftra.

i ©

Désactiver le verrouillage enfants

1. Une fois la fonction de verrouillage des touches
active, appuyez sur la touche Q% pour mettre la
table de cuisson en marche.

2. Appuyez simultanément sur les fouches @ et

@ Apreés le signal "bip", appuyez sur @
pour activer le verrouillage enfants.
» Le verrouillage enfants sera désactivé et le symbole
"L" apparaitra sur I'écran de tous les foyers.
Fonction Minuterie
Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est inutile de
rester devant le four pendant toute la durée de la
cuisson. Le foyer s'éteint automatiquement a la fin de
la durée sélectionnée.
Activation de la minuterie
1. Appuyez sur la touche (D pour allumer la table
de cuisson.
2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.
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3. Appuyez sur les touches O ou "\ pour
régler le niveau de température souhaité.

4. Appuyez sur la touche "\.7" pour activer la
minuterie.

Le symbole "00" s'allumera sur I'écran de la minute-

rie et le chiffre décimal s'affichera sur I'écran du foyer

sélectionné.

.

-

L'écran des foyers arriere gauche et
arriere droit servent d'écran de minuterie
quand la minuterie est active.

5. Appuyez sur les touches O ou "\ pour
régler le temps souhaité.

La minuterie peut uniquement étre réglée pour
les foyers déja allumés.

Répétez les opérations ci-dessus pour les
autres foyers nécessitant une minuterie.

La minuterie ne peut pas étre réglée avant
1 d'avoir sélectionné le foyer et la valeur de la

température de ce dernier.
Quand le foyer pour lequel la minuterie a été
réglée est sélectionné, vous pouvez voir le
temps restant en appuyant a nouveau sur la

touche "7,

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, |a table de cuisson

s'arréte automatiquement et émet un signal sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le
signal sonore.
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Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table
de cuisson continue de fonctionner a la température
définie jusqu'a ce que vous I'arrétiez.

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

2. Appuyez sur la touche @ pour activer la
minuterie.
3. Jusqu'a ce que "00" apparaisse sur I'écran de

minuterie, appuyez sur "\_/" pour régler la valeur

sur "00".
Le point lumineux sur I'écran du foyer concerné
s'éteint complétement aprés avair clignoté pendant
un certain temps et la minuterie est annulée.
Utilisation siire et efficace des foyers a induction
Principes de fonctionnement : La particularité du
fonctionnement de la table de cuisson a induction est
qu'elle chauffe directement le récipient de cuisson.
Par conséquent, les avantages sont multiples par
rapport aux autres types de table de cuisson. Elle est
plus efficace et la surface de la table de cuisson ne
chauffe pas.
La table de cuisson a induction est équipée de sys-
temes de sécurité de pointe pour vous fournir une
sécurité maximale a I'utilisation.

B]Selon le modéle, votre table de cuisson peut
Etre équipée de foyers a induction d'un dia-
métre de 145, 180 et 210-280 mm. Avec
I'induction, chaque foyer détecte le récipient
posé dessus. L'énergie se concentre sur les
points de contact du récipient avec le foyer, ce
qui permet de réduire la consommation éner-
gétique.
Limites de durée de fonctionnement
La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsque un
ou plusieurs foyers restent allumés, le foyer de cuisson
est automatiquement désactivé aprés un certain temps
(voir tableau 1). Si une minuterie est assignée a un
foyer, I'écran de la minuterie s'éteint également plus
tard.
La limite de durée de fonctionnement dépend du
niveau de température sélectionné. Ce niveau de
température requiert la durée de fonctionnement
maximale.
Le foyer peut étre redémarré par I'utilisateur aprés
avoir été arrété automatiquement comme susmention-
ne.

Tableau-1 : Limites de durée de fonctionnement

Niveau de latempé- | Limite de durée de
rature fonctionnement -
helre

9 | 0miutes ]

() La table de cuisson baissera all niveau 9 apres

5 minutes

Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de capteurs qui

assurent la protection contre la surchauffe. En cas de

surchauffe, vous pouvez remarquer ce qui suit :

e e foyer actif peut étre éteint.

e Leniveau sélectionné peut baisser. Cependant,
cet état ne se voit pas sur l'indicateur.

Systéme de sécurité anti-débordement

Votre table de cuisson est équipée d'un systéme de

sécurité anti-débordement. En cas de débordement

pouvant se répandre sur le bandeau de commande, le

systeme arréte la table de cuisson et coupe I'alimenta-

tion immédiatement. Le message "F" s'affiche alors a

I'écran.

Réglage précis de la puissance

Le fonctionnement de la table de cuisson a induction

entraine une réponse immédiate aux commandes. Elle

peut changer trés rapidement de réglages de puis-

sance. Ainsi, vous pouvez empécher un plat (avec de

I'eau, du lait, etc), de déborder méme s'il était sur le

point de déborder.

19/FR



Bruits de fonctionnement

La table de cuisson a induction peut émettre de petits

bruits. Ces bruits font partie de la cuisson a induction

et sont tout a fat normaux.

e e bruit peut &tre important a des niveaux de
température élevés.

e |'alliage d'une casserole peut générer des bruits.

e Afaible température, le fonctionnement de la
plague peut entrainer un bruit a intervalles régu-
liers.

e Faire chauffer une casserole vide peut générer
des bruits. Si vous y versez de |'eau ou une pré-
paration culinaire, le son s'évanouit.

e Vous pouvez entendre le bruit du ventilateur qui
refroidit le systéme électrique.

Si la surface du bandeau de commande tactile
est soumise a une source de vapeur intense,
le systéme de commande peut se désactiver
et renvoyer un signal d'erreur.

La surface du bandeau de commande tactile

6 doit toujours étre propre. Dans le cas con-
raire, le fonctionnement pourrait s'en trouver
altéré.
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@Maintenanceetentretion

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

I'entretien.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

DANGER:
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer 'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/crémes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a I'aide d'un chiffon
humidifié a I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (tiches jaunéatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes épaisses et
0 sirops par exemple, doivent étre nettoyés

rapidement avant que la surface ne refroidisse.

Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-

mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-
duire sur les revetements ou d'autres surfaces. Cela
n‘affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.
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Recherche et résolution des pannes

18 four émet des hruits métalligues lors des phases de chauffage et de refroidissemel

. Lorsque les pieces metalllques sont chauﬁees elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

¢ Lefusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e L'appareil n'est pas relié & la prise de mise & la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez 'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e |aprotection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

® Leplatde cuisson ne convient pas. >>> Vérifiez votre plat.

e Vousn'avez pas placé le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat sur la zone de
cuisson.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plague & induction.

e e plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

* Leplat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e ladurée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre achevée. >>> Vous pouvez régler
une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.

e |aprotection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

* |Ise peut qu'un objet recouvre le bandeau de contrdle des touches. >>> Enlevez I'objet sur le bandeau.

fiez si votre plat est compatible avec

la plague & induction.
e e plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

le probleme aprés avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer un

ECOnsultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu 'appareil si vous ne parvenez pas a résoudre
apparsil défectueux vous-méme.
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Lidzu, vispirms izlasiet So lietoSanas rokasgramatu!

Cienljamais pircéj!

Paldies, ka izvéléjaties Beko produktu. Més ceram, ka S iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modernu
tehnologiju, jums nodroSinas vislabakos rezultatus. Tadé| Iidzam pirms §is iekartas izmanto§anas ripigi izlastt visu
litoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei ari nakotné. Ja atdosiet $o iekartu
kadam citam, pievienojiet tai arT $o lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradjumus. i

Atcerieties, ka §i lietoSanas rokasgramata var attiekties arf uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bis
noradrtas atSkiribas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums
Saja lietoSanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.

Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
bistamam situacijam

Bridinajums par elekiriskas stravas
triecienu

n Bridinajums par aizdeg3anas risku

Bridinajums par karstam virsmam

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Svarigi noradijumi un bridinajumi par drosibu un vides
aizsardzibu

Saja sadala ir drogbas noteikumi, kas
palidzés izvairities no traumas vai
Tpasuma bojajuma riska. So
noteikumu neievéroSana atcelts
jebkuru garantiju.

Visparéja droSiba

4LV

So iekartu var izmantot béni
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja vien
SIS personas netiek uzraudzitas
vai nav sanémusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar 8o
iekartu. Tirsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudzti.

Ja iekarta tiek nodota citai
personai personigai listoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod an
lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

Uzstadisanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms

uzstadisanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, jata ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoSanas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslegi ir novietoti izslégta
pozicija.

Elektriska droSiba

Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzg&js. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemetas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstosSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Masu uznemums nebas atbildigs
par problémam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot ddeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.



lekartas uzstadisanas, apkopes,
tirnsanas un remonta laika to
jaatvieno no baroSanas avota.
Ja iekartas barosanas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotdjam, razotaja
pakalpojumu sniedz&jam vai
lidzigi kvalifictam personam.
lekarta jauzstada ta, lai to varétu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iespéjamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,
vai ar fikseta elektroinstalacija
iebavetu sledzi.

Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadz&tu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificétiem specialistiem.
Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.
Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

Siiekarta un tas aréjas dalas
lietoSanas laika sakarst.

Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki bérni
nedrikst atrasties iekartas tuvuma,
ja vien vini netiek pastavigi
uzraudzti.

Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.
Uzmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzérieni. Alkohols
augsta temperatira izgaro un var
izraisit ugunsgréku, jo nonakot
saskare ar karstam virsmam var
aizdegties.

Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojosus materialus, jo
izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

lerices tirsanai neizmantojiet
tvaika tirtajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.

Ar taukiem un ellu gatavota
ediena atstasana uz ieslégtas plits
bez uzraudzibas var izraisit
ugunsgréku. NEKAD neméginiet
nodzest uguni ar tdeni, bet
izsledziet iekartu un nosedziet
liesmu, pieméram, ar vaku vali
ugunsdzesamo segul.
AizdegSanas risks! Neglabajiet
lietas uz ediena gatavoSanas
virsmam.

Ja virsma ir ieplaisajusi, izslédziet
iekartu, lai izvairitos no iespéjama
stravas trieciena.

Sildvirsmas stikla saplisanas
gadijuma veiciet talak minétas
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darbibas. Nekavejoties izsledziet
visus deglus un citus elektriskos
sildelementus un atvienojiet ierici
no barosanas avota.
Nepieskarieties ierices virsmai.
Neizmantojiet ierici.

PEc lietoSanas pabeigSanas
izsledziet plits virsmas elementu
ar attiecigo kontrolsledzi un
nepalaujieties uz katla/pannas
detektoru.

Metaliskus priekSmetus,
pieméram, nazus, daksinas,
karotes un vakus, nevajadzétu likt
uz plits virsmas, jo tie var sakarst.
Siiekarta nav paredzéta
izmantoSanai ar aréja taimera vali
atseviskas talvadibas sistemas
palidzibu.

Tvaika spiediens, kas izveidojas
del mitruma uz plits virsmas vai
katla apaksa, var izraisit katla
izkustésanos. Tade| parliecinieties,
ka katlu apak$a un plits virsma
vienmer ir sausa.

Sildrinki ir aprikoti ar "indukcijas"
tehnologiju. Taupiet savu laiku un
naudu un saudzejiet indukcijas
sildrinki, izmantojot katlus, kas
piemeéroti ediena gatavosanai ar
indukcijas palidzibu; pretéja
gadijuma sildrinki nedarbosies.
Skatiet Vispariga informacija par
eédiena gatavosanu, Lappuse 14
par katlu izvéli.

Indukcijas plits virsmas rada
magneétisko lauku, tadel tas var bt
kaitigas cilvekiem, kas izmanto
tadas iekartas ka insulina sukni vai
elektrokardiostimulatori.

Lietojiet tikai édiena gatavoSanas
iekartas razotaja izstradatos vai
lietoSanas instrukcijas ka
piemerotus noraditos plits virsmas
aizsargus vai iekarta integrétos
plits virsmas aizsargus.
Nepiemeérotu aizsargu lietoSana var
izraisit nelaimes gadijumus.

Lai nodroSinatu iekartas ugunsdro$ibu,
rkojieties Sadi.

Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka ari
nedzirkstelo.

Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenokldst Skidrums vai mitrums.

Paredzeta lietoSana

Siiekarta ir paredzéta izmantosanai
majsaimnieciba. Tas lietoSana
komercialam vajadzibam nav
pielaujama.

Siiekarta ir paredzéta tikai &diena
gatavoSanai. To nevajadzetu
izmantot nekadiem citiem mérkiem,
pieméram, telpas apsildisanai.
Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusies
nepareizas izmantosanas vai
apiesanas rezultata.



Bérnu drosiba

 Argjas dalas listodanas laika var
sakarst. Nelaujiet tuvuma
atrasties maziem bérniem.

® |epakojuma materiali var bat
bistami bérniem. Nelaujiet
berniem spéléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties
no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.

o [lekiriskas iekartas ir bistamas
bérniem. lekartas darbibas laika
nelaujiet bermiem atrasties tas
tuvuma, un nelaujiet berniem
speléties ar iekartu.

e Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, péc kuriem
bérni varétu sniegties.

Atbrivosanas no vecas iekartas
Atbilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Si iekarta athilst ES EFIA direktivas (2012/19/ES)
prasibam. Sis izstradajums ir markéts ar elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.
Si iekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un
piemeéroti ofreizejai parstradei. Péc iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elekironisko iekartu savak$anas centra,
lai varétu veikt otrreizejo parstradi. Plasaku informéaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietéja
pasvaldiba.
Athilstiba direkfivai par bistamo vielu
ierobezoSanu elekironiskaja un elektriskaja
aprikojuma:
Jisu nopirkta iekarta athilst ES direktivas par bistamo
vielu ierobezoSanu elekironiskaja un elekiriskaja
aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direkiiva noradrto kaitigo un aizliegto materialu.
AtbrivoSanas no iepakojuma materiala
e |epakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus dro$a vieta, kura tiem
nevar piek|it bérni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saSkirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.
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P vispariga informacija

Parskats
4 3
1 Plaksne &diena gatavoanai ar indukciju 4 Vitrokeramikas virsma
2 Plaksne &diena gatavoanai ar indukciju 5 Pamatnes vaks
3 MontaZas skava 6 Plaksne édiena gatavo$anai ar indukciju

Tehniska specifikacija

: Arglle Izmeri (augstums/platums/dzlums) 55 mm/b80 mm/510 mm

1600/1800 W

ehniska specifikacija var mainities bez Uz iekartas uzlimém vai dokumentacija
iepriek$gja bridindjuma, lai uzlabotu iekartas noraditas vértibas ir iegUtas laboratorijas
kvalitati. apstaklos, atbilstosi attiecigajiem standartiem.

f ﬁéli.éajé rokas_glrématélir shematiski un, apstakliem, §is vértibas var atSkirties.
iespéjams, precizi neathilst jlsu produktam.

‘ Atkariba no iekartas listosanas un vides
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B Uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam athilstosi

un virtuves sienam un mébelém ir janodroSina drosa

speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. Razotajs neuznemsies athildibu
par bojajumiem, kas radusies nepilnvarotu personu
veikiu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novieto$anas vietas sagatavoSanu
un pievienoSanu elektrotiklam ir atbildigs pats
klients.

-BTSTAMI:
ST iekarta jauzstada athilsto$i visiem vietgjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.

bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.

BISTAMI:
Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudist, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami

Bojatas igkartas var radit risku jlsu drosiai.

Pirms uzstadiSanas
Plits virsma ir paredzéta uzstadiSanai uz komercialam
vajadzibam izmantojamas darbvirsmas. Starp iekartu

e

min.

distance. Skatiet attélu (vértibas noraditas mm).

e Tas var tikt izmantots arT atseviski novietotam
iekartam. Virs plits virsmas atstajiet vismaz 750
mm.

e (") Javirs plits ir jauzstada nosticejs, tad
uzstadidanas augstumu skatieties piits nosiicéja
razotaja noradijumos par uzstadisanu (min.
augstums ir 650 mmy.

¢ Nonemiet iepakojuma materialus un
transporteSanas laika izmantotos stiprinajumus.

e [zmantotajam virsmam, sintétiskajiem laminata
materidliem un [imém jabit karstumizturigiem
(min. 100 °C).

e Darbvirsmai jaatrodas taja pa$a [imenT un jabit
horizontali nostiprinatai.

e |zgrieziet darbvirsma spraugu piits virsmas
ievietoSanai atbilstosi uzstadiSanas izmériem.

UzstadiSana un pievienosana

e lekartu var uzstadrt un pievienot tikai atbilstoSi
valstT pienemtajiem noteikumiem par uzstadisanu.
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Neuzstadiet plits virsmu vietas, kur ir asas
malas vai stiiri.
Pastav stikla keramikas virsmas saplisanas

risks!

Pievieno$ana elektrotiklam

Pieviengjiet iekartu pie iezemétas kontakiligzdas/linijas,
kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”
noradrtajam vertibam atbilstoSu droSinataju. Neatkarigi
no ta, vai iekartai ir vai nav transformators, lieciet
iekartu iezemét kvalificétam elekirikim. Mlsu
uznémums nebds atbildigs par bojajumiem, kas
radisies iekartu izmantojot bez iezemgjuma atbilstosi
vigtgjiem noteikumiem.

BISTAMI:
lekartu pie baroSanas avota drikst pievienot
ikai pilnvarots un kvalificéts specialists.

lekartas garantijas periods sakas tikai péc
pareizas uzstadisanas.

RaZotajs neuznemsies athildibu par
bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata.

BISTAMI:

BaroSanas kahelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.

Bojata baroSanas kabela nomaina ir javeic
kvalificétam elekirikim. Pretgja gadijuma
pastav elekiriskas stravas trieciena,
Tssavienojuma vai aizdeg$anas risks!

e Savienojumam jaatbilst valsts noteikumiem.

e Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas
noraditi uz iekartas tipa uziimes. Tipa uzlime
atrodas iekartas korpusa aizmuguré.

e |ekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vertibam,
kas noraditas tabula "Tehniska specifikicija”.

BISTAMI:
Pirms jebkura darba, kas saisfits ar
elektroinstalaciju, sakSanas atvienojiet So

iekartu no stravas avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

Pievienojiet baro$anas kabeli.

1. Ja nav iespéjama atvienoSana no baroSanas avota
visos polos, tad japievieno elektriskas separacijas
ierice ar min. kontaktu attalumu 3 mm (droSinataj,
[inijas droSibas slédzi, sledzéji) visos polos, un Sai
iericei ir jaatrodas 1dzas plitj (tomér ne virs tas)
athilstosi IEE noteikumiem. So noradijumu
neievéro$anas gadijuma var rasties iekartas
darbibas problémas un izstradajuma garantija var
tikt atzita par nederigu.

10/LV

leteicama papildu aizsardziba ar noplldes stravas
aizsargslédzi.
Ja iekartas komplektacija ietilpst kabelis

[2N AC 380-415 V| [18 Ac 220-240 V|

2. Pievienojot vienai fazei savienojiet vadus, ka
noradits talak:

e Brinais/melnais vads = L (faze)

e Zilais/melns vads = N (neitréls?

e Zalais/dzeltenais vads = () = (iezem&jums)
Pievienojot divam fazém savienojiet vadus, ka
noradits talak:

e  Brinais vads = L1 (1. faze)

Melnais vads = L2 (2. faze)

Zilais/melns vads = N (neitréls?

e Zalais/dzeltenais vads = () = (iezem&jums)
» vai

e Melnais vads = L1 (1. faze)

e Melnsvads = L2 (2. faze)

e Zilais/Brlnais vads = N (neitréls)

e Zalais/dzeltenais vads = () = (iezem&jums)
lekartas uzstadi$ana

Ja krasns ir apak$a




min.

Ja padome ir apak§a

Jaatstaj vismaz 180 cm” ventilacijas atvere mébelu
aizmuguré, ka paradits $aja attéla.

min.

Indukcijas plits virsmas uzstadiSanas laika jnovietojiet

iekartu paraléli uzstadiSanas virsmai. Uzlieciet

blivpaplaksni uz plits virsmas dalam, kas pieskaras pie

letes, ka apraksfits zemak, lai noverstu Skidruma

nokli$anu starp iekartu un leti.

1. Sagatavojiet letes virsmu, ka paradits attéla.

2. Pagrieziet plits virsmu ar augSu uz leju un
novietojiet uz plakanas virsmas.

3. Plits virsmas uzstadiSanas laikd no apakSpuses

apkart plits virsmai jauzliek iepakojuma esosa

paradrts attéla.

5. Novietojiet plits virsmu un letes un nocentréjiet.
6. Péc plits virsmas novietoSanas uz letes virsmas to
varés vienkarsi piestiprinat ar skavu palidzibu. Ja
letes virsmas izméri nav atbilstosi, tad iekartas
priekSpusé var piestiprinat 2 montazas skavas, ka
talak paradits attéla.

L T
///// /////? i
o
< ez

7
s
s
7
i

1 2 3
1 Plits virsma
2 UzstadiSanas skava

3 Lete

PEC plits virsmas novietoSanas uz skapisa,
0 plauktu var uzstadtt, lai atdalitu skapiti no plits

virsmas, ka paradits aftéla augstak. Tas nav

nepiecieSams, uzstadot iebdvéto krasni.

Pieméram, ja ir iespéjams pieskarties pie iekartas
apaksas, jo 1a ir uzstadita atvilking, tad So dalu ir
anosedz ar koka plaksni.

*

min. 15 mm
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Skats no aizmugures (savienojuma atveres)

& s

BISTAMI:
PievienoSana pie dazadiem caurumiem nav

ieteicama droSibas apsvérumu dél, jo tas var
sabojat gazes un elektrisko sistemu.
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BISTAMI:
Plits virsma ir aprikota ar detalam, kas
darbojas ar gazi un elektribu. ST iemesla dél,

plits virsmas nostiprina$anai ir atlauts izmantot
tikai tam paredzetas stiprinajumu vietas,
izmantojot tikai komplektacija ieklautos
stipringjumus un skrives, saskana ar
lieto3anas instrukcijas noradém. Ja Sie
nosacijumi netiks ievéroti, tiks raditi draudi
dzivibai un TpaSumam.

Pedeja parbaude
1. lespraudiet baroSanas kabeli un ieslédziet iekartas
droSinataju.
2. Parbaudiet funkcijas.
Atbrivosanas no vecas iekartas
e  Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportjiet iekartu taja. levérojiet uz kartona
kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originlas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpléve
vai bieza Kartona un rlpigi aptiniet ar imlenti.

Aplikojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
transporté$anas laika ta nav tikusi bojata.




Pl sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupiSanu Sakotnéja izmantoSana
Si informacija jums palidzés izmantot iekartu ekologiski  lekartas pirma tiriSanas reize
un ekonomiski.

»  Pirms saldétu édienu gatavoSanas tos atlaidiniet.

e  Ediena gatavo$anai izmantojiet katlus/pannas ar
vakiem. Gatavojot &dienu bez vaka,
elektroenergijas patéring var bit 4 reizes lielaks.

e |zvElieties izmantojama katla pamatnes izméram
piemérotu degli. Vienmér izvélieties édieniem
piemérota izméra katlu. Lielakiem katliem ir
nepiecieSams lielaks elektroenergijas daudzums.

e (atavojot &dienu uz elektriskajam plits virsmam,
izmantojiet katlus ar plakanu pamatni.

Katli ar biezaku pamatni nodrosinas labaku
siltuma vadisanu. Varat ietauptt idz pat 1/3
elektroenergijas.

e Traukiem un katliem jabdt piemérotiem édiena
gatavo$anas zonam. Trauku vai katlu apaksai
nevajadzetu bat mazakai par sildplaksni.

¢  FEdiena gatavoSanas zonam un katlu apaksam
vajadzétu bat firam. Netirumi samazinas siltuma
vadiSanu no édiena gatavoSanas zonu uz katla
pamatni.

Virsmu var sabojat zindmi mazga$anas lidzekli
vai firisanas materiali.

Tif$anai neizmantojiet agresivus mazgasanas
lidzek|us, tirSanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.
2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
sUKITti un noslaukiet ar draninu.
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B Phits virsmas 1zmantoSana

Vispariga informacija par ediena
gatavos$anu

i: Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar

vairak vienu treSdalu ellas. Ellas
sakarséSanas laika neatstajiet plits
virsmu bez uzraudzibas. Parkarséta ella
rada aizdegSanas risku. Nekad
neméginiet dzést uguni ar ddeni! Kad
ella aizdegas, apsedziet to ar
ugunsdzésamo segu vai mitru dranu.
|zsl&dziet plits virsmu, ja tas nerada
draudus jusu dro$ibai, un piezvaniet
ugunsdzesibas dienestam.

e  Pirms édiena cepSanas vienmeér to labi nosusiniet
un uzmanigi ielieciet sakarséta ella. Pirms
cepSanas parliecinieties, ka saldeta partika ir
pilnigi atlaidinata.

e  Nelieciet vaku uz trauka, ko izmantojiet ellas
sakarséSanai.

e Novietojiet pannas un kastrolus ta, lai to rokturi
neatrodas virs plits virsmas un netiek sakarséti.
Nelieciet uz plits virsmas nestabilus traukus, kas
var viegli saSkiebties.

¢ Nelieciet tukSus traukus un katrolus uz ieslégtam
gdiena gatavo3anas zonam. Tie var tikt sabojati.

¢  Ediena gatavoSanas zonas izmantoSana bez
trauka vai kastrola radis iekartas bojajumu. Péc
édiena gatavoSanas pabeigSanas izsledziet
édiena gatavoSanas zonas.

e  Takaiekartas virsma var blt karsta, nelieciet uz
tas plastmasas un aluminija traukus.
Nekavgjoties nofiriet no virsmas visus $os
izkusuSos materialus.
8adus traukus nevajadzatu izmantot arf &diena
glabasanai.

e [zmantojiet tikai kastrolus un traukus ar plakanu
apaksu.

e levietojiet kastrolos un pannas atbilstoSu ediena
daudzumu. Tadejadi jUs izvairisieties no
finsanas.

Nelieciet édiena gatavoSanas zonas kastrolu vai
pannu vakus.

Novietojiet kastrolus 13, lai tie atrodas édiena
gatavoSanas zonas centra. Kad vélaties parvietot
kastroli Uz citu édiena gatavoSanas zonu,
nebidiet to, bet paceliet un nolieciet vélamaja
édiena gatavoSanas zona.
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Kastrolu izvéle

e Stikla keramikas virsma ir kartstumizturiga, un
liela temperatlras starpiba to neietekmé.

e Neizmantojiet stikla keramikas virsmu priekSmetu
turéSanai vai ka grieSanas virsmu.

e |zmantojiet tikai kastrolus un pannas ar

mehaniski apstradatu apakSu. Asas malas var

saskrapét virsmu.

’ 4 Izlijis édiens var sabojat

stikla keramikas virsmu

un izraisit ugunsgréku.

Neizmantojiet traukus ar
ieliektu vai izliektu
apaksu.

[zmantojiet tikai

kastrolus un pannas ar

plakanu apakSu. Tas

nodro3ina labu siltuma
vadiSanu.

Indukcijas piits virsmam izmantojiet tikai traukus,

kas ir piemeroti édiena gatavo$anai ar indukcijas

palidzibu.

Kastroja parbaude

Lai parbauditu, vai kastrolis ir izmantojams kopa ar

indukcijas plits virsmu, veiciet $adas parbaudes.

1. Kastrolis ir izmantojams kopa ar indukcijas plits
virsmu, ja pie ta apak3as pielip magnéts.

2. Kastrolis ir izmantojams kopa ar indukcijas plits
virsmu, ja At nemirgo, kad uzliekat kastroli uz
édiena gatavoSanas zonas un ieslédziet plits
virsmu.

Varat izmantot térauda, teflona vai aluminija kastrolus

ar TpaSu magnétisku apaksu, uz kuras ir uzlimes vai

bridingjumi ar noradi, ka kastrolis ir izmantojams
édiena gatavoSanai ar indukcijas palidzibu. Nevar
izmantot stikla un keramikas traukus, katlus un
nerlis€jo$a térauda traukus ar nemagnétisku aluminija
apaksu.

Kastrola atpazi$anas un fokuse$anas sistéma

Gatavojot &dienu ar indukcijas palidzibu, energija tiek

nodroSindta tikai attiecigajai édiena gatavoSanas zonai,

Kura ir nosegta ar trauku. ST sistéma atpazist trauka

apakSu un automatiski sakarsé tikai So zonu. Ja

édiena gatavoSanas laika trauks tiek pacelts no édiena
gatavo$anas zonas, tad édiena gatavoSana tiek

partraukta. lzvéleta édiena gatavoSanas zona un b

simbols parmainus mirgo.



Dro$a izmanto$ana zona nelieciet aluminija folija ietitu partiku vai

Neizvélieties augstu sakarséSanas limeni, izmantojot priekSmetus.

teﬂona kgstrgll (ar nepieliposu parkiajumu) bez ellas Ja zem plits virsmas ir krasns un ta ir ieslégta,
vai ar lofi nelielu ellas daudzumu. - plits virsmas sensori var samazinat &diena
Nelieciet uz plits virsmas metala priekSmetus, atavoganas limeni vai izslégt piti

pieméram, dakSinas, nazus vai kastrolu vakus, jo tie

var sakarst. Ja ieslégta plits virsma, neturiet tas tuvuma

priekSmetus ar magnétiskam Tpasiham,

Nekada gadijuma édiena gatavosanai neizmantojiet Heks i :
pieméram, kreditkartes vai kasetes.

aluminija foliju. Nekada gadijuma édiena gatavo$anas

Traukam piemérotas ediena gatavo$anas zonas izvéle

Liela édiena gatavoSanas zona Parasta édiena Maza édiena gatavo$anas
gatavoSanas zona zona

Liela diena gatavo§anas zona Parasta ediena Maza édiena gatavoSanas
Automatiski plemérojas kastrolim. gatavo3anas zona zona
|deali sadala jaudu. e Automatiski pilemerojas | ®  zmantojama lenal
NodroSina idealu siituma sadalijumu. kastrolim. édiena gatavoSanal
lzmantojama, lai pagatavoltu tadus e |dedli sadala jaudu. (mercem, kremiem)
aédienus ka lielas planas pankiikas val ¢  NodroSina idealu lzmanfojama mazul
pusielas vai jelas lielas zivis, silfuma sadalijumu, porciju vai porcj
[zmantojama visu veidu pagatavosanal,
diena gatavoSanai. atkariba no personu
skaita.
Plits virsmu izmanto$ana S ecilfiké_ciigi o »
BISTAMI: eslegsana_s/lzsllegselnas tausltlns
Nelaujiet uz plits virsmas nokrist nekadiem U Temp.er_avturas les.tat” .UmS/Lalka
e e o palielinadanas taimeris
priekSmetiem. Plits virsmu var sabojat pat ™ T tiras iestafiiums/Laik
nelieli priekSmeti, piem., sals traucins. O emperaturas iestatjums/Laika
Nelietojiet ieplaisajusas piits virsmas. Caur A iamalzmaslar:(qsv taimeris
plaisam var izstkties Odens un izraistt 7] austinu blokésana
Issavisnojumu. , €vy lespéjot/atspejot taimeri
Jebkada veida virsmas bojajuma (piem., Priekéaias kreisd adi -
redzamas plaisas) gadijuma nekavéjoties a rlexsejas Keisas puses ediend gatavosanas
izslédziet iekartu, lai lidz minimumam 0 anas IZVG_I@_S taus,t'_ns o
samazinatu glekiriskds stravas trieciena risku. ull Aizmuguréjas kreisas puses édiena
— — gatavoSanas zonas izvéles tausting
Vadibas panelis [ Labas puses &diena gatavosanas zonas

izvEles tausting

@ ‘é ?_—} I%II mﬂ @ Atteli un shémas ir doti tikai ilustrativos

atSkirties atkariba no plits virsmas modela.

- nolukos. Displeja izskats un funkcijas var
?l ° :

O SEER ©
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S0 iekartu kontrolé skarienvadibas panelis.
lkviena ar skarienvadibas panela palidzibu
izdarita darbiba tiks apstiprinata ar skanas

signalu.

ienmér turiet vadibas paneli tiru un sausu.
Mitra un netira virsma var radit problémas ar
unkeiju izpildi.

Plits virsmas ieslég$ana

1. Pieskarieties pogai D" uz vadibas panela.
,0" ikona paradas visu édiena gatavoSanas zonu
displejos.

& N2 20 sekunzu laik netiks veikta neviena
I' darbiba, plits virsma automatiski

atgriezisies gaidiSanas reZima.

Phts virsmas izslégSana

1. Pieskarieties pogai (D" uz vadivas panela.
Plits virsma izslégsies un atgriezisies gaidisanas
reZima.

L,H” vai ,h” simbols, kas paradas édiena
gatavoSanas zonas displeja péc plits virsmas
izslégSanas, norada, ka édiena gatavo$anas

virsma ir vel arvien karsta. Nepieskarieties
gdiena gatavoSanas zonam.

Atliku$a siltuma indikators

,H" simbols, kas paradas édiena gatavo$anas zonas
displeja, norada, ka plits virsma ir vél arvien karsta un
var tikt izmantota neliela partikas daudzuma
sasildiganai. Sis simbols driz parvértisies par ,h”
simbolu, kas apzZimé mazaku karstumu.

& NKad elektropadeve ir atslégta, atlikusa siltuma
1 indikators neiedegsies un nebridinas lietotaju

par karstam édiena gatavoSanas zonam.
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Ediena gatavo$anas zonu ieslég$ana

il ©

1. Pieskarieties pogai @ lai ieslégtu plits virsmu.

2. Pieskarieties ieslédzamas édiena gatavoSanas
zonas atlases pogai.

,0" simbols paradas ediena gatavoSanas zonas

displeja un attiecigais displejs kldst spilgtaks.

Ja 20 sekunZu laika netiks veikta neviena

darbiba, plits virsma automatiski atgriezisies
gaidiSanas reZima.

Temperatiiras limena iestafiSana

Pieskarieties taustinam O vai @ lai iestatitu
temperatiras imeni robezas no ,1” lidz ,9" vai no ,9”
lidz ,1”.

280 mm indukcijas virsmas gatavo$anas
zonas aréja dala (ja jusu izstradajumam ir 280
mm indukcijas virsmas gatavoSanas zona) tiek
aktivizeta tikai tad, kad uz tas tiek novietota
pietiekami liela panna, kas nosedz visu
gatavoSanas zonu, un temperatira ir iestatita
augstaka par 8. limeni.

Ediena gatavo$anas zonu izslégana
Ediena gatavo3anas zonu var izslégt 3 daZados veidos:
1. Samazinot temperatiiras limeni fidz ,0”
Varat izslégt édiena gatavo$anas zonu,
samazinot temperattiras Tmeni lidz ,0".
2. Zinamu laiku pieskaroties attiecigajam édiena

« . O
gatavoSanas zonas simbolam " ol
leslédziet édiena gatavoSanas zonu uz zinamu

laiku nospiezot attiecigo simbolu (L)J lai
samazinatu temperatiiras vértiou idz ,0".
3. lzmantojot izsleg$anu ar velamas édiena
gatavo$anas zonas taimera palidzibu.
Péc noteikta laika paieSanas taimeris izslégs tam
pieSkirto édiena gatavoSanas zonu. Attiecigaja
displeja paradisies ,0” vai ,00".
Péc noteikta laika paieSanas atskanés skanas
signals. Lai apklusinatu skanas signalu,
pieskarieties jebkurai pogai uz vadibas panela.
Liela jauda (pastiprinatajs)
Straujai sakarséSanai varat izmantot pastiprinataja
funkceiju ,P”. Tomér So funkciju nav ieteicams izmantot



ilgstoSai édiena gatavoSanai. Pastiprinataja funkcija var

neb(t pieejama visas ediena gatavoSanas zonas.

Lielas jaudas (pastiprinataja) ieslégsana

1. Pieskarieties pogai @ lai ieslégtu plits virsmu.

2. lzvélieties vélamo édiena gatavo3anas zonu,
pieskaroties édiena gatavoSanas zonas izvéles
pogam.

3. Vispirms pieskarieties taustinam @ vai @
lai sasniegtu imeni ,9".

O SOEEG ©

4. Kad édiena gatavoSanas zona ir ieslégta ar imeni

,9”, vienreiz pieskarieties taustinam " I lai
iestattu édiena gatavoSanas zonas temperatiiru
ka ,P".
Lielas jaudas (pastiprinataja) izslégSana
e |ai atspéjotu pastiprinataja funkciju, pieskarieties
AY

taustinam "\_/" un iestatiet temperattiru ar
limeni ,9”.
Ediena gatavoSanas zona izslédzas pastiprinataja
funkcija, un ta turpina darboties ar limeni ,9".

e Varat samazinat temperatQras limeni,

pieskaroties taustinam @ vai varat pilnigi
izslégt édiena gatavo$anas zonu, samazinot
temperatiru lidz fmenim ,0".
Taustinu blokeSana
Varat aklivizét taustinu blokéSanu, lai izvairitos no
nejausas funkciju mainas pliits virsmas darbibas laika.
Taustinu blokeSanas aktivizéSana
1. Pieskarieties pogai @ lai ieslégtu plits virsmu.

w e w7
un ,

2. Vienlaikus pieskarieties taustiniem "
lai aktivizetu taustinu blokéSanu.

» Taustinu blokeSana tiks aktivizéta un iedegsies
(3
punkta simbols

Ja izslegsiet plits virsmu, kameér taustini ir
blokéti, taustinu blokésana tiks aktivizéta, kad
nakamo reizi ieslégsiet plits virsmu. Lai varétu
izmantot plits virsmu, taustinu blokésanai
jatiek atceltai.

Taustinu blokeSanas deaktivizéSana
1. Laika, kamér ir akfiva taustinu blokéSanas funkcija,

vienlaikus pieskarieties taustiniem @ un 93
» Taustinu blokéSana tiks deaktivizeta un punkta

simbols nozudis.

Blokesanas funkcija

Varat pasargat plits vismu no nejausas ieslég$anas un
nelaut bérniem ieslégt édiena gatavoSanas zonu.
Bérnu slédzeni var aktivizét vai deaktivizét tikai
gaidisanas reZima.

BlokeSanas funkcijas aktivizé$ana

1. Pieskarieties pogai @ lai ieslégtu plits virsmu.

un

2. Vienlaikus pieskarieties taustiniem
Péc pikstiena atskanéSanas pieskarieties

taustinam * T lai aktivizétu blokéSanas funkciju.
» BlokéSanas funkcija tiks aktivizeta un visu édiena
gatavoSanas zonu displeja paradisies simbols ,L”.

&6 @ijm_@am{f

@
o

Blokesanas funkcijas deaktivizé$ana

1. Péc taustinu blokéSanas funkcijas aktivizéSanas
pieskarieties pogai @ lai ieslégtu plits virsmu.

2. Vienlaikus pieskarieties taustiniem @ un @

Péc pikstiena atskanéSanas pieskarieties

taustinam @ lai deaktivizetu blokeSanas
funkciju.
» BlokéSanas funkcija tiks deaktivizéta un no visu
édiena gatavoSanas zonu displeja nozudis simbols ,L".
Taimera funkcija
&1 funkcija atvieglo &diena gatavosanu. Jums
nevajadzés visu ediena gatavoSanas laiku uzraudzit
krasni. Izveléta laika beigas édiena gatavosanas zona
tiks automatiski izslégta.
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Taimera aktivizé$ana

1. Pieskarieties pogai @ lai ieslégtu plits virsmu.

2. lzvélieties vélamo édiena gatavo3anas zonu,
pieskaroties édiena gatavoSanas zonas izvéles
pogam.

3. Pieskarieties taustinam @ vai @ [ai
iestatitu vélamo temperatiras limeni.

4. Pieskarieties pogai @ lai ieslégtu taimeri.

,00” simbols iedegsies taimera displeja un izvélétas

édiena gatavoSanas zonas displeja paradisies

decimalzime.

Laika, kamér taimeris ir aktivs, labas un
kreisas puses aizmuguréjais édiena
gatavoSanas zonas displejs kalpo ka
taimera displejs.

5. Pieskarieties taustinam O vai @ [ai
iestatitu vélamo laiku.

aimeri var iestatit tikai jau izmantotajam
Ediena gatavoSanas zonam.

Atkartojiet So procediiru ar visam citam édiena
gatavoSanas zonam, kuram vélaties iestafit

aimeri.

aimeri nevar noregulgt, ja nav izvéléta ediena
gatavo3anas zona un édiena gatavoSanas
onas temperatiras vertiba.

3

Kad izvéleta édiena gatavoSanas zona, kurai
iestatits taimeris, varat redzét atlikuso laiku,

FIEIET =

€lreiz pieskaroties taustinam"\./".
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Taimera deaktivizé$ana

Péc iestafita laika paieSanas plits virsma automatiski
izslegsies un atskangs bridindjuma signals.

Lai izslégtu bridinajuma signalu, nospiediet jebkuru
taustinu.

Taimeru atraka izsleg$ana

Ja izslégsiet taimeri atrak, tad piits virsma turpinas
darboties iestatitaja temperatlira, 1dz to izslégsiet.
1. lzvélieties izslédzamo édiena gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties pogai @ lai ieslégtu taimeri.
3. Lidz 00" paradas taimera ekrana, pieskarieties

taustinam @ lai iestatitu vértiou ka ,00”.
P&c noteikta mirgo$anas laika paieSanas punkiveidiga
gaismina attiecigaja édiena gatavoSanas zonas displeja
pilnigi izslédzas un taimeris ir atcelts.
Dros$a un efekiiva édiena gatavoSanas ar
indukcijas palidzibu zonu izmanto$ana
Darbibas principi Indukcijas plits virsma tiesi sakarsé
trauku, un tas ir tas darbibas princips. Tadejadi,
salidzingjuma ar citiem plits virsmu tipiem, tai ir
dazadas priekSrocibas. Ta darbojas daudz efekfivak,
un plits virsma nesakarst.
Indukcijas plits virsma ir aprikota ar vislabakas
kvalitates droSThas sistému, kas nodroSinas maksimalu
lietoSanas droSibu.

Plits virsma var bt aprikota ar zonam édiena

0 gatavoSanai ar indukcijas palidzibu, un 8o zonu
diametrs (atkariba no modela) ir 145, 180 un
210-280 mm. Ar indukcijas funkciju katra
gdiena gatavo3anas zona konstaté uz tas
novietoto trauku. Energija sakrajas tikai tur, kur
trauks saskaras ar édiena gatavosanas zonu,
un tade| tiek panakts minimals energijas
patérins.

Darbibas laika ierobeZojumi

Plits virsmas kontroliericém ir darbibas laika
ierobezojums. Ja viena vai vairakas ediena
gatavoSanas zonas paliek ieslégtas, péc zinama laika
tas tiks automatiski izslégtas (skat. 1. tabulu). Ja
gdiena gatavoSanas zonai ir pieSkirts taimeris, tad
vélak izsleégsies art taimera displejs.

Darbibas laika ierobezojums ir atkarigs no izvéléta
temperatlras imena. Saja temperatiras liment ir
piemérots maksimalais darbibas laiks.

Ja édiena gatavo$anas zona ir automatiski izslégusies,
ka ieprieks aprakstits, tad lietotajs vélak var to atkal
ieslégt.



1. tabula. Darbibas laika ierobezojumi

Temperatiras imenis | Darbibas lalka
ierobezojums —
v stunda

) Pec 5 minutem plits virsma parsledzas lidz 9.

[imenim.

Aizsardziba pret parkarSanu

Plits virsmai ir sensori, kas nodroSina aizsardzibu pret

parkarsanu. Parkar§anas gadijuma iespéjamas

pazimes:

e  Akiiva édiena gatavoSanas zona var izslegties.

e |zvélétais limenis var samazinaties. Tomér $o
stavokli nenorada indikators.

Parplii$anas dro$ibas sistéma

Plits virsmai ir droSibas sistéma, kas nostrada, ja

gdiens parpldst pari malam. Ja kaut kada iemesla dél

uz vadibas panela notiek Skidruma izpli$ana, sistéma

automatiski atvieno iekartu no elektrofikla, lai izslegtu

plits virsmu. Saja laiké displej paradas bridingjums

,,F".

Precizs jaudas iestatijums
Indukcijas plits virsma nekavéjoties reagé uz
komandam, un ta ir indukcijas plits virsmas darbibas
principa funkcija. Tas loti atri maina jaudas
iestatijumus. Tadejadi varat novérst édiena (tostarp
{idens, piena utt.) parpliSanu pari katla malai, kamér
tas vél nav pilnigi noticis.
Darbibas trok3ni
Indukcijas plits virsma var radit zinamus trokSnus.
Sadas skanas ir normalas un dala no édiena
gatavoSanas ar indukcijas palidzibu.
e TrokSni KOst lielaki augsta temperatQra.
e Troksni var radit kastrola materiala sakauséjums.
e /ema temperatlra darbibas principu dé| var bt
dzirdama regulara ieslégSanas/izslegSanas skana.
e Troksnis var bt dzirdams karséjot tukSu kastroli.
Taja ielejot (ideni vai ievietojot partiku, §1 skana
apklusis.
Var biit dzirdams elektosistému dzeséjosa
ventilatora troksnis.

Ja skarienvadibas panela virsma paklauta
intensivu garainu iedarbibai, tad visa vadibas
sistéma var fikt deaktivizéta un emitét kludas
signalu.

Turiet skarienpanela virsmu tiru. Var novérot
klddainu darbibu.
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& Apkope un tirisana

Vispariga informacija
Regulara tinSana pagarina iekartas kalpoSanas laiku
un samazina biezi sastopamas problémas.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tirtajus, jo
tas var izraisit elektriskas stravas triecienu.

f BISTAMI:
Pirms apkalpo$anas un firianas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no baroSanas
avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

BISTAMI:
Pirms tiriSanas saksanas |aujiet iekartai
atdzist.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e Péc katras lietoSanas reizes ripigi notiriet iekartu.

Sadi bis iesp&jams daudz vieglak notirTt péc
édiena gatavoSanas palikusas atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas tiridanai nav nepiecieSami Tpasi tirianas
lidzekli. lekartas tiriSanai izmantojiet siltu Odeni
un mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmeér parliecinieties, vai péc fif§anas un
uzreiz péc iz8lakstisanas ir ripigi noslaucits viss
liekais (idens.

e Neriis&jo3a térauda virsmu un roktura firiSanai
neizmantojiet firiSanas idzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu §is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazgasanas
lidzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firsanas materiali.
IMSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzek|us, tirSanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.
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Plits virsmas tiri$ana

Stikla keramikas virsmas

Noslaukiet stikla keramikas virsmu ar auksta tdent
samitrinatu draninu, lai uz virsmas nepaliktu tiri$anas
lidzeklis. Noslaukiet ar mikstu un sausu draninu.
Nakamo reizi izmantojot plits virsmu, mazgaSanas
lidzekla paliekas var sabojat stikla keramikas virsmu.
Uz stikla keramiskas virsmas piekaltusas paliekas
nekada gadijuma nedrikst noskrapét ar nazu
asmeniem ar akiSiem, metala kasikli vai lidzigiem
rikiem.

Notiriet kalka traipus (dzeltenos plankumus) ar nelielu
daudzumu kalkakmens firitaja, pieméram, etiki vai
citronu sulu. Varat lietot arf piemeérotos veikalos
nopérkamos produktus.

Ja virsma ir |oti nefira, uzlejiet tiriSanas lidzekli uz
Svammites un pagaidiet, idz tas ir labi absorbéts. Péc
tam nofiriet plits virsmu ar mitru lupatinu.

Produktus uz cukura bazes (tadus ka hiezs
kréms un sirups) ir janotira nekavejoties,
negaidot, kamér virsma atdzis. Pretgja

gadijuma stikla keramikas virsma var tikt
sabojata.

Laika gaita var notikt neliela parklajuma un citu virsmu
krasas izbaléSana. Tas neietekmés iekartas darbibu.
Stikla keramikas virsmas izbalé§ana un traipi ir parasta
paradiba, un tas nav defekts.



Traucéjummeklésana

- Kad metala dalas ir sakarsusas, tas var izplesties un radit troksni. >>> 7a nav darbibas kjuda.

e Galvenais drodinatajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas drosinataju
karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizéjiet.

e |ekarta nav pievienota (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta savienojumu.

e Jadisplejs netiek izgaismots péc atkartotas plits virsmas ieslégsanas >>> Atvienojiet iekartu ar
slégiekartas paldzibu. Pagaidiet 20 sekundes un vélreiz to pievienojiet.

e Aktivizéta aizsardziba pret parkar$anu. >>> Laujiet plits virsmai atdzist.

. _Ed|ena gatavoSanai izvélétais katls nav piemérots. >>> Parbaudlet katlu.

idlena gatavosanas zunas dlspI&;a paradas

e Katls nav novietots uz aktivas édiena gatavosanas z0nas. >>> Parbaudiet, vai katls ir novietots uz édiena
gatavo$anas zonas.

e  Katls nav piemérots édiena gatavo$anai ar indukcijas palidzibu. >>> Parbaudiet, vai ediena gatavoSanai
paredzétais katls ir piemérots indukci'as plits virsmai

plata édiena gatavoSanas zonai. >>> |zvélieties pietiekami platu katlu un novietojiet to pareizi uz édiena
gatavoSanas zonas.

e  FEdiena gatavoSanai paredzétais katls ir parkarsis vai &diena gatavoSanas zona ir parkarsusi. >>> Laujiet
tiem atdzist.

e |espejams pagajis &diena gatavosanas laiks izvéletaja édiena gatavoSanas zona. >>> Varat iestafit jaunu
édiena gatavoSanas laiku vai beigt édiena gatavoSanu.

. Akt|V|zeta euzsardzba pret parkarsanu >>> LaUJ|et p||ts virsmai atdzist.

emiet S0 objektu no panela.

e Katls nav piemérots édiena gatavo$anai ar indukcijas palidzibu. >>> Parbaudiet, vai &diena gatavoSanai
paredzétais katls ir piemérots indukci'as plits virsmai
plata édiena gatavo$anas zonai. >>> |zvélieties pietiekami platu katlu un novietojiet to pareizi uz ediena
gatavoSanas zonas.

mJa nevarat novérst problému arf péc visu $aja sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties ar pilnvarotu

apkalpo$anas specidlistu vai Sis iekartas pardevéju. Nekada gadijuma neméginiet pats salabot bojato iekartu.

21/LV









Tutvuge palun esmalt kiesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud Klient!

Aitdh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jadte selle kaasaegse tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse
toote tO6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
kdiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis valja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave vdi kasulikud nduanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilddgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kaesolev peatlikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja Illitatud.

e Ule 8-aastased lapsed ja fuiisilise, Elektriohutus

meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
vOi teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
muud olulised dokumendid ja
osad.

e Paigaldus- ja remonttood tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

AfET

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib tihendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes vai lle kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks
tuleb toode vooluvorgust lahutada.
Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik



ohu valtimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vOrgust taielikult lahti
uhendada. Lahtiihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|dlitiga, mis vastab ehitusnouetele.

Elektriseadmetel ja -susteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel IUlitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks liilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

Seade ja selle valispinnad
muutuvad kasutamise kaigus
tuliseks. Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
motlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel

temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrildogi.

Rasva voi 0li sisaldava anuma
jatmine pliidile jarelevalveta on
ohtlik ja voib pohjustada tulekahju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lilitage seade valja ja
seejarel katke leek nt pajakaane
vOi tuletekiga kinni.

Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

Kui pind on pragunenud, lilitage
seade vdlja, et valtida elektrilodgi
ohtu.

Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Lilitage otsekohe
vdlja koik pdletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

Parast kasutamist arge jaage
lootma panni tuvastamise
funktsioonile, vaid lilitage pliidi
kuumutuselement [Ulitist valja.
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Pliidi pinnale ei tohi asetada
metallist esemeid (nt noad,
kahvlid lusikad ja pajakaaned),
sest need voivad tuliseks
muutuda.

Seade ei ole mdeldud
kasutamiseks valise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimissiisteemiga.
Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib
keedunou paigast nihutada.
Seeparast jalgige alati, et pliidi
pind ja keedunoude pohjad
oleksid kuivad.

Keeduplaadid togtavad
induktsiooni pohimattel. Nii aega
kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb kasutada
ainult induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu keeduplaadid
ei t00ta. Keedundude valimise
kohta vt Uldine teave
foiduvalmistamise kohta, Ik 14.
Kuna induktsioonpliidid tekitavad
magnetvdlja, voivad need mojuda
kahjulikult inimestele, kes
kasutavad insuliinipumpa,

sudamestimulaatorit vms seadmeid.

Kasutage ainult seadme kilge
paigaldatud, tootja poolt
valmistatud voi kasutusjuhendis
soovitatud kaitsepiirdeid.
Ebasobivate kaitsepiirete
kasutamine voib l0ppeda
Onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote (ihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
Seade on moeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kitmiseks.
Tootja ei vota mingit vastutust
ebadige kasutamise voi
kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

Ligipadsetavad osad voivad
kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja drge laske neil

seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid ritada katte
saada.



Toote korvaldamine kasutuselt
WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme kdorval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elekiri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevdtmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmeprligi ega muude jaatmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajddtmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tdpsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi tiitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
Kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Kdrvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaatmete kogumise
seskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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P lildine teave

Ulevaade

4 3
1 Induktsioonplaat 4 Klaaskeraamiling pind
2 Induktsioonplaat 5 Aluskate
3 Kinnitusklamber 6 Induktsioonplaat

Tehnilised andmed

: Valismboimed (kbrgus/iaius/sligavuis) 55 mm/580 mm/510 mm
Poletid

Vbimsus 160071800 W

Suurus

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse Tootel olevatel etikettidel véi tootega kaasas
6 ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vadrtused on
saadud laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

KaSUtUSj.U.hendi.S tOOE.jUd jOOW‘S?d on 100~ ja keskkonnatingimustest véivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie footega vaariused varieeruda,

apselt kokku langeda.
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B Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisisteemi
eftevalmistamine on kliendi (lesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jérgida kdiki gaasi-
a elekirisiisteemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake Ule, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel arge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode vGib kujutada ohtu.

*

min

Paigaldamine ja ithendamine
e Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Enne paigaldamist

Pliit on mdeldud paigaldamiseks kaubandusvdrgus

miilidavale tOdpinnale. Seadme ning kddgiseinte ja -

mdobli vahele tuleb j&tta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vi joonist (vaértused millimeetrites).

e  Seda v0ib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale véhemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kehale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e  Eemaldage pakkematerjalid ning
transpordifiksaatorid.

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad

(vahemalt 100 °C).

e Td0pind peab olema joondatud ja kinnitatud
horisontaalselt.

e | digake todpinnale pliidi jaoks auk, mis vastab
paigaldusmddtmetele.

Arge paigaldage pliiti teravate servade véi
nurkade ldhedusse.
Klaaskeraamiling pind v&ib puruneda!
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Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liniga,
millel on sobivate nditajatega kaitse (vt "Tehniliste
andmete" tabelit). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi iima. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote vBivad vooluvdrku (ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

Kui tootega on kaasas juhe:

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab vélja vahetama
kvalifitseeritud elekirik. Muul juhul tuleb
arvestada elekiriloogi, luhise voi tulekahju
ohuga!
Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
e Virgutoite néitajad peavad vastama seadme
tldbisildile margitud andmetele. Tldbisilt
paikneb toote korpuse tagakiiljel.
e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaériustele.

OHT:
Enne elekiritdode tegemist (ihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elekiriloogi oht!

Toitejuhtme iihendamine

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole vimalik lahutada,
tuleb lihendada véhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliiliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
kdrval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine vGib
pdhjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks jaékvoolukatkestit.
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Uhefaasilise (ihenduse puhul (ihendage juhtmed
alljargnevalt:

e Pruun/Must juhe = L (Faas)

Sinine/hall juhe =N (Neutraal)|

Roheline/kollane juhe = (B) = (maandus)
Kahefaasilise ihenduse puhul Uhendage
juhtmed alljdrgnevalt:

e Pruunjuhe =L1 (Faas 1)
Must juhe = L2 (Faas 2)
Sinine/hall juhe = N (Neutraal)

1
*  Roheling/kollane juhe = (F) = (maandus)

» VO

e Mustjuhe = L1 (Faas 1)

e Halljuhe = L2 (Faas 2)

e Sining/pruun juhe = N (Neutra'al)

*  Roheline/kollane juhe = (F) = (maandus)

Toote paigaldamine
Kui ahi paikneb pliidi all:

w




min

Kui laual on allpool:

Madbli tagakilljele tuleb jétte ventilatsiooniava
pindalaga vihemalt 180 cm®, nagu néidatud alltoodud
oonisel.

]

5. Asetage pliit tdopinnale ja seadke avaga kohakuti.
6. Kui pliit on asetatud tddpinnale, on seda klambrite
abil kerge kinnitada. Kui t6dpind on vales mdddus,
saab seadme esikilljele kinnitada 2

kinnitusklambrit, nagu néidatud alltoodud joonisel.

450%

.

min

Induktsioonpliidi paigaldamisel asetage toode

paigalduspinnaga paralleelselt. Samuti katke alltoodud

juhiste kohaselt tihendiga pliidi osad, mis puutuvad 1 2 3

vastu t80pinda, et valtida vedelike tungimist toote ja

tGGpinna vahele. 1 Pliit

1. Valmistage lauapind ette, nagu joonisel nidatud. 2 Paigaldusklamber

2. Keerake pliit tagurpidi ja asetage siledale pinnale. 3 To6pind

3. Pakendis olev isoleertihend tuleb pliidi
paigaldamisel painutada imber selle alumise

[ joonisel ndidatud

Pliidi paigaldamisel kapi peale tuleb
paigaldada ka riiul, mis eraldab kappi pliidist:
vt eespool toodud joonist. Sisseehitatud ahju
kohale paigaldamisel ei ole seda vaja.

Néaiteks kui toode paigaldatakse sahtli kohale ja selle
alakiilg on puudutatav, tuleb see katta puitplaadiga.

4. Kinnitage pa|galdusvedrud, kruvides need labi
korpuse alumises osas olevate avade, nagu
joonisel néidatud.

*

min 15 mm
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Tagantvaade ({ihendusavad)

OHT:
AUhenduste tegemine erinevatesse aukudesse
pole hea ohutuse seisukohast, kuna see vaib

kahjustada gaasi- ja elekirisiisteemi.
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OHT:

Pliit sisaldab gaasi ja elektriga togtavaid osi.
SeetOttu fuleb selle kinnitamiseks téopinna
kiilge kasutada ainult fikseerimisavasid, ainult
komplekti kuuluvaid kinnitusdetaile ja kruvisid
ning jargida juhendis olevaid juhiseid. Muidu
voib see ohustada inimeste elu ja vara.

Léppkentroll
1. Uhendage toitejuhe vooluvdrku ja lilitage toote
kaitse sisse.

2. Kontrollige funkisioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse vGi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Kontrollige toote Uldilmet, et avastada
vBimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




A Ettevalmistused

Nouandeid energia sadstmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sddsta energiat:

Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
{les.

Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. lima
kaaneta v3ib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

Valige pdleti, mille 1&bimddt vastab kasutatava
poti/panni 1&bimdddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

Elektripliidi puhul kasutage lameda pdhjaga potte.

Paksu p&hjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate séésta kuni kolmandiku elekrist.
Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti v8i panni pdhi ei tohi olla
keeduplaadist vaiksem.

Hoidke keedualad ja pottide/pannide pdhjad
puhtad. Mustus halvendab soojusiilekannet
keeduala ja keedundu pdhja vahel.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

M6ned puhastusained vbi -vahendid voivad

pinda kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Pihkige seadme pindu niiske lapi vdi kisnaga ja

Kuivatage lapiga.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

kui kolmandiku ulatuses. Oli
Kuumutamisel drge jatke pliiti
jarelevalveta. Oli tlekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
iiritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletdrjesse.

:j Arge kunagi pange pannile dli rohnkem

e  Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 8l sisse.
Kilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
téielikult dles sulatada.

o Oli kuumutamisel drge katke anumat kaanega.

e Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jadks
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
Umberminevaid keedundusid.

»  Arge asetage sisseliilitatud keedualadele tihje
potte vdi panne. See vdib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti vdi panni ja see todtab
thjalt, vBivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise IGpetanud, lilitage
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vdib olla tuline, drge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes &i tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pdhjaga potte voi panne.

e Pange potti vdi pannile sobiv kogus toitu. Nii ei
voola toit (ile 44ra ja sdéstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- vdi pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
érge libistage seda, vaid tOstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Keedundude valimine

e Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.

»  frge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks vdi 1dikelauana.

e Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.
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Pritsmed vBivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pdhjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
v8i kumera pdhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pdhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojustilekande.
Induktsioonpliidi puhul kasutage ainult
induktsioonpliidile sobivaid ndusid.
Keedundu test
Poti sobivust induktsioonpliidile saate kontrollida
jargmiste meetoditega.
1. Pott on sobiv, kui magnet j44b selle pohja kiilge
kinni.
2. Pott on sobiv, kui selle asetamisel keedualale ja
pliidi sisselulitamisel ei vilgu tahis a0
Viite kasutada teras-, teflon- vdi alumiiniumndusid,
mis on spetsiaalse magnetilise pdhjaga ning millel
olevad sildid vdi mérkused kinnitavad toote sobivust
kasutamiseks induktsioonpliidil. Klaas- ja keraamilisi
nBusid ja potte ning mittemagnetilise
alumiiniumpdhjaga roostevabast terasest ndusid ei tohi
kasutada.
Keedundu tuvastamise ja energia koondamise
siisteem
Induktsioonpliidil kuumeneb ainult vastava keeduala
see 0sa, mida katab keedundu. Susteem tuvastab nu
pdhja ja kuumutab automaatselt ainult vastavat
piirkonda. Kuumutamine peatub, kui keedungu
tOstetakse kuumutamise ajal keedualalt (iles. Valitud
keeduala ja téhis et vilguvad vaheldumisi.
Turvalisuse tagamine
Kui kavatsete kasutada KiilgevGtmatu pinnaga (teflon)
potti iima dlita vdi vahese dliga, arge valige suurt
Kuumust.
Arge asetage pliidile metallesemeid (nt kahvel, nuga
vOi potikaas), sest need vdivad tuliseks muutuda.
Arge kunagi kasutage toidu valmistamiseks
alumiiniumfooliumit. Arge kunagi asetage keedualale
toitu, mis on massitud alumiiniumfooliumisse.

Kui pliidi all on ahi ja see tootab, vbivad pliidi
sensorid vahendada kuumusastet vbi ahju valja

liilitada.




Hoidke magnetiliste omadustega esemeid (nt
krediitkaardid voi kassetid) tootavast pliidist
eemal.

Keedundule sobiva keeduala valimine

Suur keeduala Normaalsuurusega Viike keeduala
keeduala

Suur keeduala Normaalsuurusega Viike keeduala
Sobitub automaatselt poti suuiruse jargl. | keeduala *  Kasutatakse aeglaseks
Tagab voimsuse ideaalse jaotumise. Sobitub attomaatselt Kulimutamiseks
Tagab kuumuse ideaalse jaotumise. poti suuruse jargl. {kastmed, kreemid)
Kasutatakse stirte lilepannikookide Tagab voimsuse Kasutatakse vaikeste
praadimiseks voi kala kergeks ideaalse jaotumise. portsjonite voi stojate
kuumutamiseks. Tagab kuumuse arvul pohinevate
ideaalse jaotumise. koguste
Kastitatakse Igasuguste vaimistamiseks.
0otlemisviiside puhul.
Pliidi kasutamine “ Taimeri sisse~/véljaliilitamine
OHT: B Eesmise vasakpoolse keeduala valikuklahv
& L I : Tagumise vasakpoolse keeduala valikuklahy
Arge pillake esemeid pliidile. Isegi H X
siksemaddulised esemed (nt soolatoos) o Parempoolse keeduala valikuklanv
vBivad pliiti kahjustada.
Arge kasutage pragunenud pliiti. Pragudesse
vBib tungida vesi, mis v0ib péhjustada liihise.
Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt

selles on silmaga nahtavad pracd), liilitage see ‘
.

Skeemid ja joonised on (iksnes illustratiivsed.
Tegelikud ndidud ja funktsioonid voivad
olenevalt pliidi mudelist varieeruda.

elekiriloogi ohu vahendamiseks kohe vélja. Toodet juhitakse puutetundliku juhtpaneeli abil.
Koik toimingud puutetundlikul juhtpaneelil
kinnitatakse helisignaaliga.

Juhtpaneel

e o v Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv. Niiske ja
@ ~@~ i ! I%II !%II @ madrdunud pinna korral véivad pliidi t60s

tekkida torked.
£[ ~ Pliidi sisseliilitamine
9i8 1. Puudutage juhtpaneelil kiahvi D

@ @ IW“ I%“ [’_8 @ gKeeduala néidikule ilmb éhis ",

Tehnilised andmed

Sisse-/valjalilitusklahy

Temperatuuri reguleerimine / taimeri aja
suurendamine

Temperatuuri reguleerimine / taimeri aja
vahendamine

Klahvilukk

LeROROS)



Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
oimingut, lilitub pliit automaatselt

ootereziimile.

Pliidi véljaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneeli kiahvi "0,
Pliit 1litub vélja ja pbdrdub tagasi ootereziimile.

« YKeeduala néidikul olev téhis "H" voi "h"
nditab, et keeduala on ikka veel kuum.
Arge puudutage keedualasid.
Jadksoojuse nait
Keeduala néidikul olev tahis "H" néitab, et pliit on ikka
veel kuum ja sellel saab soojas hoida véikest kogust
toitu. Peagi asendub see tdhistega "h", mis néitab
viiksemat kuumust.

oolukatkestuse korral jaaksoojuse tuli ei sttt
ega hoiata kasutajat tulise keeduala eest.

Keedualade sisselillitamine

X5 | NC

.
oI HliCS @i

1. Vajutage pliidi sissellitamiseks lalitit 03

2. Keeduala sissellilitamiseks puudutage selle
valikuklahvi,

Keeduala néidikule ilmub tahis "0" ja vastav ndidik

muutub eredamaks.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
oimingut, lilitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

Temperatuuritaseme méaramine

Méarake klahviga "\Z/" vi @ temperatuuritase
vahemikus "1" kuni "9" v&i "9" kuni "1".

280 mm indukisioonplaadiga
oiduvalmistamisala (kui tootel on 280 mm
induktsioonplaadiga toiduvalmistamisala)

aktiveeritakse Uksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud piisavalt
suur ala kattev pann ja temperatuur on valitud
kdrgem kui tase 8.

Keedualade véljaliilitamine:
Keeduala valjallilitamiseks on 3 viimalust:;

1. Temperatuuritaseme véhendamine nullini ("0")
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Keedula véljalilitamiseks voib vahendada
temperatuuritaseme nullini ("0").
2. Selleks hoidke srme mdnda aega vastava

keeduala téhisel “?J“.
Lillitage keeduala sisse, vajutades vastavat tahist

LOJ mdnda aega, kuni temperatuurivaartus
langeb nullini ("0").
3. Soovitud keeduala vdib vélja lilitada ka
taimeri kaudu.
Kui aeg on 18bi, ldlitab taimer vastava keeduala
vélja. Vastavale ndidikutele ilmub tahis "0" voi
IIOOII.
Kui aeg on 1abi, kdlab helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks vajutage juhtpaneelil suvalist
Klahvi.
Suur vdimsus (voimendus)
Kiireks kuumutamiseks vdib kasutada voimenduse
funktsiooni "P". Seda funktsiooni ei ole soovitatay
kasutada pikaajalisel kuumutamisel. Véimenduse
funktsioon ei pruugi todtada kdigil keedualadel.
Suure vdimsuse (vimenduse) sisselillitamine:
1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks I0litit *
2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Puudutage klahvi @ vii "
tase "9".

" ja valige esmalt

)

, et mérata

O SHEG

4 Kui keeduala on temperatuuritasemel "9",

puudutage korraks klahvi @

keeduala temperatuuriks "P".
Suure véimsuse (véimenduse) viljaliilitamine:
e Vdimenduse funktsiooni véljallilitamiseks

puudutage Klahvi """ ja valige
temperatuuritase "9".
Keeduala vimendus Illitub vélja
temperatuuritasemel "9".

e Temperatuuritaseme vahendamiseks viite

puudutada Klahvi "\" vi lilitada keeduala
ildse vélja, maérates temperatuuritasemeks "0".
Klahvilukk
Kui soovite valistada funktsioonide kogemata
muutmise pliidi tédtamise ajal, vdite sisse lilitada
Klahviluku.

aja tod jatkub



Klahviluku rakendamine
1. Vajutage pliidi sissellitamiseks lalitit D,
2. Klahviluku aktiveerimiseks puudutage korraga

Klahve "

' 1
» Rakendub klahvilukk ja s(ttib tahise juurde
Kuuluy punkt.

Kui pliidi valjallilitamise ajal on klahvid
lukustatud, rakendub klahvilukk ka siis, kui pliit
uuesti sisse IUlitada. Pliidi kasutamiseks tuleb

klahvilukk vélja lilitada.

Klahviluku véljalillitamine
1. Kui klahvilukk on sisse llilitatud, puudutage

korraga klahve @ ja Q)

» Klahvilukk Illitub vélja ja tahise "L2]" juurde kuuluv

punkt kustub.

Lapselukk

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse liilitada, on

voimalik vélistada pliidi soovimatu kasutamine.

Lapselukku saab sisse ja vélja (ilitada ainult

ootereZiimis.

Lapseluku aktiveerimine

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks ldlitit D,

2. Puudutage korraga klahve @ ja @ Pdrast
helisignaali puudutage lapseluku aktiveerimiseks
Klahvi ",

» Rakendub lapselukk ja kdigi keedualade néidikule

ilmub tahis "L".

@%O

Lapseluku valjalulltamme
1. Kui klahvilukk tétab, puudutage pliidi
sisselilitamiseks Klahvi """,

2. Puudutage korraga klahve @ ja @ Pdrast
helisignaali puudutage lapseluku valjallilitamiseks

Klahvi "
» Lapselukk |u||tub vélja
keedualade néidikul.
Taimeri funktsioon
See funktsioon teeb toiduvalmistamise hdlpsamaks.
Kogu toiduvalmistamise ajal ei pea pliidi juures olema.
Valitud aja méddudes llilitub keeduala automaatselt
vélja.
Taimeri sisselillitamine
1. Vajutage pliidi sissellitamiseks lalitit D,
2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

Rl |

a ja tahis "L" kustub kdigi

"%% @

uudutage soovitud temperatuuritaseme
maaramiseks Klahvi " vgi "

4. Puudutage taimeri sisselllitamiseks kiahvi @
Taimeri néidikul siittib tahis "00" ja valitud keeduala
ndidikule iimub kiimnendpunk.

& @3@4@“@@—

aimeri t66tamise ajal tdidavad selle
ndidiku aset parem- ja vasakpoolse
agumise keeduala naidikud.

Taimerit saab maarata ainult keedualadele,
mida juba kasutatakse.

Korrake eespoal kirjeldatud toiminguid teiste
keedualadega, millele soovite méadrata taimeri.

HE
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aimeri seadistamiseks tuleb valida keeduala
ja selle temperatuur.

Saate vaadata JareIeJaanud aega, puudutades

‘ ootava taimeriga seotud keeduala valimisel

uuesti klahw

Taimeri valjalulltamme

Kui médratud aeg on labi, kdlab helisignaal ja pliit
|dlitub automaatselt vélja.

Helisignaali vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.
Taimerite varasem véljaliilitamine

Kui lUlitate taimeri vélja varem, todtab pliit maératud
temperatuuril edasi kuni véljalilitamiseni.

1. Valige keeduala, mida soovite vélja lilitada.

2. Puudutage taimeri sisselllitamiseks klahvi @
3. Kuni taimeri ekraanile ilmub "00", puudutage

Klahvi @ et valida vdartuseks "00".
Vastava keeduala punktikujuling tuli 1ilitub pérast
mdnda aega vilkumist I8plikult vélja ning taimer
tihistatakse.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tdhus
kasutamine

Todpohimotted: oma t68pdhimbttest tulenevalt
kuumutab induktsioonpliit otse keedundud. Seepérast
on sellel teist tiipi plittidega vdrreldes mitmeid
eeliseid. Pliit thotab tBhusamalt ja selle pind ei
Kuumene.

Induktsioonpliidil on suurepdrased ohutusslisteemid,
mis tagavad kasutaja maksimaalse turvalisuse.

& lenevalt mudelist vdivad teie pliidil olla
1 induktsioonkeedualad labimbéduga 145, 180
ja 210-280 mm. Induktsioonpliidil tuvastavad

kdik keedualad neile asetatud keedundu.
Energia koondatakse ainult sinna, kus ndu on
keedualaga kontaktis, mistotiu on elektrikulu
minimaalne.

Todaja piirangud

Pliidi juhtimisslsteem kasutab tddaja piirangut. Kui
mdni keeduala ununeb tddle, Illitub see teatud aja
moddumisel automaatselt vélja. Kui keedualale on
méaratud taimer, I0litub hiljem valja ka taimeri naidik.
Tobaja piirang sdltub valitud temperatuuritasemest.
Sellel temperatuuritasemel rakendatakse t60aja
piirangut.

Pdrast automaatset véljalilitumist, mida kirjeldatakse
eespool, viib kasutaja keeduala uuesti kdivitada.
Tabel 1. Td6aja piirangud

Temperatuuritase Tdbaja piirang
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Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis kaitsevad seda

lilekuumenemise eest. Ulekuumenemise korral véib

téheldada jargmist:

e  Tootav keeduala vib valja lilituda.

e Valitud temperatuur vdib langeda. Naidikul see
siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitseststeem. Kui llekeev toit

satub juhtpaneelile, katkestab siisteem kohe

elekiritoite ja lulitab pliidi vélja. Selleks ajaks iimub

ekraanile hoiatus "F".

Vdimsuse tdpne seadistamine

Oma tdpdhimdttest tulenevalt reageerib

induktsioonpliit korraldustele viivitusteta. Vgimsust

muudetakse vaga kiiresti. Seega on vdimalik toidu

(vesi, piim vms) voolamist (ile &ére isegi ennetada.

THomiira

Induktsioonpliit v3ib tekitada mdningat miira. Need

helid on normaalsed ja kuuluvad induktsioonpliidi t60

juurde.

e Kdrgel temperatuuril mira tugevneb.

e Mira vgib pohjustada poti valmistamiseks
kasutatud sulam.

e Madalal temperatuuril v3ib aeg-ajalt kosta sisse-
vélja lilitumise heli, mis on tingitud pliidi
180pohimdttest.

e Katlhja poti kuumutamisel vdib tekkida mra.

Mira kaob, kui panete potti vett vi toitu.

Kuulda vdib ka elektrisiisteemi jahutava

ventilaatori t0mdra.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku intensiivse
auruga, voib kogu juhtimisslisteem vélja
lilituda ja anda tBrkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas. Muidu vdib
seadme t00s esineda torkeid.




[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
Kui toodet regulaarselt puhastada.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu viite saada elekrildogi.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustoode alustamist
iihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elekiriloogi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
jahtuda.

Kuumad pinnad vfivad tekitada poletusi!

e Puhastage toodet pdhjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
Kuivatamiseks Kuiva lappi.

e  Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pilhkida ja pritsmed kohe kuivatada.

»  Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja kéepideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vii
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tBmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamilised pinnad

Pihkige klaaskeraamilist pinda killma vette kastetud
riidetlikiga, et eemaldada puhastusvahendi jaagid.
Kuivatage pind pehme lapiga. Jadgid vdivad pliidi
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.

Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele pinnale
kuivanud jaake kraapida noatera, traatnuustiku vms
abivahenditega.

Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse Katlakivieemaldusvahendiga (nditeks addikas
voi sidrunimahl). Samuti vite kasutada kauplustes
miidavaid tooteid.

Kui pind on tugevalt méardunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.

Suure suhkrusisaldusega toidud nagu
kondenspiim vdi siirup tuleb eemaldada kohe,
mitte jadda ootama pinna jahtumist. Muidu

voivad need klaaskeraamilist pinda
poordumatult kahjustada.

M6ned puhastusained vbi -vahendid voivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

Kattekihid vdi muud pinnad vivad aja jooksul
mdnevdrra pleekida. See ei mdjuta toote t60d.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.
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Probleemide lahendamine

*  Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

e Vorgukaitse on rakendunud voi 1abi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
voi ldhtestage need.

e Toode ei ole hendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust,

e Kui lllitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei stitt. >>> Lahutage seade voimsusiiiliti abil vooluvdrgust,
Oodake 20 sekundit ja (ihendage seade uuesti vooluvirku.

»  Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

Sobimatu keedupott. >>> Kontrzolé/ge potti.

Pott ei ole asetatud tddtavale keedualale. >>> Kontrollige, kas pott on digel keedualal.

Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks

induktsioonpliidil.

e Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pohi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt
lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.

*  Keedupott vdi keeduala on lile kuumenenud >>> Laske maha jahtuda.

. Valitud keeduala kuumutusaeg vaib olla Iékji. >>> Vite médrata uue kuumutusaja vdi kuumutamise
|dpetada.

»  Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

. Miski v8ib olla puutapaneeli peal. >>> Eemaldage paneeli peal olev ese.

e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidil.

e Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pdhi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt
lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.

Kui teil ei Gnnestu problesmi kéesolevas 1igus antud juhiste kohaselt lahendada, konsultserige volitatud
eenindusega voi edasimuijaga, kellelt te toote ostsite. Arge kunagi Uritage rikkis toodet ise parandada.
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