FR




Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur part
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de Iui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également & plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dange-
! reuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc élec-
é trique.
n Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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H Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de degats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera |'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
securité et comprennent les
risquUES encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physigues, senso-
rielles et mentales réduites, ou
sans experience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiees, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant 1a réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais |'appareil eny
versant de |'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

N'utilisez que le cable d'alimenta-
tion spécifié dans le chapitre

« Spécifications techniques ».
Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une

prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestigue.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de 'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures €levees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
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contact avec des surfaces
chaudes.

e Assurez-vous qu'aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximite de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e Fvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

e AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matieres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
VErcle ou une couverture pare-
flammes.

e ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadreé. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadres.

e AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre ['appareil hors tension
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pour étre a I'abri d'une éventuelle
électrocution.

En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brileurs et
les éventuels éléments chauffants
électriques, et débranchez
I"appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

L'appareil n'est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'numidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.
AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs
protecteurs fournis avec I'appareil.
L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.



Pour que votre appareil soit fiable:

¢ veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

« (et appareil sert uniguement a des
fins de cuisson. Il ne doit pas étre utilisé a d'autres
fins, par exemple le chauffage du local.

e |e fabricant ne saurait étre tenu responsable des
dégats causés par une utilisation ou une manipula-
tion incorrecte.

e Les pieces détachées d'origine sont disponibles
pendant 10 ans, & compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation. Les enfants doivent
gtre tenus a 'écart,

e |es matériaux d’emballage peuvent présenter un
danger pour les enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des enfants. Veuillez je-

ter les pigces de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e Lesappareils électriques sont dangereux pour les
enfants. Tenez les enfants a |'écart de I'appareil
lorsqu'il fonctionne et interdisez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d'ohjets au dessus de I'appareil que
les enfants pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au rebut

des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE (2012/19/UE)
de I'Union européenne). Ce produit porte un symbole de
classification pour la mise au rebut des équipements
électriques et électroniques (DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et du
matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre réutili-
sés et adaptés au recyclage. Par conséquent, nous vous
conseillons de ne pas le mettre au rebut avec les ordures
ménagéres et d'autres déchets a la fin de sa durée de vie.
Au contraire, rendez-vous dans un paint de collecte pour
le recyclage de tout matériel électrique et électronique.
Veuillez vous rapprocher des autorités de votre localité
pour plus d'informations concernant le point de collecte le
plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est conforme a la direc-
tive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il ne
comporte pas les matériels dangereux et interdits men-
tionnés dans la directive.
Elimination des emballages
e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu st a I'écart des
enfants. Les emballages de I'appareil sont fabriqués
a partir de matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niere appropriée et triez-les en fonction des instruc-
tions de recyclage des déchets. Ne les jetez pas
avec les déchets domestigues normaux.
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F Généralités
Vue d'ensemble

1 Extension de plaque de cuisson 4 Plaque de cuisson a circuit double
2 Plague de cuisson Fond
3 Bride de montage Plaque d'atre

o

_ Caractéristiques techniques
6900 W
: Type de cable/section minHO5RR-F5x 1,5/3% 2,5 mm

Dimensions d'installation {longueur/profondeur) 560 (+2)mm/490 (+2)mm
 Brlleirs

' Avahf géuche Plaque de cuisson & circuit double
‘ Puissance 2200/750 W

Puissance 2000/1100 W

Dimension

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. |'accompagnent sont obtenues dans des

) ) ) conditions de laboratoire conformément aux
Les |IIust[at|orjs comprises dans ce manugl normes correspondantes. En fonction des
sont schematicues et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'apparail. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent

varier.
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E installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion de |'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité

en vigueur dans votre localitg.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommageés présentent des
risques pour votre sécurité.

min.

Avant l'installation

Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur

un plan de travail en vente dans le commerce. Une

distance de sécurité doit &tre laissée entre |'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mmy.

e |l peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniére autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e () S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d'installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e Lessurfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister & la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e |e plan de travail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

¢ Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.
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Installation et branchement

e Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d'électricité en vigueur.

N'installez pas la table de cuisson & des
endroits avec rebords et coins tranchants.
Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez |'appareil a une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer a mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement &tre raccordé a
|'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs & des procédures|
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,

plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.
Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit &tre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e  |esvaleurs de |'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plague
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a I'arriere du produit.

e e cable d'alimentation de |'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
glectrique, I'appareil doit &tre débranché du
réseau d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !
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Raccordement du cible d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. Si votre produit est fourni sans cable d'alimen-
tation, vous devez brancher a votre produit un
cable d'alimentation choisi a partir du tableau (Ca-
ractéristiques techniques, page 8jen conformité
avec l'installation électrique de votre domicile, en
suivant les instructions sur le diagramme du céble.

S'il n'est pas possible de débrancher tous les poles de

la source d'alimentation, une unité de déconnexion

avec une ouverture minimale de 3 mm (fusibles,
interrupteurs de sécurités, contacts) doit &tre connec-
tée et tous les pbles de cette unité de déconnexion
doivent étre adjacents au produit (et non au-dessus),
conformément aux directives IEE. Le non respect de
ces instructions risque de causer des problemes de
fonctionnement et d'invalider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un
disjoncteur de courant résiduel est re-
commandée.

2. Quvrez le couvercle du boitier de raccordement a
bornes & I'aide d'un tournevis.

3. Insérez le cable d'alimentation dans le collier de
serrage pour cable sous la borne et fixez-le au
corps principal avec la vis intégrée sur le collier de
serrage.

4. Branchez les cables en respectant le schéma de
cablage.

Pont en cuivre
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5. Aprés avoir effectué les connexions électriques,
refermez le couvercle du boitier de raccordement
des bornes.

6. Dirigez le cable d'alimentation de sorte qu'il ne
soit pas en contact avec le produit ni écrasé entre
le produit et le mur.

Le céble d'alimentation ne doit pas étre
plus long que 2 m pour des raisons de
sécurité.

Installation des produits

1. Retournez la table de cuission et placez la sur une
surface plane.

2. Le joint d’étanchéité fourni dans I'emballage doit
étre fixé autour de la table de cuisson a partir de
la surface inférieure, comme illustré, au cours de
I'installation de votre plague de cuisson

Fixez les ressorts de montage en les insérant et
en les vissant & travers les orifices du boftier infé-
rieur tel qu'illustré dans la figure.

priées, fixer 2 brides sur la partie avant du produit
tel qu'illustré dans la figure.

Table de cuisson

Vis

Colliers de serrage de I'installation
Plan de travail

» Ruuand vous installez la table de cuisson sur un
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-

vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
8tre couverte par une plague en bois.

SN =

~

Pour certains modéles, votre produit peut
Etre livré avec les ressorts de montage
déja installés.

Le nombre de ressorts de montage de
votre produit varie en fonction du modele.

4. Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

5. Lorsque la table de cuisson est disposée au-
dessus du plan de travail, sa fixation se fera ai-
sément grace aux colliers de serrage. Si les di-
mensions du plan de travail s'avérent inappro-

*

min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

[ *

/—\ DANGER:
La réalisation des raccords dans d'autres

orifices n'est pas une pratigue recommandée
en termes de sécurité, car cela pourrait
endommager le circuit de gaz ou le circuit
glectrique.
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l ﬁ DANGER:
La hotte comporte des éléments fonctionnant

a I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des
personnes.

|e nombre de ressorts de montage de votre
produit varie en fonction du modéle.

Vérification finale

1. Mise en marche de I'appareil.

2. Vérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez |'aspect général de |'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
transport.
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[ Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre
appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de
I'énergie

Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille 1a plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-

cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plague chauffante.

Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Pour les cuissons longues, éteignez la zone de
cuisson 5 & 10 minutes avant la fin du temps de
cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jusqu'a
20 % d'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

|a surface pourrait &tre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.
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B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus

& d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsgque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

»  Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur |a table de cuisson.

*  Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommageés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

o  lasurface de I'appareil peut étre brillante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

N'utilisez que des casseroles a fond plat.

Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
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foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Conseils concernant les plaques vitrocéra-
miques

La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique

et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond

creux ou incurvé,

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Si le diameétre de la
casserole est trop petit,
vous gaspillerez de
I'énergie.

Utilisation des tables de cuisson

2 3

1

4

N

Plague de cuisson a circuit double 21-23/12-14
cm

Plaque de cuisson 14-16 ¢cm

Extension de plaque de cuisson 14-16/25-27
cm



Plague de cuisson 16-18 cm (Les dimensions
indiquées représentent les diamétres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

Les tables vitrocéramiques a chauffage rapide
émettent une lumiére vive lorsqu'elles sont
allumées. Ne fixez pas la lumigre vive.

DANGER:
Fvitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la

saliere peuvent endommager la table de
cuisson.

Bvitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
gteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

d

aractéristiques techniques

Touche d'alimentation - Touche
ON/OFF
Verrouillage des touches

Réglage de la tempéra-
ture/Augmenter la minuterie
Réglage de la tempéra-
ture/Diminuer la minuterie

** Touche de sélection de foyer
double/triple

* Activer/désactiver la minuterie

** Activer/désactiver le foyer

Commandes de sélection de
foyer

Ecran de foyer (réglage de la
tempeérature O ... 9)

Témoin de fonctionnement de
foyer double/triple (Ecran de
foyer)

* Ecran de la minuterie (compo-
sé de 4 voyants pour 4 foyers
différents)

Le panneau de commande doit toujours étre
propre et sec. L'humidité ou la saleté peuvent
entrainer des problémes de fonctionnement.

Cet appareil est controlé grace a |'unité de
commande tactile. Toutes les opérations
effectuées au moyen de la commande tactile
sont confirmées par un signal sonare si votre
unité de commande tactile est équipée d'une
minuterie.

(*) Si votre table de cuisson
est équipée d'une minuterie.

Si votre table de cuisson est
dotée de ces fonctions

Sur les modéles équipés
d'une horloge
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Les schémas et représentations ont uniquement un
but informatif. L'apparence ou les fonctions réelles
peuvent différer.

Allumage de la table de cuisson

Appuyez sur la touche @ du bandeau de com-
mande pendant 1 seconde. L'écran des foyers s'al-
lume. La table de cuisson est préte a I'emploi. Vous
avez 10 secondes pour sélectionner les différents
foyers. Les autres commandes ne fonctionnent pas
lorsque vous utilisez la touche d'alimentation
Sélection des foyers

" :‘-ﬂ et tous les chiffres décimaux adéquats clignotent
a I'écran de tous les foyers.

Si vous n'effectuez aucune opération dans les 10
secondes, la table de cuisson revient automati-
quement en mode Veille.

Si vous appuyez sur la touche d'alimentation
pendant plus de 2 secondes, la table de cuisson
s'arréte et revient en mode Veille.

Allumez la table de cuisson.

Appuyez sur I'une des commandes de sélection
de foyer pour allumer le foyer souhaité. Aprés
avoir sélectionné le foyer de la table de cuisson, le

chiffre décimal "1 clignote sur I'écran du foyer
approprié.

Si vous n'effectuez aucune opération dans les 10

secondes, la table de cuisson revient automati-

quement en mode Veille.

3. Appuyez sur les touches " A" ou "s" pour
régler le niveau de température & une valeur
comprise entre "1" et "9" ou entre "9" et "1".

Les touches "~\" et "s\" sont équipées de la fonction

de répétition. Si vous appuyez longuement sur I'une de

ces touches, le niveau de température augmente ou
diminue de maniére continue toutes les 0,4 secondes.

Si vous commencez par la touche " A", "1" s'affiche

a I'écran. Si vous commencez par la touche "~2", la

valeur définie s'affiche a I'écran (par ex, une demi-

seconde A" et une demi-seconde "9"} . Cela indique
le B ivé

Booster

Cette fonction facilite la cuisson. Lorsque la fonction
Booster est activée, la cuisson fonctionne a la puis-
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sance maximale pendant une durée donnée (voir

Tableau-1). La durée de la fonction Booster dépend du

niveau de température sélectionngé. La lettre "A"

indique cet état et la valeur de température définie

clignote en alternance sur I'écran du foyer (par ex, une
demi-seconde "A", une demi-seconde "9"). Une fois
la durée de la fonction Booster terminée, la puissance
du foyer diminue et la valeur de température s'affiche
en continu.

Tous les foyers sont équipés de la fonction Booster.

Activation de la fonction Booster :

1. Allumez la table de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Utilisez la touche "s" pour régler la valeur de
température du foyer sur "9". Aprés avoir réglé la
température, "9" et "A" s'affichent a I'écran en
alternance. Ces données indiquent que la valeur
de température est définie sur "9" et que la fonc-
tion Booster est activée.

4. Utilisez ensuite la touche "s2" dans les 10 se-
condes pour sélectionner la valeur de température
que vous voulez activer pour le reste de I'opéra-
tion de cuisson une fois la durée de la fonction
Booster terminge. Utilisez les touches "/\" ou
"~" pour régler la valeur du foyer entre "1" et
"9" (sélectionnons le niveau 6 dans I'exemple sui-
vant).

5. "A" et "6" s'affichent en alternance a I'écran
pendant la durée de la fonction Booster (a la fin
de la fonction Booster, "6" s'affiche en continu).



Arrét de la fonction Booster :

e Appuyez sur la touche "~2" jusqu'a ce que le
niveau de température atteigne "0" afin de dé-
sactiver la fonction Booster avant son terme.

e §i"9"estle niveau de température sélectionné
pour étre activé aprés la durée de Ia fonction
Booster, en I'absence de sélection d'un niveau
inférieur, I'écran cesse de clignoter aprés 10 se-
condes. La fonction Booster est désormais dé-
sactivée.

Arrétez la table de cuisson.

Si vous appuyez sur la touche d'alimentation

pendant plus de 2 secondes, |a table de cuisson

s'arréte et revient en mode Veille.

Si la présence d'une température résiduelle peut étre

utilisée aprés I'arrét de la table de cuisson, le symbole

E reste affiché a I'écran du foyer approprié.

Arrét des foyers séparément :

Un foyer peut étre arrété de 3 maniéres différentes :

1. Enappuyant sur les touches "A\" et "s" simul-
tanément.

2. Endiminuant le niveau de température 3 "0" a
I'aide de la touche "~

3. Al'aide de la fonction minuterie {le cas échéant)
pour le foyer approprié

1. Appuyer sur les touches " A" et "~\/" simul-

tanément.

Sélectionnez le foyer souhaité a I'aide de la touche de

sélection de foyer "(C3". Le chiffre décimal s'affiche a

I'écran du foyer " Appuyez sur les touches " A"
et "~" simultanément pour arréter le foyer.

2. Diminuer le niveau de température du foyer
souhaité a "0" a I'aide de la touche "~/"

En outre, le foyer peut également étre arrété en dimi-
nuant le niveau de température 2 "0".

3. Utiliser la fonction minuterie (le cas échéant)
pour le foyer approprié

Lorsque la durée de cuisson définie est terminge, la
minuterie arréte le foyer approprie. "0" et "00" s'affi-

Activation des oyer doubles et triples & I'aide de la
touche "Q" du foyer sélectionng.

chent sur tous les écrans. Le foyer double/triple et les
voyants reliés a la minuterie sont désactivés.

De plus, lorsque la durée de cuisson définie est termi-
née, une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour arréter
I'alerte sonore.

Allumage de foyers doubles/triples**

Allumage du foyer double :

Sélectionnez le foyer souhaité équipé d'un foyer
double. Le chiffre décimal du foyer approprié doit
commencer a clignoter.

Réglez le niveau de température a une valeur entre 1
et 9 et appuyez sur la touche "Qr pour activer le
foyer double du foyer.

Le voyant " :Eﬂﬂ du foyer double approprié clignote
alors en continu. "Q" L'état du foyer double change
lorsque vous appuyez sur la touche une deuxiéme fois :
le foyer double bascule entre marche et arrét (ON et
OFF).

Le foyer extensible s'active uniquement si le foyer
principal du foyer est a un niveau de température
compris entre "1" et "9",

Allumage du foyer triple :

Sélectionnez le foyer souhaité équipé d'un foyer triple.
Le chiffre décimal du foyer approprié doit commencer
a clignoter. Réglez le niveau de température 4 une
valeur entre 1 et 9 et appuyez sur la touche (@)}
pour activer le foyer double du foyer.

Le voyant " Gl qu foyer double approprié s'allume
également en continui.] Si vous appuyez a nouveau sur

la touche @ "Eie | voyant du foyer triple cli-
gnote et ce demier est activé.

Lorsque vous appuyez a nouveau sur la touche
@ le foyer triple du foyer s'arréte. L'opération

ci-dessus modifie I'état des foyers doubles/triples.

Verrouillage des touches
équipés d'une horloge)
Appuyez sur la touche @ plus de 2 secondes pour
verrouiller la commande tactile. Un signal sonore
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.
confirme |'opération. Le voyant @ clignote ensuite et
tous les foyers sont verrouillés.

Les foyers peuvent seulement &tre verrouillés lorsque
I'appareil est en mode de fonctionnement. Si les foyers
sont verrouillés : seule Ig touche d'alimentation "@"

o)

fi

“@“ cette touche vous permet de verrouil-
ler/déverrouiller la commande tactile en mode de
fonctionnement.

Appuyez sur la touche @ pendant 2 secondes pour

déverrouiller les foyers. Un signal sonore confirme

I'opération.

Le voyant "[B" s'éteint ensuite. La commande tactile

est désormais déverrouillée et peut étre utilisée nor-

malement.

Verrouillage enfants

Vous pouvez protéger vos enfants en empéchant

I'allumage des foyers et I'utilisation accidentelle de la

table de cuisson. La fonction « Verrouillage enfants »

comporte quelques étapes complexes permettant de

verrouiller I'unité de commande tactile. La fonction «

Verrouillage enfants » peut uniquement étre acti-

vée/désactivée en mode Veille.

Verrouillage du module :

1. Appuyez sur la touche d'alimentation pour
allumer la table de cuisson.

2. Appuyez sur les touches "A\" gt "S2" simulta-
nément pendant au moins 2 secondes.

3. Appuyez ensuite sur 1a touche "#\" encore une
fois.

» La fonction « Verrouillage enfants » est activée et

"k s'affiche & I'écran de tous les foyers.

Désactivation du Verrouillage enfants :

Vous pouvez désactiver la fonction « Verrouillage

enfants » comme vous |'avez activée.

1. Appuyez sur la touche d'alimentation pour
allumer la table de cuisson.

2. Appuyez sur les touches "A\" et "s/" simulta-
nément pendant au moins 2 secondes.

3. Appuyez ensuite sur 1a touche "s7" encore une
fois.
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module de verrouillage des touches. Si vous arrétez la
table de cuisson lorsque les touches sont verrouillées,
le verrouillage des touches est activé lorsque vous
rallumez la table de cuisson. Le verrouillage des
touches doit &tre désactivé afin de pouvoir utiliser la
table de cuisson.

» " [ s'affiche & I'écran de tous les foyers tant que

la fonction « Verrouillage enfants » est activée. [Z:
disparait lorsque le verrouillage est désactivé.
Fonction Minuterie *

Cette fonction vous facilite la cuisson. Vous n'avez pas
a surveiller la table de cuisson en permanence pen-
dant la cuisson et le foyer s'arréte automatiquement a
la fin de la durée sélectionnée.

La minuterie offre les fonctionnalités suivantes : La
commande tactile peut contrbler simultanément
jusqu'a 4 foyers et une alarme de minuterie de cuis-
son. Les minuteries peuvent uniquement étre utilisées
lorsque I'appareil fonctionne.

Minuterie et alarme

L'alarme de la minuterie fonctionne indépendam-
ment des autres foyers. Qu'un foyer soit sélection-
né ou non a donc peu d'importance.

1. Appuyez sur la touche @ pour activer I'alarme

de la minuterie. "00" et "=&&=" s'affichent sur
I'écran de la minuterie et un point s'affiche dans
le coin inférieur droit. L'alarme de la minuterie est
donc activée.

2. Réglez ensuite la valeur souhaitée & I'aide des
touches "A" et "s2",

3. La minuterie comptera a rebours une fois le
réglage de I'heure effectug,

» Lorsque la durée de cuisson définie est terminge,
une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe



quelle touche du bandeau de commande pour arréter

I'alerte sonore.

Minuterie de foyer :

Les minuteries des foyers peuvent uniquement étre

réglées pour les foyers activés.

1. Tout d'abord, allumez la table de cuisson et
activez le foyer souhaité (le foyer doit étre réglé
Sur une valeur comprise entre 1 et 9).

2. De méme que pour |'alarme de la minuterie,
activez la minuterie du f en appuyant sur la

touche "&", "00" et ' s'affichent sur
|'écran de la minuterie et un point s'affiche dans
le coin inférieur droit. La minuterie du foyer est
donc activée.

3. Vous devez appuyer sur la touche "&" une
deuxieéme fois pour activer la minuterie du foyer.
Vous pouvez désormais régler la minuterie.

4. Réglez la valeur souhaitée a |'aide des touches
"Aet "N

Pour régler les minuteries de la table de cuisson :

1. Aprés avoir activé la minuterie du premier foyer,
appuyez a nouveau sur la touche ECENF
commande tournera dans le sens horaire vers le
prochain foyer actif assigné a la minuterie. Une
proposition de tache s'affiche avec un voyant "[&"
clignotant.

2. Réglez la valeur souhaitée a I'aide des touches
"A"et "\

3. Unvoyant "B" clignotant en permanence indique
la minuterie activée pour le foyer réglé en premier

e D'autres minuteries peuvent étre attribuées pour
d'autres foyers en appuyant a nouveau sur la
touche "Q",

e Aubout de 10 secondes, I'écran de la minuterie
revient a la minuterie qui se terminera la pre-
miére. .

e Lesvoyants "G qui restent allumés en
permanence sur I'écran de la minuterie indiquent
la minuterie qui fonctionne a rebours actuelle-
ment.

e Pour afficher les valeurs définies pour les minu-
teries des foyers et le minuteur, changez la posi-
tion de la touche "©". Un voyant "[@]" clignotant
a droite de I'écran désigne toujours une tache.
Si aucun voyant ne clignote, la valeur du minu-
teur sera affichée a I'écran de la minuterie.

Désactivation des minuteries :

Tout d'abord, affichez la minuterie en modifiant la

position de la touche "Qr jusqu'a ce que la minuterie

s'affiche. Cette valeur peut &tre annulée ultérieure-

ment de 2 manieres différentes .

e Endiminuant la valeur étape par étape a "00"
avec la touche "s2" .

e Enappuyant sur les touches " A" et "s2"
simultanément pendant une demi-seconde jus-
qu'a ce que "00" s'affiche sur I'écran de la mi-
nuterie.

Lorsque la durée de cuisson définie est terminée, une

alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe quelle

touche du bandeau de commande pour arréter I'alerte

Affichez la valeur de temps restant de la minuterie du
foyer 3 (le voyant clignote) sur I'écran de la minuterie
(le voyant des minuteries des foyers actifs 1 et 4 ne
sont en fait pas visibles sur I'écran de la minuterie).
Fonction garde-au-chaud (le cas échéant)

La fonction garde-au-chaud du foyer de cuisson
permet de conserver la nourriture au chaud en sélec-
tionnant un niveau de température supplémentaire
compris entre 0 et 1. Appuyez sur la touche"__J" pour
activer la fogction garde-au-chaud.

Le voyant '(J" se met algrs a clignoter. Appuyez a
nouveau sur la touche "U" pour désactiver le foyer.

Limites de durée de fonctionnement

La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsque un
ou plusieurs foyers restent allumés accidentellement,
le foyer de cuisson est automatiquement désactivé
aprés un certain temps. (voir Tableau-1}. La limite de
durée de fonctionnement dépend du niveau de tempé-
rature sélectionné. En cas de minuterie attribue au
foyer, "00" s'affiche sur I'écran de la minuterie pen-
dant 10 secondes (10 secondes plus tard, le voyant de
chaleur résiduelle s'allume).

L'écran de la minuterie s'éteint ensulite.
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Aprés la désactivation automatique du foyer susmen-
tionnée, celui-ci est & nouveau opérationnel et une

durée de fonctionnement maximale est appliquée a ce
réglage de la température.

Tableau-1 : Paramétres de réglage de la température ; Temps de cycle 47,0 secondes

Fonctions de chaleur résiduelle

Pour un foyer désactivé dont la température en sur-
face est détectée comme étant supérieure a 60°C ou
dont I'écran indique une valeur supérieure a 60°C, un

symbole L-Lﬂ (chaleur résiduelle) s'affiche a I'écran.
Lorsque la chaleur résiduelle passe sous 60°C, "0"
s'affiche a I'écran.

Lorsque le courant revient apres une coupure et sila
chaleur résiduelle du foyer approprié était supérieure a
60°C avant la coupure, I'écran de chaleur résiduelle
clignote. L'écran continue & clignoter jusqu'a ce que la
durée maximale de chaleur résiduelle soit écoulée ou
que le foyer soit sélectionné et activé.

Calibrage de capteur et messages d'erreur
Lorsque |'alimentation est branchée, le systéme de
commande de la table de cuisson effectue le calibrage
en fonction du capteur, du verre et des conditions
ambiantes. Ne couvrez pas le partie en verre du
capteur lors du calibrage. Le systéme de commande
de la table de cuisson ne doit pas &tre soumis & des
sources de lumiere intenses (lumiére du soleil, lampes
halogénes, etc.).

Tableau-2 :Codes d'erreur et sources d'erreur

L 'éclairage ambiant est trop infense

Le capteur est recouvert d'une F3
substance brillante

Etalonnage
Les conditions d'éclairage suivantes permettent un
calibrage en douceur :
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Eclairage & ampoule sans réflecteur (100W, terne)
placé a 70 cm au-dessus de la table de cuisson
vitrocéramique. Un calibrage réussi garantit le bon
fonctionnement de la table de cuisson, méme sous un
éclairage intense comme une lampe halogéne avec
réflecteur (50 W).

En cas d'erreur, le calibrage est répété jusqu'a ce que
les conditions ambiantes permettent un calibrage
réussi. Le systtme de commande de la table de
cuisson peut uniquement fonctionner lorsque le cali-
brage de tous les capteurs est réussi.

Vous devez retirer toute substance de la table de
cuisson lors du calibrage. L'éclairage ambiant ne
devrait pas étre trop intense non plus pendant le
calibrage. Si I'un des messages F1, F2 ou F4 s'affiche,
I'utilisateur doit éteindre toutes les sources d'illumina-
tion ou fermer |a fenétre lors de |'opération de cali-
brage pour le branchement initial a I'alimentation. Une
fois le calibrage réussi, le systéeme de commande peut
supporter d'importantes quantités d'éclairage ambiant.
Le systéme de commande de la table de cuisson
adopte et se calibre a nouveau en fonction des chan-
gements des conditions ambiantes lors de son utilisa-
tion.

|.a commande tactile est équipée d'un capteur
qui assure la protection contre la surchauffe.
Le foyer approprié est désactivé en réponse a
ce capteur. Pour en savoir plus sur les mes-
sages d'erreur, reportez-vous au tableau.

Si une touche est activée de maniére répétée
(pendant plus de 10 secondes), tout le sys-
téme de commande est désactivé et un signal
sonore retentit,




[} Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:

Débranchez |'appareil de la prise d'alimenta-
tion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un chac électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettayer.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

o Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'dter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apreés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e  N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/crémes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson
Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a I'aide d'un chiffon
humidifié a I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (tches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qul'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite 1a surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide,

| es aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse|
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut &tre endommagée de maniere
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n'affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tiche
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.
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Recherche et résolution des pannes

Le appareil emet des bruits metalliques lors des phases de chauffage et de refroidissement.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut,

Le appareil ne fonchionne pas.

*  Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas écheant.

e |'appareil n'est pas relié & la prise de mise a la terre. >>> VErifiez le branchement de la prise.

o Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Aftendez 20 secondes et rebranchez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur gui vous a vendu |'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme aprés
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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