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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porte votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brllantes.

B B B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 SiMlice/Istanbul /TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurite qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats materiels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
securité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procedures d'installation et
de réparation doivent étre effec-

tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner I'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des degats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniquement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez |'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-



tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa- .
tion locale en viguedur.

Ne lavez jamais I'appareil eny

versant de I'eau. Vous risqueriez

un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
operations d'installation, d'entre-

tien, de nettoyage et de répara-

tion.

Si le cordon d’alimentation est o
endommagé, il doit étre remplace

par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali- ®
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que

I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-

tion doit étre effectuée par une

prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique o
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali- o
sees que par des personnes habi-
litées et qualifiées. .
En cas de dégats, éteignez I'ap-

pareil et débranchez-le du sec-

teur. Pour ce faire, coupez le fu-

sible domestique. o
Verifiez que la tension du fusible

est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

Les parties accessibles de
I"appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent &tre maintenus a
I'écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempe-
ratures €levees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous gu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximite de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
Fvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Le fait de cuire les aliments con-
tenant de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de cuisson
sans surveillance peut s'avérer
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dangereux, au point de provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de I'eau.
Coupez plutdt I'alimentation de
I'appareil, puis couvrez la flamme
avec un Couvercle ou une couver-
ture pare-flammes.

e Danger d'incendie : ne rien con-

server sur les surfaces de cuisson.

e £ncas de fissure au niveau de la
surface, mettre 'appareil hors
tension pour étre a I'abri d'une
éventuelle électrocution.

e Encas de bris du verre de la
plague de cuisson : Eteignez im-
mediatement tous les brileurs et
les éventuels eléments chauffants
électriques, et debranchez
I"appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I"'appareil.

e Apres avoir utilisé I'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
mande et ne vous fiez pas a son
détecteur de casserole.

e ¢vitez de poser des objets métal-
liques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres, les cou-
vercles et bien d'autres, sur la
surface de la table de cuisson
dans la mesure ou ils peuvent
chauffer.

e | 'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
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externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.

Les plagues de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induc-
tion ». Votre table de cuisson a
induction, qui vous permet de
faire des économies de temps et
d'argent, doit étre utilisée avec
des casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plaques chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Gé-
neralités concernant la cuisson,
page 14, sélection des casseroles.
Les tables de cuisson a induction
créant un champ magnétigue,
elles peuvent entrainer de graves
dommages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels qu'une
pompe a insuling ou un pacema-
Ker.

Utilisez uniquement les dispositifs
protecteurs congus par le fabri-
cant des appareils de cuisson, ou
ceux indiqués par ce dernier
comme adéequats, dans le manuel
d'utilisation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis avec



I'appareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

e veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniguement les cables de
rallonge d'origing, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupeés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e (et appareil sert uniguement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

e | ¢ fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Sécurité des enfants

e |es parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation.
Les enfants doivent étre tenus a
I'écart.

e | es materiaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux

d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes ecologiques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

¢ Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au confraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. ll
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e | es emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu s(ir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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E Généralités

Vue d'ensemble
1 Plaque de cuisson a induction 3 Fond
2 Bandeau de commande 4 Surface vitrocéramique

Caractéristiques techniques

Tension/frequence 220-240V 50 Hz
Dimensions exterieures (hauteur/longlieur/profondeur 75 mm/288 mm/510 mm

Brilleurs

Plague de cuisson 2 induction

& NLos caractéristiques techniques peuvent o YLes valeurs mentionnges sur les étiqusttes de
1 changer sans avis préalable afin d'améliorer la 1 I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire conformément aux

Les |||ustfat|orjs comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des

sont schematiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-

pondre exactement a I'appareil nement de I'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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B Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'€lectricité pour |'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurit.

Avant l'installation

Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur

un plan de travail en vente dans le commerce. Une
e

min.

distance de sécurite doit &fre laissée entre |'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Vair le schéma

(valeurs en mm).

e |l peut aussi éfre utilisé en position debout, de
maniére autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e () S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e Les surfaces, les feuilles laminges synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (us-
qu'a 100 °C min.).

e e plan de travail doit &tre a niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.
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Installation et branchement
e Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.
EN'installez pas la table de cuisson & des
lendroits avec rebords et coins tranchants.

Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques”. Faites installer
la mise a la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement étre raccordé a
|'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniguement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:
Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des

pieces chaudes de |'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit &tre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de 'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plague
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a I'arriere du produit.

e  Lecable d'alimentation de I'appareil doit &tre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !
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Raccordement du cable d'alimentation

1. S'il n'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit &tre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandee.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

®®®|
L I | I N

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

e (Cable marron/noir = L (phase)

e  (able Bleu/gris = N (Neultre)

e Cable vert/jaune = B = (Terre)
Installation des produits
Si le four est en basa

]‘l }1!
i

min.



Si le tableau est en bas:

Il est nécessaire de laisser une ouverture pour la
ventilation d'au minimum 180 cm? & I'arriére du
meuble comme illustré sur la figure suivante.

min.
Pendant I'installation de votre plaque de cuisson a
induction, placez le produit parallellement a la surface
d'installation. Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur
les parties de la plague de cuisson en contact avec le
plan de travail comme décrit ci-dessous pour empé-
cher tout liquide de pénétrer entre le produit et le plan
de travail.
1. Préparez la surface du plan de travail comme
indiqué sur le schéma.
2. Retournez la table de cuission et placez la sur une
surface plane.
3. Le joint d’étanchéité fourni dans I'emballage doit
étre fixé autour de la table de cuisson a partir de
la surface inférieure, comme illustré, au cours de
I'installation de votre plaque de cuisson.

4. Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

5. Utiliser des colliers d'installation fixe la plague en
ajustant les orifices sur I'emplacement inférieur.

l \ |
. !
§ |2
] ,{/,///// /y/é///
e d

: 2 7

=
e ers
A

) }r;/////(//////// %

[ //./ij
i~
3

i
1 Table de cuisson

2 Colliers de serrage de I'installation

3 Plan de travail

o YQuand vous installez la table de cuisson sur un
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-

vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plague en bois.

* min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)
} i
1
2
1 t

1 Raccordement a bornes (bornier)
2 Bride de montage
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DANGER:
La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recommandée

en termes de sécurité, car cela pourrait
endommager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

f DANGER:
La hotte comporte des gléments fonctionnant

a I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des
personnes.
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Vérification finale

1. Branchez le cable d'alimentation et enclenchez le
fusible de I'appareil.

2. Vérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e  Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au

transport.




A préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e \Veillez 4 utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |esrécipients et casseroles doivent &tre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

e \Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/crémes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénomeéne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.
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Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

/B\

Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.
Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'nhuile.

Disposez les poéles et casseroles de maniere a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient &tre endommagés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour |'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

La surface de 'appareil peut étre brlilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

N'utilisez que des casseroles a fond plat.

Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.
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B utilisation de Ia table de cuisson

Géneéralités concernant la cuisson

Placez les casseroles de maniere a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Choix de vos casseroles

La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la

chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un

fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve,

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Pour les tables & induction, n'utilisez que des
récipients congus pour la cuisson & induction.
Testez vos casseroles

Les méthodes suivantes vous permettent de savoir si
votre casserole est compatible ou non avec la table a
induction.

N

Votre casserole est compatible si vous pouvez
coller un aimant sur le fond.

Votre casserole est compatible si b e i
gnote pas lorsque vous placez la casserole sur
un foyer de cuisson et allumez la table de cuis-
son.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon

ou en aluminium avec un fond magnétique spécial
mentionné sur les étiquettes ou les avertissements
indiquant que la casserole est compatible avec la
cuisson a induction. Les récipients en verre et en
céramique, les cocottes et les casseroles en acier



inoxydable dont le fond en aluminium n'est pas ma-
gnetique ne devraient pas étre utilisés.

Systéme permettant la reconnaissance de la
casserole

Dans la cuisson a induction, seule la zone couverte par
le récipient sur le foyer adéquat est alimentée en
énergie. Le bas du fond du récipient est reconnu par le
systeme et seule cette zone est chauffée automati-
quement. La cuisson s'arréte si le récipient de cuisson
est retiré du foyer pendant la cuisson. Le foyer de
cuisson sélectionné et le symbole "= clignotent en
alternance.

Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés
lorsque vous utilisez une casserole anti- adhésive (en
Téflon) sans huile ou avec trés peu d'huile.

Sélection du foyer de cuisson adapté au récipient

Foyer de cuisson moyen

Fayer de cuisson moyen (normal)

» |l s'adapte automatiquement a la casserole,

e |'energie est repartie de maniere ideale.

*  larepartition de la chaleur est parfaite. Utilise
pour tous les types de cuissons.

Utilisation des tables de cuisson

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saligre peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniére
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

Ne posez pas d'ustensiles metalliques tels que des
fourchettes, couteaux ou couvercles de casserole sur
la table de cuisson car ils pourraient chauffer.
N'utilisez jamais de papier aluminium pour la cuisson.
Ne placez jamais d'aliments emballés dans du papier
aluminium sur le foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la table de
cuisson, et que le four fonctionne, les capteurs
de la table de cuisson peuvent diminuer le
niveau de chauffe ou arréter le four.

Lorsque la plaque de cuisson fonctionng, tenez
les objets dotés de propriétés magnétiques
(cartes de crédits, cassettes...) a I'écart de la
table de cuisson.

Petit foyer de cuisson

Petit foyer de cuisson

Utilise pour les cuissons lentes (sauices, crémes)
Utilise pour preparer de petites portions ou des
portions en fonction du nombre de personnes.

Bandeau de commande

Caractéristiques techniques

7

Touche Marche/Arrét

Réglage de la tempéra-
ture/Augmenter la minuterie
Réglage de la température/Diminuer
la minuterie

Touche de sélection du foyer avant
gauche

Touche de sélection du foyer arriere
gauche
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Les schémas et représentations ont unique-
ment un but informatif. Les écrans et fonctions
réels peuvent différer selon le modéle de votre

table de cuisson.

Cet appareil est contrdlé par un bandeau de
commande tactile. Chaque opération effectuée
sur votre bandeau de commande tactile sera
confirmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit toujours étre
propre et sec. Des surfaces humides et souil-
lées peuvent entrainer des problémes de

fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche D" sur le bandeau de
commande.

A l'écran de tous les foyers, I'icone "0" apparat et les

chiffres décimaux clignotent dans le coin inférieur droit

de cette icone.

Si vous n'effectuez aucune opération dans
les 20 secondes, la table de cuisson
revient automatiquement en mode Veille.

Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (D" sur le bandeau de
commande.

La table de cuisson s'arréte et revient en mode Veille.

Si le symbole "H" apparait sur I'écran du
oyer lorsque la table de cuisson est a
I'arrét, ceci signifie que le foyer est

toujours chaud. Ne touchez pas les
foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole "H" qui apparait sur I'écran de la zone de
cuisson indique que la plaque est encore chaude et
peut étre utilisée pour garder au chaud un peu de
nourriture. Le symbole disparaftra avec le refroidisse-
ment de la zone de cuisson ou avec son activation.
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Lors d'une coupure de courant, le voyant de
chaleur résiduelle ne s'allume pas et I'utilisa-
teur ignore que les foyers sont brillants.

AIIumage des foyers

1. Appuyez sur la touche (Dr pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
yous souhaitez allumer.

Le symbole"0" apparalt sur I'écran de la zone de

cuisson et I'affichage s'allume de maniére plus lumi-

neuse.

Si vous n'effectuez aucune opération dans
les 20 secondes, la table de cuisson

revient automatiquement en mode Veille.

Réglage du niveau de température

Appuyez sur les touches "1 ou "=—" pour régler le

niveau de température a une valeur comprise entre

II1 un et II9II OU II9II et II1 II.

Arrét des foyers

Un foyer peut étre arrété de 2 maniéres différentes :

1. En ramenant le niveau de température a "0"
Vous pouvez arréter le foyer en ramenant le ni-
veau de température a "0".

2. 2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
la minuterie arréte le foyer approprié. "0" ou
"00" s'affichent sur tous les écrans.
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour
arréter |'alerte sonore.

Fonction Booster (intensité élevée)

La fonction Booster vous facilite la cuisson. Toutes les

zones de cuisson signalées a I'aide du symbole "P"

dans le tableau "Caractéristiques techniques" sont

dotées de la fonction Booster.

Pour activer la fonction Booster (Intensité éle-

vée) :

1. Appuyez sur la touche DO pour allumer la table

de cuisson.



2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
yous souhaitez allumer.

3. Appuyez sur la touche "
teindre le niveau "9".

-

4. Une fois que la zone de cuisson a atteint le niveau
"9" appuyez une fois sur la touche e pour
changer la température de la zone de cuisson
en"P".

Pour désactiver la fonction Booster (Intensité

élevée) :

e appuyez sur la touche "—" et réglez le niveau

de température sur "9".
La zone de cuisson quitte la fonction Booster et
continue de fonctionner au niveau "9".

e Vous pouvez diminuer la température en ap-
puyant sur la touche "—" ou éteindre comple-
tement la zone de cuisson en diminuant la tem-
perature au niveau"0".

Verrouillage enfants

Vous pouvez protéger la table de cuisson en la ver-

rouillant afin d'éviter que les enfants n'en modifie les

fonctions.

Pour ce faire, vous pouvez activer la fonction
errouillage enfants dans un intervalle de 10
secondes une fois la table de cuisson activée.

Apres 10 secondes, il n'est plus possible
d'activer cette fonction.

ou "—" pour at-

Activation du Verrouillage enfants

1. Appuyez sur la touche D pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les fouches "—" et

O

" ". Ensuite, appuyez a nouveau sur la touche

U pour activer le verrouillage enfants.
Le Verrouillage enfants est ainsi activé.

Si une touche est actionnée lorsque le Ver-
rouillage enfants est activé, le symbole "L"
apparaitra a |'écran de la zone de cuisson.

Désactivation temporaire du verrouillage enfants
1. Lorsque le verrouillage enfants est actif, appuyez

sur les touches "—" et " " simultanément.
» La désactivation du verrouillage enfants se fera de
maniére temporaire et le symbole "0" s'affichera a
I'écran de tous les foyers.

Si la table de cuisson est désactivée et en
marche dans cet état, le verrouillage enfants

restera encore actif.

Désactivation permanente du verrouillage en-

fants

1. Lorsque le verrouillage enfants est actif, appuyez
sur la touche "D pour allumer la table de cuis-
son.

2. Dans les 10 secondes, appuyez simultanément

O
sur les touches "—" et L_J Appuyez ensuite
sur la touche "—" encore une fois.
» La désactivation du verrouillage enfants se fera de
maniére permanente et le symbole "0" s'affichera a
I'écran de tous les foyers.
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Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est inutile de

rester devant le four pendant toute la durée de la

cuisson. Le foyer s'éteint automatiquement a la fin de

la durée sélectionnée.

Activation de la minuterie

1. Appuyez sur la touche D~ pour allumer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

1—_3

3. Appuyez sur les touches "T" ou "=" pour régler
le niveau de température souhaité.

4. Appuyez simultanément sur les touches "+ et
=" pour activer la minuterie.

Le symbole "00" s'allumera sur I'écran de la minute-

rie et le chiffre décimal s'affichera sur I'écran du foyer

sélectionné.

L'écran des foyers arriere gauche et
arriere droit servent d'écran de minuterie
quand la minuterie est active.

5. Appuyez sur les touches *
le temps souhaité.

W

" ou "=" pour régler

Répétez les opérations ci-dessus pour les
autres foyers nécessitant une minuterie.

La minuterie ne peut pas étre réglée avant
d'avoir sélectionné le foyer et la valeur de la
température de ce dernier.

Quand le foyer pour lequel la minuterie a été
réglée est sélectionné, vous pouvez voir le
temps restant en appuyant & nouveau sur les

touches "T™" et """ simultanément.

Sur I'écran des foyers dont la minuterie est
1 activée, un point lumineux brillera.

CHSICIC)

Utilisation de la minuterie comme fonction

d'alarme (minuteur)

Gréce a cette fonction, il est possible de régler la

minuterie indépendamment du foyer.

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les fouches e
"—" pour activer la minuterie.

3. Appuyez simultanément sur les touches et
"—" pour activer la minuterie.

Le symbole "00" s'affichera par un clignotement des

deux chiffres décimaux sur les écrans de la minuterie.

L'écran des foyers arriere gauche et
arriere droit servent d'écran de minuterie
quand la minuterie est active.

4. Appuyez sur les touches *
le temps souhaité.

" ou "=" pour régler

Si aucune valeur de minuterie n'est
sélectionnée, vous pouvez commencer a
30 minutes en appuyant sur la touche

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table de cuisson

s'arréte automatiquement et émet un signal sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le

signal sonore.

Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table

de cuisson continue de fonctionner a la température

définie jusqu'a ce que vous I'arrétiez.

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

2. Appuyez simultanément sur les fouches e
=" pour activer la minuterie.



3. Jusqu'a ce que "00" apparaisse sur I'écran de
minuterie, appuyez sur =" pour régler la valeur
sur "00".

Le point lumineux sur I'écran du foyer concerné et

I'écran de la minuterie lui-méme s'éteintcompléte-

ment aprées avoir clignoté pendant un certain temps et

la minuterie est annulée.

Utilisation siire et efficace des foyers a induction
Principes de fonctionnement : La particularité du
fonctionnement de la table de cuisson a induction est
qu'elle chauffe directement le récipient de cuisson.
Par conséquent, les avantages sont multiples par
rapport aux autres types de table de cuisson. Elle est
plus efficace et la surface de la table de cuisson ne
chauffe pas.

La table de cuisson a induction est équipée de sys-
temes de sécurité de pointe pour vous fournir une
sécurité maximale a |'utilisation.

Selon le modele, votre table de cuisson peut
Etre équipée de foyers a induction d'un dia-
métre de 160, 200, et 250 mm. Avec I'induc-

tion, chaque foyer détecte le récipient posé
dessus. L'énergie se concentre sur les points
de contact du récipient avec le foyer, ce qui
permet de réduire la consommation énergé-
tique.

Limites de durée de fonctionnement
La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsque un
ou plusieurs foyers restent allumés, le foyer de cuisson
est automatiquement désactivé aprés un certain temps
(voir tableau 1). Si une minuterie est assignée a un
foyer, I'écran de la minuterie s'éteint également plus
tard.
La limite de durée de fonctionnement dépend du
niveau de température sélectionné. Ce niveau de
température requiert la durée de fonctionnement
maximale.
Le foyer peut &tre redémarré par |'utilisateur aprés
avoir été arrété automatiquement comme susmention-
né.
Tableau-1 : Limites de durée de fonctionnement
Niveau de |a tempé- | Limite de durée de
rature fonctiennement -
heure

- e

J La table de cuisson baissera au niveau 9 apres
5 minutes fen option)

Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de capteurs qui
assurent la protection contre la surchauffe. En cas de
surchauffe, vous pouvez remarquer ce qui suit :

e e foyer actif peut étre éteint.

e Leniveau sélectionné peut baisser. Cependant,

cet état ne se voit pas sur l'indicateur.
e ['erreur E2 pourrait s'afficher.

Systéme de sécurité anti-débordement

Votre table de cuisson est équipée d'un systéme de
sécurité anti-débordement. En cas de débordement
pouvant se répandre sur le bandeau de commande, le
systeme arréte la table de cuisson et coupe I'alimenta-
tion immédiatement.

Réglage précis de la puissance

Le fonctionnement de la table de cuisson a induction
entraine une réponse immédiate aux commandes. Elle
peut changer trés rapidement de réglages de puis-
sance. Ainsi, vous pouvez empécher un plat (avec de
I'eau, du lait, etc), de déborder méme s'il était sur le
point de déborder.

Bruits de fonctionnement

La table de cuisson a induction peut émettre de petits

bruits. Ces bruits font partie de la cuisson a induction

et sont tout a fat normaux.

e e bruit peut &tre important a des niveaux de
température élevés.

e |'alliage d'une casserole peut générer des bruits.

e Afaible température, le fonctionnement de la
plague peut entrainer un bruit a intervalles régu-
liers.

e Faire chauffer une casserole vide peut générer
des bruits. Si vous y versez de |'eau ou une pré-
paration culinaire, le son s'évanouit.

e Vous pouvez entendre le bruit du ventilateur qui
refroidit le systéme électrique.
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Messages d'erreur
Tableau-2 : Codes d'erreur et sources d'erreur

Pour de plus amples informations concernant
Cause Voyant Affichage les messages d'erreur pouvgnt s'afficher sur le
-- bandeau de commande tactile, reportez-vous
au Tableau-2.
Si la surface du bandeau de commande tactile
Urchauffe est soumise a une source de vapeur intense,

de latable | clignote le systéme de commande peut se désactiver
de clisson et renvoyer un signal d'erreur.

traire, le fonctionnement pourrait s'en trouver
altéré.

La surface du bandeau de commande tactile
doit toujours étre propre. Dans le cas con-
Echecdu | Le symbole Ecran du foyer
capteur "E9" clignote concerng.
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@Maintenanceetentretion

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

I'entretien.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

DANGER:
L es surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer 'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/crémes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a I'aide d'un chiffon
humidifié a I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (tiches jaunéatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes épaisses et
0 sirops par exemple, doivent étre nettoyés

rapidement avant que la surface ne refroidisse.

Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-

mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-
duire sur les revetements ou d'autres surfaces. Cela
n‘affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.
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Recherche et résolution des pannes

18 four émet des hruits métalligues lors des phases de chauffage et de refroidissemel

. Lorsque les pieces metalllques sont chauﬁees elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

¢ Lefusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e L'appareil n'est pas relié & la prise de mise & la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez 'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e |aprotection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

® Leplatde cuisson ne convient pas. >>> Vérifiez votre plat.

e Vousn'avez pas placé le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat sur la zone de
cuisson.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plague & induction.

e e plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

* Leplat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e ladurée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre achevée. >>> Vous pouvez régler
une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.

e |aprotection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

* | se peut qu'un objet recouvre le bandeau de contrdle des touches. >>> Enlevez I'objet sur le bandeau.

fiez si votre plat est compatible avec

la plague & induction.
e e plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme aprés
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un

apparsil défectueux vous-méme.
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrcb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi | wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac calg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do waglagdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informagji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukgji.

Objasnienie symboli

W ninigjszej instrukeji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
] wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ninfejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia}
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

c € UI. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony Srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomogg unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukeji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

0godlne zasady bezpieczenstwa
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Urzadzenie moze byC uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat |
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sig tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwaci.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekaza¢ go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
I innymi stosownymi
dokumentami i elementami.

Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcie.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
/1e¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku



uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba odtaczy¢ od
zasilania na czas instalacji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
Zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtgczyC od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytaczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wyfacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorace. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w
poblizu urzadzenia wytacznie pod
nadzorem o0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznose, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokig]
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Gotowania na kuchence w
tluszczu lub oleju bez dozoru
moze byc niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia woda, ale
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wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

e /agrozenie pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach do
gotowania.

e Jezeli powierzchnia jest peknigeta,
wytaczy¢ kuchenke, aby unikna¢
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

e W przypadku peknigcia szklanej
ptyty kuchenki: Natychmiast
wytacz wszystkie palniki |
elektryczne elementy grzejne |
odfgcz urzadzenie od zasilania.
Nie dotykaj powierzchni

urzgdzenia. Nie uzywaj urzadzenia.

e Po uzyciu wyfacz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj sig na dziatanie detektora
garnkow.

e Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy ktas¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

e Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

e [worzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
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piekarnika i dno naczynia musza
by¢ zawsze suche.

Plyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajaca 0szczednos¢ czasu
I pieniedzy indukcyjna piyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziataC. Patrz Ogdine informacje o
gotowaniu, strona 14, wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogg mie¢ szkodliwy wptyw na
0soby uzywajgce pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

Uzywaj tylko oston piyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukeji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zZwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewfasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sie, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.



e Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wtgczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

e \Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e Urzadzenie to stuzy wytacznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celow, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e Dostepne czesci moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzgdzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie

dopuszczac do przebywania dzieci
w jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosc z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego | Rady (2012/19/WE). Wyrob ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrab ten wykonano z czesci | materiatow wysokiej
jakosci, ktdre moga by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakonczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedziec sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z wiadzami lokalnymi.
Zgodnosc z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatdw,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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P Informacie ogélne

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna 3 Pokrywa podstawy
2 Panel sterowania 4 Powierzchnia ceramiczna
Dane techniczne

| Napiecie/czestol 220-240V 50 H

| Bezpiecznik

Kuchenna piyta indukeyjna

Dane techniczne moga zostaé zmienione bez Wartosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. towarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych zgodnie z
o - . odnosnymi normami. Wartosci te moga sig
Rysunk[ W t.eJ 'nSt,r.Uk.C,J' (sja dschematyczrge ! réznic¢ zaleznie od operacyjnych i
MOg3 SIg NIECO T0zNIC 00 danego wyroou. Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgeymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie migjsca do instalacji i dostgpu
do sieci elekirycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elekirycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektdw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

*

min.

Instalacja i przylaczenie
e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych

i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu blatach. Pomigdzy tym

urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywac w pozycji wolnostojacej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig pyty kuchennej.

e () Jesli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wyciag, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukgji
wytwarcy wyciagu (min. 650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Blat frzeba uozy¢ poziomo i przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwdr na ptyte kuchenng zgodnie
z wymiarami instalacyjnymi.

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
ostrych krawedziach.

Istnieje niebezpieczenstwo pekniecia
powierzchni ceramiczngj!
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Przytaczenie elekiryczne

Przylacz ten wyréb do uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej
specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyréb ten musi byt przylgczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowana. Gwarancja na ten wyroh
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowag,

zginac i przyciskac, ani stykaé z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elekirycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi byc zgodne z przepisami
Krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylngj
obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elekirycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowg co najmnigj 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytgcznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktorego wszystkie bieguny powinny
sasiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
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moze skutkowac problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrob.
Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem
pradu resztkowego.
Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

;@@@
L I | I N

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:

e Brgzowy/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/szary kabel = N (Zlero)

o Zielony/ 26ty kabel = (£) = (uziemiajacy)

Instalowanie wyrobu

Jedli piekarnik znajduje sie ponizej:
g

min.

Jedli deska znajduje sie ponizej:

Wymagane jest pozostawienie z tytu mebli otworu
wentylacyjnego o pfaszczyznie co najmniej 180 om?,
jak to przedstawiono na nastepujgesj ilustracji.



*

min.

Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy jg

umiescic réwnolegle do powierzchni, na ktdrej zostanie

zainstalowana. Na czesci kuchenki majace kontakt z

blatem nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to

opisano ponizej, aby uniemozliwic przedostawanie sie

ptyndw miedzy wyrdb a blat.

1. Przygotuj powierzchnie blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Odwrdcic ptyte kuchenng do gory dnem i potozy¢
jg na ptaskiej powierzchni.

3. W trakcie instalacji ptyty na dolne zagiecie

obudowy wokof niej nalezy zatdzy¢ dostarczong w

. Ustaw ptyte na blacie i wyréwnaj.
5. Ptyte kuchenng mozna umocowac w blacie
dostarczonymi klamrami wprowadzanymi w
otwory dolnej obudowy.

E—
| //}//’///////3 |
% -

-

1 2 3

|

1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

Jesli ptyta kuchenna jest instalowana na
szafce, musi zosta¢ zamontowana pétka
oddzielajgca plyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jesli, na przyktad, ze wzgledu na umieszczenie tego
urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkngc jego spodu,
musi on by przykryty ptyta drewniana.

*

min. 15 mm
Widok z tylu (otwory przytaczeniowe)

1 Listwa Zaciskowa
2 Klamra montazowa

ZAGROZENIE:

Przytgczanie poprzez rézne otwory nie jest
dobrg praktykg ze wzgledow bezpieczenistwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system gazowy i
elekiryczny.
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ZAGROZENIE:
Ptyta kuchenna zawiera elementy zasilane
gazem i energig elekiryczna. Z tego powodu

plyte kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do blatu
wylacznie poprzez otwory mocujace, przy
pomocy wytacznie dostarczonych elementow
mocujacych i $rub, tak jak pokazano w tej
instrukcji. W przeciwnym razie stwarza¢ bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Ostateczne sprawdzenie
1. Wioz wiyczke do gniazdka i zatgcz bezpiecznik

piekarnika.
2. Sprawd? funkcje
Przyszly transport

Zachowaj oryginaline pudio kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
puda, zapakuj piekarnik w folie babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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B Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujace wskazéwki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkdw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e (otuj na palniku o Srednicy odpowiadajgcej
$rednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach elekirycznych
staraj sie uzywac garnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzic do 1/3
energii elektryczngj.

e Naczynia i garnki muszg byc zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mnigjsze od piyty grzejnej.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkéw w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

Pierwszy raz

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

W trakcie pierwszego uruchomienia przez parg
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozhadZ sie dymu i
zapachu. Nie wdychac¢ bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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i Jak uzywaé plyty kuchennej

0gdlne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac piyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapalic
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
wodg! Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

e Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potdz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
7e catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktdrym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktdre tatwo moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn an gamkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zalgczenie strefy gotowania, na kidrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrob. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
goraca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jesli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczys¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
suie zawartosci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotoweania. Aby
przenies¢ garnek do innegj strefy gotowania,
podnie$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

14/PL

Dohér garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
potki do ustawiania rzeczy ani jako pyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawgdzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwigjsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na ptytach indukeyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sig do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujgca metoda.

1. Garnek nadaje sie, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli e g miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zatgczeniu
pivty.

Mozna uzywac garnkow stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietka lub ostrzezeniem oznaczajacym,
7e garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie
nalezy uzywa¢ naczyn szklanych i ceramicznych ani

garnkow i naczyn ze stali nierdzewnej z

niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkdéw

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko

obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem

naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i

automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie

przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sig garnek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol b migaja na przemian.



Bezpieczne uzytkowanie

Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajgcej (teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscia, nie wybieraj najwyzszych poziomow
nagrzewania.

Nie kladZ na ptycie zadnych przedmiotow metalowych,
takich jak widelce, noze, lub pokrywki garmkow,
poniewaz moga sig rozgrzac.

Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy
nie ktadz na strefie gotowania zywnoSci owinietej w
folig aluminiowa.

Wybor odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Normalna strefa gotowania

ormalna strefa gofowania
* Automatycznie diostosowuie sie do garnka.
ldelanie rozprowadza moc.

* 7apewnia doskonaly rokiadf clepta. Uzywia sie jgj

do wszelkich rodzajow gotowania.
Uzytkowanie plyt kuchennych

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadio na piyte

kuchenng. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) moga uszkodzi¢ phyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego peknigcia moze dostac sig woda |
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwigk
sposéh uszkodzona (np. widocznie popgka),
natychmiast wylgcz plyte aby zmnigjszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.

Panel sterowania

1—_3

Dane techniczne

@O Klawisz Wr./Wyt,

Jesli pod plyta miesci sie piekarnik i jest
zatgczony, czujniki ptyty moga obnizyé poziom
gotowania lub wytgczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od nigj
przedmioty o wiasnosciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.

Mata strefa gotowania

ata strefa gotowania
Uzywana do gotowania "na wolnym ogniu®
{508V, kremy).
Uzywa sie Jel do przygotowania niewielkich
porcil, zaleznie od liczby osdb.
Ustawienia temperatury/ Czasomierz
w przéd
Ustawienia temperatury/ Czasomierz
w iyt
Przycisk wyboru przedniej lewej
strefy gotowania
Przycisk wyboru tylnej lewej strefy
gotowania

Grafika i rysunki stuza wytacznie celom
. informacyjnym. Rzeczywiste wyswietlacze i

funkcie mogg sie rézni¢ w réznych modelach
phvty.

Urzadzenie to jest sterowane z dotykowego
panelu sterowania. Kazda operacja wywotana
dotknigciem przycisku jest potwierdzana
sygnatem dZwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywac w
czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego

powierzchni moze powodowac problemy w
dziataniu funkcji.

ICHCC)

Zataczanie plyty.
1. Dotknij przycisku (Dr na panelu sterowania.
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Na wszystkich wySwietlaczach stref gotowania pojawi
sie ikona ,0", w dolnym prawym rogu tej ikony bedzie
migac przecinek dziesietny.

@) —
o+

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sie
7adnej czynno$ci, phyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Wylaczanie plyty

1. Dotknij przycisku D" na panelu sterowania.

Ptyta wytaczy sig i powrdci do trybu gotowosci.
Jesli na wySwietlaczu w strefie gotowania
pojawi sie symbol ,H", gdy ptyta
kuchenna jest wytaczona, oznacza to, ze
dana strefa jest weigz gorgca. Nie dotykaj
stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Pojawiajgcy sie na wyswietlaczu strefy gotowania
symbol ,H" wskazuje, ze ptyta kuchenna jest wcigz
goraca i moze podgrzewac niewielka ilo$¢ jedzenia.
Symbol ten zniknie po ochtodzeniu sig ptyty kuchenngj
lub po jej uaktywnieniu.

Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
reszikowego sie nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed goracymi strefami

gotowania.

Zataczanie stref kuchennych

2. Dotknij przycisku wyboru strefy, kidrg cheesz
zatgczyC.

Na jej wyswietlaczu pojawi sig symbol ,0" i

wySwietlacz bedzie jasniej Swiecic.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
7adnej czynno$ci, phyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

16/PL

Nastawianie temperatury

Dotknij przyciskow " b aby nastawi¢

temperature na wartos¢ pomiedzy ,1" a ,9" lub

pomiedzy ,9" a ,1".

Wylaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytgczac na dwa sposoby:
Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna obnizajac jej
temperature do ,,0".

2. 2. Wytaczajac te strefe z uzyciem opcji
czasomierza.

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy przypisang don strefe gotowania. Na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sie "0" lub
00".

Po uptywie tego czasu odezwie si¢ alarm
dzwigkowy. Aby go wytgczy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.

Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)

Booster to funkcja utatwiajgca gotowanie. Wszystkie

strefy gotowania oznaczone symbolem,P" w tabeli

Danych Technicznych wyposazone sa w funkcje

Booster.

Wiaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

1. Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku D,

2. Dotknij przycisku wyboru strefy, kidrg cheesz

zatgczyC.

3. Dotknij przyciskow e | najpierw

doprowad?z do osiggniecia poziomu ,9".

b

4. Gdy strefa gotowania nastawiona jest na
poziom, 9", dotknij jeden raz klawisza + aby
ustawic jej temperature na,P".
Wylaczanie funkcji szybkiego nagrzewania
(Booster):
e Aby wylgczy¢ funkcje Booster dotykaj klawisza
"=" i ustaw temperature na ,9".
Funkcja booster zostanie wytgczona i bedzie
dziata¢ na poziomie ,9".

e Mozna obnizy¢ temperature dotykajgc klawisza
"="lub mozna jg catkiem wytaczy¢ obnizajac
temperature do ,,0".

)




Blokada dostepu dzieci

Ptyte zabezpieczy¢ mozna przed dostepem dzieci
zapobiegajac niezamierzonemu zatgczeniu strefy
gotowania.

Blokade przed dostepem dzieci mozna wigczyé

ciggu 10 sekund po wiaczeniu phyty
kuchennej. Po uptywie 10 sekund nie mozna
jej wigczyc.

Zaktadanie blokady dostepu dzieci
1. 7Zafgcz plyte dotknigciem przycisku D,

— Q-

©)
2. Jednocze$nie dotknij przyciskow "—" oraz "

©

". Nastepnie ponownie dotknij przycisku *
aby uaktywnic blokade przed dostepem dzieci.

Zostanie uaktywniona blokada przed dostepem dzieci.

7a nacisnieciem dowolnego przycisku przy
atozonej blokadzie dostepu dzieci, na
y$wietlaczach strefy gotowania pojawi sie

symbol ,L".

Tymczasowe zdejmowanie blokady dostepu
dzieci
1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna,

©
réwnoczesnie dotknij przyciskdw "—"i

» Zostanie tymczasowo zdjeta blokada dostepu dzieci i
na wy$wietlaczach strefy gotowania pojawi sig symbol
"OII.

Jesli w tym stanie ptyta kuchenna bedzie
wigczana i wytaczana, blokada dostgpu dzieci
pozostanie aktywna.

State zdejmowanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna, na ptycie
kuchennej dotknij przycisku D,

2. W ciggu 10 sekund réwnoczesnie dotknij

O

". Nastepnie ponownie

przyciskéw "—" i
dotknij przycisku "“—".
» Zostanie tymczasowo zdjeta blokada dostepu dzieci i
na wy$wietlaczach strefy gotowania pojawi sig symbol
0"
Funkcja czasomierza
Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac
kuchenki przez caty czas gotowania. Strefa gotowania
wytgczy sie automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.
Zataczanie czasomierza
1. Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku D,
2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgcego jgj przycisku.

—0) —

3. Nacisnij przycisk = ub =" aby nastawi¢
wybrang temperature.

4. Aby zataczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij
przyciski nfr o,

Na wyswietlaczu czasomierza pojawi sie symbol ,,00",

a na wySwietlaczu wybranej strefy zacznie migac

przecinek dziesietny.
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ySwietlacze prawej tylnej i lewej tylngj
strefy petnig role wyswietlaczy

czasomierza po jego wigczeniu.

5. Dotknij przyciski "+ ub "=", aby nastawic¢
wymagany czas.

i,

e same czynnosci powtdrz dla innych stref
gotovvania dla ktdrych chcesz nastawic
czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
ybierze sig strefy gotowania i jej temperatury.

Na wyswietlaczu czasomierza wybranej strefy
gotowania bedzie sig swieci¢ kropka.

Po wybraniu strefy gotowania z ustawionym
czasomierzem, mozna sprawdzi¢ pozostaty
czas po jednoczesnym dotknigciu przyciskow

Zegar jako programator alarmu (zegar

gotowania jajek)

Ta funkcja pozwala na ustawianie zegara niezaleznie

od strefy gotowania.

1. Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku D,

2. Aby zataczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij
przyciski "= i "—"

3. Aby zatgczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij
przyciski "= i "—"

Na wyswietlaczu zegara pojawi sie symbol ,00", a na

wyswietlaczu wybranej strefy zacznie migac¢ przecinek

dziesigtny.

Wyswietlacze prawej tylnej i lewej tylnej
strefy petnig role wyswietlaczy
czasomierza po jego wigczeniu.

4. Dotknij przyciski "+ ub "=", aby nastawic¢
wymagany czas.
Jesli nie wybrano Zadnej wartosci zegara,
mozna go uruchomic od 30 minut,
naciskajac przycisk "= .
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Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie
automatycznie | wyda dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.
Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.
Wczesniejsze wytaczanie czasomierza

Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz, plyta nadal
bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze az sig jg
wytgczy.

1. Wybierz strefe gotowania, kidrg chcesz wytgczyc.
2. Aby zataczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij

przyciski "1 i"—"
3. Wczasie WySW|et|ania na ekranie zegara ,00"
dotknij "—", aby ustawi¢ wartosc¢ ,00".

Kropka na wyswietlaczu danej strefy gotowania i sam
wySwietlacz zegara catkowicie wytgcza sie po kilku
chwilach migania i zegar zostanie anulowany.
Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych
stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej
polega na tym, ze bezposrednio nagrzewa naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne zalety w
poréwnaniu z innego rodzajami kuchenek. Dziata
wydajniej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.
Plyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze systemy
zabezpieczen zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

Piyta moze by¢ wyposazona w indukcyine
strefy gotowania o Srednicy, zaleznie od
modelu, 160, 200 oraz 250 mm. Przy
nagrzewaniu indukcyjnym kazda strefa
gotowania rozpoznaje $rednice ustawianych na
nich naczyn. Energia kierowana jest tylko tam,
gdzie ze strefg gotowania styka sie z
naczyniem, a zatem ogranicza si¢ jej zuzycie
do minimum.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptyta uwzglednia ograniczenie czasu pracy.
Gdy jedna lub wiecej stref gotowania pozostawi sig
zatgczone, strefa taka zostanie automatycznie
wytaczona po uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, pozniej wytgczy sie
takze jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytaczeniu jak
opisano ponizej.



Tabela-1: Ograniczenia czasu pracy

Poziom temperatury | Limit czasu pracy - w
godz

: { ) Po 5 minutach piyta obnizy pozioim do 9 {opgja) :

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Phyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuje:

e Mozna wylgczyC czynng strefe gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

e Moze sig pojawi¢ bigd E2.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system zabezplieczajacy

przed przelaniem sig zawartosci naczyn. Jegli

zawarto$¢ naczyn przelewa sie na panel sterowania

system bezzwiocznie odetnie zasilanie i wytgczy ptyte.

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,

7e natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko

zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna

zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,

mleko itd.) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Odgtosy pracy

Phyta indukcyjna moze wydawac pewne odgtosy. Jest

to zwykta cecha gotowania indukcyjnego.

e Odgtosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e Odgtosy moze powodowac stop, z kidrego
wykonany jest garnek.

®  Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dia tej
zasady dziatania odglos zatgczania/wytaczania.

e (Odglos wydaje takze podgrzewany pusty garnek.
Po napetnieniu go wodg |ub potrawg ten odgtos

cichnie.

e Stychac odgtos wentylatora chtodzacego system
elekiryczny.

Komunikaty biedu

Tabela-2:Kody bteddw i Zrodta biedow

WskaZnik Wyséwietlacz

Przyczyna
bledu

Przegrzanie | Miga symbol yéwietlaoz
piyty "H. sirefy
golowania

Wyswietlacz
danej strely
gotowania

Blad Miga symbal
czuinika LE9

[Wigcej informaciji o komunikatach bleddw,
kidre moga sie pojawi¢ na panelu sterowania

dotykowego, mozna znaleZé w Tabeli-2.

Jesli powierzchnia panelu sterowania
dotykowego narazona jest na intensywne
dziatanie opardw, caty system sterowania
moze zostac wytaczony i nadawad sygnat
btedu.

Powierzchnig dotykowego panelu sterowania
trzeba stale utrzymywac w czystosci. Mozna

zaobserwowac btedne dziatanie.

CHCIS|
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[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odtgcz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od goracych powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢ ten wyrdb.
Dzieki temu tatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sig
na nastepnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg Iub gabkg i ciepta
wodg z mydtem w plynie, | wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzehni i Klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzic powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentéw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.
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Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne $ciereczkg
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposéb, aby nie
pozostaty na nich resztki $rodka czyszczacego. Wytrzyj
je do sucha migkka i suchg sciereczkg. Pozostawione
resztki mogg spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletkg, welng
zelazng, ani podobnymi narzgdziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie niewielkg iloscig
$rodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub soku z
cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich Srodkdw
dostepnych na rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
gabke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnie phyty
wilgotng sciereczka.

o Yrlamy z potraw o znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czyscié
bezzwlocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec

trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze z
lekka blaknag¢. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defekt.



Rozwiazywanie problemow

Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzaé i wydawac dwieki. >>> To nie jest awaria.

Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawd? bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
¢ Piekarnik nie jest przytaczony do (Uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki.
e Jesli wySwietlacz nie Swieci sie po ponownym wigczeniu plyty kuchennej. >>> Odlacz urzgazenie

bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uplywie 20 sekund.
e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw piyte kuchenna do wystygnigcia.
Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprgwdz’ naczynie.

{15

e Naczynie nie stoi na aktywngj strefie gotowania. >>> Sprawd?, czy w strefie gotowania znajduje sie
naczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na $rodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz

naczynie 0 wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na $rodku strefy gotowania.

................... Naczynie lub strefa gotowania maja za wysoka temperafure. >>> Pozostaw je do wystygnigcia.

Wybrana strefa gotowania nagle wylacza sie w czasie pracy.

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas

gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte kuchenng do wystygniecia.

Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usui przedmiot z panelu.

Naczynie nieodpowiednie do gotowania na plycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;j.

e Naczynie nie stoi na $rodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>> Wyhierz
naczynie 0 wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
ego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.

21/PL



WARUNKI GWARANCH BEKD &4,

BERD spoika akoying z sledzibg w Warszawle {(32-B18}, przy ulicy Pulawslkie] 366, wpisana do rejestry

preadsighivrodw prowsdzonego przez Sad Rejonowy dis must, Warszawy w Warszawds, X Wydziat

Sespodarczy Krajowegn Rejesty Sardowsgo, port numersny SOMN0TR147 {dalej BEKD') wizisla

gwarancit jakoscl (dalej; Bwarancia™ na wprowsdzone przez BEK( do obrotu na terenie Polskd produkty

maarki BEKD {dalej. Urzndzenin'} osobom, Kidre nabyly te pradukly { Ukyikownik™) na nastepulgeych

warurkach:
1 ZAKRES QCHRONY,

1. BEKO gwarantule, 3o Urzgdrenle zakupions przsz Ukytkownika jest wolne od wad produbeyjayeh lub
materialowych, powstatych z prayezyr osigeych w iy Urzadzeniu {dalej: Wada™), kidre ufawrig sip w
siagu terminu okredlonege w czesol i ninfejszych Warunkéw Gwarancl (dalel Okres Gwaranoyiny’).

2. W razie wawnienia sip Wady Produbtu w irakcie Diresu Swarancyinege, zostanis ona usurigla na koszd
BEKD w spossh uzaledniony od wiaddwodo! wady, na zasadach | w zakresie okreslonym w ninlejszych
Warunkach Gwsransjl,

3. BEKC robowigrue sie do usuniects Wady poprzez dokonante nisodptatng naprawy ub wyrmiany
Urzadzenia, bad? o reklamacia zglossona ne podstawde ninjeiszych Warunkdw Gwarsmg) sostanie
ozpRzaana w nny spostb usgodniary preaz BERD | Ukytkownika.

4, Udzelons gwarancia fest walna na terytorium Reeczypospolite} Polskie),

. CZAS TRWANIA GWARANCJL

Cikres Bwarancyiny wynost 24 miesiacs loxae of daty zakupy Urzgdrenia praes plenvezego Usylkavaniks,
z zasirzedeniam wynikajaoym 2 punkiu 2 poniZej.

{idzinlona gwarancis nle ohejruie Urespdzen sakupipnyols pdZnie) ni2 38 misaiguy Hozge ol daty produkaji
Lirzadzenia zgodnie z numerem seryinym znajdujacym sig ne tebliczos sramionows] Urzgdeenia,

HE PROCEDURA ZGLOSZENIA REXLAMACYINEGO,

o &
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Wady Urzarizenia ujawnions w Dkresis Gwarancyjnym baedg usiwane pod warunkiem prasdstavienis
przez Ukythownika dowodu zakup tege Urzedrenda zavdersiaoego cenaczenia niezhadne do jege
idertyfinac { moded, date zakupul

W nrrypadia rgloszenia wad Ursadeeh, kidre wymagaln fachows) instalaci do slect elekiryeane] lub

jeat od przedstawienia prees Ulyikownika dowadu, na kidrem widriels dane nstainiors oraz jego numer
uprawnien elekirveznyeh lub gazowyeh.

Upravasients wanikajace z ninlgjszych Warunidw Swaranc mogs byd srealizowane prer Ulyikownika
wylgoznie w Auforyzowanych Punblach Servdsowyoh BEKQ {dalej: Serwis”} po uprzednim dokonaniu
gtoszenia ns Infolind BEKG pod nurmerem telefonu: 232 85 14 14, Lista wszystideh lobatizac) Seewisu
gostepns jest ng skonle internsiowe) REXKG www beko.p

Urzadzenie do zabudowy meblows] powinno byé udostgpnions do naprawy e Ukytkownika ub
Sprzedawcs w spossh umoZlivdalany prrysigpienie do fego naprawy pizer wacownikow Serwisi Beko,
Wady Unrgdrenia beda usunigle w terminie 21 dni od daty zgioszenia Wady na Infolinit BERD.

JeZel czedd amisnna wymisniang w ramach uprawnien wynikajacyeh 2 sinisiszych Warunkdw
Swarancl Urzadzenia jest sprowadzana @ zagranicy, termin naprawy, o kidngm mowa w punkeie §
powyde], moZe ulse wydinzaniy jednak, nie wigee] nik do 30 dni linzae edpowiednio ad dety zgloszanis
Wady nw Infolinit BERD. BEXD zastreega, 2o w wyjatkowych przypadkach, gdy Wads nie wplyws na
funknjonowanie Urzadzenia, dopuszesalng fest przakroczenis termnu 30 dni apisanego w 2deniu
poprrediamoym, jednak nie wigcs] niz o 30 koleinyeh dal, Informacie o spodiiewanych tarminach
napraw dostepne sg na infolinil BEKO pud numerem 22 250 14 14.



7. Po usunigciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkdw Gwarancji jest:

a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcja Obslugi dotgczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak rdwniez odpowiednia konserwacja Urzgdzenia;

b. uzytkowanie w warunkach indywidualnege gospodarstwa domowego.

¢. stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;

d. brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;

e. brak ingerencjl w tabliczke znamionowg z numerem seryjnym Urzadzenia.

Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigee w Urzadzeniu;

b. czynnoéei przewidzianych w Instrukeji Obstugi, do wykonania ktdrych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wlasnym zakresie i na swodj koszt, w tym: instrukiazu dotyczacego obstugi Urzgdzenia,
instalacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczednos$ciowego palnikéw,
wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidiowego lub niewlaéciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzgdzenia, nieodpowiedniege napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, kidre majg wplyw na niewlasciwe dziatanie Urzadzenia, | ktore naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalagji niezgodnych z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz
wymienione w Instrukeji Obsiugi Urzadzenia;

d. uszkodzeft mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem Iub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstalych na skutek dziatania sit zewngtrznych (do kiérych
zalicza sie w szczegbinodal wyltadowania atmosferyczne, skoki naplecia, wszystkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstalych na skutek przedostania sie
zanieczyszczen lub ciat obeych do Urzadzenia.

e. elementéw ze szkia oraz plastiku;

f. odbarwien Urzadzenia lub poszczegéinych jego czescal;

g. usterek powstalych w wyniku niewdasciwego montazu Urzgdzenia w zabudowie meblowej, niezgodnego
z Instrukejg Obstugi Urzgdzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu w zabudowie
meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstalych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, kidre sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okre$lonymi wymaganiami powszechnie obowigzujacych
przepisbw prawa | odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Ninigjsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant

odwiadcza, ze ninigjsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikewi dodatkowo | nie wylgcza, nie ogranicza ani nie

zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej na podstawie

Kodeksu cywilnego.
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