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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Rl

Avertissement de surfaces brdlantes.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générall

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Ne jamais poser |'appareil sur
un sol recouvert de moquette.
Dans le cas contraire, |'ab-
sence de circulation d'air en-
dessous de I'appareil entrai-
nera la surchauffe des pieces
éléctriques. Cette surchauffe
causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par



des personnes non qualifiées,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

« Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité lors de l'installation

du gaz

« Toutes les opérations sur des

équipements et des sys-

temes de gaz ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.

Avant l'installation, assurez-

vous que les conditions de

distribution locale (type et
pression du gaz) sont com-
patibles aux réglages de

I'appareil.

Cet appareil n’est pas rac-

cordé a un dispositif

d’évacuation des produits de
la combustion. Il doit étre ins-
tallé et raccordé conformeé-
ment aux regles d’installation
en vigueur. Une attention

particuliere sera accordée
aux dispositions applicables

en matiere de ventilation.
Avant l'installation, page 16.

ATTENTION : L'utilisation
d’un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production
de chaleur, d’humidité et de
produits de combustion dans
le local ou il est installé. Veiller
a assurer une bonne aération
de la cuisine, notamment lors
de I'utilisation de I'appareil :
maintenir ouverts les orifices
d’aération naturelle, ou instal-
ler un dispositif d’aération
meécanique (hotte de ventila-
tion mécanique). Une utilisa-
tion intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fe-
nétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en
augmentant la puissance de
la ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes
a gaz doivent étre vérifiés re-
gulierement pour assurer leur
fonctionnement correct. Le
régulateur, le tuyau et son
collier de serrage doivent étre
vérifiés regulierement et rem-
placés a la fréquence re-
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commandeée par le fabricant
Ou lorsque nécessaire.

« Nettoyez régulierement les
brlleurs a gaz. Les flammes
doivent étre bleues et brller
de maniere uniforme.

» Cet appareil doit étre utilisé
dans une piece équipée d'un
détecteur de monoxyde de
carbone réglé et fonctionnant
correctement. Assurez-vous
que le détecteur de mo-
noxyde de carbone fonc-
tionne correctement et est
entretenu frequemment. Le
détecteur de monoxyde de
carbone doit étre installé a 2
metres au maximum de I'ap-
pareil.

« Une bonne combustion est
nécessaire dans les appareils
a gaz. En cas de combustion
incompléte, du monoxyde de
carbone (CO) pourrait étre
généré. Le monoxyde de
carbone est incolore, inodore
et tres toxique, pouvant étre
mortel méme a tres petites
doses.

« Demandez les informations
concernant les numéros de
téléphone d'urgence et les
mesures de sécurité a
prendre en cas d'odeur de
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gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

Que faire si vous sentez une

odeur de gaz

« N'utilisez pas de flamme nue
et ne fumez pas. N'appuyez
sur aucun bouton électrique
(p. ex., bouton de I'ampoule,
sonnette d'entrée, etc.)
N’utilisez pas de téléphone
fixe ou de téléphone portable.
Risque d'explosion et d'in-
toxication !

» Quvrez les portes et fenétres.

« Fermez toutes les valves sur
les appareils a gaz et les
compteurs de gaz.

« VVérifiez le branchement de
tous les tuyaux et raccords.
Si vous sentez toujours une
odeur de gaz, quittez I'appar-
tement.

 Avertissez les voisins.

» Contactez les pompiers. Utili-
sez un télephone en-dehors
de votre domicile.

« Ne rentrez pas dans votre
domicile tant qu'on ne vous a
pas indiqué que cela pouvait
se faire en toute sécurité.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent



d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !
Branchez I'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.
Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !
Ne touchez jamais la prise si
VOous avez des mains mouil-
lées | De méme, ne débran-
chez jamais I'appareil en le ti-
rant par le cable. Pour ce
faire, il est conseillé de tou-
jours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre

remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.
La surface arriere du four de-
vient chaude pendant ['utili-
sation. Vérifiez que le raccor-
dement de gaz/électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.
Ne pas coincer le céble
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.
Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.
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En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.
Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit
« AVERTISSEMENT : Les par-

ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
gviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de I'alcool ou
de toute autre drogue.
Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.
Assurez-vous qu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
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cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

L'appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.

Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bbocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.
Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.
N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de
grattoir en métal affGté pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-
tent un risque d'électrocution.
(Varient en fonction du mo-
dele de four.)



Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres de
coulissement et vérifiez-en
I'équilibre avant de placer des
aliments dessus (Observez
l'illustration ci-dessous).

porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque
vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

« Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans

la casserole ou sur 'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four preé-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.
AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d’alimentation
de I'appareil est débranché
Ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.
Pour éviter toute surchauffe,
I'appareil ne doit pas étre ins-
tallé derriere une porte déco-
rative.
L"appareil doit étre placé a
méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur un
piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait
de cuire les aliments conte-
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nant de I'huile ou des ma-
tieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de I'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

« ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadre.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.

« AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommages.

» Assurez-vous €galement que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.
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« Veillez enfin a ce que votre
connexion au gaz soit instal-
lée afin d'éviter toute fuite de
gaz.

Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

« Evitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignéees, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

« Les pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisa-



tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« Les matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« Les appareils électriques
et/ou a gaz sont dangereux
pour les enfants. Tenez les
enfants a I'écart de I'appareil
lorsqu'il fonctionne et interdi-
sez-leur de jouer avec.

« Un moyen de protection
supplémentaire permettant
d'éviter tout contact avec le
four est disponible. Cette
piece doit étre fixée en cas
de présence probable d'en-
fants en bas age.

» Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

 Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charniéres de porte
étre endommagees.

Mise au rebut de I'ancien

appareil
Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :
L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

11/FR



B Généralités

Vue d'ensemble

Léchefrite
Porte frontale
Partie inférieure
Poignée

Couvercle supérieur
Plaque d'atre

Bandeau de commande
Grille

E-NEOCIN G
o ~N O O

1 2 3 4 5 6 7 8
Bouton de I'ampoule
Minuteur mécanique
Manette du four
Braleur normal Arriere gauche
Brdleur rapide Avant gauche
Braleur auxiliaire Avant droit
Braleur normal Arriere droit
Bouton d'allumage

N O~ WN =
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre

appareil.

1.Manuel de |'utilisateur

2.Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les ali-
ments congelés et les grands rotis.

3.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
godts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.

4.Placer correctement |'étagére mé-

tallique et la plaque sur les chassis
télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Les chéssis télescopiques vous per-
mettent d'installer et de retirer facile-
ment les plaques et |'étagére métal-
lique.

Lorsque vous utilisez la plaque et
I'étagere métallique avec les chassis
télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a I'arriere du chassis té-
lescopique reposent contre les bords
de I'étagére métalligue et du plateau.
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

850 mm/600 mm/600 mm

Tension/fréquence

220-240V ~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale 2,2 KW
Type de cable/section min.HO5W-FG
3x 1 mm?

Catégorie de produit a gaz

Cat Il 2E+3+ / Cat || 2H3B/P

Type /pression de gaz

NG G 20/20 mbar

Consommation totale de gaz

10,4 kW

Type / pression de conversion au gaz®
— en option

NG G 25/25 mbar

LPG G 30/28-30 mbar - Propane

31/37 mbar - NG G 20/13 mbar -
NG G 20/10 mbar

Table de cuisson

Brdleurs

Arriere gauche Brdleur normal
Puissance 2 kKW (145 g/h —pg)
Avant gauche Brdleur rapide
Puissance 2,9 kW (211 g/h —Ipg)
Avant droit Brdleur auxiliaire
Puissance 1 kW (73 g/h -pg)
Arriére droit Brdleur normal
Puissance 2 kW (145 g/h —pg)
FOUR/GRILL

Four principal Four & gaz
Ampoule interne 15256 W
Consommation énergétique du gril 2,2 KW

Consommation de gaz du four

2.5 kW (182 g/h pg)

Les caractéristiques techniques
peuvent changer sans avis préa-
lable afin d'améliorer la qualité de
I'appareil.

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.

Tableau des injecteurs
14/FR

Les valeurs mentionnées sur les
étiquettes de I'appareil ou dans la
documentation qui I'accompa-
gnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire confor-
meément aux Normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.




G 20/10 mbar | 125 155 90 125

G 20/13 mbar [ 116 145 84 116

G 20/20 mbar | 103 115 72 103

G 30/28-30 72 87 50 72

mbar

G 25/25 mbar | 103 103
72

G 20/13 mbar 128
G 20/20 mbar 116
G 30/28-30 mbar 77
G 25/25 mbar 116
G 31/ 37 mbar 77

Vuillet Vous pouvez vous procurer les

injecteurs non fournis avec votre produit

aupres du service apres-vente de votre
revendeur.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et l'installation du gaz et de I'élec-
tricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.
Avant l'installation
Pour veiller a ce qu’une distance libre
soit conservée sous |'appareil, nous
vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veil-
ler a ce que ses pieds ne transpercent
pas le tapis, la moquette, ou tout autre
revétement de sol.
Le sol de la cuisine doit pouvoir suppor-
ter le poids de I'appareil plus le poids
des instruments de cuisine et de la
nourriture.
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e | 'appareil correspond a un appareil de

classe 1. En d'autres termes, il peut
étre place avec le coté arriere et un
cbté contre les murs de la cuisine, des
meubles ou des équipements de toute
taille. Les meubles ou les équipements
de cuisine situés sur I'autre coté doi-
vent étre de taille inférieure ou égale.

¢ \ous pouvez I'utiliser avec des

meubles de part et d’autre, mais en
prévoyant une distance minimale de
400 mm au-dessus du niveau de la
plague chauffante ; prévoyez un écart
de 65 mm entre |'appareil et le mur, la
cloison ou le placard.

¢ | aissez une distance minimum de 750

mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

¢ S'il faut encastrer une hotte au-dessus

de la cuisiniere, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d’installation. Si
aucune taille n'est définie dans le ma-
nuel de la hotte, cette hauteur doit
étre d'au moins 650 mm.

¢ Tout meuble de cuisine situé a coté de

I'appareil doit résister a la chaleur
(100 °C min.).



Chaine de sécurité
Si votre appareil présente 2 chaines
de sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le
basculement par les deux chaines de
sécurité fournies avec votre cuisiniere.
Fixez le crochet (1) sur le mur de la cui-
sine (6) en utilisant la cheville appropriée
et connectez la chalne de sécurité (3)
sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2).

Stabilité du crochet

]
2 Meécanisme de verrouillage
3 Chaine de sécurité
4

Fixez fermement la chaine a la partie
arriere de la cuisiniére

5 Partie arriere de la cuisiniére
6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une
seule ;

L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité
fournie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image
ci-dessous :

La chaine de stabilité doit étre
aussi courte que possible pour
éviter que la cuisiniere ne bascule
vers 'avant et en diagonale.
Gréce a cette précaution, la cuisi-
niére ne s’incline pas sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniere
congue pour les plagues de cuisson,
n'est pas fournie avec une encoche
comme support.

Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fe-
nétre ouvrable, ou équivalent ; certaines
pieces nécessiteront également un ori-
fice d’aération permanent. L’air de
combustion est prélevé dans I'air de la
piece. Les gaz émis sont directement
rejetés dans la piece. Une bonne ventila-
tion est essentielle au fonctionnement en
toute sécurité de votre appareil.

Piéces avec des portes et/ou fenétres
qui s’ouvrent directement a I'extérieur
Les portes et/ou fenétres qui s’ouvrent
directement a I'extérieur doivent présen-
ter une ouverture de ventilation totale
aux dimensions spécifiées dans le ta-
bleau ci-dessous en fonction de la puis-
sance aéraulique totale de I'appareil (la
puissance aéraulique totale de I'appareil
est mentionnée dans le tableau des
spécifications techniques de ce manuel
d'utilisation). Si les portes et/ou les fe-
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nétres ne présentent pas d'ouverture de
ventilation totale correspondant a la
consommation totale de gaz tel que
spécifié dans le tableau ci-dessous, |l
devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la
piece pour satisfaire aux exigences mi-
nimales de ventilation totale en matiere
de consommation totale de gaz de I'ap-
pareil. L'ouverture de ventilation fixe
peut comprendre des ouvertures pour
les briques creuses existantes, la di-
mension d'ouverture du conduit de la
hotte d'extraction, etc

120

175

300

400

500

600

700

800

900

1000

1250

Piéces qui ne disposent pas de portes
et/ou de fenétres qui s’ouvrent direc-
tement a I'extérieur

Si la piece dans laquelle I'appareil est
installé ne dispose pas de porte ou de
fenétre qui s’ouvre directement a
I'extérieur, vous devez absolument re-
chercher d'autres produits qui fournis-
sent une ouverture de ventilation fixe et
non ajustable, conforme aux exigences
minimales de ventilation pour la con-
sommation totale de gaz par I'appareil,
tel qu'indiqué dans le tableau ci-dessus.
En outre, vous devez scrupuleusement
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suivre la réglementation pertinente ré-
gissant les batiments.

Lorsque la piece ou |'espace intérieur
contient plus d'un appareil alimenté au
gaz, vous devez prévoir une zone de
ventilation supplémentaire, outre la re-
commandation du tableau ci-dessus. La
dimension d'une zone de ventilation
supplémentaire doit étre conforme a la
réglementation sur les autres appareils a
gaz.

Assurez-vous également de prévoir un
dégagement minimal de 10 mm sur le
bord inférieur de la porte, qui s’ouvre a
I'intérieur, dans la piece dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous
assurer que les éléments tels que les
tapis et autre revétements de plancher,
etc., n'obstruent pas le dégagement
lorsque vous fermez la porte.

Vous pouvez installer votre cuisiniére
dans une cuisine, une salle 2 manger ou
une chambre-salon, mais pas dans une
piece contenant une colonne de douche
Ou une baignoire. La cuisiniere ne doit
pas étre installée dans une chambre-
salon de moins de 20 m®.

Evitez d’installer cet appareil dans une
piece en dessous du niveau du sol a
moins que cette piece soit ouverte au
niveau du sol sur I'un des cotés au
moins.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé
conformément aux réglementations
d'installation en vigueur.

N'installez pas |'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par |'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

e Transportez |'appareil avec au moins

deux personnes.



e | 'unité doit étre placée directement au
sol. Elle ne doit pas étre placée sur
une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil. Cela endommage la
porte, la poignée et les char-
nieres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lors de |'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de 'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plagque signalétique de |'appa-
reil. La plague signalétique est visible
lorsque la porte ou le couvercle inférieur
sont ouverts, ou elle est située sur la
paroi arriere de |'appareil, en fonction du
type de l'appareil.

Le céble d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau
"Caractéristiques techniques".

La prise du céble d'alimentation
doit étre facile d'accés apres I'ins-
tallation (ne le faites pas passer
au-dessus de la table de cuisson).

Lors du céablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour pro-
duits. Au cas ou la limite de puis-
sance de I'appareil est supérieure
a la capacité de conduction du
courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement
sur une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !
Branchez le céble d'alimentation dans la
prise.
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Raccordement au gaz

L'appareil doit étre connecté au
systeme d'alimentation en gaz
uniguement par un technicien
autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxica-
tion causé par des réparations
effectuées par des personnes non
professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

¢ | es conditions et valeurs de réglages
du gaz sont indiquées sur les plaques
signalétiques (ou plaques type ion)
Votre produit est doté d'une ali-
mentation en gaz naturel (NG).

¢ | ’installation de gaz naturel doit étre
préparée de fagon appropriée pour
I'assemblage avant I'installation de
I'appareil.

¢ | e raccordement au gaz de votre

appareil doit étre réalisé par le service

agrée.

Un flexible doit étre prévu a la sortie

de l'installation de raccordement du

gaz naturel et 'embout de ce tuyau

doit étre fermé a I’aide d’une prise

pour le raccord. Retirez la prise pour

le raccord pendant le raccordement et

votre appareil sera connecté au
moyen d’un dispositif de raccorde-
ment plat (manchon).

® Assurez-vous gue la valve de gaz
naturel soit facilement accessible.

¢ Si vous devez utiliser ultérieurement
votre appareil avec un type de gaz dif-
férent, vous devez consulter le service
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agrée pour la procédure de conver-
sion correspondante.

Raccordement du tuyau de gaz a

la cuisiniére : (S'applique aux mo-

déles allant en France.)

Conditions réglementaires d'installa-

tion
Les installations au gaz font I'objet
d’une réglementation. Votre instal-
lation doit s’y conformer. Nous
vous recommandons de prendre
connaissance des textes corres-
pondants.

e Avant l'installation, s’assurer que les
condi-tions de distribution locale (na-
ture du gaz et pression) et le réglage
de I'appareil sont compatibles.
Les conditions de réglage de cet ap-
pareil sont indiquées a I'arriére de ce-
lui-ci, & proximité du tuyau de raccord
de gaz.
Les conditions de réglage du gaz de
votre appareil sont indiqués sur
I'étiquette située a I'arriere prés du
tuyau a gaz.
La combustion du gaz est possible
grace a I'oxygéne de l'air. Il est donc
nécessaire que cet air soit renouvelé
en permanence et que les produits de
la combustion soient éva-cués (un
débit d'air de 2m3/h par kW de puis-
sance est nécessaire).
Cet appareil n'est pas raccordé a un
dispo-sitif d'évacuation des produits
de la com-bustion. Il doit étre installé
et raccordé con-formément aux regles
d'installation en vi-gueur et une atten-
tion particuliére sera ac-cordée aux
dispositions en matiére de ventilation.
¢ | e flexible de gaz ne doit pas étre en
con-tact avec des parties mobiles du
meuble d’encastrement (par exemple
une vis) et ne pas passer par des en-



droits ou il y a un risque d’écrasement
du flexible.

¢ En France, les textes concernés
sont les arrétés du 02/08/1977 et
du 24/03/1982 complétés par la
norme DTU-P 45204 (= DTU 61.1)
du CSTB “Installation gaz”, (Norme
NFC 15.100 (régles d'installation
électrique basse tension).
Les échauffements produits par son
fonctionnement classent cette cuisi-
niére: en type X selon norme élec-
trique EN 60.335.2.6 (incorporable),
en classe 1 (non incorporable) ou en
classe 2- sous-classe 1 (incorpo-
rable), selon norme gaz EN 30.1.

Les tubes souples ou tuyaux
flexibles doivent étre acces-
sibles sur toute la longueur,
remplacés avant la date limite
d'utilisation (indiquée sur le
tuyau), et veiller a avoir une
longueur de 1,25 m maximum.

Le raccordement au gaz
s'effectue a I'arriere de I'appareil,
Evitez que le tuyau soit en contact
avec d’autres pieces de I'appareil,
gu’il ne se trouve pas dans un
endroit susceptible d’étre encom-
bré et qu'il ne puisse pas étre en
contact avec une partie mobile.

Raccordement au gaz

Votre appareil est fourni avec un kit de
raccordement au gaz, composé de :

e 2 joints rondelles

¢ 1 adaptateur

¢ 1 embout Butane

¢ 1 embout gaz naturel

Selon le gaz que vous utilisez et le type
de tuyau, veuillez respecter les configu-
rations suivantes. Interposer les joints
comme indiqué sur le dessin.

A. Pour le gaz Butane/Propane, le rac-
cordement avec un tuyau souple et

collier se fait sur I'embout Butane, qui
est a fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme
se fixe sur la cuisiniere (Figure A).

B. Pour le gaz naturel, le raccordement
avec un tuyau souple et collier se fait sur
I’'embout gaz naturel, qui est a fixer sur
I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la
cuisiniere (Figure B)

C. Le raccordement « mécanique » avec
un flexible se fait sur I'adaptateur, qui lui-
méme se fixe sur la cuisiniere (Figure C).

A B C
Joint — e Joint =~ e Joint =
Adaptataur — hd Adaptateur -~ Lﬂ Adaptateur «—
£ E=1 £l
Embout __ %  Emboutgaz &

naturel

Butane Flexible

Collier
Tuyau
souple

Collier ——

L'embout butane permet le raccor-
dement par tube souple en caout-
chouc de diamétre inté-rieur de 6 mm
destiné aux gaz distribués par bou-
teilles.
L'embout pour gaz de conduite per-
met le raccordement par tube souple
de diamétre intérieur de 15 mm, le
tube devant étre enfoncé suffisam-
ment pour permettre son maintien
obligatoire par un collier de serrage.
Utiliser un tube portant |'estampille
NF-GAZ. Ce tube est a remplacer
régulierement avant la date limite
d'utilisation.

Pour rechercher une fuite de gaz,

n’utilisez ni un briquet ni une allu-

mette.
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Contréle d’étanchéité :

Faire attention a ce que les bou-
tons sur le tableau de bord soient
fermés et la bouteille de gaz soit
ouverte. Pour contréler la fuite de
gaz il faut utiliser du savon. S'il
existe une fuite de gaz, la partie
savonnée devient mousseuse.
Dans ce cas, il faut recontréler le
raccordement gaz.

L"utilisation d'un appareil de cuis-
son a gaz conduit a la production
de chaleur et d’humidité dans le
local ou il est installé. Veiller a
assurer une bonne aération de ce
local: maintenir ouverts les orifices
d’aération naturelle ou installer un
dispositif d’aération mécanique
(hotte de ventilation mécanique).
Une utilisation intensive et prolon-
gée de I'appareil peut nécessiter
une aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fenétre,
ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puis-
sance de la ventilation mécanique
si elle existe .

Si votre appareil dispose d'une seule

sortie de gaz ;

¢ Avant de raccorder le tuyau de gaz,
assurez-vous que la sortie du tuyau de
gaz a I'arriere de I'appareil se trouve
du méme cbété de I'appareil que la
vanne de gaz naturel.
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¢ Si la sortie du tuyau de gaz et la vanne
de gaz naturel ne sont pas du méme
cbté, assurez-vous que le tuyau ne
traverse pas la zone chaude lors du
raccordement.

Si votre appareil dispose de deux

sorties de gaz ;

¢ | 'une des deux sorties est scellée a
I'aide d’un bouchon aveugle.
L’extrémité de 'autre prise est ouverte.



1 Sortie du tuyau a gaz
2 Prise pour le raccord

(La prise a laquelle le bouchon aveugle
est fixé peut varier selon le modéle du
produit.)

¢ Avant de connecter le gaz, assurez-
vous que la vanne de gaz naturel et la
sortie du tuyau de gaz de I'appareil a
raccorder au gaz se trouvent du
méme coté.

¢ Si la vanne de gaz naturel et la sortie
de tuyau de gaz a extrémité ouverte
se trouvent du méme coté, effectuez
le raccordement de gaz comme indi-

¢ Si la vanne de gaz naturel et la sortie
du tuyau de gaz sont scellées par la
face du bouchon aveugle et se trou-
vent du méme coté, retirez le bouchon
aveugle de la sortie du tuyau de gaz a
I'aide de deux clés. Fermez la sortie
du tuyau de gaz a l'aide de ce bou-
chon aveugle a I'endroit ou le raccor-
dement du gaz ne sera pas effectué
avec un nouveau joint d’étanchéité
(non utilisé).

e Effectuez le raccordement de gaz
comme indiqué sur la figure ci-
dessous sur la sortie du tuyau de gaz

res de la vanne de gaz naturel.

Risque d'incendie

Si vous n’effectuez pas le raccordement

conformément aux instructions ci-

dessous, il y aura un risque de fuite de

gaz et d’incendie. Notre société dé-

cline toute responsabilité pour les

dommages qui en résultent.

¢ | e raccordement au gaz ne doit étre
effectué que par le fournisseur autori-
sé.

¢ | e raccordement au gaz de I'appareil
doit impérativement se faire par la sor-
tie du tuyau de gaz prées du robinet de
gaz naturel.

¢ | a sortie du tuyau de gaz qui ne sera
pas utilisée doit étre scellée avec le
bouchon aveugle.

¢ | orsque vous scellez la sortie du tuyau
de gaz qui ne sera pas utilisée a la
prise pour le raccord, vous devez ab-
solument utiliser un joint d’étanchéité
neuf et inutilisé.

Apres avoir changé le sens de
raccordement du bouchon
aveugle, faites effectuer le con-
tréle des fuites de gaz par le ser-
vice autorisé.
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Le tuyau a gaz flexible doit étre
raccordé de maniere a ce qu'’il
n’entre pas en contact avec les
pieces mobiles qui I'entourent et a
ne pas le coincer lorsque ces
pieces mobiles se déplacent.
(exemple : tiroirs). De plus, vous
ne devez pas le placer dans des
espaces ou il risque d’étre écraseé.

Le tuyau de gaz ne doit pas étre
serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des pieces chaudes
de I'appareil.

Un tuyau de gaz endommagé
VOUS expose a un risque d'explo-
sion.

Controdle des fuites au point de
raccordement

¢ \/érifiez que toutes les manettes de
I'appareil sont sur la position fermée.
Vérifiez que I'alimentation en gaz est
ouverte. Préparez une mousse savon-
neuse et appliquez-la sur les points de
raccord du tuyau pour contréler les
fuites de gaz.

Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Si c'est le cas, inspectez
le raccord de gaz de nouveau.

¢ Si votre appareil dispose de deux
sorties de tuyau de gaz, assurez-
vous que la sortie de gaz inutilisée est
scellée a I'aide d’une prise pour le
raccord. Préparez de la mousse sa-
vonneuse et appliquez-la sur le point
de raccordement de la prise pour le
raccord pour Vvérifier I'absence de
fuites de gaz. Des bulles apparaitront
s'il y a une fuite de gaz. Dans ce cas,
vérifiez a nouveau le raccordement de
la prise pour le raccord.

Au lieu du savon, vous pouvez utiliser
des aérosols disponibles sur le mar-
ché pour vérifier les fuites de gaz.
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N'utilisez jamais d'allumette ou de
briquet pour effectuer le contrdle
des fuites.

e Poussez le produit vers le mur de la
cuisine.

¢ Réglages des pieds de la cuisiniere
Les vibrations pendant I'usage peu-
vent faire bouger les plats de cuisson.
Cette situation dangereuse peut étre
évitée si le produit est équilibré et
stable.
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez
que le produit est stable en réglant les
quatre pieds en bas en les tournant
vers la gauche et la droite et en les ali-
gnant avec le haut.

Vérification finale

1.Vérifiez les fonctions électriques.

2.0uvrez le robinet de gaz.

3.Vérifiez les raccords de l'installation de
gaz.

4.Allumez les brlleurs et vérifiez I'aspect
de la flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir
une forme réguliere. Si elle est
jaunéatre, assurez-vous que le
bouchon du brdleur est correcte-
ment installé et nettoyez le brQ-
leur.

Conversion du gaz

Avant d’effectuer tout travail sur
l'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

Pour changer le type de gaz de votre
appareil, changez tous les injecteurs et
réglez les flammes de toutes les valves a
la position de débit réduit.
Changement de P’injecteur des
braleurs.
1.Retirez le couvercle de brlleur et le
corps du brdleur.



2.Dévissez les injecteurs en tournant
dans le sens contraire des aiguilles du
montre.

3.Fixez les nouveaux injecteurs.

4 Vérifiez le branchement de tous les
raccords.

La position des nouveaux injec-
teurs est marquée sur leurs em-
ballage ou le tableau de I'injec-
teur. Tableau des injecteurs,
page 14 peut étre consulté.

ﬂ ((Varient en fonction du modeéle de
four.))
Sur certains brileurs de la plaque
de cuisson, l'injecteur est recou-
vert d'une piece métallique. Reti-
rez ce couvercle métallique lors
du remplacement de I'injecteur.

1 Dispositif de sécurité a I'allumage
(modele dépendant)

2 Electrode

3 Injecteur

4 Brdleur

Sauf en cas de condition anor-
male, ne tentez pas de retirer les
robinets des brlleurs de gaz.
Vous devez contacter le service
agrée s'il est nécessaire de chan-
ger les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit

pour les robinets de la plaque de

cuisson

1.Allumez le brlleur a régler et position-
nez la manette sur la position infé-
rieure.

2.Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3.Utilisez un tournevis conventionnel
pour ajuster la vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez

le tournevis dans le sens contraire des

aiguilles d'une montre. Pour

I'alimentation en gaz naturel, tournez

une fois la vis dans le sens inverse des

aiguilles d’'une montre.

» La hauteur normale d'une flamme

réguliere en débit réduit doit étre de 6-7

mm.

4.Si la flamme est plus grande que la
longueur souhaitée, tournez la vis
dans le sens des aiguilles d’une
montre. Si elle est plus petite, toumez
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre.

5.Pour le demier contrdle, placez le
brlleur sur les positions lamme haute
et flamme réduite et vérifiez si la
flamme est allumée ou éteinte.

6.En fonction du type de robinet de gaz
utilisé sur votre appareil, la position de
la vis de réglage peut varier.

1 Vis de réglage du débit
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1 Vis de réglage du débit

Changez l'injecteur du four.
1.Desserrez les vis de fixation de la
plaque de base.

12

1 Support d’injecteur

2 Vis

3.Retirez le support de l'injecteur.

4.Dévissez l'injecteur en tournant dans
le sens contraire des aiguilles d'une
montre.

5.Fixez un nouvel injecteur.

Réglage de débit réduit pour le

four du gaz

Pour le bon fonctionnement du four, il

est extrémement important de vérifier

I'ajustement de dérivation a nouveau.

Afin d'assurer la sécurité optimale de

|'utilisateur, ces opérations doivent étre

effectuées avec soin.

1.Allumez le brlleur a régler et position-
nez la manette sur la position de
flamme supérieure.

2.Fermez la porte du four et attendez 10
a 15 minutes jusqu'a ce que le four
soit prét au réglage.

3.Retirez la manette.

4.Aprés 15 minutes, réglez le four sur la
position de flamme minimum.

2.Dévissez les 2 vis (2) du support de
I'injecteur (1).
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* la température du four peut étre trop
basse, affectant négativement les per-
formances de cuisson

RS- et

Une longueur de flamme idéale fournit
les meilleures performances.

5.Réglez la hauteur de la flamme sur 2 a
3 mm al'aide de la vis 7 sur le ther-
mostat du four. Tourner la vis dans le
sens des aiguilles d'une montre réduit
la flamme, dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre augmente la
flamme.

Si le taux de four a flux de gazne  Sj la flamme est trop grande,

peut étre réglé avec la suppres- * la température du four peut étre trop
sion bouton, s'il vous plait enlever  élevée, affectant négativement les per-
les parties du four nécessaires (du  formances de cuisson.

panneau de commande, plagque Apres avoir réglé la flamme de
de brdleur, etc.), puis fixer le taux gaz, ouvrez et fermez la porte &

du four a flux de gaz. plusieurs reprises et assurez-vous
que la flamme du four ne s’éteint

. . pas.
Si la température du four aug-
mente de fagon non voulue, étei- Sile type de gaz de I'appareil est
gnez le four et contactez votre modifié, alors la plaque signalé-
service d’entretien pour la répara- tique indiquant le type de gaz
tion du thermostat. utilisé par I'appareil doit égale-

Réglez la flamme a une hauteur optimale ment étre modifiée.

comme indiqué sur la figure ci-dessous,

a l'aide de la vis 1 sur le robinet du four. Gaz naturel & | Butane/propane

Tournez dans le sens horaire pour ré-
. . butane/propane | (GPL) a gaz na-
duire la flamme et dans le sens antiho (GPL) | turel (G20

raire pour augmenter la flamme 20mbar/ G25 25

mbar / G25.3
25mbar)
Serrez complé- | Desserrez la vis
tement la vis en la [ de 180° (environ)
tournant dansle| .|~

i la flamme est trop petite, sens horaire. _QT-OO}_
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Gaz naturel a
butane/propane
(GPL)

Butane/propane
(GPL) a gaz na-
turel (G20
10mbar/ G20 13
mbar)

Serrez compleé-
tement la vis en la
tournant dans le
sens horaire.

Gaz naturel a
butane/propane
(GPL)

Desserrez la vis

de 270° (environ)

{2700

Butane/propane
(GPL) a gaz na-
turel (G2 350
18mbar gaz local
polonais)

Serrez compleé-
tement la vis en la
tournant dans le
sens horaire.

Desserrez la vis

de 360° (environ)

L 3600

Le réglage minimum de flux peut
varier en fonction de I'appareil, du
brdleur ou du type de gaz. Assu-
rez-vous que la hauteur de la
flamme correspond a la figure ci-

dessus.

Vérification de fuites aux injec-

teurs

Avant d’effectuer la conversion sur le
produit, assurez-vous que tous les bou-
tons de commande sont en position
arrét. Lorsque la conversion des injec-
teurs est effectuée, vérifiez chaque injec-
teur pour identifier d’éventuelles fuites

de gaz.

1.Assurez-vous que I'alimentation du
produit en gaz est activée et mainte-
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nez tous les boutons de commande
en position arrét.

2.Chaque trou d’injection est bloqué par

un doigt qui applique une force rai-
sonnable afin d’arréter toute fuite de
gaz lorsque le bouton de commande
correspondant est actionné et qu'il est
maintenu en position enfoncée pour
permetire au gaz d’atteindre I'injecteur.

3.Appliquez de I'eau savonneuse prépa-

rée au niveau de la connexion
d’injecteur a I'aide d'une petite brosse.
En cas de fuite de gaz au niveau de la
connexion d’injecteur, I'eau savon-
neuse commencera a mousser. Dans
ce cas, serrez I'injecteur en appliquant
une force raisonnable et répétez une
nouvelle fois le processus de I'étape 3.

4.Si la mousse persiste, vous devez

immédiatement arréter I’alimentation
du produit en gaz et appeler un Agent
de service agréé ou un technicien dis-
posant d'une licence. N'utilisez pas le
produit avant I'intervention préalable
du i 56




Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez I'appareil

dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.
¢ Afin d’éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte
du four aux parois latérales a I'aide de
ruban adhésif.
¢ Attachez les couvercles et grilles de
support avec du ruban adhésif.
¢ N'utilisez pas la porte ou la poignée
pour soulever ou déplacer I'appareil.
Ne placez aucun objet sur I'appa-
reil et déplacez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.
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B Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-
couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

e | orsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

¢ N'ouvrez pas la porte du four trop

souvent pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats

simultanément dans le four lorsque

Vous le pouvez. Vous pouvez placer

deux plats de cuisson sur le chassis

métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successi-

vement. Le four sera déja a tempéra-

ture.

Décongelez les plats surgelés avant

de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consom-
mation d'énergie peut étre 4 fois plus
importante.

e Sélectionnez le brdleur le mieux adap-

té a la taille du bas de la casserole uti-

lisée. Sélectionnez toujours la casse-
role a la taille la plus appropriée pour
vos plats. Les grandes casseroles né-
cessitent davantage d'énergie.

Des informations sur |'efficacité éner-

gétique selon EU 66/2014 peuvent

étre trouvées sur la fiche produit four-
nie avec le produit.
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Premieére utilisation
Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30
minutes puis éteignez-le. De cette ma-
niére, tous les résidus de production ou
les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre tres chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Four a gaz

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3.Sélectionnez la flamme la plus forte
pour le four a gaz ; voir Utilisation du
four a gaz, page 35.

4.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.



5.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four a gaz, page 35

Four a grill

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du grill,
page 37.

4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.

5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du
grill, page 37

Une odeur et de la fumée peuvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiere
utilisation. Ce phénomeéne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
respirer la fumée et I'odeur qui se
dégagent.
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[ utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la
cuisson

Ne remplissez jamais la poéle
a plus d'un tiers. Ne laissez
pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile
surchauffée expose au risque
d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel in-
cendie avec de |'eau ! Lors-
que I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture
pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

¢ Avant de faire frire des aliments, sé-
chez-les toujours avant de les tremper
dans I'huile chaude. Assurez-vous que
les aliments surgelés soient bien dé-
congelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque
vous faites chauffer de I'huile.

¢ Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de
cuisson afin d'éviter de faire chauffer
les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renver-
ser facilement sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de
casseroles vides sur les foyers qui
sont allumés. lls pourraient étre en-
dommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence
d'un récipient ou d'une casserole peut
entrainer des dommages pour |'appa-
reil. Arrétez les foyers de cuisson une
fois la cuisson terminée.
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¢ | a surface de I'appareil peut étre brQ-

lante, évitez donc de poser des réci-

pients en plastique ou en aluminium

dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de

récipients pour y conserver de la nour-

riture.

N'utilisez que des casseroles a fond

plat.

¢ Placez la quantité de nourriture ap-
propriée dans les casseroles utilisées.
Ainsi, vous n'aurez pas a effectuer un
nettoyage superflu en évitant que vos
plats ne débordent.
Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.
Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez dépla-
cer la casserole sur un autre foyer de
cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la
faire glisser.

Cuisson au gaz

e | a taille du récipient et celle de la
flamme doivent correspondre. Réglez
les flammes du gaz afin qu'elles ne
dépassent pas du fond du récipient et
centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de
cuisson

1 Brlleur normal 18-20 cm
2 BrdQleur rapide 22-24 cm



3 Brlleur auxiliaire 12-18 cm

4 Brlleur normal 18-20 cm (Les di-
mensions indiquées représentent
les diametres recommandés de
poéles et casseroles a utiliser.)

Evitez d'utiliser les ustensiles de
cuisine au-dela des dimensions
maximales indiquées ci-dessus.
L'utilisation des grandes casse-
roles présente un danger d'intoxi-
cation au monoxyde de carbone,
de surchauffe des surfaces adja-
centes et des boutons de com-
mande. L'utilisation des petites
casseroles représente un risque
de brQlure par la flamme.

Le symbole représentant une grande
flamme indique la puissance de cuisson
la plus élevée et le symbole représentant
une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position
OFF (indicateur vers le haut), les brlleurs
ne sont pas alimentés en gaz.

Allumage des brileurs a gaz
=N Les brlleurs a gaz sont allu-
2//\ més au moyen de boutons

= d'allumage.

1.Maintenez le bouton du brlleur ap-
proprié enfoncé.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire
vers le symbole représentant la grande
flamme.

3.Appuyez sur le bouton d'allumage et
relachez-le. Répétez I'opération jus-
qu'a ce que le gaz s'enflamme.

4.Réglez la puissance de cuis-
son souhaitée.

Arrét des brileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-
chaud sur la position OFF (indicateur
vers le haut).

Systéme de coupure de sécurité
du gaz (sur les modéles dotés d'un
composant thermique)

1 Un mécanisme de
sécurité fait office de
contre-mesure et se
déclenche pour
couper l'arrivée de
gaz en cas de dé-
bordement de li-
quide sur les bra-
leurs.

e Appuyez sur le bouton et tournez-le
dans le sens anti-horaire pour allumer
le gaz.

¢ Maintenez ensuite le bouton enfoncé
pendant 3 a 5 secondes supplémen-
taires pour activer le systéme de sécu-
rité.

¢ Si le gaz ne s'allume pas aprées avoir
appuyé et relaché le bouton, répétez
|'opération en maintenant le bouton
enfoncé pendant une quinzaine de
secondes.

Relachez le bouton sile brlleur a
gaz ne s'allume pas apres

15 secondes.

Patientez au moins 1 minute
avant de réessayer. Vous risque-
riez une accumulation de gaz et
une explosion !

1. Sécurité de
coupure du
gaz
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[ utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre tres chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des
brGlures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.
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¢ | a viande rétie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des 0s par rap-
port a un réti équivalent sans os.

e Chaque centimeétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

¢ | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ | e poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne sechent
pas. Les morceaux minces, les bro-
chettes de viandes et les saucisses mais
€galement les légumes a forte teneur en
liquide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

¢ Répartissez les morceaux a griller sur
la grille métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille métallique de
maniére a ce que l'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

¢ Glissez la grille ou la plague de cuis-
son avec la grille dans le four au ni-
veau souhaité. Si vous faites des gril-
lades sur la grille, glissez la plaque de
cuisson sur le chassis pour recueillir
les graisses. Ajoutez un peu d'eau
dans la plaque de cuisson pour facili-
ter le nettoyage.



Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four a gaz

Le four a gaz est actionné par la ma-

nette de commande du four a gaz. Dans

la position arrét (haut) I'alimentation en

gaz est coupée.

Allumage du four a gaz

Le four a gaz s'allume avec un briquet.

1.0uvrez la porte du four.

2.Maintenez la manette de commande
du four a gaz enfoncée et tournez-la
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre.

3.Allumez le gaz avec le briquet dans le
trou de commande d'allumage.
4.Maintenez la commande du brlleur
enfoncée pendant 3 a 5 secondes.
» Assurez-vous que le gaz s'est allumé
et que la flamme est présente.
5.Maintenez la commande du brlleur
enfoncée pendant 3 a 5 secondes
supplémentaires.
6.Reéglez la puissance de cuisson/
gaz souhaitée.

Vous risqueriez une compression
de gaz et une explosion !
N'essayez pas d'allumer le gaz
pendant plus de 15 secondes. Si
le brlleur a gaz ne s'allume pas
apres 15 secondes, relachez le
bouton et patientez pendant

1 minute. Aérez la salle avant de
réessayer d'allumer le brdleur a
gaz. Vous risqueriez une com-
pression de gaz et une explosion |

Arrét du four a gaz

1.Tournez la manette de commande du
four a gaz sur la position arrét (haut).

Les niveaux de gaz signifient :

Niveau de 1 2 3 4 5
gaz

Température | 170 180 200 230 280
en °C
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Utilisation de I'horloge comme

alarme
12
2
(15

60N £ 20

L'alarme n'a aucune influence sur les
fonctions du four. Elle sert uniquement
d'avertissement. Cela peut étre utile, par
exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four apres un cer-
tain temps. L'alrme émettra un signal
une fois I'heure réglée achevée.
Définir I'alarme
1.Tournez la manette de réglage de
I'heure dans le sens des aiguilles
d'une montre pour déterminer la du-
rée de la sonnerie de |'alarme.

Cuisson au four et rotisserie

2.L.a manette tournera dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre a
la fin du temps de cuisson et 'alarme
résonnera. L'alarme n'éteint pas le
four.

Tournez la manette Fonction dans
le sens contraire des aiguilles
d'une montre sur Arrét pour arré-
ter le four.

Tableau des temps de cuisson

Le 1er étage du four est I'empla-
cement du premier gradin.

Capacité de charge maximale
pour la plague de four : 4 kg.

Les durées indiquées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, |'épaisseur
et le type d'aliments, ainsi que vos
préférences de cuisson.

Placez les plats sur du papier sulfurisé

pour empécher des écoulements sur la
base du four et garder le four propre.

Tourte aux Plat rond en métal 10 min. 3 1 60...70 min.
pommes d'un diametre de
20 cm sur grille
métallique™*
Tarte aux Plat rond en métal 10 min. 3 1 60...70 min.
fruits d'un diamétre de
20 cm sur grille
métallique**
Tourte Plat rond en métal 10 min. 3 1 60...70 min.
d'un diamétre de
20 cm sur grille
métallique**
Cookies Plaque standard™ 10 min. 4 1.2 30...40 min.
Patisserie Plaque standard™ 10 min. 3.4 1.2 40...50 min.
Géateau Moule & cake sur 10 min. 3 1.2 60...70 min.
grille métallique™*
Biscuits Plaque standard™ 10 min. 4 1.2 30...40 min.
Agneau roti Plaque standard™ 10 min. 4.5 3 35...45 min.par
450 g + 30 min.
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Réti de Plaque standard™ 10 min. 4 3 100...130 min.par
boeuf 450 g + 30 min.
Dinde Plaque standard™ 10 min. 3 3 100...130 min.par
450 g + 30 min.
Volaille Plaque standard™ 10 min. 3 1.2 100...130 min.par
450 g + 25 min.
Ragodts Plaque standard™ 10 min. 4 1.2 90...120 min.’
Poisson Plaque standard™ 10 min. 3 1.2 45...55 min.
Macaronis Plaque standard™ 10 min. 4 1.2 50...55 min.
Victoria Plaque standard™ 10 min. 3 1 30...35 min.
sandwich
(Génoise)

* en position de la manette de contrdle 5 / ° selon la quantité / * selon la taille

** Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
*** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Allumage du grill

1.Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Si nécessaire, effectuez un préchauf-
fage d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

N'essayez pas de tourner la ma-
nette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre pour la
régler sur la position Arrét (supé-
rieure).

Grillade par grill électrique

Extinction du grill

1.Tournez la manette des fonctions
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre sur la position Arrét
(supérieure) pour éteindre le four.

Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson
pour le grill

Poisson Grille métallique 250/max 20...25 min.
Alles ou cuisses Grille métallique 250/max 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique 250/max 20...25 min.
d’agneau

Réti de beeuf Grille métallique 250/max 25...30 min. *
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Cotelettes de
veau

Grille métallique

4.5 250/max

25...30 min.

Pain toast *

Grille métallique

4 250/max

1...3 min.

" selon I'épaisseur

commandée.

*Préchauffez pendant 5 minutes.
**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température re-

Les plats mentionnés dans ce tableau
de cuisson sont préparés conformément
a la norme EN 60350-1 afin de

per-

mettre aux organismes de contrOle de
tester plus facilement le produit.

Pain grillé

Grille métallique

4 250/max

Boulettes de
viande (bceuf) -
12 morceaux

Grille métallique

4 250/max

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment & faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

¢ Nettoyez |'appareil aprées chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne bralent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer |'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiede avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a l'aide d'un chiffon sec.

¢ \eillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.

¢ N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Nettoyage du braleur

1.Retirez les grilles de la table de cuis-
son.

2.Retirez toutes les pieces amovibles du
brlleur et nettoyez uniquement a la
main a l'aide d'une éponge, un peu de
détergent et de I'eau chaude.

3.Nettoyez les piéces fixes du brlleur
avec un chiffon humide.

4.Nettoyez la fiche et I'élément ther-
mique (pour les modeles avec sys-
temes d'allumage et thermique) a
['aide d'un chiffon Iégerement humidi-
fie. Puis, séchez en utilisant un chiffon
propre. Assurez-vous que les trous
pour flamme et la fiche ont bien sé-
chés.

Dans le cas contraire, aucune étincelle

ne se produira a la fin de I'allumage.

5.Lorsque vous installez les grilles supé-
rieures, veillez a bien positionner les
grilles afin de centrer les brlleurs.

Assemblez les piéces du brileur
Aprés avoir nettoyé le brlleur, placez les
pieces comme indiqué ci-dessous.
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1 Couvercle du brlleur
2 Téte du brdleur

3 Chambre du brileur
4

Bougie (produits internes avec allu-
meur)

1.Placez la téte du brlleur de telle sorte
qu'elle passe a travers la bougie du
brileur (4). Tournez la téte du brdleur
vers la droite et vers la gauche pour
vous assurer qu'elle est bien en place
dans la chambre du brdleur.

2.Placez le couvercle du brlleur sur la
téte du brdleur.

Nettoyage du bandeau de

commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

LLe panneau de commande pour-
rait étre endommageé |

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le coté opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral compléetement en
le tirant vers vous.

40/FR

Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les
surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.
Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus
de calcaire qui peuvent se trouver sur la
vitre du four.



N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retirer la porte du four

1.0Ouvrez la porte frontale (1).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel gu'illustré
dans le schéma.

Porte

;
2 Charniéere(position fermée)
3 Four

4 Charniere(position ouverte)

4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
nieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans |'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniere lors de la réinstallation
de la porte.
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Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.
1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous et retirez le morceau
en plastique placé sur le haut de la
porte d'entrée.

3.Comme illustré sur la figure, soulevez
le panneau de verre du fond (1) lége-
rement dans la direction A et retirez-le
dans la direction B.

1 Panneau vitré du fond

2* Panneau vitré du fond (Elle peut ne
pas étre disponible sur votre pro-
duit.)

42/FR

4.Si votre appareil est équipé d’'un pan-
neau vitré intérieur (2), répétez cette
opération pour enlever le panneau en
verre intérieur (2).

5.La premiere étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chan-
freiné du panneau en ver pour qu'il
reste sur le coin chanfreiné de I'en-
coche en plastique. (Si votre appareil
est équipé d’un panneau vitré inté-
rieur). Le panneau de verre intérieur (2)
doit étre installé dans I'encoche en
plastique prés du panneau en verre du
fond (1).

6.Quand vous installez le panneau en
verre de derriere (1), vérifiez que le c6-
té imprimé du panneau fait face au
second panneau en verre. Il est impor-
tant d'asseoir les coins inférieurs de
tous les panneaux en verre intérieurs
(1) dans I'encoche en plastique infé-
rieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans
le cadre jusqu'a ce que vous enten-
diez un "click".

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que |'appareil est
débranché de 'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |



Dans ce four, une lampe a incan-
descence d'une puissance infé-
rieure a 40 W, d'une hauteur infé-
rieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur 2 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W
est utilisée. Les lampes convien-
nent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a
300 °C. Les lampes du four peu-
vent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou
d'un technicien titulaire d'une
licence.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour I'enlever.

3.Si la lampe de votre four est de type
(A) comme l'indique le schéma ci-
apres, Otez-la en la faisant pivoter
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, elle est de type (B), ti-
rez-la pour I'6ter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

4.Remettez en place le cache de I'am-
poule.
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f] Recherche et résolution des pannes

¢ |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela
__h'est pas un defaut.

pareil émet des

IIH\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"

et de rafrmdlssamant,

Le appareil ne fonc‘tlonne pas.
e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement
_de fa prise.

n'y a pas d'étincelle d'allumage.
> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.

gaz principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.
¢ Le tuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement.
Les bruleurs ne s'allument pas correctement ou pas du tout.
e Les braleurs sont sales. >>> Nettoyez les composants des brileurs.

¢ | es brdleurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

¢ | e couvercle du brlleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le

couvercle du brdleur correctement.
¢ | e robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.

¢ | a bonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la
bonbonne du gaz.

Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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AJIbIMEH NaiaaaHy bl HYCKAYJIbIFbIH OKbIHbI3!

KypMerTi TyTHIHYIIBI,

Beko eHiMiH TaH#aFaHBIHBI3Fa pakMeT. JKoFaphl callaMeH jkoHe 3aMaHayH TeXHOIOTHAMEH
OHJIIpINTeH OHIMHEH €H KaKChl HOTYIKENEpi anachl3 Jaen yMirreHeMi3. COHABIKTaH, OHIMII
naiipanan6ail TYpBII OCHl TaiilalaHyIIBl HYCKAYNBIFbIH jKoHE 0acka KyKaTTapbl
TOJBIFBIMEH OKBIII IIBIFBIHBI3 XKOHe OoJalllaKTa NaiijajJaHaThiH aHbIKTaMa PEeTiHe CaKTaHbI3.
Erep enimnui Oacka Gipeyre TarcelpcaHbl3, naiianaHynibl HYCKay/IbIFbIH 1a OepiHi3.
[MakimanaHymisl HycKaynapbIHAAF! OYKiT eCKepTyliep MeH aKIapaTTarbl HycKayaapabl
OPBIHAAHbI3.

Byn naiinanaHymisl HyckaysbIFb! OipHele 6acKa yJrire e KaThICTHI €KeHiH ecTe CaKTaHbI3.
Hyckaysbikra yirizep apachlHAars! ailblpMallbUIBIKTap KOPCeTilesi.

Bearinepain Tycinaipmeci

Ochl naiifanaHyIbsl HYCKayNbIFbIHAA Keslecl Oenrinep naiigananbliagsl:

[MafinanaHy Typansl MaHBI3bI aKIIapaT HeMece Maiaaisl KeHecTep.
OMipre jkoHe MEHIIIKKe KaThICThI KayillTi JKaFJaiinap Typasbl eCKepTy.
TOK COFyBI Typajbl eCKepTy.

OpT Kaymi TypaJbl ecKepTy.

e

blcTrik OeTTep Typanbl ecKepry.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Kayincizaik xoHe KopIIaraH opTa TYPajibl MaHBI3AbI

HYCKayJiap JKIHe ecKepTyJaep

by 6emniM xeke xapakaTTaH

HeMece MEHIIIKTIH

3aKbIMJIaTybIHAH KOpFayfa

KOMEKTECETIH KayIMCi3IiK

Typajibl HYCKayJIapAbl KAMTH/IBI.

bys1 Hyckaymnap/sl opbiHAaMay

OYKUT KENIIKT1 JKOSIIBI.

Kayincizaik TeXHUKaCchIHBIH

KaJIbl epexenepl

+ byt xaOabIKThI 8 KacTaH
YKOFaphl Oajaiap >KoHE JieHe,
ce3y Hemece aKbuI-ai
MYMKIH/IKTEp1 Hamap agamaap
XKaOABIKTHI KAYIICi3 Maiianany
TypaJibl OaKbLIay HEMece
HYCKay Oepijice KoHe
OailTaHBICTHI KayIITep/Il
TYCIHCE Taii1aaHa aaajpl.
bananap xa0apIKIeH
oifHaMaybl Kepek. Ta3zanay/ibl
KOHE TEXHUKAIBIK KbI3MET
KepceTy 11 Oananap
0aKplIayCchl3 OpbIHAAMAYbI
Kepex.

+ Byt KypbUIFbIHBI (DPUBUKAIIBIK,
ce3y XKoHe oiltay Kabirerrepi
mekTeyJi (bamamapabl Koca),
He 6oyMaca Taxkipubeci He
OLTIMI1 JKOK agamap
KaJlarajiayMeH JKoHe
KYpPBUIFbIHBI TTAlIalIaHyFa
OaiilaHBICTHI HYCKayJIapibl
Oepmeiiiniie Koimanbaysl THIC.
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Kanmaranaynarel 6ananap
KYPBUIFBIMEH OiHaMaybl KepeK.
Erep onnexim eHimai
naiianaHca Hemece Oipey/IeH
CaThIIl ajica, MmajganaHyulbl
HYCKAayJIbIFbl, OHIM
JKaTChIpMaliaphl )koHe 0acka
THICTI KyKaTTamajap MeH
OemmexTep OHbIMEH Oipre
Oepltyi THIC.

OHIM/I1 elIKalllaH KijieM
TOCEJTEH €JIEHIe KOWMaHBbI3.
OiiTIiece, OHIM acThIH/A
ayaHbIH 00JIMayBbI JIEKTP
O6JIKTep/IIH [1aMajiaH ThIC
KBI3bIN KETY1H TyAbIpaabl. by
eHIMJIe MaceJIeliep TyAbIpabl.
OpHaty XoHE )KOeHJLY
KYMBICTapbIH Y OKIJIETTI
KBI3MET KOPCETY OpTabIFbIHBIH
MaMaH/[apbl FaHa OPbIH/IAYbI
Ka)KeT. YOKIIeT1 KOK
KiCIJIEpMEH OpBIHAAJIFaH 1C
pociMJiep HOTUKECIHE OPBIH
aJlybl MYMKIH aKayJIbIKTap
YIIiH OHAIPYIIi XKayanThl eMec.
OpHary anbyiHIa HYCKayJ1ap bl
MYKHST OKBII IIBIFBIHBI3.
Kypouirst Oyinren 6osca
KOHE KO3re KepIHETiH
akayJbIKTap Oosica,
KYPBUIFBIHBI 1CKE€ KOCIIaHbI3.



- Op naiinanaHy/iaH KeniH
OHIMHIH (YyHKIUs
TYTKBIIITAPBIHBIH OIIIPUTY1H
OaKbLIaHBbI3.

["a3 KypangapbIMeH KyMBIC icTey

OapbICBIHAAFBI KAYIMCI3/IIK

TEXHUKACHI

« ['a3 KypangapbIMEH KoHE
KyleJaepiMeH OpbIHaIaThIH
Ke3-KEJIFeH >KYMBICTap/IbI
["a36enH Kayirci3 KyMbIC
icTeyre YOKUIETT1 )kKoHe OUTIKTI
Kicliep FaHa OpbIHAYJ AP
KaXKeT.

 OpHatyJiaH OYpbIH, KEePruTIKTI
TapaTy KYHeciHiH
napametpiiepi (ra3 Typi MeH
KBICBIMbI) KYPBUIFBIHBIH
OanTaysapblHa ColiKec
KEJICTIHJIITH TeKCEPiHi3.

« ByJs1 KYpBUIFBI J)kKaHy OHIMIH

KOSATBIH KypaJjiFa KajaraHOaraH.

KypbUIFbIHBI OpHATY JKOHE
KaJFay KYMBICTapbl KyIIi 0ap
HOpMaJap MEH Karujajiapra
COMKEC OPBIHAATYbBI KaXkKeT.
Epexuie Hazap »xenmaeTkiin
KYHECIHIH TajJanTapbiHa
66J’IiHyi Ka¥XeT; Opnamydan OypoiH,
Bem 16 O6JIIMIH KapaHbI3.

« ECKEPTY: I'a3 uiuracsia
KOJIJIaHy Ke31H€e, 01
OpHaTBUIFaH 06JIMe/IE BICTHIK
neH bUTFan 6eseni. Ac 6eame
JIYPBIC KEJJIETUTY1 KaXKeT:

TaOUFU KEJAETKIII
caHblIayJap/ibl alllbIK YCTAHbI3
HEMece MEXaHUKaIIbIK
KEJICTKIIT KypaJIbiH
OpHaTBIHBI3 (MEXaHUKAJIBIK a3
TUTMUTAChl YCTIHE OPHATHLIATHIH
CBIFBIH/IBI KYPaJIbl).
KypbUIFbIHBI Y3aK KapKbIHIbI
KOJIJIaHFaH1a, KOChIMILIA
KEJICTKIIT KaKeT OOyl
MYMKiH, MBICAJTbI
MEXaHHUKAJIBIK ChIFbIH/IbI
Kypassl 6ap Oosca, KyaT
MOJIIIEPIH KOTEPY KaXKeT.
["a3 Kypanmapbl MeH Kyienepi
KYMBICTaPbIHBIH TYPBICTHIFBIH
opJaiibIM TEKCEPIN TYPYy KaxKerT.
PerTerimri, NIUIAHTTHI KOHE
OHBIH KbICKBIIIIBIH TYPaKThI
TYp/i€ TEKCEPY JKOHE OHIPYIIIi
YCBhIHFaH HemMece KakeT 0oJiFaH
Ke3eH/IEP 1II1H/IE aybICTBIPY
Kepex.
I"a3 sxaHapFbUIAPBIH OpAaibIM
Tazajgan TYpbIHbI3. XKaablH Kok
00JTyBI XKOHE TETIC )KaHYbI
KaXKeT.
byt eHiMm aypeIc perTenreH
KOHE 1ICTEUTIH KOMIPTEK
TOTBIFbI JATYUT1 OPHATHLIFAH
OesMe e MaiiagaHbLUTybl KEPEK.
KemipTek TOTBIFbI JaTYHT1
JIYPBIC ICTEUTIHIH KOHE KU1
TEXHUKAJIBIK KbI3MET
KOPCETIJIETIHIH TEKCEPiHI3.
KemipTek TOTBIFbI JaTYHT1
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OHIMHEH €H ko0l 2 MeTp
KAIIIBIKTBIKKA OPHATBLTY bl
Kepex.

I"a3 KypbLIFBUIAPBIHIA A3
TOJIBIFBIMEH JKaHYBI KaxkeT. ['a3
TOJIBIFBIMEH JkKaHOaraH
Karaia, TYHIIBIKTBIPFBIIT
ra3 (CO) 6emnineni. Kemipreri
TOTBIFBI - ©T€ YJIBI TYCCI3 JKOHE
uicci3 ra3, oy TIITEH OTeE a3
MeJIep/ie A€ yIaHy MeH
©JIIMI'e€ aJIbIN KeJei.

- ["a3 a0 pIKTayIIBICHIHAH
KEPTUTIKT1 anaTThIK JKafFaaiaa
KBI3MET KOPCETY OpTabIFbIHBIH
TenedoH HeMIpl MEH ra3 Hici
HIBIKKAH JKaFaiiia KoJagany
Ka)KeT CaKThIK IIapajapsbl
YKaNIbl MOJIIMETTEP/II CYPaHbI3.

ITYMET1H/IET1 a3 CaHayIIbIH
XKaOBIHBI3, €Tep OJ1 KAOBIK
aliMaKTa Hemece TeJe/1e
6o1maca.

« Bapusbik KyObIpiIap MeH
KaJFayaapIibiH O1Tey LTI H
TekcepiHiz. Erep ra3apix uiciH
onijie ce3il TypCcaHbI3,
0eJIMe/IeH LIBIFbIHbI3.

« Kepurinepai eckepTiHi3.

+ OpT ceHlipyLILIep TOOBIH
IIaKBIPBIHBI3. Y HI1H
CBIPTBIHIAFbI TEIEPOH/IBI
KOJIJIaHBIHBI3.

« Fumapar imrine kayincis
eKeH/IT'H xabapiaamailbiHiia
KIpMEHI3.

DneKTp Kayinci3iiri

« Erep enimze akayJsbik 6ap

I"a3 nici mbIkKaH a HE icTey
KaXKeT
« ANIBIK KaJIbIH/IbI

0oJica, pyKcaT eTIJITeH CEPBUC
areHT1 KOH/IET€HIIIE OHBI

naiganaHOaHbl3 HEMece TeMeKi
mekneHi3. Emkanait
AIIEKTPUKAIBIK TYWMEIIIKTEep
apKBUIBI iICKEe KOCTIaHbI3 (MBIC,
1aM TYHMEIIIT1, €CiKk KOHbIpay
KoHe T.0.). OpHaTbUIFaH
HeMece YsUTbI TerneOoHaap bl
narigananoans3. XKapoury
KOHE yJIaHy KayTri!

Eciktep meH Tepesenep/i
alllbIHBI3.

["a3 KypBUTFBICHIH IaFbl OAPITBIK
ITYMEKTEp MEH 0acThl 6acKapy
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naigananoay Kepek. DJIeKTp
TOT'BI COFYBIHBIH KayTii 0ap!

« OHIMOI TeK « TEXHUKAIBIK
cumnaTramanapy OemimiHe
KOPCETIITeH/IeH KEpHEY1 MEH
KOpFaHBICHI 0ap xepre
KOCBUTFaH po3eTKara/Kelire
KOCBIHBI3. KypBUTFBIHBI
TpaHcpopMaTOpPMEH HeMece
TpaHnchopmMaTopchi3
nangajJaHbll JKaTKaH Ke3/e,
’Kepre KOCy OpHaThUIBIMbIH
OUTIKTI 3JIEKTP MaMaHbI
OpbIHaYbI KakeT. JKepriaikri



epexesepre comkec
KYPBUIFbIHBI Kepre
TYWBIKTAYChI3 Maii1ajIaHy
HOTHMIKECIHJIC OPBIH ajiFaH Ke3
KeJI'eH aKayJbIKTap YIIiH
013/11H KOMITaHUS KayanThl
emec.

Emkamian eHnimi ycTine cy
ce0y HeMece KYIO apKbLIbI
AKyMaHbI3! DIIEKTp TOIbI
COFYBIHBIH KayTi 6ap!
CIIKAIIaH allaFa bUIFaJJIbl
KoagapmeH TumeH13! Emkanran
Ka0enbep TapTy apKbLibl
aXbIPATIIaHbI3, dPKaIlIaH
alllaHbl YCTall aXKbIPaThIHBI3.
Opnary, Tazanay XoHE )KOHJIEY
Tporeaypaiapbl Ke3iHe
OHIM/I1 JKEJIIJICH aXKbIpaTy
Kepex.

Erep eniMHIH KyaT KOCBUIBIMBI
kabeJl 3aKpIM/IaIca, KayimnTi
0oJBIpMay YIIiH OHBI
OHJIIPYIIIl, OHBIH CEPBHC areHTi
HEMece COJI CUSIKThI OUTIKTI
ajiamJiap aybICThIPYbI KEPEK.
JKaO IbIKTHI JKeTiaeH
TOJIBIFBIMEH Q)KbIpaTyFa
OoJaThIH/IAM OpHATY KEpEK.
Benymi KypbeuIBbIC epexenepi
COoMKec JKeJIiK po3eTKa
HeMece OSKITIITeH JJIEKTP
KOH/IBIPFBICBIHA OCKITIITCH
KOCKBIIII KAMTamMachl3 €Tyl
Kepex.

+ KypbUiFbl KOCyJIbI Ke3/1e,

apTKbl Ka0aThl KATTHI KbI3a/Ibl.
["a3 TyTikmienepi MeH 3IEKTP
ChIMJIapbl KYPBUIFBIHBIH apPTKBI
Ka0aTblHA TUMEUTIHITH
TeKcepiHi3, cebed1 Oyt
oJIap/bIH OYJIIHY1HE aJIbITl
KeJe/l.

Kyar cpiMbI emTiy eciri MeH
KaKTaybl apacbIiHAa KbICHUIBIT
KaJIMaraHbIH TEKCEPIHI3 KOHE
OHBI BICTBIK Ka0aTTap/bIH
yCTiMeH KyprizoeHi3. Oitnece,
CBIMHBIH OKIIIayJIaybl epi,
KbICKA TYMBIKTATyFa KOHE
OPTKE aJIbIIl KeJICI.

DIIEeKTp KYpajaapbIMEH XKoHE
KyleJaepiMeH OpbIHaIaThIH
Ke3-KEJIFeH >KYMBICTap/IbI
YOKUJIETTI JKOHE OLTIKTI Kicliep
FaHa OPBIHAYbI KaXKeT.
AKayJbIK OOJIFaH Karaaiaa
KYPBUIFBIHBI OII1PIM, OHBI
AJIEKTP KYHECIHEH
aXbIpaThIHBI3. byJ1 yIITiH yiaer
CaKTaHJIBIPFBIIITHI OITIPIHI3.
CakraHJIbIpFBII KOPCETKIIII
OHIMMEH YHJIeCIM/II eKeHIH
TEKCEPIHI3.

OHIM Kayincizairi
- ABAWJIAHBI3: [aiinanany

Ke31H/¢e Ka0JIbIK [IeH KOJIMEH
XKeTyre 00JIaThIH OOJIIKTEPI

KbI3aJbl. KpI3abIpy
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
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Kajarajiay Kepek. 8 kacTaH
TOMEH Oasaap/pl Kajaranay
0onmaca, apbl yCTay Kepek.

» Cepriuic IeH KUMBbLIT
KbUIIaMJIbIFbIHA 9Cep eTEeTIH
IIITIM/IIK TIEH TOP1-TOPMEKTIH
ocepinje 6oaFanga
KYPBUIFbIHBI MalijaiaH0aHbI3.

« Tarampapsl naiibiHAQY 12
AIKOTOJIBI1 IIIIMIIKTEP/I1
KOCKaH/1a abaii OOJIBIHBI3.
Korapsl Temnieparypaja
QJIKOTOJIb OYJIaHbII, BICTBIK
OeTTepre TUreH/IE KaHYbI )KOHE
OPTKE aJIbITl KeJTyl MyMKIH.

» Kypbuirbl ;kaHbIHA KAHFbIILI
3aTTap/ibl KOMMaHbI3, ce6ed,
KOCYJIbI Ke31H1e OYHipIIiK
OeTTepi KaTThl KbI3aIbl.

- Tlaiiganany ke31H/1e KYPbUIFbI
KBI3BIT KeTyl MyMKiH. [Temr
IIIHJET1 KbI3BIPY
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
KaJlaranay Kepek.

+ Bapibik xemaeTkinr
TECIKTepiHIH allbIK OOJFaHbIH
KaJlaraJaHbI3.

» [lemTe KaHBUITBIP KOHE IIBIHBI
KYThUTap/ia xaOblIFan
Taram/Iap/bl bICHITIAHBI3.
KyT#lI i11iH1€ KBICKIM
’KOFapbUIall, KYThIHBIH
KapbUTybIHA aJIbII KeJe/l.

- JKaitnak KaHBUITBIP TaOaHBbI,
BIJIBICTBI )KOHE aTFOMUHUNIL
KBITBIPJIAK KaFa3blH TIKeJIeH
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[EIITIH TOMEHT1 KaFrblHa
KoiiMaHbI3. ThIM KATThI BICTBIK
MEIITIH TOMEHT] KaFbIH
OYIipyl MYMKIH.

KatTsl abpa3uBTi
Ta3apTKbIITAp/Ibl HEMECE
YIIKIp METaJUT KbIPFBILITAP/IbI
maygajIaHbI, el eCIrHIH
UIBIHBICBHIH Ta3ajaMaHbI3,
OUTKEeHI oj1ap OETTI CHIPHII,
OYJ1 LIBIHBIHBIH CHIHYBIHA
OKeJyl MYMKIH.

KaOapIKThI Ta3anay yuIiH Oy
Ta3aJarbIITapbIH
nangananOaHbI3, OUTKEH] TOK
COFYBI MYMKIH.

(KypbLirsl yiricine
OailJIaHBICTHI ©3repe/il.)

CbIM TOp cepeci MeH Kamak
KAHBUITBIP TaOaHbl ChIM
OarpITTaybIITAPbIHA TYPHICTAI
KOO

ChIM TOp cepeciH KoHe/HeMece
TabaHbl OAFBITTAYBIIITKA
JYpBICTaIl KOO 6T€ MaHbI3/bI.
CbIM TOp cepeciH exi
CBIPFBITIAJIBI JKOJIFA CaJIbIII,
Taram/Ibl CaJiFaH/Ia eKi JKarbijia
TEH €KEH/IIT'1H TEKCEePiHi3
(Keneci canfa KapaHbI3).




* AJIZIBIHFBI €CIT1HIH IIBIHBICHI
aJIbIHFaH He IIbIThIHAaFaH OoJica,
KYPBUIFbIHBI MalijaiaH0aHbI3.
Taram/ipl NEIIKE cajlap HEMece
TIEIITEH IIbIFapap Ke3iHe
OpKallaH bICTBIKKA TO31MII
KOJIFarTap/ibl Maii/1ajaHbIHbI3.
[Ticipy Kara3biH a3ipiey
KyMBbIpacblHa HEMEce JyXOBKa
akceccyapblHa (Haya, ChIMIbI
TpWib, T.0.) TaMaKIIeH Oipre
KOMBIHBI3, COJIaH KEHiH
OapJIBIFBIH aJ/IBIH ajia
KbI3/IBIPbUIFaH JyXOBKara
casbIHbI3. JlyXOBKaHBIH
KBI3JIBIPY JIEMEHTTEPIHE THUIO
KayIiH OoiapipMay YIIiH
akceccyap/JiaH Hemece
KYMBbIpaJiaH IIbIFbII TYPFaH
Ticipy KaFa3bIHBIH apThIK
OemikTepiH anbiHbI3. [licipy
Karasbl YIIIH TiCipy Kara3blH
KOPCETIJITeH MOHHEH

KOFaPBIPAK KYMBIC
TeMIlepaTypachiH/ia elKalllaH
nagananoansi3. [icipy
KaFasbIH TIKeJIel lyXoBKa
TYOlHE KOWMaHBI3.
ABAWJIAHBI3: [lam sl
aybICTBIpap ajjIbIHAA, SJICKTP
TOTBIHBIH COFYBIHA XO0J OepMey
YIIiH, KYPBUIFBIHBIH KyaT
ChIMBIHAaH a>KbIPATbUIFaHbIH
HeMece aXKbIPATKBIIITHIH
OIIIPUITCHIH TEKCEePIHi3.
KypbUIFBIHBIH KbI3BIT KETY1H
0011bIpMay MaKCaTbIHAA OHbI
COHJIIK €CIK apThIHa OpHaTIAy
KaXKeT.

KypbutrbiHbI TiKEIEH €ACHHIH
ycTiHe opHaTy KaxkeT. OHBbI
HET13]11IH HEMece TIPEKTIH
YCTiHE KOHJIBIpYFa OOIMaiIblI.
ABAMJIAHBI3: Maii 6ap
KEeMITIpIKTe KajaFraiaychi3
Tmicipy KayinTti 00Jybl MYMKIH
KOHE OPTKE OKeJTyl MyMKiH.
EIIKAIIIAH oTrTsl cyMeH
eIIIpyTe THIPHICTIAHbI3,
KYPBUIFBIHBI OII1PIHI3, COJaH
KEWiH JKaJIbIHAbl KaKIaK
HEMEeCe OpPTKE TO31M/I1 JKAIKBIIII
CHUSIKTBI O1pICHEMEH KaObIHBI3.
ECKEPTY: O3ipney nporieci
KaJarajlaHnybl kepek. Kpicka
Mep3iM/Ii d31pJiey mporieci
Y3/IIKCi3 KaJaFaJlanybl KepeK.
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- ABAWJIAHBI3: Opr Kaymi
Oap: micipy OeTTepiHae
3aTTap/bl CaKTaMaHbI3.

Onimze epT OoJIMaybl YIIIiH:

+ AlaHbIH po3eTKara YIIKbIH
TYMalThIHAAN KOChUIFaHbIH
TEKCEPIHI3.

- 3aKbIMIaJIFaH HEMece KeCUIreH
Kabenb/1l, TYMHYCKa Kabelb/IeH
Oacka y3apTKpIII KabembIi
nanganaHOoaHbI3.

« Pozerkasiarbl CYHBIKTBIK
HEMece bUIFall OHIMI'€ TUMEYI1H
TEKCEPIHI3.

» a3 KOCBLIBIMBI OpHATHUIFAHbIH,
opi ra3 UIBIFBIN KETIEUTIHIH
TEKCEepIHI3.

Hypric naiiganany

» ByJ1 KypbUIFBI TEK TYPMBICTBIK
KKETTUTIK YIIiH OHJIIPIITeH.
Cayna makcarbiHia
KOJIJAaHbLICA, KEIUIITT
SKOWBLIAEI.

« ECKEPTY: bys KypbUIFbI TEK
TaraM/Ibl ICIpyTre FaHa
apHanrat. OHbl O6acka
MakcaTTap/ia, MbIcajibl 06JIMEH1
KBUIBITY YUIIH MaiiiagaHyFa
OoMaiiapl.

+ KypbUIFbIHBI TPUIIb ACTHIHA
apHaJFaH TabaKThl KbUIBITY
YIIiH, CYJTIAEP/l, bIIBIC-asK
CYJIT1JIEpiH el eCITiHIH
TYTKBIIITapbIHA 17Ty apKbUIbI
KeNTIipy YIIiH naianaHyra
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6onmaiiapl. CoHbIMEH Katap,
OYJ1 KYpBIIFBIHBI OOJIMEHI
KBUIBITY MaKCaThIH/Ia
KOJIJlaHyFa OOJIMa Ibl.
KypbUibIHBI 1ypBIC
naiiganianOay ce0eOiHeH
TYBIHJIaFaH aKayJbIKTap YIIiH
OHJIIPYIII1 )KayarnThl eMec.
[Temrti TaramMaapasl epiTy,
micipy, KybIpy *KoHE TPUJIBJIE
JaWbIHIAy YIIIH NaianaHyFa
001apl. .

banap kayincizairi

ABAMJIAHBI3: aiinanany
Ke31H/Ie KeTyre 00IaThiH
O6JIIKTEP BICTHIK OOJTYBI
MyMKiH. KimkenTai 6annap
aJIIIaK xepe 00yl KepeK.
Opama martepuaniapsl
Oastanmapra 3usiH/IbI O0IaIbl.
bananapnapl opama
MaTepHalJapblHaH ajak
ycranp13. Opama
MaTtepuaaapIbiH OapiIbIK
O6JIIKTEepIH KOpIlIaFaH opTa
CTaHAapTTapblHa cail TaCTaHbI3.
DeKTp JKoHe/HeMece ra3
XKaOApIKTapbl Oaanap yIiH
KayinTi 6061 Ta0bUTa b IcKe
KOCYJIbI OOJIFaH 1a Oatap IbH
OChl OHIMHEH aJIaK 00Tybl
KaJlarasan, oJlap/iblH 6HIMMEH
OifHayBIH OOJIABIPMAaHBI3.
[TemrTiH ecirine THIN KeTIey
YIIiH KOCBIMIIIa KOPFaHbIC



KYpaJlJapbIH Taii1ajlanyfa
Oonazel. Kimmkenrait 6ananap
YKaKBIH kKepjae 00Jica, OChIH/IaM
Kypajiap OpHATBLIYHI THIC.

« J)KaOabIKTHIH YyCTiHE
OastamapablH KOJI KETETIH
CIIKaH/1all 3aT KOMMaHBbI3.

« Ecik ambIK ke3¢ oraH emoip
aybIp 3aTThl KYKTEMEHI3 )KOHE
ofaH Oanap/ibIH OTHIPYBIHA KOJI
6epmeni3. On ayaapbuibin
KeTyl He UIreKTepl
3aKbIMJIaHYbl MYMKIH.

Ecki enimai Tacray

Koxbic eniMaepai 1aKkThIpy Typasibl
WEEE qupekTHBachIHbIH TAJaNTapbIHA
coliKecTiK:

Byn enim EO WEEE nupekTiBachiHbIH
(2012/19/EU) TananrapbiHa CofiKec Kenei.
Byn eHiMzie KOKBIC QJIEKTp KOHE
anexTpoHabIK xababik (WEEE) xikrey
TaHOackl Oap.

By eHiM kalita naiinananyra 0oiaThiH
XKOHE KaliTa eHJIey YIIiH jKapaMIbl )KOFaphl

carajbl OOJIIIEKTePMEH JKOHEe
MarepuajgapMeH xacanrad. Keizmer
KepceTy Mep3iMi OITKeHIe KOKbIC OHIMII
OZeTTer] TYPMBICTHIK JkoHe Oacka
KOKBICTapMeH Gipre nakTeipMaHbi3. OHBI
JIEKTP HKOHE INEKTPOHIBIK JKa0IBIKTap IBI
KaliTa eHIey YIIIiH KHHay OpTaJbIFbIHA
amapbIHbI3. Byl jKMHAY OpTaNbIKTaphl
Typajibl OLTY YIIIH XKepriTiKTi OWITiK
oprasgapbiHa XabapJachiHbI3.

RoHS nupeKkTHBaCHIHBIH TAJIANTAPbIHA
calikecTiK:

Ci3 catbin anran eHiM EO RoHS
JpekTuBachHbIH (2011/65/EU)
TananTapbiHa colikec keneni. OHbIH
KypaMbIH/a JUPEKTUBa a KOPCETIIreH
3USHJIbI XKOHE THIMBIM CaJIbIHFaH
MaTepHajgap koK.

Opama maTepuaJIapbIH TacTay

» Opama MaTepuanapbl Oananap yuriH
KayinTi. Opama MaTepuaniapbiH
OarnanapAbIH KOJIbI XKeTHEeHTiH Kayilci3
Kepre KOMbIHBI3. OHIMHIH opaMa
MaTepHajgapbl Kaiita eHaeneTin
MaTepuangapaaH xacanrad. Kaiita
OHJIeNIeTiH KaNbIK HYCKayIapblHa
ColiKec CYpBINTaHbI3 XKOHE OJNapbl
JypbIc TacTaHbl3. Onapabl KJIBIITH Yii
KaJJbIKTapbIMEH Oipre TacTaMaHbI3.
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KypbLirbinbia

Kaansl moay

AW N =

YCTiHTI KaKIarbl
JXKanaprs! TaKTaCchI
Backapy Takracsl
ChIM TODp cepeci

0 3 N W

_I_I_S

4

6

Taba

AJIIBIHFBI €CIK
ACTBIHFBI 06JTiT1
Tytka

0 NN kAW~

1 2 3
[am Ty#imentiri
MexaHHUKaIBIK TaitMep
ITem TeTiri

Kansmte! skaHapFbl APTKBI COJ JKaK
XKbuipam sxaHapFbl AJIABIHFBI COTT KaK
KocpiMIa sxaHapFbl AJLIBIHFBI OH JKaK
KanpinTs! skaHapFel APTKBI OH KaK
XKary Tyiimenriri
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BymMaHbIH KypaMbl

KabapIKTap KYpBUIFBIHBIH YITICiHE
Kapail Typiti 607Iysl MYMKiH.
[Natinananynisl HycKaybIHIa
KOPCETIIreH Keioip ka0 IbIK OChI
KYPBUIFBIa OOIMaybl MYMKiH.

1. Taiinananymbl HYCKaYJIbIFbI
2.CTranaapTThl OJHOC
YHHaH jkacanfaH TaraMAapAbl micipyre,
MY3JaTbUIFaH TaFraMIapAbl epiTyre xKoHe
YJIKeH OOIiKTi TaFaMIapabl KybIpyFa
nalipanaHbUIa bl

3.ChIMABI FPUIb
KybIpyra apHaiFaH jkoHE TaFaMIapabl
KaJIbIITA IiCipy, KYBIPY XKoHE a3ipiey
Ke3iH/Ie KaXeTTi copere KO YIIiH
nalJaaHbUIaAbL.

4.CpIM TOp copeci MeH kaiinak

KAHBLITBHIP TA0aHBI CHIPFBITHAJIbI
0arbITTAYbILITAPFA KOIO

(byn1 mymkinaik kocbiMiua. Oa enimae
0o1Maybl MYMKIH.)

CBhIpFBITIANBI GaFbITTaybIIITap Tabanap
MEH ChIM TOp COPECiH OHail opHaTyFa
JKOHE IIbIFapyFa MYMKiHZIK Gepei.
Tabanap MeH CbIM TOp COpeCiH
CBIPFBITIANEI OAFBITTAYBILITAPMEH
nalipananranaa, Taba MeH ChIM TOp
COPEHIH LIETTEPi CHIPFBITIIANBI
OaFpITTAYBIIITAP/IBIH APTKBI OOTiriHe
OpHaJlaCKaH KaJayblITapFa CyHeHin

TYPFaHBIH TEKCEPiHi3.

2
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TexXHUKAJIBIK CHNIaTTaMaJIapbl

KAJIIBI

ChIpTKBI Konemaepi (Ouikriri / eHi / repeniri) [ 850 mm/600 Mm/600 Mm
Kepney / xwuisnik 220-240 B~ 50 I'n
JKanmbl TYTHIHBUIATHIH KyaT 2,2 kBt
CbIM TYpi / KUMachl mun.HOSVV-FG
3x 1 mm’
I"a3 KYpBUIFBICHIHBIH CaHATHI Cat I1 2E+3+ / Cat 11 2H3B/P
I"a3 Typi / KbICHIMBI NG G 20/20 mbap
JKanmbl TYTHIHBUIATHIH Ta3 KyaThl 10,4 kBt
'a3 TypiH / KBICEIMBIH ayBICTEIPY" NG G 25/25 mbap

— KOChIMIIIa

LPG G 30/28-30 m6ap - [Iponan
31/37 mbap - NG G 20/13 mbap - NG
G 20/10 mGap

ITIICIPY TAKTACHI

KanaprbLiapbl

ApTKBI COJI JKaK KaabInThl :KaHAPFbI
Kyats 2 kBt (145 g/h —Ipg)
AJLIBIHFBI COTI XKaK KbL11am KaHAPFbI
Kyatsl 2,9 kBr (211 g/h —Ipg)
AJLIBIHFBI OH JKaK KochiMina skanaprbl
Kyatsl 1 xBr (73 g/h —Ipg)
ApPTKBI OH XKaK KaabInThl :KaHAPFbI
Kyats 2 kBt (145 g/h —Ipg)
IEII\'PUJIb

Bactel e TI'a3apl nem

Imxi nrambl 15-25 Bt

I'puiib KyaT IIBIFBIHBL 2,2 kBt

ITemiTiy ra3 MBIFBIHBI

2.5 xBr (182 g/h —Ipg)

0 KypBUIFBIHBIH CallachH XKaKCapTy
Ke31H/e TeXHUKAJIbIK

CHIIaTTaMaliaphl ajIbIH ana
€CKepTYCi3 e3repyi MyMKiH.

Bys1 HycKaysIbIKTaFbl CypeTTep YIIri
perinze OepiireH xoHe
KYPBUIFBIHBIH ©3iHEH IIaMalbl
e3TrelIiTiKTepi 6ap 6OIyBl MYMKIH.
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0 KypbUIFBIHBIH 3aT TaHOACHIHIAFbI

HeMece iliecre Ky)KaTTarbl MOHIEP
THICTI CTaHIapTTaFra Colkec
3epTXaHaJbIK JKarJainapaa
anbIHFaH. Bys1 MoHIEp KYpBUTFBIHEI
KOJIaHy JKaFfainapeiaa
0aiiIaHBICTHI ©3Tepy MYMKIH.




Bypikkim cunarramaapsl

Ci3 KUBIHTBIKKA KIPMEUTIH OypiKKimTepi

aBTOpU3alUsUIaHTaH KbI3BMET KOPCETY
OpTaJIbIFbIHAA CaThIII ajla ajlaChl3.

G 20/10 mbap [ 125 155 90 125
G 20/13mbap | 116 145 84 116
G 20/20 m6ap | 103 115 72 103
G 30/28-30 72 87 50 72
Mb6ap

G 25/25 mbap [ 103 115 72 103
G 31/37mbap |72 87 50 72
G 20/10 mbap 135

G 20/13 mbap 128

G 20/20 mbap 116

G 30/28-30 mGap 77

G 25/25 mbap 116

G 31/37 mbap 77
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Opnary

KypbUtFbIHBI KYLII Oap Karuaagapra
colikec OLITIKTI MaMaH OPHATYBI KaKeT.
OiiTIece, KEMIMIr KoApUIaabl. Y oKiIeT
KOK KiCiJIepMeH OpBIHAAJIFaH ic paciMaep
HOTWKECIHJIE OPBIH aJTybl MyMKIH
aKayJbIKTap YIIH OHIIpYIIi jKayarThl
emec.

OpBIHABI JKOHE Ta3 OCH HIEKTP

KOHJIBIPFBUTAPBIH TalbIHAQY —

TYTBHIHYIIBI KayallKepUIiIiriHie.

OHIM KEpTiliKTi ra3 )XoHe 3JIEKTP
HOpPMaTHUBTepiHe COIKeC OpPHATHUIYEI
THiC.

OpHartmac OypbIH, OHIMIE
KEMIITIKTep )KOFbIHA KO3
xeTKi3iHi3. Erep 6onca, oHbI
OpHATIAHBI3.

3aKpIMIaHFaH oHiMaep GachIHBI3FA
Kayil-Katep TOHIIpYi MYMKiH.

OpHatyaan 0ypbIH

KypbUirs! acThIHAA KaXKETTi aya CaHbLIAYbI
cakTaJFaHbIHA CeHIMI OO0y yIIiH, Oy
KYPBUIFBIHBI asFBI KiTEeMINIeHiH HeMece
YKYMCapTBhUIFaH e/IeHHIH iIIiHe KipiI
KeTIIeyi YUIiH KaTThl HEeT13/iH YCTiHe
OpHATYABI YCHIHAMBI3.

Ac GenMeciHiH eieH] KYpbUIFbI
caJIMarbIMeH KOca BIABIC-asKTap JKOHEe
BICTBIKKA TO3IMJi BIIBIC-asKTap, TaraMaap
caJIMarbIH KOTepe ajaThlH OOTyBl KaxeT.
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* Byi KypsuiFs! 1 caHaTTHl Kypaigapsl
HIapTTapblHa COHKeC Kenei, COHIBIKTaH
OHBI apTKBI JKaFbIMEH KoHe Oip *Kak
OyitipiMeH ac 6eMeHiH KaObIpraliapbiHa,
ac Oenme sxuhasbIHA KOHE Ke3-KeNreH
eIIIeMTi kabJIbIKKa Kipin TYpaThIHIai
eTin opHaTyFa Oonansl. backa jxax
Oyitipinzeri ac 6emnme xuhasbl Hemece
waOabIFbI Oiplell HeMece Killlipek
enem e 60Iybl MYMKiH.

* OHBI eKi )KarbIHaH acYHIik mKkadTapMeH
naiipananyra 6osajpl, anaina KeMIipek
JleHreli ycrineH eH a3 aerexne 400 mm
00C KeHICTIK jkoHe Jie KYPBUIFbl MEH
KaOBIpFa, KaJIKaH XKoHe OMiK acyiitik
mikad apacblHJIa eH a3 Jeresje 65 MM
Oyitipiik 60C KEHICTIK KalABIPy KaXKeT.

+ CoHbIMeH KaTap, KYPBUIFbIHBI JKeKe O3iH
opHatyra 6onajabl. Kemmipek Oeri
YCTiHeH eH a3 aererae 750 MM 6oc
KEHICTIK KaJIABIPBIHBI3.

* (*) CopsIl aty KypaJsl acyi
IUTUTaChIHBIH YCTIH/E OPHATHUIYBI KaXeT
Oorica, opHaTy OMIKTIriHE KaThICTHI acyi
COPBIIT ATy KYpalibl OHAIPYILIiCiHIH
HyCKaysapblHa KapaHbi3. Erep
COPFBILITHIH HYCKAY/IbIFBIHAA KaHTal-1a
0ip eJIIeM aHBIKTaIMaca, OHAa Oyl



OuikTiK KeM ferenae 650 MM O6OybI
Kepek.

* KypbUIFH KaHBIHIAFBI Ke3-KeJIreH ac
GenMe >xuha3bl BICTBIKKA TO3IMI OOTYBI
xaxeT (100 °C mun.).

Kayincizaik IbIHKbIPbI

Erep eniminizze 2 kayinciznix

LIBIHKBIPBI §0J1Ca;

KypBUIFBIHBI aybIN KETIeYi YIIiH MelIIeH

kaOIBIKTANFaH eKi KOPFaybIlI

LIBIHXKBIPMEH OEKITLITyi KaXKeT.

JIypbIC iCTiKTI MalifianaHa OTBIPHII LITeKTi

(1) ac Genme xaObIprackiHa (6) OeKiTiHI3

YKOHE KayYIICI3iK IIBIHKBIPHIH (3) inrekke

KYJIBINITAY MeXaHU3Mi (2) apKbLIbI

1 TypakTbUIBIK iyreri

2 Kyibinray MexaHu3Mi

3 Kayinci3aik OIbIHXbBIPBI

4 1siHXKBIpABL ac 66JIMe IUIUTACHIHBIH
apTKBI )KaFbIHA MBIKTAI OeKITiHi3.

5 Ac OejMe IUTUTaChIHBIH aPTKBI KAFbI

6 Ac GenmMe KaObIprachl

Erep eniminizne 1 kayinciznix

LIBIHKBIPBI §0J1Ca;

KypBUIFBIHBI aybIN KETIeYi YIIiH MelIIeH

»aObIKTanFaH Oip Kayinci3aik

IIBIHXKBIPBIMEH OCKITiyi Kaxer.

OHiMre Kayirnci3ik NIBIHKBIPBIH OeKiTy

YILIiH, TOMEHIETi CypeTTeri KaaaMIaap bl

OPBIHAAHbI3.

J e
JlyXoBKaHBIH OyHipre eHKeriH
OonapIpMay YIIIiH, TyXOBKaHBIH
aJIFa )KOHEe UaroHab GOHbIHIIA
€HKEeI0iH 00JIpIpMay YIIiH
TYPAKTBUIBIK IIBIHKBIPBI
MYMKIiHAICHIIIE KbICKa OOITyBI
KepeK.

[InuTanapra apHaFaH IIMTAHBIH
TYPaKTBUIBIK IBIHXKBIPBI KPOHIITEHH/
Kipri3y TeciriMeH acanMaraH.

BeamMeni xeagery

Bapibix GenMenepae alblIaThIH Tepese
HeMece Oanamachl, keiibip benmenepie
COHBIMEH KaTap TYPFBUIBIKTHI KeJJEeTKIII
Kypangapsl Oomybl KaxkeT. JKaHyra KaKeTTi
aya 0esIMe ayachbIHAH aJIbIHAJIbI XKOHE
IIBIFATHIH Ta3/ap Tikenei 6enMe imriHe
Tapanasl. KypbUIFBIHBIH Kayillci3 KYMBIC
icTeyl YIUIIH aKChl )KEIIeTy THIMI
Oomapl.

Tikenell cbIPTKBI OPTaFa alIbLIATHIH
ecikTepi :koHe/HeMece Tepe3esepi 6ap
Oeamenep

Tikeseil CHIPTKBI OpTaFa allblIATHIH
eciKkTep/ie HeMece Tepesenepe
KYPBUIFBIHBIH JKaJIIbI a3 KyaThl HeTi3iHae
(KYpBUIFBIHBIH KaJIIIbl Ta3 KyaThl IIBFBIHBI
0CBHI NTal1aaHyIIbl HYCKAY/IbIFIHBIH
TeXHUKAJIBIK CHUIIaTTaMachl KecTeciHe
KOPCETLIIeH) eJIIeMIepi KOpCeTiIreH
XKeNIeTy caHblIaybl 00IysI KaxeT. Erep
eciKTep/ie XKoHe/HeMece Tepesenepae
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TeMEHJeri KecTele KopceTiareHaei
KYPBUIFBIHBIH JKaJIIIbl Ta3 MIBIFRIHBIHA
CcoliKec yKaIIIIbl JKEeJIeTY CaHbLIaybl
6o1Maca, KypBUIFBIHBIH JKAaIIIbI Ta3
IIBIFBIHEI OOMBIHINA KAl MUHUMAJIB]
KeJIJIeTy TaJalTapblHa KOJ XKEeTKi3y YIIiH
KOCBIMIIIa OEKITIITeH JKEeAETY CaHbLIayhl
6onybl Kepek. bekiTiireH xenaery
caHpUIayBIHIa Oap caMaH caHbUIAYJIapH,
HIBIFapy KaKIarbl Kipic CaHbUIAYBI OJIIIeMi,
T. 0. GOIYBI MYMKiH.

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Tikenell cbIPTKBI OPTaFa alIbLIATHIH
albLIMAJbI ecikTepi skoHe/HEMece
Tepe3eJepi k0K 0emesep

Erep KyphInFbl OpHATHIIFaH Oenmene
TiKeJell CBIPTKBI OpTaFa alllbUIaThIH €CiK
XKoHe/HeMece Tepese Oonmaca, 6acka
OHIMJIep/ie KOFapFhl KecTese
KOpCeTiIreHAei KYpbUIFBIHBIH JKaJIIbI I'a3
IIBFBIHBIHBIH JKaJIIbl MUHUMAJIbI
XKEeNJeTy caHblIaybl TaJalTapblHa ColKec
OEKITINITeH PeTTeIMEHTIH XKoHe
KaObUIMAITHIH XKeNJeTy CaHbUIaybl OOIYbI
kepek. COHbIMEH KaTap, TUICTi FuMapat
peTTeynepi YChIHBICHI OPBIHIATYI KepeK.
Benmene Hemece iniki 60c opbIHIa
OipHelre ra3 KypbUIFBICHI OoJICa,
JKOFapbIIaFbl KecTee OepiireH Tanamnka
colikec xemieTy aiMarsl Tebene Oepinyi
kepek. KocbIMIna sxenery aiiMarbIHBIH
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enureMi 6acka ra3 KYpbUIFbUIAPBIHBIH
perTeyinepiHe coiikec OOTYbI Kepek.
KypbUiFel OpHATHUIATHIH OOIMee iMiKi
opTara allbLIaTBIH €CIKTiH TYIKI MIeTiHIe
10 MM MHUHHMAJIIBI apajblK OOIYBI Kepek.
Kinempaep sxoHe Oacka ezieH KaObIHIAPHI, T.
0. CHAKTBI DJIEMEHTTEp eCiK XKaObUIFaH
Ke3JIe CaHbIIayFa dcep eTHeHTiHIH
TEKCePYiHi3 Kepek.

By nimTans! ac 6enMene, TaMaKTaHATBHIH
GenMerne HeMece KaTbIH-KOHAK
OenMernepinie opHatyra 6onaabl. XKybIHy
Kypangapsl Oap OenmMernep/ie opHaTyFa
Gonmaiinel. By mura kenemi 20 MeTpaeH
a3 JKaThIH-KOHAK OesMernepine
OPHATHUIMAYbI KaXkeT".

KypbuirbiHbIH KeMiHze 6ip OyHipi xep
NeHreiiine ampUIMaibIHIIg, OOIMENETT OCHI
KYPBUIFBIHBI XKep JeHreiliHeH ToMeH
OpHATIAHBI3.

OpHary KdHe Kocy

KypbUIFbIHBL KYLI 6ap HOpManap MeH
epexenepre coiikec OpHaTY )KOHE KOCY
KaKerT.

0 KYpBUIFbIHBI TOHA3BITKBIIITAP/IBIH
HeMece MY3IaTKbIIITAap bIH KaHbIHA
opHaTnaHel3. KypbuUtFsinan
IIBIFATBHIH BICTHIK MicCipyre apHaiFaH
KYpangapAblH TOK TYTHIHYBIH
JKOFapIIaTa bl
* KypBUIFBIHEI KeM JereHze eKi afxam
KOTepYi Kaxer.
» KypbUIFBIHBI TiKeNell eeHHIH YCTiHe
opHaty KaxxeT. OHBI HETI3/iH HeMece
TIPEKTIiH YCTiHe KOHABIpYFa OoIMaiibl.

KypbUIFbIHEL KOTEpY HeMece
KBUDKBITY YIIiH eCiriHeH
JKOHe/HeMece TYTKaChIHaH
ycramanpi3. Eciri, TyTKacsl Hemece
irexTepi OyiHyl MYMKiH.

DJIeKTPHKAJIBIK KAJIFAY

OHimai «TeXHUKAJbIK CUIaTTaMajaphh»
KEeCTeCiH/Ie KOPCEeTIIreHeH KyaThl
»KapaM[pl IaFbH Ti30€K Y3TilmneH
KOpFaJFaH jkepre KOChUIFaH



po3eTKaFa/Kelire KOChIHbI3. OHIM I
TpaHcdopMaTopMeH Oipre HeMece OHCHI3
naiinanaHy Ke3inae jkepre Kocy
OPHATBIMBIH O1ITIKTI 3JIEKTPUKKE
OpPBIHIATKBI3BIHBI3. Bi3aiH koMmanus
OHIMJIi KEpPTLTIKTI epexerepre cail xepre
KOCY OPHATBIMBIHCHI3 TaiiIananyra
GailTaHBICTHI TYBIHIAaFaH 3aKbIMAApPFa
JKayamnTsl GOIMaiIbL.

KypbUIFBIHBI KyaT Oepity
KaO/IbIFbIHA YOKIIETTI HeMece
O1ITIKTI MaMaH KOCYBI KaKeT.
KypBUIFBIHBIH KEMITIK YaKbIThI
IYpBIC OpHATYAAH COH FaHa
OacTanajsl.

VYokineri oK KiciepMeH
OpBIHJIANIFaH iC pacimaep
HOTWKECIHJIE OPBIH aJTybl MyMKIH
aKayJbIKTap YIIH OHIipyIIi
’KayaIlThl eMec.

KyaT cbIMBI KbICBUIFaH, MalbICKaH
HeMece OypajraH 00IMaybl KoHe
KYPBUIFBIHBIH BICTBIK OSTTEpiHe THiIl
TypMaiTBIHAAH jKepJie OpHaNIacysl
KaXkeT.
Byninres Kyat cbIMBIH OiTIKTi
3IIEKTP MaMaHbl aybICTBIPYBI KaXeT.
OiiTnece, 3EKTp TOFBIHBIH COFY,
KBICKa TYHbIKTally HeMece opT KayIi
Gap!
XKemnigeH KyarTaHy Mep3iMi KYPBUIFbI
OericiHje KOpCeTUIreH IepeKTepre coiikec
00mysl KaxkeT. TexXHUKAJBIK JepeKTep
TaKTaCbIH €CIKTi HeMeCce aCThIHFbI
KaKIaFbIH alllKaHAa Kepyre 0oabl
HeMece 0J1 KYPBUIFbI TypiHe OaiilaHbICThI
KYPBUIFBIHBIH apTKbI KaOaThIHAA
OpaHajacKaH.
KypBUIFBIHBIH KyaT Oepy ChIMBI
"TexXHUKaNIBIK cHIaTTamManap” KeceTiHaeri
MOHJIepre Colikec Kelyi KaKer.

Kyat Gepy CHIMBIHBIH alachl
OPHATBIIFaH COH KOJI JKeTiMJ1
xeple OoIybl KaKeT (OHBI KEMITipeK
YCTiHEeH aifHaIABIPBII KYPri30eHi3).

CbIM Kyprizy OapbICBIHIA
YWITTBIK/)KEPTUTIKTI JJIEKTP
HOPMATHBTEPIiH KOJJAAHBII, THiCTI
PO3€eTKa LIBIFBICHIH/KEITICIH )KOHe
eI THIFBIHBIH MaliaTaHy KepeKcis.
OHIM KyaTbIHBIH HIEKTEP] THIFBIH
MEH PO3eTKa IIBFBICHI/ JKeNiCi
TaceIManzail aJaThlH TOKTaH THIC
6orica, ©HIM OEKITIIINEH JIEKTP
OpHATYBI apKBUTBI TiKemeH
TBIFBIHCBI3 )KOHE PO3eTKa
IIBIFBICHIHCBI3/KEIICIHCI3 KOCBLTYBI
KepeK.

DNeKTpITi OpHATY KYMBICTaPBIH

Oacramac OYpbIH, KYPBUIFBIHBI KyaT
Oepinry )kaOIBIFbIHAH a)KBIPATHIHBI3.
DJeKTp TOTbl COFYBIHBIH KayIi Oap!

Kyar cbIMBIH po3eTkara KOCHIHBI3.
I'a3abl Kocy

KypbUiFbiHbl Ta30€H KaOabIKTay
KyHeciHe yoKiNeTTi xoHe OLITiKTI
MaMaH JKaJFaybl KaKeT.

Kocinri emec xxenzaeynepre
GailTaHBICTHI J)KapbUTY MEH ylIaHy
Kaymi!

VYokineri oK KiciepMeH
OpBIHJIANIFaH iC pacimaep
HOTWKECIHJIE OPBIH aJTybl MyMKIH
aKayJbIKTap YIIH OHIipyIIi
’KayaIlThl eMec.

I'a3 opHaTYy »KyMBICTapbIH OacTamac
OypbIH, ra3 OepiTyiH OlIipiHi3.
DJeKTp TOTbl COFYBIHBIH KayIi Oap!

» KypbUiFbira JaibIKTaHFaH Ta3 KbICBIMbBI
MeH TYpi Oenrinepae KepceTiirex.

» KypbUIFBIHBIH NaliganaHysl
HYCKAayJIbIFBIHAFBI [a3/(bl KOCY JKOHE a3
TYPIH aybICTBIPY MAIIIMETTEPIH Kapar
IIBIFBIHBI3.

Kypouirbsinpi3 Taburu razoeH (Th)
XKaOIbIKTaTa bl
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» KypbUIFBIHBI OpHATyAaH OYphIH TOpall
YIIiH TaOUFU Ta3 OpHATHIMBI YHIeCiMITi
JalBIHAITYB] KaXKeT.

* OHIMHIH a3 KOCBUIBIMBI OKIJIETTi
KbI3MET KepceTy MaMaHBIMEH
OpBbIHAANABL.

* ["a3apl KYpHUIFbIFa XKAaNFay YIIiH ra3
IIBIFATBIH TECIKKE MIJITIII TYTiKIIe
KaJIFay KepeK oHe OChI TYTIKIIEHIH
ay3bl THIFBIHMEH OEKITiNTyl Kepek.
XKanray 6apbICHIHIA THIFBIH aJIbIHAIbI
’KOHE OHIM Teric KOCHUIBIM KYPbUIFBICHI
(Mydra) apKbUIBI KaIFaHAIb.

* I'a3 nrymeri KoJ OHal JKETEeTiH jkepe
TYpFaHbIHA KO3 JKEeTKIi3iHi3.

» KypbUiFbiHBI KeliiHipek Oacka ra3
TYpiMeH naiiianany Kaxer Ooica,
OCBIHJal aybICBIMIBI OpPHATY JKOJIBI
Typajibl KeHeC ajy YIIH YoKileTTi
KbI3MET KepceTy MaMaHbIHa
xa0apiachIHbI3.

OHnime Tek 0ip ras mbIFbICHI 00J1Ca;

* I'a3 nutaHriciH xanFay ajujiblHAa OHIM
ApTHIHIAFHI I'a3 IUIAHT1CIHIH IIBIFBICH]
TaOWFU ra3 KIaNaHbl CUSKTH OHIMHIH Oip
JKaFbIH/IA €KEHIH TeKCepiHi3.

 T"a3 MUTaHTICIHIH IIBIFBICH )KOHE TaOUFU
ra3 KjarmaHsl Oip jxakTa 6onmaca,
LIJIAHT1HI )KaJFay Ke3iH/e O BICThIK
aliMaKTaH OTIEUTIHIH TeKCEePiHi3.
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Erep cizain eniminizae eki ra3 mbIrbichbl

oouica;

* Exi meirbIcThIH Oipi TYHBIK GiTeyilmeH
THIFBIHAANFaH. EKIHII OIBIFBICTBIH YIITHI
ar

1 Ta3 maHriciHiH MILIFLICHI
2  TrrelH

(Tyi#ibIK GiTEyill THIFBIIATHIH MIBIFY
TYTITi OHIMHIH YJATriciHe OaillaHbICTHI
9pTYpIli OOTYBI MYMKIH.)

* T'a3gpl Kociac GYpHIH, ra3Fa KOCHUIATHIH
KYPBUIFBIHBIH TaOMF!Y ra3 KianaHbl MeH
ra3 IUIaHTICiHIH IIBIFBICH Oip jkaKTa
eKeHIHe K3 KeTKi3iHi3.

* Erep Taburu ra3 kiananbl MeH TyOi
aNIbIK r'a3 MUIAHTICIHIH OIBIFBICH Oip
’akTa 6osca, ra3 KOCHUIBIMBIH
TOMEHJIET CYpeTTe KOpCEeTIIreH el eTin
JKacaHpI3.




 Erep Taburu ra3 kianaHbl MeH Ta3
IIAHTICIHIH OIBIFBICH Oip XKaKTaH
THIFBIHJANIFaH OOJca, €Ki COMBIH KUITIICH
ra3 IUIAHTICIHIH TYHBIK OiTeYIIIiH ajbI
TactaHpI3. Erep ra3 KOChUIBIMBI KaHa
(nmaiimanaHblIMaraH) THIFBI3AAFBIIIT
TOCEMMEH jKacajMaca, Ta3 IUIaHTICiHIH
IIBIFBICHIH OCHI OiTEYIIIeH )KaObIHbI3.

* T'a3mpl TOMeHzeTi cypeTTe
KepceTiIreH el erin Tabury ra3
KITaTlaHbIHBIH JKaHBIHIAFHI Ia3

IIAHTICIHIH IILIFBICHEIHA KOCBIHEI3.

Opreny Kaymi:

Erep KoCBUTBIMIBI TOMEH/IETI HYCKayllapra

ColiKec OpbIHAaMacaHbI3, Ta3 JKbLIBICTAYBI

KOHE OpTKe ceer OOybl MyMKiH.

Komnanus oynnaiinan 6onran

3aKbIM/JAPFa JKayanTbl H0JIMalIbI.

e I'a3 KOCBUILIMEI TEK OKIJIETTI KBI3MET
KepceTy MpoBaiiepiMeH Kacalybl Kepek.

e OHIMHIH I'a3 KOCBUILIMBIH TAOUFHU a3
KJIalaHLIHBIH MaHBIHAAFEI Ta3
NUIAHTICIHIH MILIFLICH] OOMBIHINA aHEBIK
OpBIHIAHBI3.

* TTalianaHbEUIMAaNTEIH Ta3 MUTAHTICIHIH
LIBIFBICTAPBI TYUBIK OiTeyilIeH
THIFBIHATTYBI KEPEK.

« TTalimanaHbUIMAATEIH a3 HUIaHTiC]
IIBIFBICHIH KACBIPBIH THIFBIHMEH

OEKiTKeH Ke3/ie )KaHa JKOHe
naianaHbUIMaiThIH OEKITY CaJbHUTIH
naiiamaHybIHbI3 Kepek.

TyiibIK OiTeyill KOCBUTBIMBIHBIH
OaFbITHIH ©3TePTKEHHEH KeliH,
ra3/iblH KeMyiH OaKblIay/Ibl
YOKIJIETTI KBI3MET KYPTi3yi Kepek.

Winrim ra3 nuasricin
aifHa/IaChIHAAFBI JKBUDKBIMAJIBI
OemniiekTepre TUMEHTIH XKoHE
KBUDKBIMAJIBI OOIIIeKTepi
KO3FaJIFaH Ke3/ie TYPhII KaJIMalThIH
KOJIMEH XKaJFaHybl KepeK.
(MBbIcansl, TapTKeIIITap). COHbIMEH
KaTap, OHbI KBICBUTYBI MYMKIH
OpBbIHAApFa OpHaJacTHIpMay Kepek.

I'a3 TyTiKIeci KbICBUIFaH,
MalbICKaH HeMece OypajFaH
00IMayBbl KoHE KYPBUIFBIHBIH
BICTBIK O€TTepiHe THiIl
TypMaiTBIHAAH jKepJie OpHaNIacysl
KaXkeT.

Byninren ra3 TyTikiecine
0aliTaHBICTHI KAPBUTY KayTIi.

Kocblty HyKTeciH kemyre Tekcepy

* KypbUiFbaassl OapIiblK TYTKBIITAD
OLIIPLJIIT TYpFaHbIH TeKcepiHi3. ['a3
Oepiityi alIbIK eKeHiH TeKCepiHi3.
CalrIHabI KOOIk JaibIHall, OHLI T'a3
KeMyiH 0aKpuIay YIIiH KOCBUTY
HYKTeCiHe KOJIaHbIHBI3.

 Erep ra3 arysl 0ap Ooinca, cabbIHIaIFaH
kKarbl keOikTeHe . MyHnaii xarnaiina,
ra3 KOCBUIBIMBIH TaFbl Ja TEKCEepiHi3.

* Erep enimze exi ras nuianricinin
WBIFBICHI §0JICa, TaliaTaHbUIMaFaH ra3
IIBIFBICH] THIFBIHMEH OCKiTiIreHiH
TeKkcepiHi3. ['a3 keMyiH Tekcepy YIIiH,
caOpIHABI KOOIK MafiBIHIALIL, OHBI
TBIFBIHHBIH KOCBLTY HYKTECiHe
KosgaHbIHb. Erep ras arysl 6ap Goica,
caObIH/IaNFaH )Karbl KOOIKTeHE .
MyHpaii xaraaiiga, a3 THIFBIHBI
0alilTaHBICHIH KalTa TEKCEPiHi3.
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* I'a3 keMyiH Tekcepy YIIiH, caObIH
OpHBIHAa KOMMEPIIMSUIBIK KOJKETIMII
cripeiinepi naligaigaHa anacels.

I'a3 arybIH OaKplIay YIIIH €IIKAIIaH
CipiHKe HeMece OTTBIK
naiinanaHGaHbI3.

» KypbUIFBIHBI acyii KaObIprackiHa Kapai
UTEPiHI3.

* IMewTin aAKTapPbIH JaHbIKTAY
[Maiinanany ke3iHjaeri Aipisl BIABICTAPABI
KO3FaNTybl MYMKiH. KypBUIFBI TETiC
’KOHE TeHEeNT'eH JKaFaaiiaa Typca, MyHIai
KayilTi Karaaiasl OonappmMayra
Oomapl.

O3 KayiNci3MiTiHI3 YIIiH, KYPbUIFBIHBIH
TepPT asfbIH OHFa HeMece ColFa Oypay
APKBLIbI TEH TYPFaHBIH )KOHE )KYMBIC
OeTiH Teric AeHTrelae TypraHbIH
TeKCepiHi3.

Conrbl Tekcepi

1. DneKTpuKaibIK QYHKIUSIIAPIBI
TEKCEepiHi3.

2.T"a3 GepinyiH allIbIHBI3.

3.T"a3 opHaTynaphbl MBIKTBI OEKITLIIIT,
OPHBIKTHIPBUIFAHBIH TEKCEPiHi3.

4. XaHaprbl1apIs! Karblll, KaJbIH
KOPIHICIH TeKCepiHi3.

JanbIH Kec TYCTi jkoHE KaJbIIThI
mimizge Oonysl Kaxer. YKajpH
caprhIITay 00JIca, XKaHAPFbI
KaKIafbIH AYPbIC KOHIBIPbUIFAaHbIH
TEKCEpiHi3 HeMece KaHaPFBIHBI
Ta3aJaHbI3.

Backa ra3 Typine aybicy

a3 opHaTy yMBICTaphIH GacTamac

OypbIH, ra3 OepiTyiH OlIipiHi3.

DJIeKTp TOTHI COFYBIHBIH Kaymi Oap!
Backa ra3 typiHe aybicy yuIiH,
KYPBUIFBIHBIH OapIIbIK OYpiKKilITepiH
ayBICTBIPBIHBI3 XKOHE ra3 Oepiry AeHreiin
TOMEHJIETY YIIIH OapIIbIK NIyMEKTepi
peTTeHi3.

22/KK

Kanaprplniapaarel Oypikkimrepai

aybICTBIPY

1.2KaHapFb! KaKIaFblH aJIblIl, JKaHaPFbI
JIEHECIH MIBIFapbIIl aJIbIHBI3.

2. BypikkimTepi carat TiliHe Kapchl
Oypay apKbLIbI LILIFAPbII aJIbIHBI3.

3.Kana OYpiKKiIITepai CaabIHbI3.

4. bapibIK XKalFayaapIblH MBIKTHI
OEKiTiNiI, OPHBIKTHIPHLUTFAHBIH
TEKCEepiHi3.

Xana OyppikilTepAiH OpbIHAAPHI
opamanapbIHIa Hemece Bypikkiw
cunammamanapel, bem 15 Gypikkim
KecTeciHae GepinreH.

((KypbLUiFs! yiricine GaiimaHbBICThI
esrepei.))

Keli0ip rumTa xaHaprbUIapbIHIa
OYPpiKKim MeTas OemiKneH
xaObUTaJIbl. BYPIKKIIITI aybICTBIpY
YILIiH OChI METaILI OOITiK abIHYBI
KaKerT.

e

1 JKaybIHABI TOMEHIETY Kypaibl (Yirire
OaiiyTaHBICTHI)

2 Kary mamsl

Byppixim

4 Xanaprsl

W

Aca xaxeT OoaIMaraH »karmaia,
YKaHAPFbUIAPJIBIH T'a3 IIYMEKTepiH
anManp3. LllymexTepai aybicThIpy
KakeT 6osica, YOKIIETTI KbI3MET
KOpCeTy OpTaJbIFbIHA
xabapnachIHbI3.



I'a3 Gepinyin TemMenaeTy ywiH ra3s

LIYMEKTepiH perTey

1. PerTey KakeT skaHapFBIHBI JKaFbII,
peTTerill TYTKbIIIBIH TOMEH/IeTiITeH
JKaJIbIH JKaraiibiHa Kapai OypaHbi3.

2.Perreriul TYTKBIIIBIH T'a3 NIyMeETiHEH
IIBIFAPBII aJIbIHBI3.

3.T"a3 Gepy perrerimiHig OypamackiHa
eJIIeMi colikec KeneTiH OyparbIIThI
naianaHbIHbI3.

Cy#bIThUIFaH MYHait ra3bl (OyTaH-IIpOIaH)

YIIiH OypaMaHbl caraT TiliMeH Oypay

KaxceT. TaOuru ra3 yuris, OypamaHnsl Oip

alfHaJIBIMFa carar TiJliHe Kapcbl Oypay

KaXkeT.

» PeTTerim eH TOMEHT1 KallblH XKarJalibiHa

OpHATBIIFaHAA TiKe YKaJbIHHBIH OJETTerl

OMIKTITI 6-7 MM OOITYBI KaxerT.

4.Erep KalblH Ka)XeTTi Karaaiian ouik
Oorica, OypamaHbl carat TUTIMEH
oypanpi3. Erep Tomen 6onca, carat
TiJliHE Kapchl OYpaHBbI3.

5. CoHFBI TeKcepy YIILiH, )KaHAPFBIILITHIH
PETTEriLIiH eH KOFapbl XKoHE €H TOMEH
KaJIbIH JKaFJalibIHa KapaThlll, KaJIbH
YKaHFaHBIH HE OIIIPIJITeHiH TeKCePiHi3.

KypbuiFblia KOIAaHBUIATHIH I'a3 MIyMeri

TYpiHe OaiIaHBICTBI. pETTeTIlI

OypaMachIHBIH OpHBI ©3repyl MYMKIiH.

1 Ta3 Gepy perrerinriziy OypaMmacs

1 T'a3 6epy perreriuiHig Oypamachl

Ilemke apuanran Oypikkimrepai

aybICTBIPY

1. ApTKBI KaOBIpFaHbIH OEKiTiIreH
OypamainapbiH 0OCaTBIHBI3

2.Bypikkim ycrarbimbHbH (1) 2
OypamachbiH (2) 6ocaThIHBI3.

23/KK
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1 Bypikkim ycTarpIsi

2 bypama

3. BYPIKKill YCTaFbIIIbI IIBIFAPBII ATBIHBI3.

4. BypikKillITI caraT TiJliHe Kapchl Oypay
apKBLIBI OOCATHIHBI3.

5.7Kana OYpIKKIlll OpHATHIHBI3.

I'a3 newine apHaJIFaH ra3abiH
TeMeHAeTiiin Oepinyin perrey
[Mem myprIc KyMBIC icTeyi YIIIH aifHaIMa
peTTeyiH KaliTa TeKcepy oTe MaHbI3 b
Oonbin TabbUIanb!. [aiinananymsira e
JKOFapbl KayilCi3JiK KaMTaMachl3 eTy YIIiH,
OCBI 9pPEKEeTTEeP MYKHUAT OpBIHAATYBI KaXeT.
1. PerTey KakeT skaHapFBIHBI JKaFbII,
pEeTTerill TYTKbIIIBIH YIKSHTIITeH
JKaJIbIH JKaraiibiHa Kapai OypaHbi3.
2.I1emm ecirin >kaObIHBI3 xkoHE 10
MUHYTTaH 15 MUHYyTKa JIeHiH melr
perTeyre naiibiH OONFaHIIA KYTiHi3.
3.PerTeriur TYTKBIIIBIH aJbIHBI3.
4.15 MUHYTTaH COH, TIENITi €H TOMEHT1
»KaJIbIH OarbIThIHA Kapail peTTiHi3.

24/KK

5.7KanpIH y3bIHABIFBIH 2 MM-JIEH 3 MM-Te
JIeiiiH renn myMeringeri oypama /
apKbUIBI OpHATHIHBI3. CaraT Tini
OarpITBIMEH Oypay *KaJbIHIIbI
TOMEHJIETE/Ii, aJl CaFraT TiiHe KapChl
Oypay KaJbIHABl YIFalTaIbl.

ITewmTiy ra3 arbIHBIHBIH JKBULIAMABIFBI
TYTKACBIH AJIBII TACTAy OTBHIPHIII
OpHAaTy MYMKIiH eMec Ooica, oHa
Ka)xeTTi et Geikrepi (3koHe T.0.
Oackapy IaHeni, OTTHIK ILTACTHHA)
aJILINGI3, COJAH KEeHMiH MeITiH ra3
AFBIHBIHBIH JKBUIIAMIBIFBl OPHATHIHBI3.

ITewiy TeMmepaTypacs
abalicbI3a THIM KaTThI
KOFapbLIall KeTce, IIeMITi
OIIIPIIL, Mel KUY
TYpaKTaHIBIPFBIIIBIH
KOHIIETY YUIIH yOKiIeTTi
KBI3MET KOPCETY
OpTAJIbIFBIHBIH MaMaHbIH
IIaKBIPBIHBI3.

JKaneiaapt nenr nrymerigzeri 6ypama 1
apKBUTBI TOMEHJIETI CypeTTe
KOpPCETIIreHiell OHTAIBI Y3bIHIBIKKA
opHaTbIHBI3. Carat Tijii GarbIThIMEH Oypay
KaJIbIHABI TOMEHeTe], ajl caFar TijliHe
Kapchl Oypay »anblHIbl apTThIPaIb]

Erep xanbiH a3 Gonca,
* TyXOBKaHBIH TEMIIEPaTypackl 0Te TOMEH

00ITybl MYMKiH, OYJ1 ITICIpYAiH THIMALITiHE
Kepi ocep eTyl MYMKiH

JKanbHHBIH AYPHIC Y3aKTHIFBI KAKCHI
OHIMIUTIKTI KAMTaMackl3 eTel.



Erep xanbIH aca ynkeH Goica,

* yXOBKaHBIH TEMIIEPaTypackl oTe
JKOFapbl OOJIYbl MYMKIiH, OYJI MiCipyaiH
TUIMJIITITIHE Kepi ocep eTyl MYMKiH.

I"a3 »anbIHBIH peTTeYAeH KeliH
€CiriH GipHele peT allblll, JKaybIII,
TIEIITiH JKaJbIHbI OIIIIEereHiHe KO3

JKETKI31Hi3.

Erep KypbUTFBIHBIH ra3 TYpi
aybICTBIPBLICA, KYPBUIFBIHBIH a3
TYPiH KOPCETETiH TeXHUKAIIBIK
ManeMeTTep i OepeTiH TakTaiiiiaga
©3TepTLITYi KaXeT.

Taburu ras -
Oyran/nponan
(LPG)

Byran/nponan
(LPG) - Taburu
razmodap/ G25 25
moOap / G25.3
25m0ap)

Bypamans! carat
TiNiMeH
TipeireHIe
OypaymeH
OeKiTiHi3.

Taburu ras -
Oyran/nponan
(LPG)

Bypamanst
0oCaTBIHEI3

180° (mamamen)

Byran/nponan
(LPG) - Taburu
ra3 (G20 10mo0ap/
G20 13 mbap)

Bypamans! carat
TiNiMeH
TipeireHIe
OypaymeH
OeKiTiHi3.

Bypamanst
0oCaTBIHEI3

270° (mamameH)

[ 2700

Taburu ras -
Oyran/nponan
(LPG)

Byran/nponannan
(LPG) Taduru ra3
(G2 350 13m6ap
oaba
JKEePriJlikTi ra3pi)

Bypamans! carat
TiNiMeH
TipeireHIe
OypaymeH
OeKiTiHi3.

Bypamanst
060CaThIHBI3
360° (1mamamen)

L 360°

0 KpICKapThIIFaH aFbIHIbBI PETTEeY
OHIMTIe, )KaHapFbIFa JKOHE ra3 TypiHe

0aliiIaHBICTHI 9P TYPJIi GOIYEI
MYMKiH. JKaJbIH Y3bIHIBIFBI
JKOFaPFBI CYpeTKe COHKeC eKeHIITiH
TEKCEepiHi3.

NuikexTopiiapaa aryiabl TeKcepy

OHiIMII TYpIeHIIpy/Il OpbIHAAY allbIHIA

GapIbIk Gackapy TeTiKTepi emipy:i KyitiHe

OypbUIFaHBIHA KO3 KETKI3iHi3.

WmxexTopnapsl IyphIC TYpISHIIpyAeH

KeiliH opOip MHXEKTOp YIIIH ra3abiH

XKBUIBICTAYBIH TEKCEPY KepeK

1.OHIMII Ta30€H KaMTY JKOJIaFbl KOCYJIBI
eKeHiH opi OapibIK Oackapy TeTikTepi
emripyni KyiiHe OYpBUIFaHBIH TEKCEPiHi3.

2.9p0ip UHKEKTOp TeCiri caycakiieH
OyFaTTasapl, Ta3/AblH KbUIBICTAYbIH
TOKTATy YIIiH THICTI KYII KOJIaHBLIAIbI,
colikec Gackapy TeTiri KOCYIbl KyHre
OypHBLIaabl KOHE Ta3/bIH HHXEKTOPFa
KeTyiHe MYMKIHAIK Oepy YIIiH
OacbuIFaH Kylzae ycragasl.

3.[IaFeIH KpUIIIAKIIEH HHAKEKTOP
KOCBUIBIMBIHA JAiibIHAAIFaH CaObIHIbI
CYABI KaFbIHbI3. VHXKEKTOp
KOCBUIBIMBIH/IA T'a3/IbIH JKBUIBICTAYBI Oap
Gorica, caOBIHABI CY KOIIPIIIKTEHE
Gacraiinbl. By sxarmaiina MHXEKTOPIbI
THICTI KYUIIEH TAPTHIHbI3 J)KOHE

25/KK



IpoLeCTiH 3-KaJaMbIH KalTagaH
KalTaJgaHpl3.

4. Kemipurikreny o1 6ap 6onca, eHiMre
ra3/ibiH OepinyiH OipJeH euripim,
OKIJIETTi CEPBUCTIK OPTAJIBIK areHTiHEe
HeMece JIMIEH3UACH 0ap TeXHUKKe
KOHBIpay LIay Kepek. OKinerTi
CEepPBUCTIK OPTAJIBIK OHIM/II Kapar
IIBIKKAHIIIA OHIM/I NaiianaHyra
Gonmaiiibl
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Kenemekre TacbIMaJiiay

OHiMHIH OacTanKbl KOpaObIH cakTarl,
OHIM/II COHBIH IIIIHAE TACKIMAJIIAHBI3.
Kopanrafsl HycKayaap/sl OpBIHIaHbI3.
Bacramnke! kopar 6oiamaca, OHIMI
KOIIipIIiKTI OpamMara HeMece KallblH
KOpAIIKa Cajblll, THIFBI3JAIl OPaHbI3.
[Memrriy imriHAEri CHIMJIBI TPHIb MEH
HayaHBIH IEII €CIriH 3aKbIMIaMaybl
YIIIiH, HayaJap/blH KaJlbIMeH Oipaei
OpHaJacKaH IIell eCiriHiH iIIKi XKaFbIHa
KapTOH KOJIaFbIH caJbIHbI3. et ecirin
KamTaJbIHIaFel KaObIprara OipikTipin
OpaHBI3.

Kaxnaxraps! MeH xaiak KaHbUITHID
TabGaHbI HKaIICHIPMAIIBI JEHTaMeH HBIK
€Till OpaHBI3.

OHiIMJII KO3Fay HeMece KoTepy YIIiH
OHBIH €CIriH HeMece YCTaTKBIIIBIH
KOJ1JaHOaHbI3.

ﬂ KypbUiFs! yeTiHe emkanaaii 3aTrap

KOMMAaHBI3 XoHE OHBI TiriHEH
JKBUIKBITBIHBI3.

TacpIManiay Ke3iHae TyslHIaFaH
0O0ITybI MYMKiH ©HIMHIH JKaJITIbI
KepiHiCiHze embip 3aKbIMHBIH
OoIIMaybIH TEKCepiHi3.




H JaubIHABIK

KyarTbl yHeM/ey GolbIHIIA

KEHECTEP

Kerneci akmapat ochkl Kypajas! KopliaraH

opTara 3UAHCHI3 )KOJIMEH IaiilajlaHblII,

KyaTThl YHEMJIEYTe KOMEKTeCe]Ii:

* Ilemrriy imiHme KyHTIPT TYCTI He
9MaJbJEHIeH bIIbIC-asK alialaHbIHbI3,
ce0eli onap BICTHIKTHI JKaKChI OTKI3eIi.

* IlaiinanaHyIsl HyCKayJIBIFBIHAA HE
Ticipy HycKayJapbiHia KeHec OepinreH
Oouica, TaraMIbI Micipy Ke3iHe aljibiH
aa KbI3ABIPpYAbI JKacaHbI3.

* Iicipy ke3iHJe MeTiH eciTiH Xui ama
OGepMeHi3.

* MywmkiH OonraH jkaFainapaa, nemri oip
yakpITTa OipHelle TaraMIbl Iicipyre
TBIPBICHIHBI3. TaraM/Ibl CBIMIIBI copere
ITicipy BIABICTApbIH KO0 apKBLIbI
azipneyre Oonapl.

* biprerre Taram a3ipreiiTin GoncaHpi3,
onapabl GipiHeH KeiiiH OipiH GipJaeH
micipini3. [Tenrri kalita KbI3AbIPYABIH
KaXkeTi 0oaMaiiael.

* ITicipmeii TypbIll, MY3IaThIIFaH
TaraMJap/pl epiTil abIHbI3.

* ITicipy yuin xKaxkmarsl 6ap
KazaHJap/pl/TabanapAbl NaiifagaHbIHbI3.
Kaknarbl xKOK bIIbICTA Hicipy KyaTThIH
TYTHIHBUTYBIH 4 ecere apTThIpybl MYMKIiH.

 Taram o3ipieHeTiH Ka3aHHBIH acThIHA
ColiKec KeJeTiH JKaHaPFBIHbI
naiifagaHbIHbI3. OpAalibiM TaFaMaapra
colikec KeJeTiH BIABIC OJIIeMiH
KOJIJaHBIHbI3. blaplc TaFaMHaH YiIKeH
Gouica, OHBI MiCipy YIIiH Ke0ipek KyaT
KeTesi.

* EO 66/2014 6olibHIIa SHEprust
TUIMJIITIT Typasbl aklapaTThl OHIMMeH
Oipre OepiireH Tayapiap KecTeciHeH
Tabyra Oomajpl.

AJIFalIKbI KOJIIaHY
KypbUIFbIHBI aJIFall peT Ta3ajiay

Bert xeli0ip K yFbIlI 3aTTapabl
HeMece Ta3aJIaFbllll 3aTTapIbl
naiinananranza OyJiHyl MyMKiH.
Tazanay Ke3iHJe KaTThl JKYFBILI
3aTTapblH, Ta3aJIaFblIll
YHTaKTapbIH/KpeMIepiH HeMece Ke3-
KEJIreH OTKIp 3aTTapAbl
naiinanaHGaHbI3.

1. Bapnbik OyMa MaTepuaniapbiH ajbl
TacTaHBI3.

2. KypbUIFbIHBIH O€TiH BUIFa] MaTaMeH
HeMece I'yOKaMeH CYPTiHi3 KoHe
MaTaMeH KYpPFaTbIHbI3.

Bacranksl KbI3AbIpY

Onimai 30 MUHYTTaH KBI3BIPHII,

XBIpaThIHBI3. OchlIaiiia, Ke3 KelreH

OHJIIPICTIK KaJIBIKTap HeMece KabaTTap

JKAHBIII KeTe/ll KOHe KOUBLIAIBL.

blctrik OeTTep jxaHyFa ambIn
keneni!

KypbUIFB! )KYMBIC icTeyl Ke3iHe
KaTTHI KbI3ybl MYMKiH. Enkaman
BICTHIK JKaHAPFbUIapbl, HEIITIH
iIKi OeJiKTepiH, BICHITKBIII
OeIiKTepiH JKoHE T.0. yCTaMaHBbI3.
Bananapas! aynak ycTaHbI3.
Taramapl TelIKe cajap HeMece
IEIITeH IIbIFapap Ke3iHae opKalaH
BICTBIKKA TO3IM/Ii KOJFanTapIbl
naianaHbIHbI3.

TI'a3apl nem

1.Tlemrren OapabIK Micipy Hayalapbl MeH
IPUJIb TOPBIH aJIBIHbI3.

2.TlemTiH eciriH )kaObIHBI3.

3.T"a3 nenriHiH eH JXOFapFhI XKaHy NeHreliH
TaHIaHbI3; [ az newin naiidanamny oo,
bem 32 GeniMiH KapaHBbI3.

4.Tlemwrri mamamer 30 MUHYT JKYMBIC
ICTeTKI3iHI3.
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5.enrri axbIpaThiHbI3; I a3 newin
natioanany siconvl, bem 32 GeniMin
KapaHbI3

I'punb newi

1.Tlemrren OapabIK Micipy Hayalapbl MeH
IPUJIb TOPBIH aJIBIHbI3.

2.I1emTiH ecirid »aObIHBI3.

3.EH >xoFapfBl TpUIBAEY KyaThIH
TaHIaHbI3; [ punwoi icke Kocy dconvi,
bem 34 GeniMiH KapaHBbI3.

4.Tlemwri mamamer 15 MUHYT jKYMBIC
ICTeTKI3iHI3.
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5.I'punbaey GyHKIMACHIH aXKbIPaThIHBI3;
TI'punvoi icxe Kocy aconvl, bem 34
0eiMiH KapaHbI3

KypbLIFb! anFanike icke
KOCBUTIFaHa, Oip-eki caraT OOHBI
TYTiH MEH HiC IBIFybl MYMKiH. By
KaJIBINTHI )karaaid. TyTiH MeH uicTi
KeTipy YLIiH 0enMe aypbic
KeJEeTiIeTiHiH TekcepiHi3. [IIbFpimn
JKaTKaH TYTiH MeH MiCTi Tikenei
XKYTyZaH cak GOJIBIHBI3.



KemnipekTi KoJ/1aHY K0Jbl

[icipy TypaJbl xKaJnbl
MaJjliMeTTep

TaOara emkamian ymreH OipiHeH
achIpBIN Mall KyiMaHbI3. Maiiasl
KbI3/IBIPY Ke31HJIe KEMITipEKTi
Kapaychl3 KanablpMaHb13. KaTTel
KBI3BII KETKEH Mali epT KayIliH
TyIbIpaibl. OpT 00JIbIN KATFAH
JKaFIali/1a, OHbI CIIKAILAH
CyMeH ellipyre ThIpbIiCIaHbI3!
Maii oTKa TUTEH >KaFJaaiia, OHbI
OpTKe TO3IMI JKaIKbIIIIIEH
HeMece bUIFall MaTaMeH
#aObIHpI3. Erep kemmipekTi
emripy Kayinci3 6osca, OHbI
e1LIIpIIl, OpT COHMIPY OoiMiHe
xa0apiachIHbI3.

» Tarampmapnsl KyblpyAaH OypbIH, Olapabl
OpKalllaH >KaKChIIall KYPFAThIIl, BICTBIK
Malfra sxaiinan cansiHb. Kybipynan
OypBIH MY3JaTbUIFaH TaraMaap
TOJIBIFBIMEH ePITIUITeHIHe KO3 JKEeTKI31Hi3.

» Maiifpl KbI3ABIpY Ke3iH/e, NaliaanaHbII
)KATKAH BIABICTHI JKallIaHbI3.

+ Tabanap MeH KocTpesaepl TYTKaIapbl
KBI3BII KETIIeYi YIIH TYTKaJIapbl
KEMIIipeK YCTiHIe TYPMalThIHIAM eTim
KOWBIHBI3. blapicTap/ip1 KeMITipeK yCTiHe
TEHI'epiMCi3 XKoHe OHall KyJ1am
KeTeTiHAeH sxaraaiina KoiMaHBbI3.

* boc bIabIcTapab! KoHE KOCTpeIlaepai
Ticipy afiMa¥rbl YCTiHE KOCYIbI Ke3iH/Ie
KoiimaHbI3. Onap OyniHeni.

* ITicipy aliMaFbIH YCTiHAE BIABICTAPCHI3
MOHE KOCTPOJIIepCi3 icke Kocy
KYpBUIFBIHBI Oyiaipeni. [Ticipy
aliMaKTapbIH TaFraMbl Ticipy
TONBIFbIMEH asKTaJIFaH COH OLIiPiHi3.

* KypbUIFBIHBIH O€Ti BICTBIK OOITYBI
MYMKIHAIT'HEH, TUIaCTHKA JKOHE
AIFOMUHIHN BIIBICTAPIBI YCTiHE
KOWMaHBbI3.

MyHzai bIIbICTapABl TaFaMIapAbl

caKTay YIIiH Ae naiganaHyra GoIMaiibL.
 XKaiimak TynTi kocTpeniep MeH

BIIBICTAP/IbI FaHA NaliTanaHbIHbI3.

» Kocrpennep MeH Tabanapra TaFraMHbBIH
THICTI MeIIepiH cajbiHbI3. COHIBIKTAH,
BIIBICTapbIH CHIPTHIHAH aFbIll KeTyiH
GonapIpMay apKbUIbI KaXKeTci3
Ta3ajay/bl OpbIHAAY KaXKeT OonMaibl.
Koctpennep MeH Tabanapabiy
KaKIIaKTapbIH ITicipy aiiMaFbIHa
KOWMaHBbI3.

Kocrpemnnepai micipy atMarbIHbIH
OpTachlH/a TYPaThIHAAN eTill KOMbIHBI3.
Koctpenni backa micipy aiiMarbiHa
KBUDKBITY KaskeT Ooca, OHbI
CBIPFBITIIAH, KOTEPII Mmicipy aiiMarbIHa
KOUBIHBI3.

I'a3 kemmiperi

* blxpic meH xanbH KeneMi 0ip-6ipiHe
colikec Kemnyi KaxkeT. ['a3 jkaJbIHBIH
BIIBICTHIH TYOIHEH achIll KeTIeHTiHIeH
©TiIl JJaWBIKTAIl, BIABICTHI YCTAFbIIITHIH
opTachlHa KOUBIHBI3.

KemnipekTepai koinxany

S

KanpinTs! sxanaprs! 18-20 cm
Keingam sxanaprsl 22-24 cM
Koceimia sxanaprs! 12-18 cm

KanpinTs! sxanaprs! 18-20 cM colikec
)KaHapFhUIap/a MaliaataHbIIaThH
BIIBICTAP/IbIH YCHIHBIIATHIH
JIMaMeTpIIepiHiH Ti3iMi.

WO =
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A [icipy TabanapsIH Korapblaa
OepisireH HIeKTepAeH ThIC
naiinanan6anei3. YJIKeH Tabanapabl
naiianaHy KeMipTeK TOTBIFbIHAH
yilaHy, KOChIMIIIa OeTTep MeH
0acKapy TYTKaJapbIHbIH KbI3BIII
KeTyl KaymiHe ceben Gomnaspl.
KinkenTaii Tabanapapl naiganany
JKaJIBIHFaH KYHill Kally KayIiHe
ceberr Goajbl.

Y1keH jxanbiH Oenrici eH )KOoFaphbl micipy

KyaTbIH, aJ Killli )KaJIbIH OeNrici eH ToMeH

micipy KyaTbIH Oinaipeni. Ouripysi

xKarJaiina (KOFaprel XKarkl), ra3

JKaHaprbUIapra OepiaMeiini.

I'a3 sxaHAPFBLIAPBIH JKaFYy.

["a3 yxaHapFBUIAPHI XKaFy
TYWMENTKTepiMeH JKaHaIbl.

1.2KaHapFBl TYTKBIIBIH 0AChIT TYPHIHbI3.

2.OHBI caFaT TiJliHe KapChl YJIKEH JKaJblH
Genricine Kapait OypaHpbI3.

3. XKary TyiiMenririn 0achlIr, KiOepiHi3.
Ocbl opekeTTi KibepiireH ra3 xaHraHIa
KalTaJgaHpl3.

4.KaxerTTi Kyat AeHreiliH OpHATHIHBI3.
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I'a3 :xaHapFpIUTAPBIH 6LLIPY
JKp1bITY afiMaFbl TYTKBIIBIH Onripyii
(>kOFap¥hI) JKaFJalibiHa Kapail OypaHsbI3.
I'a3abIH IWIBIFBIN KeTYiHEH CAKTaHThIH
sKyiie (GkbL1y OeJiiri 0ap yJriiepae)

1 JKanapreutap sKanblH
CYHBIKTBIK TOT1TY
ce0eOiHeH KeHeTTeH
OLIIN KaJica, Ta3IbIH
K10epiTyiH TOKTaThIH

1. Ta3pIx CaKTaHABIPFBILI
IIBIFBIIT KYPBITBIMBIMEH
KeTyiHeH KaObIKTaFaH.
caKTay

» Xary yuriH TYTKBIIITHI GachIIl, OHBI
caraT TiJTiHe Kapchl OypaHBbI3.

+ Caxray yieciH KOCHI YIIIiH, ra3 jKaHFaH
COH, TYTKBIIITHI 3-5 ceKyHA O0iibI Gachir
TYPBIHBI3.

* Erep TyTKbIITHI Oacklll, xibepreH cOH
ra3 xxanOaca, TYTKBIIITHL 15 CeKyHI
00IibI GachIll TYPY apKbLIbI CO
OpeKeTTepAl KalTalbIHbI3.

Erep sxanaprer 15 cexyHn imrinme
*aHOaca, TYHMENIIKTi KiOepiHi3.
Kaiitanay yurin kem nerenze 1
MUHYT KYTiHi3. ['a3 ®uHaIysl MeH
XKapbuty Kayri Oap!



E Hewri icke Kocy #xoJibl

[icipy, KybIpy koHe IpHJibjae
AAWBIHAAYFA KATBHICTDI JKAJIIbI
MaJjliMeTTep

blctrik OeTTep jxaHyFa ambIn
keneni!

KypbUIFB! )KYMBIC icTeyl Ke3iHe
KaTTHI KbI3ybl MYMKiH. Enkaman
BICTHIK JKaHAPFbUIapbl, HEIITIH
iIKi OeJiKTepiH, BICHITKBIII
OeIiKTepiH JKoHE T.0. yCTaMaHBbI3.
Bananapas! aynak ycTaHbI3.
Taramapl TelIKe cajap HeMece
IEIITeH IIbIFapap Ke3iHae opKalaH
BICTBIKKA TO3IM/Ii KOJFanTapIbl
naianaHbIHbI3.

Ilemr ecirin abGaiiian alibIHbBI3,
ce0e0i Oy LIBIFBII KeTyl MYMKIH.
HIbrFein xaTKaH Oy KOJIIapBIHI3IHL,
OeTiHi3/i )KoHe/HeMece Ko3/IepiHi3 i
KYHIipyi MYMKiH.
IMicipyre apuanran kenecrep
» KyiinipMe#TiH KypalMeH KanTaiFaH
MeTaJl bl TabanapApl HeMece alloMUHHUI
BIJIBICTApbIH HEMeCe BICTBIKKA TO31Mi

CWIMKOHABI KaJIbIIITapAbl ai1ajJaHbIHbI3.

» Cepexzeri 060c OpbIHIBI KOJIaHBIHbI3.

* Iicipy KaJmbIH COpEHIH OpTachiHa
KOUBIHBI3.

* Ilemrri HeMece TPHIIBII KOCTIAC OYPHIH
COPEHIH IYpPHIC JKaFAaibIH TaHIAHBI3.
ITemn BICTHIK Ke3iHAE cope >KaFaaibIH
©3TepTIEHI3.

* Ilemr eciriH xaObIK YCTaHBI3.

KybipyFra apHajraH Kenectep

* Iicipy TonmbIKTail TaybIK €TiHE,
KYPKETaybIKThI )KOHE YIIKEeH OOIiKTi
eTTep/i JMMOH HIBIPLIHBI JKOHE Kapa
OYpBIII CeKiN KaThIKTApAbl AOMACY
Ticipyi THIMALTITIH )KOFapIaTabl.

* CyifexTi eTTepi KybIpy YUIiH Oipaeit
MeJIIIepAeri cyHekci3 eTTepai
KYBIpFaHMEH callblcThIpranaa 15-ten 30-

Ka MUHYTKa JeiliH y3aFbIpaK yaKbIT
KeTesi.

* ET xyaHABIFBIHBIH opOip caHTHMeEpi
IiCipy YaKBITHIHBIH 4-5 MUHYTBIH Taal
eTeni.

* ITicipy yakpIThI asKTalfaH COH, €TTi
nemTiy imiHge 10 MuHyTKa
KanabIpbIHbI3. IIIBIPbIH KybIpBUIFaH €TTiH
YCTiHEH jKaKChIpaK Tapaiabl >koHe eTTi
KECKEH Ke3/1€ IIBIFBII KeTHen .

* BaJbIK BICTBIKKA TO3IMI XKalaK TaKTara
OpTaHFbI HEMece TOMEHT1 cepere
KOMBUTYBI KaXeT.

I'punbae paiibingayra apHajrad

KeHecTep

ET, OanbIk »%oHe KYC €Ti Ipuiibjie

JalbIHOaIFaHa, ojap Te3 Kbl3apasl,

YCTiHT KaOBIKIIACKI KAKChI OOJIBIIL, KeYil

ketreiini. XKatinak Genikrep, eT icTiKTepi

MeH KIHIIIKe HIYKBIKTapIbl acipece

KbI3aHAK JKOHE KHApP CeKUIl KypaMbIHIa

CYBI KOII KOKOHICTepMEH I'pUIbIe

JmalbIHaayFa Ooasl.

* Bemikrepai rpuibe JalbIHAATYbI YIIIH
CBIM TOp COpEHIH YCTiHe Hemece
acTBIHJIA CBHIM TOp cepeci Oap xalinax
TaOBIHBIH YCTiHE >KalbIIl CaJIbIHbI3.
JKaOburan 60c OpPbIHHBIH KOIeMi
KBI3JIBIPFHIIITHIH KOJIeMiHeH acaybl
KaXkeT.

 I'puni Gap cbIM TOp CopeHi HeMece
Kalnak TabaHbI IEIITIH KaXKeTTi
Jeireliine KOUbIHBI3. ['pribi cbIM TOp
cepene MalbIHIAI )KaTKaH O0JICaHbI3,
TOMEHTI copere Mai/ibl )KUHAUTHIH
Kalnak Taba KoibIHbI3. Ta3anay oHait
Oony yuriH, Tabara nramaisl Cy KYHBIHBI3.
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& I'punbae natbiHIayFa KapaMIasl
eMec TaramJIap epT KayIiH

Tyaslpazbl. 'punbae
JalbIHOayFa apHaJIFaH TaraMaap
FaHa KapKbIHJBI TPUIIb
BICTBIFbIHA YKapaMBbl.
TaraMabl TPUIBIIH apTKbI
KarbIHa Kapal ThIM aJIbICKa
KoMMaHBI3. By11 eH BICTBIK kep
JKOHE MaIlJIbl TaraM OTKa THYi
MYMKIiH.

I'a3 nemin naigajgany ’oJibl

O

I'a3 nmemri Gackapy ras nemriHig 6ackapy
TETIrl apKBUIBI iCKe achIpblIabl. TeTik
eIy MO3UIMACHIHAA OONFaHIa
(>xorap¥h), ra3 Oepy xkykeci enripymi
Oomapl.

I'a3 newin KOCBIHBI3.

I"a3 memri ra3 OTTarBIIIBIMEH KaFbLIaIbL.

1. IlemTiy ecirid ambIHbI3.

2.I'a3 memrin 6ackapy TeTiriH OachlIIl TYpHIIL,
OHBI caFaT TLJIiHe Kapchbl 0aFbITTa
OypaHBbI3.

3.T"a3 el sxaryabpl Gackapy TeciriHeH ra3
OTTAFbIIIBIMEH JKaFbIHbI3.

4.7KanaprbIHbIH Oackapy TeTiriH 3 -
5 cekyHATall 6ackIl TYPHIHBI3.

» I'a3/bIH TyTaHFaHbIH JKOHE JKaHbII

TYPFaHBIH TEKCEPiHi3.

5.KanHaprbIHBIH OacKapy TETITiH TaFbl 3 -
5 cekyHATall 6ackIl TYPHIHBI3.

6.Kaxerri micipy KyaTbiH/ Ta3 6enricin
TaHIAHBI3.

I'a3 KBICBLTYbI MEH JKapbLTy KayIli
Gap!

I"a3gel 15 cexyHATaH apTHIK YaKbIT
XKaryra ThIpbIclIaHbI3. Erep
JKaHaprbl 15 cexyH immiHze
»aHOaca, TYTKBIIITHI OLIipiIl, 1
MUHYT KYTiHi3. )KaHapFbIHbI KaliTa
»KaFyFa ThIPBICYIaH OYpbIH, OeJIMeHi
KeJIeTiHi3. ['a3 KbIChUTYbl MeH
XKapbuty Kayri Oap!

I'a3 newin emipy

1.T°a3 menrin 6ackapy TeTIriH eipyi
(>kOFap¥hI) JKaFJalibiHa Kapail OypaHsbI3.

I'a3 neHreifiniy TemMIepaTypach

JMarpaMMacsl
I"a3 menreii 1 2 3 4 5
Temmnepatypa °L| 170 180 200 230 280
MOHIHJE

CaraTThl IbIObICTHI TaliMep peTiHje

KOJAany
12
an)
<15

60— 20
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JIBIOBICTHI TaliMep mel GyHKIMUIapbIHa
elkanaait ocep erneiini. On Tek eckepTy
peTiHae KongaHbuiaasl. MBICabl, Ienreri
TaraMpl Oenrini Oip yakpITTa aitHAIIBIPY
Ka)keT OOJIFaHAa, oJ1 eTe Maliansl.
JIBIOBICTHI TaliMep Ci3 OpHATKaH yaKbIT
kenrenze oenri 6epeni./Paragraph
/Description

JbIObICTHI TaliMepai opHaTy

1. YaxpITThI TaMbIKTay TYTKBIIIBIH
JBIOBICTHI TaliMep KaHIa YaKbIT Ja0bLl
COFaTHIHBIH aHBIKTAY YIIiH CaFaT TiTIMEeH
OypaHBbI3.



2. TYTKBIII Hicipy YaKBITBIHBIH COHBIHIA
caraT TiJliHe Kapchl aifHaIabl JKoHe
JIBIOBIC TaMEpiHiH YHI IIBIFaIbL.
JIBIOBICTHI TaliMep MelTi enpMei.

[Memrri enripy yuriH GyHKIUS
TYTKBIIIBIH CaFaT TiIiHE KapChl
elIipy JkarIaiibiHa Kapail OypaHbI3.

Taramaapabl nmicipy yakbITBIHBIH
Kecreci

[emrriy 1-mmi cepeci 6ombin
TOMEHTi cope ecenTeesi.

7K9HC KYbIP

ITerr TabacHIHBIH €H YKOF apTbl
TOJITBIPY CBIABIMIBIIBIFEL: 4 KT

(8.8 dynr).

By auarpamMmanarel yakeITTap
HYCKayJBIK peTiHe OepinreH.
YakpITTHI Oenriney TaraMHbIH
TeMIIepaTypachiHa, KOIJIBIFbIHA,
TYpiHe )KOHE O31HI3IIH
TaNFaMIapbIHBI30EH Iicipyre Kapaii
e3repyi MYMKIiH.

[Memriy ycTiHe Torinin KeTyiH 6onapipMay

KOHe IIEINTi Ta3a ycTay MaKkcaThIHAA

TaraMaap/pl Micipy TabarbiHa KOMBIHBI3.

AmmMa Gamimmi CBIMIIBI TOPIAFBI 10 MuH. 3 1 60...70 MuH.
nmuamerpi 20 cM
GomnaThIH JOMaaK Kapa
METaJLT BUIBIC* **
Kemic-xumex ChIMIBI TOPAAFBI 10 mMuH. 3 1 60...70 MuH.
TOKAIIIBI nmuamerpi 20 cM
GomnaThIH JOMaaK Kapa
METaJLT BIIBIC ¥*
Bomimr ChIMIBI TOPAAFBI 10 mMuH. 3 1 60...70 MuH.
nmuamerpi 20 cM
GomnaThIH JOMaaK Kapa
METaJLT BUIBIC* **
Ileuennenep CTaHgapTThl moaHoC* * 10 MuH. 4 1.2 30...40 MuH.
Micipinren CraugapTTsl moaHoC* * 10 MuH. 3.4 1.2 40...50 MuH.
HaH
Topt ChIMAAFBI TOPT 10 mMuH. 3 1..2 60...70 MuH.
Ticipyre apHaiFaH
opma***
BucksurTep CraHgapTTsl moaHoc** 10 MuH. 4 1.2 30...40 MuH.
Kysippuran CraugapTTsl moaHoC* * 10 mMuH. 4.5 3 35...45 MuH.9p
KO3BI eTi 450 1 + 30 MuH.
Poctoud CraugapTTsl moaHoC* * 10 MuH. 3.4 3 100...130 mMuH.3p
450 T + 30 MuH.
TyiteraybIk CraugapTTsl moaHoC* * 10 mMuH. 3 3 100...130 MuH.op
450 T + 30 MuH.
Yit kycht CraugapTTsl moaHoC* * 10 mMuH. 3 1..2 100...130 MuH.op
4501+ 25 MuH.
Iicipmenep CTaHgapTThl moaHoC* * 10 MHH. 4 1.2 90...120 Mun.®
Babik CraHgapTTsl moaHoc** 10 MuH. 3 1.2 45...55 MUH.
MakapoH CTaHgapTThl moaHoC* * 10 MuH. 4 1.2 50...55 MuH.
Bukropus CraugapTTsl moaHoC* * 10 mMuH. 3 1 30...35 muH.
COHABHYI
* §acKapy TYTKBIIMIBIHBIH OPHBIHAA 5 / ¥ keemiHe GalTaHBICTHI / * o.IIeMiHe 6ail TAHBICTHI
*% Bya OeJmeKkTep eHiMMeH Gipre xkypMeyi MyMKiH.
#%% Bya GenmieKkTep eHiMMeH Gipre :kypmeiini. Osap GesmrekTep carblabiMaa 6ap.

33/KK



I'puabai icke Kocy KoJibl

I'punbrey ke3inae, melr ecirid
XKayBII KOUBIHBI3.

blctrik OeTTep sxaHyFa anbIn
keneni!

I'punbai Kocy

1. OyHKIMS TETITIH caFaT Tiji OOMbIHIIA
I'punb Genricine Kapait OYpBIHBI3.

2.Kaxer Oonca, mamMaMeH 5 MHUHYT
OolibIHa aJJbIH aja KbI3ABIPY JKacall
AJBIHBI3.

» TemnepaTypa maMbl >kaHabL.

ﬂ "Off" (Ouipyni) (KOFaprbI)
MO3ULUACHIHA OPHATY YILiH,
@DyHKIYS TETIrIH caFaT Tijxi
foiibIHIIA Oypayra THIPBICIIAHBI3.

I'punbai ewipy

1.Tlemrri emipy yuria, @yHKIMS TETIriH
carar TijliHe Kapcbl Oypay apKbLIbI
"Off" (Ouipyni) (KOFaprbI)
HO3ULMSICHIHA OYpaHBbI3.

I'punbae natbiHIayFa KapaMIasl
eMec TaramJIap epT KayIiH
Tyaslpazbl. 'punbae
JalbIHOayFa apHaJIFaH TaraMaap
FaHa KapKbIHJBI TPUIIb
BICTBIFbIHA YKapaMBbl.

TaraMabl TPUIBIIH apTKbI
KarbIHa Kapal ThIM aJIbICKa
KoMMaHBI3. By11 eH BICTBIK kep
JKOHE MaIlJIbl TaraM OTKa THYi
MYMKIiH.

I'punbaeneTin Taramaapasl nicipy
YaKbITBIHbIH KecTeci

Babik ChIM/IBI TPHITB 250/max 20...25 MuH.
Timimaenrex CBIMIBI TPUITH .5 250/max 25...35 MuH.
TaybIK

Ko3bIHBIH ChIMIBI TPUITB .5 250/max 20...25 MuH.
KaHIIBUFaH eTi

Poctoud CBIMIBI TPHITH .5 250/max 25..30 mum.
By3aynbn ChIMIBI TPUITB .5 250/max 25..30 mum. ¥
KaHIIBUFaH eTi

TocrepneHren ChIMIBI TPUITB 250/max 1...3 MUH.
HaH *

* RATBIABIFBIHA 62 IANBICTHI
*5 MHHYT 60HBI AIBIH 2712 KbI3ABIPbIHBI3
**Erep ci3aiH eHiMIiHi3iH rpHabL TeMnepaTypachliH 63repTy MYMKIH 60JMaca, IPHJIb YCBIHBLIFAH TeMNnepaTypajaa

JKYMBIC icTeli.

By nicipy ycreninmeri TamakTap 6akpuiay
opraiyiapbl OHIMII OHall TeKkcepe

anateiagait EN 60350-1 crannapTbina caif
J3ipIieHe .

Kecinin CBIMIBI TPUITH 250/max 1...3 MuH.
KYBIPBUIFaH HaH
Et mapnapsr ChIMIBI TPUITB 250/max 25..35 MuH.

(cublp eti) - 12
KECEKTEP

AcTbl 2/3 micipiny yakbITbIHAH KeifiH ayTapbIHbI3.

bapJibIK TaFaMAapabl KaiHATY YIIH 5 MHHYT a1IbIH 2712 KbI3ABIPY YCHIHBLIATBI.
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KyTy MeH TeXHHKAJBIK KbI3MET KOpceTy

Kaansl MastiMerTep
KypbUIFrsl kUi apabIKIIeH Ta3aaaHbIIl
TYpca, KYPBUIFBIHBIH KBI3MET KOPCeTy
Mep3iMi y3apThUIbII, aKayJIbIKTap
BIKTUMAJABIFbl TOMEHICH I .
KrI3Mmer kepceTy xoHe Tazanay
JKYMBICTapbIH OacTamac OypbIH,
KYPBUIFBIHBI KyaT JKYieciHeH
QKBIPATHIHBI3.
DJeKTp TOTbl COFYBIHBIH KayIi Oap!

Tazanaynsl Oacraynan OypbIH,
KYPBUIFBIHBIH CaJIKbIHAAYBIHA YaKbIT
OepiHi3.

blctrik OeTTep sxaHyFa anbIn
keneni!

» KypbUiFbiHbI op0Oip nalifananyiaH Kedin
TYTeNiMeH Ta3alall MbIFBHGI. Ocbuiail
TaraM KaJIABIKTapbIH OHAll Akl
TacTayra MYMKiH Oojajpsl, Oy
KYPBUIFBIHBI KeJeci JKOJIbI
NaliganaHFanaa oapAblH XKaHybIHAH
caKTalabl.

» KypbUIFBIHBI Ta3aNay YIIiH apHaiibI
Ta3aJIaFbIl 3aTTap KaxeT emec. [lem
€CiriH Ta3ajay YIIiH, KYPbUIFBIHBI
Ta3ajlayra )Kyy CYHbIKTBIFBIMEH JKBLIEI CY,
KyYMcaK MaTa MaifanaHbIHbI3 )KOHE
KYpFaK NIyOepeKIeH CYpTiHi3.

* OpKallaH Ta3zanayiaH KeliH apThiK
CYHMBIKTBIK TOJIBIFBIMEH CYPTiNI€HIH
’KOHE aFbIHIbUIAp Aepey KYPFaThUIBIII
CYPTIITeHIH TeKCepiHi3.

* KypambIHIa KBIIKBUT HEMECE XJIOPU
0ap XKyFbILI 3aTTapbl TOT OacIIalTHIH
OonaTThl OeTTepI )KOHE TYTKAHBI
Tazanay yuriH naimananoane3. Con
OeIiKTepi Ta3aar CypTy YIIiH )KYMcaK
MaTaHbl CYHBIK (KaTThl éMeC) JKYFBIII
3aTIeH Maiianansl, 6ip GarsiTTa
CYPTIHI3.

Bert xeli0ip K yFbIlI 3aTTapabl
HeMece Ta3aJIaFbllll 3aTTapIbl
naiinananranza OyJiHyl MyMKiH.
Tazanay Ke3iHJe KaTThl JKYFBILI
3aTTapblH, Ta3aJIaFblIll
YHTaKTapbIH/KpeMIepiH HeMece Ke3-
KEJIreH OTKIp 3aTTapAbl
naiinanaHGaHbI3.

KabapIKThI Tazanay yuriH 0y
Ta3aNaFbILTapBIH Nalianan6aHbI3,
OHTKeHI TOK COFybl MYMKiH.

[Micipy TakTachIH Tazanay

Kanaprbinbl Tazajaay

1.Tlicipy TakTacblHaH KeMIIipeKTepIi
AJBIHBI3.

2.7KaHaprbIHBIH OYKil albIiHOAIBI
OeIiKTepiH aJbIl, TeK KOJIMEH I'yOKaHbI,
0ipa3 XKyFbIII 3aTThI )KOHE BICTHIK CYABI
NaliAanaHbI Ta3aJaHbI3.

3. KaHaprpIHbBIH albIHOANUTHIH OOIIKTEePiH
BIIFaJIIBI ITYOEpeKIIeH Ta3alaHbl3.

4.BinTeHi )koHe KbI3IBIPY JIEMEHTiH
(TYTaHIBIPY KOHE KbI3BIPY JIEMEHTI
Gap yunrisiepse) a3aan bUIFajIbl
nryoepexrneH Tazananp. ComaH Kelin
Ta3a my0epeKIeH KypraThIHbI3. XKabiH
TECIKTEepi kKOHe OLITe TONBIFBIMEH
KYpFaK eKeHiH TeKCepiHi3.

OiiTnece, TYTaHABIPYAbIH COHBIHAA YIIKBIH

naiina Oonazsl.

5.2Koraprs! TOpIapasl OpHATKAHAA,
’KaHapFhLIap KeMIipeKTep/iH OpTachiHa
KOHIBIPBLIFAHBIH TEKCEPiHi3.

Kanaprpl 0ejikTepiH KuHAY

JKanaprbIHbl Tazajan OoJFaHHAH KeHiH,

OeumiekTepIi TOMEHIE KOpCeTIreH e

OpHAJIaCTHIPHIHBI3.
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JKaHapFb! KaKmarsl
JKanaprhIHBIH Oachl
JKanaprr! Kamepachl

Ortangpipy Oinreci (TyTaTymsIcs! 6ap

eHiMzepe)

1.2KaHaprbIHBIH OachIH OTAJIIBIPY
OinTeciHeH oTeTiHASH eTin
OpHaNacThIpbIHGI3 (4). XKaHapFeIHBIH
0achIH OHFa COJIFa Kapail OyphIIl KOpiHi3,
OHBIH JKaHAaPFbl KaMepachiHa
OTBIPFaHbIHA KO3 YKETKI3iHi3.

2.7KaHapFbl KaKIarblH )KaHAapFbI OachlHa

OPHATBIHBI3.

Backapy TakTachIH Ta3apTy
Backapy TakTachIH jKoHE TyTKaIapIbl
JBIMKBUT MaTaMeH Ta3ajall, Olapabl
KENTIipiIl CYpTiHi3.

AW N =

Erep eHim
TYWMeNIKTepMeH/ TY TKbIIIITapMeH
*abapIKTanca, 6ackapy TaKTachIH
Tazanay yuIiH O0ackapy
TYTKBIIITAPBIH aIMaHbI3.

Backapy Takracel Oyi1iHyi MYMKiH!

Iemrri Tazamay

Byiiip ka0bipraceid Tazanay(Kypbuirbl

yJricine 6ailiaHbICTBI 63repei.)

(byn1 mymkinaik kocbiMiua. Oa enimae

0o1Maybl MYMKIH.)

1. Byitip KOHIBIPYBIHBIH AJBIHFBI OOJITIH
Oylitip KaOBIpFachIHBIH Kapama-Kapchl
OarbIThIHA Kapail TapTy apKbLIbI
IIBIFAPBII aJIbIHBI3.

2.Byitip KOHIBIPYBIH TOJBIKTAH ©3iHI3re

Kapail TapTy apKbUIbI HIbIFapbIIl aJIbIHBI3.
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Karaantukaibl Kadbipranap

(byn1 mymkinaik kocbiMiua. Oa enimae
0o1Maybl MYMKIH.)

OHIMHIH iIIKi jkaK KaObIpraiapbiHa (A)
KOHe/HeMece apTKbl KaObIprachiHa (B)
KaTaJUTUKAJIBIK 3MaJIb )KaFbLTybl MYMKIH.
KaTanuTtukanslk KaObIpFaiap TYcl aIiblK
KYHTIPT jkoHe OeTi keyekTi. [lemrin
KaTaJUTHKAIIBIK KaObIpFanapbl
TazanaHOaysl Kepek. Tecinren
KYPBUIBIMBIHBIH apKachIHAA
KaTaJIUTUKAIBIK OeTTep Maiibl CiHipei
*koHe OeTke Mali CiHce, onap )KapKpIpait
Oacraiinel. ByHnaii sxarqaiina 6ennrekTep i
aybICThI

Ilew ecerin Tazanay

[em ecirin Tazanay yuriH, KYpbUIFbIHBI
Ta3ajlayra )Kyy CYHBIKTBIFBIMEH JKBLIEI CY,
XKYMcaK MaTa MaifanaHbIHbI3 )KOHE KYPFaK
nryOepeKreH CypTiHi3.

Tymnarnem siiHeringe 601ybl MyMKIiH KaK
KaJIJbIKTaphl OONIMaybl YIIiH CTaKaHAbI
cipKe CYbIMEH CYPTIHi3, CO/laH KeHiH
IIalBIHBI3.



[Tem ecerin Ta3anay yIIiH KaTThl
CBI3FBILI Ta3aIIFBILITAP MEH OTKIp
MeTaJbl KBIPFBIITAPABI
naiinanan6anpi3. Onap Oerine
CBI3aTTap KAJABIPHIIL, IIIHBIHBI

KYpTazsl.
TymnanemrTiH ecirin Tazajuay

TyMnaremri eciri MeH oifHeriH
Tazanay YIIiH KaTThl a0pa3uBTi
Ta3apTKBILITAPIBI, METAILT
KBIPFBIIITAPIBI, CBIM BICKBIIITEI
HeMece arapTKBILI MaTepUasaapabl
naiinanaHGaHbI3.

TyMnamnemriy eciri MeH ecik oiHeKTepiH
Tazanay yuriH anyra 6onansl. Ecikrep MeH
Tepesenepai ary oaici « Tymmanenitig
ecirin aixy» xoHe «ECikTiH imKi
olHeKTepiH axy» Oemimuepinne
Tycinaipinres. EcikTiH imki oHeKTepiH
aIIFaHHAH KeHiH BIABIC )KYFBIII 34T, )KBUTBI
CY KOHe KYMCcaK IyOepeKIeH HeMece
BICKBIIIIICH Ta3anar, Kyprak LIyoepeKIieH
KypraTbIHbI3. Tymmarnent ofiHeriHae 60myst
MYMKIH KakK KaJIbIKTapbl 00JIMayhl YIIiH
CTaKaHJIbl CIpKe CYBIMEH CYPTiHi3, COlaH
KeHiH I1alibIHbI3.

Iew ecirin any

1. AABIHFBI €CiriH ammbiHbI3 (1).

2. ANITBIHFBI €CIKTIH OH JKaK KOHE COl
JKaKTaFbl 1JIreK caHbUIayIapbIHAAFHI (2)
KBICKBILITAPIbl CYPETTE KOPCETIITeH
OolibIHIIa Oacy apKbLIbI allIbIHBI3

2 Toncanbl KYIbI(3ka0bIK TO3UIIHS)
3 Ilem
4  Toncansl KyJIbII(aIbIK TO3ULINSA)

4. ANTBIHFBI €CIKTi OH JKOHE COM JKaKTaFrbl
1IreKTepeH 00caTy YIIIiH KOFaphl Kapan
TapTHIHBI3.

EcikTi opHaTY YIIiH €CIiKTi LIbIFapy
Ke3iHze OphIHaIFaH Kajamaap Kepi
peTIeH OpbIHAANYBI KaxkeT. EcikTi
KaliTa OpHATY Ke3iHJe ilrek
CaHbUIayNapBIHAAFl KBICKBILIITAP/IBI
a0yl YMBITIIAHBI3.

EcikTin imki oliHerin mpirapbin
any

(byn1 mymkinaik kocbiMiua. Oa enimae
0o1Maybl MYMKIH.)

ITerr eciribiH iIKi offHEK TaKTaCHIH
Tazaynay YIIiH IIBIFAPhII allyFa 0omabl.
1.11emnr ecirig ambIHBI3.
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2. ANIIBIHFBI €CIKTIH YCTIHTI OeiriHie
OpHATBUIFaH IIACTUKAIIBIK OOIIIKTI
©3iHi3re Kapail TapThIII, NIBLFAPHII
aJBIHBI3.

3.CyperTe KepceTinreHe, e i1k oiHex
TakTachld (1) abaiizam A OarbITHIHIA
KoTepil, oHbl B GaFbITHIHA HIBIFAPHITT
ANBIHBI3.

1 Eg inki oifHeK TaKTackl

2* Tmiki ofinek Takrachkl (On eHIMIE
OonMaybl MYMKIH. )

4.Erep oHIMIHI3 i1IKi 9 HEK TaKTaChIMEH
xabapikranca (2); Ocbl 9peKeTTi ilKi
OWHEK TaKTachIH (2) UIBIFapHII aly YIIiH
Jie KalitanaHpI3.

5.Ecikri kalita TonTayra apHajiFaH OipiHII
KaJaM iIIKi oiffHeK TaKTachiH (2) KaiiTa
OpHaTy OOJIBIT TaObLIa IbI. OHHEK
TaKTaChIHBIH OMBIKTHI OYPBIIIBIH
IUTACTUKANBIK TUTIMIHIH OUBIKTHI
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OYpBILIbIHA KOHABIPHUIATHIHIAM eTill
canbiHpi3. (Erep eHIMIHI3 i1IKi ofiHEK
TaKTackIMeH ka0 pIkTasIca). Iiiki ofiHek
TakTachl (2) eH imki oifHek TakTachl (1)
YKaHBIHA IIACTUKANBIK TLTIM iITiHe
OPHATBUTYBI KaXeT.

6.EH imiki olfHex TaKTacbIH OPHATY Ke3iHJe
(1), TakTaHBIH OacHaJaHFaH JKaFbI K]
OWHEeK TaKTacbIHA Kapal TYpFaHbIH
TekcepiHi3. Ex ki oliHek TakTachIHBIH
(1) TemeHri OYpBHIIIBI TOMEHTI
IUTACTUKANBIK TLTIMiHE KOHABIPY
MaHBI3bI OOJIBII TaObLTA/IBL.

7.I1nacTukanbik OOMIKTI )KaKTayFa Kapan
"TBHIKBUIIAFaH" BIOBICTHI €CTITSHIIIe
UTEPiHI3.

IMem maMbIH aybICTBIPY

ITemn maMbIH ayBICTHIpYAaH OYpBIH,
3IIEKTpP TOFBIHBIH COFYBIH
OonapIpMay YIIiH KYPBUIFbI KyaT
XKYHeCIHEeH a)KbIpaThIIFaHbIHA KOHE
CYBITBUIFAHBIHA KO3 YKETKI31Hi3.
blctrik OeTTep sxaHyFa anbIn
keneni!

Byn nemre xyats 40 Bt -tan
ToMeH, OMiKTIiri 60 MM -I€eH a3,
nmaMetpi 30 MM -JIeH a3 KbI3AbIPY
raMel HeMece poseTkackl G9,
Kyatsl 60 BT -TaH TOMeH rajoreHmik
maM KoJlgaHsuiaasl. Jlamnanap
300 ° C xorapsl TeMIiepaTypaja
XKYMBIC icTeyre skapamabl. [lem
LIaMJIaPBIH YOKINETTi KbI3MET
KOpCeTy areHTTepiHeH HeMece
JIMLEH3UACH Oap TeXHUKTEH anyra
Oomapl.

[Tam opHBI cypeTTe KepceTiireH
OpHBIHAH e3relie 00Tybl MYMKIH.



Ochl KYpBUIFBIIA TaiianaHbUIaThIH
1raM yi 0eJMeciH )KapbIKTaHIbIpyFa
yitnecimci3. Ocbl aMHBIH apHABI
MakcaThl — HaiijanaHyIbIHBIH
TaraM TYpJIEPiH KOpyiHe KOMEKTeCY.

Ochl KYpBUIFBIIA TaiianaHbUIaThIH
mramzap 50°C kepceTkinriHeH
JKOFapbl TeMIepaTypa CHIKTHI
(U3UKaNBIK JKaFqaiiaap TyAbIPYbI
MYMKIiH.

Erep nem genresex mamMmeH

JKa0abIKTaFaH 0oJica:

1. KypbUIFBIHBI KyaTThI )Ka0IbIKTAY
KypaJIbIHaH a>KbIPaThIHBI3.

2. 111bIHBI KaNKBIIIBIH IIBFApPY YIIiH, OHbI
caraT TiJTiHe Kapchl OypaHBbI3.

3.Erep nenr nraMmsl TOMEHJIET] CypeTTe
Kkepcerinrenzel (A) Typinae 6oica, OHbI
KepceTirenaei Oypar anbin
aybICTRIpBIHBI3. Erep on (B) Typinne
OoJica, OHBI TOMEHJIET1 CyperTe
KOPCEeTIIreHAeH TapThII AJIbII
AYBICTBIPBIHBI3.

(B

4. 1TpIHBI KaNKBIIBIH OPHATHIHBI3.
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E AKayJIBIKTAPABI 13/1€y KIHe K010

e icke KOCyJtbl Kesinjie 0y HILIFAIbI ;.
* JKyMbicC Ke3iHe OY/IbIH MIBFYbI OETTer] XKaFIail GOITBIN TaGbITAbL >>> By akayibik
emec.

Kypulisbl lcwmewuj

BankeIFbINT TEXETIIITIH aKayIbiFbl 0ap HeMece KOChUIFaH. >>> Teoceziu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi
ayviCmulpbiHbl3 HEMECe KOCbIHbI3.

KypbUiFs! amackl (3kepre TYTHIKTAIFaH) po3eTKara KOChUIMaraH. >>> [[Imencenvoin
aubIpbiH MeKcepini3.

ary | KES!H,I{Q or mmlmaiinm.
Tok oK. >>> T eorceciul KopanuaceiHoagsl mediceziuimepoi mexcepinis.

Bacrel ra3 LuYMerl WaOBIK. >>> [ a3 wiymezin autbiybi3.

* T'a3 TyTikueci Oypanbin KanraH. >>> [ a3 mymikuecin O bICINAN OPHAMNbINbIZ.
AHADFBLIAD AYPHIC KANOAIABI HeMece TinTi Aanbaiibl.

JKanaprputap nacTaHbIl KaliFaH. >>> JKanapesl Oenikmepin mazanbiysi3.
JKanaprputap ABIMKBULAAHBIN KaIFaH. >>> JKanapavl 6enikmepin kenmipinis.
JKanaprbl KaKnarel JypbIc OpHATBUIMaFaH. >>> JKanapavl Kaknazgoli OYpulc
OPHAMBIHBI3.

I'a3 nrymeri xa0bIK. >>> [ a3 wymezin auibiybl3.

I'a3 6annons! 60c (CYHBITBUTFAH a3 KONJAaHFaHAa). >>> [ a3 OanioHbiH
aybiCmMuIpbIybl3.

Ocbl GoiMIe KeNTipinreH
HYCKayKayJlapabl OpbIHIACaHbI3Ia
aKayJBIKTap bl KOS aIMacaHbI3,
VYOKiNeTTi KbI3MET KOpceTy
OpTAJIBIFBIMEH HEMECE KYPBUIFBIHBI
CaThII aJFaH CaTy OPTaJbIFbIMEH
xabapnachIHbI3. AKayIbIFbI Oap
KYPBUIFBIHBI ©31Hi3 )KOHIEMEHI3.
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