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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourgquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez 'appareil & une tierce per-
sonng, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

PP O

Avertissement de surfaces brllantes.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécuriteé et a l'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-

sonnes (y compris les enfants)

présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans

4/FR

experience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou regu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Ne jamais poser |'appareil sur
un sol recouvert de moquette.
Dans le cas contraire, |'ab-
sence de circulation d'air en-
dessous de I'appareil entrai-
nera la surchauffe des pieces
éléctriques. Cette surchauffe
causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par



des personnes non qualifiées,

situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

» Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité lors de l'installation

du gaz

» Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes de gaz ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiées.

» Avant l'installation, assurez-
vous que les conditions de
distribution locale (type et
pression du gaz) sont com-
patibles aux réglages de
I'appareil.

» Cet appareil n’est pas rac-
cordé a un dispositif
d’évacuation des produits de
la combustion. Il doit étre ins-
tallé et raccordé conforme-
ment aux regles d’installation

en vigueur. Une attention
particuliere sera accordée
aux dispositions applicables

en matiére de ventilation.
Avant l'installation, page 17.

ATTENTION : L'utilisation
d’un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production
de chaleur, d’humidité et de
produits de combustion dans
le local ou il est installé. Veiller
a assurer une bonne aération
de la cuisine, notamment lors
de I'utilisation de I'apparell :
maintenir ouverts les orifices
d’aération naturelle, ou instal-
ler un dispositif d’aération
meécanique (hotte de ventila-
tion mécanique). Une utilisa-
tion intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fe-
nétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en
augmentant la puissance de
la ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes
a gaz doivent étre vérifiés re-
gulierement pour assurer leur
fonctionnement correct. Le
régulateur, le tuyau et son
collier de serrage doivent étre
vérifiés regulierement et rem-
placés a la fréquence re-
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commandée par le fabricant
OU lorsque nécessaire.

« Nettoyez régulierement les
brlleurs a gaz. Les flammes
doivent étre bleues et braler
de maniere uniforme.

» Cet appareil doit étre utilisé
dans une piece équipée d'un
détecteur de monoxyde de
carbone réglé et fonctionnant
correctement. Assurez-vous
que le détecteur de mo-
noxyde de carbone fonc-
tionne correctement et est
entretenu frequemment. Le
détecteur de monoxyde de
carbone doit étre installé a 2
metres au maximum de |'ap-
pareil.

» Une bonne combustion est
nécessaire dans les appareils
a gaz. En cas de combustion
incompléte, du monoxyde de
carbone (CO) pourrait étre
généré. Le monoxyde de
carbone est incolore, inodore
et trés toxique, pouvant étre
mortel méme a tres petites
doses.

» Demandez les informations
concernant les numeros de
téléphone d'urgence et les
mesures de sécurité a
prendre en cas d'odeur de
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gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

Que faire si vous sentez une

odeur de gaz

» N'utilisez pas de flamme nue
et ne fumez pas. N'appuyez
sur aucun bouton électrique
(p. ex., bouton de I'ampoule,
sonnette d'entrée, etc.)
N’utilisez pas de téléphone
fixe ou de téléphone portable.
Risque d'explosion et d'in-
toxication |

» Quvrez les portes et fenétres.

» Fermez toutes les valves sur
les appareils a gaz et les
compteurs de gaz.

« Vérifiez le branchement de
tous les tuyaux et raccords.
Si vous sentez toujours une
odeur de gaz, quittez |'appar-
tement.

 Avertissez les voisins.

« Contactez les pompiers. Utili-
sez un téléphone en-dehors
de votre domicile.

» Ne rentrez pas dans votre
domicile tant qu'on ne vous a
pas indiqué que cela pouvait
se faire en toute sécurité.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
Soit réparé par un Agent



d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !
Branchez I'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiées dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de 'appareil suivant la regle-
mentation locale en vigueur.
Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de |'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !
Ne touchez jamais la prise si
vous avez des mains mouil-
lées | De méme, ne débran-
chez jamais I'appareil en le ti-
rant par le cable. Pour ce
faire, il est conseillé de tou-
jours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

Si le cordon d’alimentation
est endommagg, il doit étre

remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter complétement du réseau.
La séparation doit étre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.
La surface arriere du four de-
vient chaude pendant |'utili-
sation. Vérifiez que le raccor-
dement de gaz/électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.
Ne pas coincer le céble
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, |'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.
Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiées.
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« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'apparell
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
éviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

» Ne jamais utiliser |'appareil
sous I'emprise de I'alcool ou
de toute autre drogue.

» Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
S'évapore a tempeératures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

» Assurez-vous gu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
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I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.

Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.
Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.
N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de
grattoir en métal affGté pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-
tent un risque d'électrocution.



« (Varient en fonction du mo-
dele de four.)
Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres de
coulissement et vérifiez-en

I'équilibre avant de placer des

aliments dessus (Observez
l'illustration ci-dessous)

» Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque
VOUS placez ou retirez des
plats du four chaud.

Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans
la casserole ou sur I'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four pré-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.
AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d’alimentation
de I'appareil est débranché
OU que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.
Ne refermez pas la plaque de
recouvrement supérieure
avant que les plaques chauf-
fantes ou les brlleurs n'aient
refroidi.
Essuyez la plaque de recou-
vrement supérieure avant de
I'ouvrir afin d'éviter tout écou-
9/FR



lement d'eau vers l'arriere ou
I'intérieur du four.

» Pour éviter toute surchauffe,

I'appareil ne doit pas étre ins-

tallé derriere une porte déco-

rative.

L'appareil doit étre placé a

méme le sol. Il ne doit étre

placé ni sur un socle ni sur un
piédestal.

« AVERTISSEMENT : Le fait
de cuire les aliments conte-
nant de I'huile ou des ma-
tieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de I'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

« ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.

« AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.
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Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas Coupes ou autrement
endommages.

« Assurez-vous également que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

« Veillez enfin a ce que votre
connexion au gaz soit instal-
lée afin d'éviter toute fuite de
gaz.

Utilisation prévue

» Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

« Evitez d'utiliser cet apparell
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,



etc. sur les poignées, sécher

et réchauffer quoi que ce soit.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« Le four peut étre utilisé pour
décongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

» Les pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter

de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« Les matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« Les appareils électriques
et/ou a gaz sont dangereux
pour les enfants. Tenez les
enfants a I'écart de I'appareil
lorsqu'il fonctionne et interdli-
sez-leur de jouer avec.

» Un moyen de protection
supplémentaire permettant
d'éviter tout contact avec le
four est disponible. Cette
piece doit étre fixée en cas
de présence probable d'en-
fants en bas age.

» Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

 Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charniéres de porte
étre endommagées.

Mise au rebut de I'ancien

appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
quent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
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électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

12/FR

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de |'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
Normaux.



E Geéneéralites

Vue d'ensemble

N W N =

fe=

Couvercle supérieur
Plaque d'atre

Bandeau de commande
Grille

dissoss, osmmmne SR
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Lechefrite
Porte frontale
Partie inférieure
Poignée

O N O~ WON =

1 2 3 4
Bouton de I'ampoule

Braleur normal Arriere gauche
Brdleur rapide Avant gauche
Braleur auxiliaire Avant droit
Braleur normal Arriere droit
Voyant de fonctionnement du four
Manette du four

Bouton d'allumage
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modele de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre

appareil.

1.Manuel de ['utilisateur

2.Plague standard
Utilisée pour les patisseries, les ali-
ments congelés et les grands rdtis.

3.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rbtir ou pour les ra-
gouts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.

4.Placer correctement I'étagére mé-

tallique et la plaque sur les chassis
télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Les chassis télescopiques vous per-
mettent d'installer et de retirer facile-
ment les plaques et I'étagere métal-
lique.

Lorsque vous utilisez la plague et
I'étagere métallique avec les chassis
télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a l'arriere du chéassis té-
lescopigue reposent contre les bords
de I'étagere métallique et du plateau.

TN

™

14/FR




Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

850 mm/500 mm/600 mm

Tension/frégquence

220-240V ~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale 1,6 KW
Type de céble/section min.HO5W-FG
3x1mm?

Catégorie de produit & gaz

Cat Il 2E+3+ / Cat Il 2H3B/P

Type /pression de gaz

NG G 20/20 mbar

Consommation totale de gaz

10,4 kW (756 g/h -pg)

Type / pression de conversion au gaz®
—en option

NG G 25/25 mbar

LPG G 30/28-30 mbar - Propane
31/37 mbar - NG G 20/13 mbar - NG
G 20/10 mbar

Table de cuisson

Braleurs

Arriére gauche Brdleur normal
Puissance 2 kW (145 g/h —Ipg)
Avant gauche Brdleur rapide
Puissance 2,9 kW (211 g/h dpg)
Avant droit Brileur auxiliaire
Puissance 1 kW (73 g/h Hpg)
Arriére droit Brdleur normal
Puissance 2 kW (145 g/h —Ipg)
FOUR/GRILL

Four principal Four & gaz
Ampoule interne 15-25 W
Consommation énergétique du gril 1,6 KW

Consommation de gaz du four

2,5 KW (182 g/h Hpg)

Les caractéristiques techniques
peuvent changer sans avis préa-
lable afin d'améliorer la qualité de
I'appareil.

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a |'appareil.

Les valeurs mentionnées sur les
étiquettes de I'appareil ou dans la
documentation qui l'accompa-
gnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire confor-
mément aux normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.
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Tableau des injecteurs

G 20/10 mbar [ 125 155 90 125
G 20/13 mbar | 116 145 84 116
G 20/20 mbar [ 103 115 72 103
G 30/28-30 72 87 50 72
mbar

G 25/25 mbar [ 103 115 72 103
G 31/ 37 mbar |72 87 50 72
G 20/10 mbar 130

G 20/13 mbar 128

G 20/20 mbar 115

G 30/28-30 mbar 73

G 25/25 mbar 115

G 31/ 37 mbar 73

Vuillet Vous pouvez vous procurer les injecteurs non fournis avec votre produit au-
pres du service apres-vente de votre revendeur.
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E Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiee conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et l'installation du gaz et de I'élec-
tricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

A Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.
Avant l'installation
Pour veiller a ce qu’une distance libre
soit conservée sous I'appareil, nous
vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veil-
ler & ce que ses pieds ne transpercent
pas le tapis, la moquette, ou tout autre
revétement de sol.
Le sol de la cuisine doit pouvoir suppor-
ter le poids de I'appareil plus le poids
des instruments de cuisine et de la
nourriture.

<
e
C—) | s |

ce £ ]
St §
£ L3 |
E 55 mmmin * r~ 65 mm min
8 - e
<t

¢ | 'appareil correspond a un appareil de
classe 1. En d'autres termes, il peut
étre placé avec le coté arriere et un
cdté contre les murs de la cuisine, des
meubles ou des équipements de toute
taille. Les meubles ou les équipements
de cuisine situés sur I'autre coté doi-
vent étre de taille inférieure ou égale.

¢ Vous pouvez I'utiliser avec des
meubles de part et d’autre, mais en
prévoyant une distance minimale de
400 mm au-dessus du niveau de la
plague chauffante ; prévoyez un écart
de 65 mm entre 'appareil et le mur, la
cloison ou le placard.

¢ | aissez une distance minimum de 750

mm au-dessus de la surface de la

table de cuisson.

S'il faut encastrer une hotte au-dessus

de la cuisiniére, reportez-vous aux

consignes du fabricant de la hotte

concernant la hauteur d'installation. Si

aucune taille n'est définie dans le ma-

nuel de la hotte, cette hauteur doit

étre d'au moins 650 mm.

¢ Tout meuble de cuisine situé a cété de
I'appareil doit résister a la chaleur
(100 °C min.).
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Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines
de sécurité;

L'appareil doit &tre sécurisé contre le
basculement par les deux chaines de
sécurité fournies avec votre cuisiniére.
Fixez le crochet (1) sur le mur de la cui-
sine (6) en utilisant la cheville appropriée
et connectez la chaine de sécurité (3)
sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2).

Stabilité du crochet

’

2 Mécanisme de verrouillage

3 Chaine de sécurité

4 Fixez fermement la chaine a la partie
arriere de la cuisiniére

5 Partie arriere de la cuisiniére

6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une

seule ;

L'appareil doit &tre sécurisé contre tout

basculement par la chaine de sécurité

fournie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,

suivez les étapes décrites dans l'image

ci-dessous :

18/FR

La chaine de stabilité doit étre
aussi courte que possible pour
éviter que la cuisiniére ne bascule
vers 'avant et en diagonale.
Gréce a cette précaution, la cuisi-
niere ne s'incline pas sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére
congue pour les plagues de cuisson,
n’est pas fournie avec une encoche
comme support.

Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fe-
nétre ouvrable, ou équivalent ; certaines
pieces nécessiteront également un ori-
fice d’aération permanent. L'air de
combustion est prélevé dans I'air de la
piece. Les gaz émis sont directement
rejetés dans la piéce. Une bonne ventila-
tion est essentielle au fonctionnement en
toute sécurité de votre appareil.

Piéces avec des portes et/ou fenétres
qui s’ouvrent directement a I'extérieur
Les portes et/ou fenétres qui s'ouvrent
directement a I'exterieur doivent présen-
ter une ouverture de ventilation totale
aux dimensions spécifiées dans le ta-
bleau ci-dessous en fonction de la puis-
sance aéraulique totale de I'appareil (a
puissance aéraulique totale de I'appareil
est mentionnée dans le tableau des
spécifications techniques de ce manuel
d'utilisation). Si les portes et/ou les fe-



nétres ne présentent pas d'ouverture de
ventilation totale correspondant a la
consommation totale de gaz tel que
spécifié dans le tableau ci-dessous, |l
devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la
piece pour satisfaire aux exigences mi-
nimales de ventilation totale en matiére
de consommation totale de gaz de I'ap-
pareil. L'ouverture de ventilation fixe
peut comprendre des ouvertures pour
les briques creuses existantes, la di-
mension d'ouverture du conduit de la
hotte d'extraction, etc

120
175
300
400
500
10-11,5 600
11,6-13 700
13-15,5 800
1556-17 900
17 -19 1000
19-24 1250

Piéces qui ne disposent pas de portes
et/ou de fenétres qui s’ouvrent direc-
tement a 'extérieur

Si la piece dans laquelle 'appareil est
installé ne dispose pas de porte ou de
fenétre qui s'ouvre directement a
I'extérieur, vous devez absolument re-
chercher d'autres produits qui fournis-
sent une ouverture de ventilation fixe et
non ajustable, conforme aux exigences
minimales de ventilation pour la con-
sommation totale de gaz par I'apparell,
tel gu'indiqué dans le tableau ci-dessus.
En outre, vous devez scrupuleusement

suivre la réglementation pertinente ré-
gissant les batiments.

Lorsque la piece ou l'espace intérieur
contient plus d'un appareil alimenté au
gaz, vous devez prévoir une zone de
ventilation supplémentaire, outre la re-
commandation du tableau ci-dessus. La
dimension d'une zone de ventilation
supplémentaire doit étre conforme a la
réglementation sur les autres appareils a
gaz.

Assurez-vous également de prévoir un
dégagement minimal de 10 mm sur le
bord inférieur de la porte, qui s'ouvre a
I'intérieur, dans la piéce dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous
assurer que les éléments tels que les
tapis et autre revétements de plancher,
etc., n'obstruent pas le dégagement
lorsque vous fermez la porte.

Vous pouvez installer votre cuisiniere
dans une cuisine, une salle a manger ou
une chambre-salon, mais pas dans une
pieéce contenant une colonne de douche
ou une baignoire. La cuisiniére ne doit
pas étre installée dans une chambre-
salon de moins de 20 m°.

Evitez d’installer cet appareil dans une
piece en dessous du niveau du sol a
moins que cette piece soit ouverte au
niveau du sol sur I'un des cbtés au
moins.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé
conformément aux réglementations
d'installation en vigueur.

N'installez pas I'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par I'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

¢ Transportez |'appareil avec au moins

deux personnes.

19/FR



¢ | 'unité doit étre placée directement au
sol. Elle ne doit pas étre placée sur
une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil. Cela endommage la
porte, la poignée et les char-
nieres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre
raccordé a l'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de I'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des piéces
chaudes de |'appareil.

Un cable d'alimentation endom-
magé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie |
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Les valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plaque signalétique de I'appa-
reil. La plaque signalétique est visible
lorsque la porte ou le couvercle inférieur
sont ouverts, ou elle est située sur la
paroi arriere de 'appareil, en fonction du
type de I'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau
"Caractéristiques techniques".

La prise du céble d'alimentation
doit étre facile d'accés aprés I'ins-
tallation (ne le faites pas passer
au-dessus de la table de cuisson).

Lors du cblage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour pro-
duits. Au cas ou la limite de puis-
sance de I'appareil est supérieure
a la capacité de conduction du
courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement
sur une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !
Branchez le céble d'alimentation dans la
prise.



Raccordement au gaz

L'appareil doit étre connecté au
systéme d'alimentation en gaz
uniguement par un technicien
autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxica-
tion causé par des réparations
effectuées par des personnes non
professionnelles |

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

¢ | es conditions et valeurs de réglages
du gaz sont indiquées sur les plagues
signalétiques ( ou plagues type ion)
Votre produit est doté d'une ali-
mentation en gaz naturel (NG).

¢ |’installation de gaz naturel doit étre
préparée de fagon appropriée pour
I'assemblage avant I'installation de
I'appareil.

¢ | e raccordement au gaz de votre

appareil doit étre réalise par le service

agréeé.

Un flexible doit étre prévu a la sortie

de l'installation de raccordement du

gaz naturel et I'embout de ce tuyau

doit étre fermé a I'aide d'une prise

pour le raccord. Retirez la prise pour

le raccord pendant le raccordement et

votre appareil sera connecté au
moyen d’un dispositif de raccorde-
ment plat (manchon).

¢ Assurez-vous que la valve de gaz
naturel soit facilement accessible.

* Si vous devez utiliser ultérieurement
votre appareil avec un type de gaz dif-
férent, vous devez consulter le service

agréé pour la procédure de conver-
sion correspondante.
Raccordement du tuyau de gaz a
la cuisiniére : (S'applique aux mo-
déles allant en France.)
Conditions réglementaires d'installa-
tion

A Les installations au gaz font I'objet
d'une réglementation. Votre instal-
lation doit s’y conformer. Nous
vous recommandons de prendre
connaissance des textes corres-
pondants.

¢ Avant l'installation, s'assurer que les

condi-tions de distribution locale (na-

ture du gaz et pression) et le réglage

de 'appareil sont compatibles.

Les conditions de réglage de cet ap-

pareil sont indiquées a I'arriere de ce-

lui-ci, a proximité du tuyau de raccord

de gaz.

Les conditions de réglage du gaz de

votre appareil sont indiqués sur

I'étiquette située a I'arriére prés du

tuyau a gaz.

¢ | a combustion du gaz est possible
grace a |'oxygene de l'air. Il est donc
nécessaire que cet air soit renouvelé
en permanence et que les produits de
la combustion soient éva-cués (un
débit d'air de 2m3&/h par kW de puis-
sance est nécessaire).

¢ Cet appareil n'est pas raccordé a un
dispo-sitif d'évacuation des produits
de la com-bustion. Il doit &tre installé
et raccordé con-formément aux régles
d'installation en vi-gueur et une atten-
tion particuliere sera ac-cordée aux
dispositions en matiére de ventilation.

¢ | e flexible de gaz ne doit pas étre en
con-tact avec des parties mobiles du
meuble d’encastrement (par exemple
une vis) et ne pas passer par des en-
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droits ou il y a un risque d’'écrasement
du flexible.

* En France, les textes concernés
sont les arrétés du 02/08/1977 et
du 24/03/1982 complétés par la
norme DTU-P 45204 (= DTU 61.1)
du CSTB “Installation gaz”, (Norme
NFC 15.100 (régles d'installation
électrique basse tension).

Les échauffements produits par son
fonctionnement classent cette cuisi-
niére: en type X selon norme élec-
trique EN 60.335.2.6 (incorporable),
en classe 1 (non incorporable) ou en
classe 2- sous-classe 1 (incorpo-
rable), selon norme gaz EN 30.1.

ALes tubes souples ou tuyaux
flexibles doivent étre acces-
sibles sur toute la longueur,
remplacés avant la date limite
d'utilisation (indiquée sur le
tuyau), et veiller & avoir une
longueur de 1,25 m maximum.

Le raccordement au gaz
s’effectue a I'arriére de I'appareil,
Evitez que le tuyau soit en contact
avec d’autres pieces de I'appareil,
gu’il ne se trouve pas dans un
endroit susceptible d’étre encom-
bré et qu'il ne puisse pas étre en
contact avec une partie mobile.

Raccordement au gaz

Votre appareil est fourni avec un kit de
raccordement au gaz, composé de :

¢ 2 joints rondelles

¢ 1 adaptateur

¢ 1 embout Butane

¢ 1 embout gaz naturel

Selon le gaz que vous utilisez et le type
de tuyau, veuillez respecter les configu-
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rations suivantes. Interposer les joints
comme indiqué sur le dessin.

A. Pour le gaz Butane/Propane, le rac-
cordement avec un tuyau souple et
collier se fait sur I'embout Butane, qui
est a fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme
se fixe sur la cuisiniére (Figure A).

B. Pour le gaz naturel, le raccordement
avec un tuyau souple et collier se fait sur
I'embout gaz naturel, qui est a fixer sur
I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la
cuisiniere (Figure B)

C. Le raccordement « mécanique » avec
un flexible se fait sur I'adaptateur, qui lui-
méme se fixe sur la cuisiniére (Figure C).

A B C
" B R
Joint = joint Joint '
\ S o — it e
Adaptateur — . Adaptateur P Adapta]‘{nur___@
prateur — i ¥ ur—
e , - =
Embout . & Embout gaz &% ) £
Butane naturel Flexible ~—
Cofllier Colfier
Tuyau — Tuyau

souple souple

L'embout butane permet le raccor-
dement par tube souple en caout-
chouc de diamétre inté-rieur de 6 mm
destiné aux gaz distribués par bou-
teilles.

L'embout pour gaz de conduite per-
met le raccordement par tube souple
de diamétre intérieur de 15 mm, le
tube devant étre enfoncé suffisam-
ment pour permettre son maintien
obligatoire par un collier de serrage.
Utiliser un tube portant I'estampille
NF-GAZ. Ce tube est a remplacer
régulierement avant la date limite
d'utilisation.

A Pour rechercher une fuite de gaz,
n’utilisez ni un briquet ni une allu-
mette.



Contréle d'étanchéité :

Faire attention a ce que les bou-
tons sur le tableau de bord soient
fermés et la bouteille de gaz soit
ouverte. Pour contréler la fuite de
gaz il faut utiliser du savon. S'il
existe une fuite de gaz, la partie
savonnée devient mousseuse.
Dans ce cas, il faut recontréler le
raccordement gaz.

L"utilisation d'un appareil de cuis-
son a gaz conduit a la production
de chaleur et d’humidité dans le
local ou il est installé. Veiller a
assurer une bonne aération de ce
local: maintenir ouverts les orifices
d'aération naturelle ou installer un
dispositif d’aération mécanique
(hotte de ventilation mécanique).
Une utilisation intensive et prolon-
gée de 'appareil peut nécessiter
une aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fenétre,
ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puis-
sance de la ventilation mécanique
si elle existe .

Si votre appareil dispose d’'une seule

sortie de gaz ;

¢ Avant de raccorder le tuyau de gaz,
assurez-vous que la sortie du tuyau de
gaz a l'arriere de I'appareil se trouve
du méme cbté de I'appareil que la
vanne de gaz naturel.

¢ Sila sortie du tuyau de gaz et la vanne
de gaz naturel ne sont pas du méme
cOté, assurez-vous que le tuyau ne
traverse pas la zone chaude lors du
raccordement.

Si votre appareil dispose de deux

sorties de gaz ;

¢ | 'une des deux sorties est scellée a
I'aide d’un bouchon aveugle.
L’extrémité de 'autre prise est ouverte.
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1 Sortie du tuyau a gaz

2 Prise pour le raccord
(La prise a laquelle le bouchon aveugle
est fixé peut varier selon le modéle du
produit.)

¢ Avant de connecter le gaz, assurez-
vous que la vanne de gaz naturel et la
sortie du tuyau de gaz de 'appareil a
raccorder au gaz se trouvent du
méme coté.

¢ Sila vanne de gaz naturel et la sortie
de tuyau de gaz a extrémité ouverte
se trouvent du méme coté, effectuez
le raccordement de gaz comme indi-

¢ Sila vanne de gaz naturel et la sortie
du tuyau de gaz sont scellées par la
face du bouchon aveugle et se trou-
vent du méme cbté, retirez le bouchon
aveugle de la sortie du tuyau de gaz a
I'aide de deux clés. Fermez la sortie
du tuyau de gaz a l'aide de ce bou-
chon aveugle a I'endroit ou le raccor-
dement du gaz ne sera pas effectué
avec un nouveau joint d'étanchéité
(non utilisé).
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¢ Effectuez le raccordement de gaz
comme indiqué sur la figure ci-
dessous sur la sortie du tuyau de gaz
res de la vanne de gaz naturel.

Risque d'incendie
Si vous n’effectuez pas le raccordement
conformément aux instructions ci-
dessous, il y aura un risque de fuite de
gaz et d’incendie. Notre société dé-
cline toute responsabilité pour les
dommages qui en résultent.

* | e raccordement au gaz ne doit étre
effectué que par le fournisseur autori-
sé.

* | e raccordement au gaz de I'appareil
doit impérativement se faire par la sor-
tie du tuyau de gaz prés du robinet de
gaz naturel.

¢ | a sortie du tuyau de gaz qui ne sera
pas utilisée doit étre scellée avec le
bouchon aveugle.

¢ | orsque vous scellez la sortie du tuyau
de gaz qui ne sera pas utilisée a la
prise pour le raccord, vous devez ab-
solument utiliser un joint d'étanchéité
neuf et inutilisé.

AAprés avoir changé le sens de
raccordement du bouchon
aveugle, faites effectuer le con-
tréle des fuites de gaz par le ser-
vice autorisé.



Le tuyau a gaz flexible doit étre
raccordé de maniére a ce qu'll
n’entre pas en contact avec les
pieces mobiles qui I'entourent et a
ne pas le coincer lorsque ces
pieces mobiles se déplacent.
(exemple : tiroirs). De plus, vous
ne devez pas le placer dans des
espaces ou il risque d’étre écrasé.

Le tuyau de gaz ne doit pas étre
serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des piéces chaudes
de l'appareil.

Un tuyau de gaz endommagé
VOUS expose a un risque d'explo-
sion.

Contrdle des fuites au point de

raccordement

¢ \érifiez que toutes les manettes de
I'appareil sont sur la position fermée.
Vérifiez que I'alimentation en gaz est
ouverte. Préparez une mousse savon-
neuse et appliquez-la sur les points de
raccord du tuyau pour contréler les
fuites de gaz.

¢ Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Si c'est le cas, inspectez
le raccord de gaz de nouveau.

¢ Si votre appareil dispose de deux
sorties de tuyau de gaz, assurez-
vous que la sortie de gaz inutilisée est
scellée a I'aide d'une prise pour le
raccord. Préparez de la mousse sa-
vonneuse et appliquez-la sur le point
de raccordement de la prise pour le
raccord pour vérifier I'absence de
fuites de gaz. Des bulles apparaitront
s'il y a une fuite de gaz. Dans ce cas,
vérifiez a nouveau le raccordement de
la prise pour le raccord.

¢ Au lieu du savon, vous pouvez utiliser
des aérosols disponibles sur le mar-
ché pour vérifier les fuites de gaz.

N'utilisez jamais d'allumette ou de
briquet pour effectuer le contrdle
des fuites.

* Poussez le produit vers le mur de la
cuisine.

* Réglages des pieds de la cuisiniére
Les vibrations pendant I'usage peu-
vent faire bouger les plats de cuisson.
Cette situation dangereuse peut étre
évitée si le produit est équilibré et
stable.

Pour votre sécurité; veuillez vérifiez
que le produit est stable en réglant les
quatre pieds en bas en les tournant
vers la gauche et la droite et en les ali-
gnant avec le haut.

Vérification finale

1.Vérifiez les fonctions électriques.

2.Quvrez le robinet de gaz.

3.Vérifiez les raccords de I'installation de
gaz.

4. Allumez les brlleurs et vérifiez I'aspect
de la flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir
une forme réguliére. Si elle est
jaunatre, assurez-vous que le
bouchon du brdleur est correcte-
ment installé et nettoyez le br(-
leur.

Conversion du gaz

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |
Pour changer le type de gaz de votre
appareil, changez tous les injecteurs et
réglez les flammes de toutes les valves a
la position de débit réduit.
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Changement de P’injecteur des

brileurs.

1.Retirez le couvercle de brileur et le
corps du brdleur.

2.Dévissez les injecteurs en tournant
dans le sens contraire des aiguilles du
montre.

3.Fixez les nouveaux injecteurs.

4 Vérifiez le branchement de tous les
raccords.

La position des nouveaux injec-
teurs est marquée sur leurs em-
ballage ou le tableau de I'injec-
teur. Tableau des injecteurs,
page 16 peut étre consulté.

0 ((Varient en fonction du modele de
four.))
Sur certains brileurs de la plaque
de cuisson, l'injecteur est recou-
vert d'une piece metallique. Reti-
rez ce couvercle métallique lors
du remplacement de I'injecteur.

5 s

4— "

1 Dispositif de sécurité a I'allumage
(modeéle dépendant)

2 Electrode

Injecteur
4 Brlleur

w

Sauf en cas de condition anor-
male, ne tentez pas de retirer les
robinets des brileurs de gaz.
Vous devez contacter le service
agréé s'il est nécessaire de chan-
ger les robinets.
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Réglage de débit de gaz réduit

pour les robinets de la plaque de

cuisson

1.Allumez le brlleur a régler et position-
nez la manette sur la position infé-
rieure.

2.Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3.Utilisez un tournevis conventionnel
pour ajuster la vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez

le tournevis dans le sens contraire des

aiguilles d'une montre. Pour

I'alimentation en gaz naturel, tournez

une fois la vis dans le sens inverse des

aiguilles d’'une montre.

» La hauteur normale d'une flamme

réguliere en débit réduit doit étre de 6-7

mm.

4.Si la flamme est plus grande que la
longueur souhaitée, tournez la vis
dans le sens des aiguilles d'une
montre. Si elle est plus petite, tournez
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre.

5.Pour le demier contrdle, placez le
brileur sur les positions flamme haute
et flamme réduite et vérifiez si la
flamme est allumée ou éteinte.

6.En fonction du type de robinet de gaz
utilisé sur votre appareil, la position de
la vis de réglage peut varier.

1 Vis de réglage du débit



1 Vis de réglage du débit

Changez l’injecteur du four.
1.Desserrez les vis de fixation de la
I de b

_"»¢

2.Dévissez les 2 vis (2) du support de
l'injecteur (1).

i
12

1 Support d'injecteur

2 Vis

3.Retirez le support de l'injecteur.

4.Dévissez l'injecteur en tournant dans
le sens contraire des aiguilles d'une
montre.

5.Fixez un nouvel injecteur.

Réglage de débit réduit pour le

four du gaz

Pour le bon fonctionnement du four, il

est extrémement important de vérifier

I'ajustement de dérivation a nouveau.

Afin d'assurer la sécurité optimale de

I'utilisateur, ces opérations doivent étre

effectuées avec soin.

1.Allumez le brlleur a régler et position-
nez la manette sur la position de
flamme supérieure.

2.Fermez la porte du four et attendez 10
a 15 minutes jusqu'a ce que le four
soit prét au réglage.

3.Retirez la manette.

4. Apres 15 minutes, réglez le four sur la
position de flamme minimum.
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5.Réglez la hauteur de la flamme sur 2 a
3 mm a l'aide de la vis 7 sur le ther-
mostat du four. Tourner la vis dans le
sens des aiguilles d'une montre réduit
la lamme, dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre augmente la
flamme.

Si le taux de four a flux de gaz ne
peut étre réglé avec la suppres-
sion bouton, s'il vous pldit enlever
les parties du four nécessaires (du
panneau de commande, plaque
de brdleur, etc.), puis fixer le taux
du four a flux de gaz.

Si la température du four aug-
mente de fagon non voulue, étei-
gnez le four et contactez votre
service d’entretien pour la répara-
tion du thermostat.

Réglez la flamme a une hauteur optimale
comme indiqué sur la figure ci-dessous,
a l'aide de la vis 1 sur le robinet du four.
Tournez dans le sens horaire pour ré-
duire la lamme et dans le sens antiho-
raire pour augmenter la flamme.

§§

: _«zssfizﬁﬁ

c
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* la température du four peut étre trop
basse, affectant négativement les per-
f s de cui

Si la flamme est trop grande,

* la température du four peut étre trop
élevée, affectant négativement les per-
formances de cuisson.

Apres avoir réglé la flamme de
gaz, ouvrez et fermez la porte a
plusieurs reprises et assurez-vous
que la flamme du four ne s'éteint
pas.

Si le type de gaz de I'appareil est
maodifié, alors la plague signalé-
tique indiguant le type de gaz
utilisé par I'appareil doit égale-
ment étre modifiée.

Gaz naturel a
butane/propane
(GPL)

Butane/propane
(GPL) a gaz na-
turel (G20
20mbar/ G25 25
mbar / G25.3
25mbar)

Desserrez la vis
de 180° (environ)

Serrez comple-
tement la vis en la




tournant dans le
sens horaire.

Gaz naturel a
butane/propane
(GPL)

Butane/propane
(GPL) a gaz na-
turel (G20
10mbar/ G20 13
mbar)

Serrez comple-
tement la vis en la
tournant dans le
sens horaire.

Gaz naturel a
butane/propane
(GPL)

Desserrez la vis

de 270° (environ)

Butane/propane
(GPL) a gaz na-
turel (G2 350
138mbar gaz local
polonais)

Serrez comple-
tement la vis en la
tournant dans le
sens horaire.

Desserrez la vis

de 360° (environ)

L 360°

Le réglage minimum de flux peut
varier en fonction de I'appareil, du
brlleur ou du type de gaz. Assu-
rez-vous que la hauteur de la
flamme correspond a la figure ci-

dessus.

Vérification de fuites aux injec-

teurs

Avant d'effectuer la conversion sur le
produit, assurez-vous que tous les bou-
tons de commande sont en position
arrét. Lorsque la conversion des injec-

teurs est effectuée,

vérifiez chaque injec-

teur pour identifier d'éventuelles fuites

de gaz.

1.Assurez-vous que I'alimentation du
produit en gaz est activée et mainte-
nez tous les boutons de commande
en position arrét.

2.Chaque trou d’injection est bloqué par
un doigt qui applique une force rai-
sonnable afin d’arréter toute fuite de
gaz lorsque le bouton de commande
correspondant est actionné et qu'il est
maintenu en position enfoncée pour
permetire au gaz d’atteindre l'injecteur.

3.Appliguez de I'eau savonneuse prépa-
rée au niveau de la connexion
d'injecteur a I'aide d'une petite brosse.
En cas de fuite de gaz au niveau de la
connexion d’injecteur, I'eau savon-
neuse commencera a mousser. Dans
ce cas, serrez I'injecteur en appliquant
une force raisonnable et répétez une
nouvelle fois le processus de I'étape 3.

4.Si la mousse persiste, vous devez
immédiatement arréter I'alimentation
du produit en gaz et appeler un Agent
de service agréé ou un technicien dis-
posant d’une licence. N'utilisez pas le
produit avant l'intervention préalable
du service agréé.
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Déplacement ultérieur

¢ Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez 'appareil
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dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.
¢ Afin d'éviter que la grille et la 1échefrite
situés a I'intérieur du four
n’endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte
du four aux parois latérales a I'aide de
ruban adhésif.
¢ Attachez les couvercles et grilles de
support avec du ruban adhésif.
¢ N'utilisez pas la porte ou la poignée
pour soulever ou déplacer |'appareil.
Ne placez aucun objet sur I'appa-
reil et déplacez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.



E Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-
couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

¢ Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

¢ N'ouvrez pas la porte du four trop

souvent pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats

simultanément dans le four lorsque

vOUus le pouvez. Vous pouvez placer

deux plats de cuisson sur le chéssis

métallique.

¢ Faites cuire plusieurs plats successi-
vement. Le four sera déja a tempéra-
ture.

¢ Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

¢ Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consom-
mation d'énergie peut étre 4 fois plus
importante.

* Sélectionnez le brlleur le mieux adap-

té a la taille du bas de la casserole uti-

lisée. Sélectionnez toujours la casse-

role a la taille la plus appropriée pour

vos plats. Les grandes casseroles né-

cessitent davantage d'énergie.

Des informations sur I'efficacité éner-

gétique selon EU 66/2014 peuvent

étre trouvées sur la fiche produit four-

nie avec le produit.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
magée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/crémes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de I'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30
minutes puis éteignez-le. De cette ma-
niere, tous les résidus de production ou
les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures |
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brlleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Four a gaz

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3.Sélectionnez la flamme la plus forte
pour le four a gaz ; voir Utilisation du
four a gaz, page 36.

4 Faites fonctionner le four environ 30
minutes.

31/FR



5.Eteignez votre four ; voir Utilisation du 5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du

four a gaz, page 36 grill, page 37
Four a grill Une odeur et de la fumée peuvent
1.Sortez toutes les plaques de cuisson se dégager pendant quelques
et la grille métallique du four. heures au cours de la premiére
2.Fermez la porte du four. utilisation. Ce phénoméne est tout
3.Sélectionnez l'intensité la plus forte a fait normal. Assurez-vous que la
pour le grill ; voir Utilisation du grill, piece est bien aérée pour évacuer
page 37. I'odeur et la fumée. Evitez de
4.Faites fonctionner le four environ 15 respirer la fumeée et I'odeur qui se
minutes. dégagent.
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E Utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la
cuisson

Ne remplissez jamais la poéle
a plus d'un tiers. Ne laissez
pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile
surchauffée expose au risque
d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel in-
cendie avec de l'eau ! Lors-
que I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture
pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

¢ Avant de faire frire des aliments, sé-
chez-les toujours avant de les tremper
dans I'huile chaude. Assurez-vous que
les aliments surgelés soient bien dé-
congelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque
vous faites chauffer de I'huile.

* Disposez les poéles et casseroles de
maniére a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de
cuisson afin d'éviter de faire chauffer
les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renver-
ser facilement sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de
casseroles vides sur les foyers qui
sont allumés. lls pourraient étre en-
dommageés.

¢ Faire chauffer un foyer en |'absence
d'un récipient ou d'une casserole peut
entrainer des dommages pour |'appa-
reil. Arrétez les foyers de cuisson une
fois la cuisson terminée.

¢ | a surface de I'appareil peut étre br(-

lante, évitez donc de poser des réci-
pients en plastique ou en aluminium
dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de
récipients pour y conserver de la nour-
riture.

N'utilisez que des casseroles a fond
plat.

Placez la quantité de nourriture ap-
propriée dans les casseroles utilisées.
Ainsi, vous n'aurez pas a effectuer un
nettoyage superflu en évitant que vos
plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez dépla-
cer la casserole sur un autre foyer de
cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la
faire glisser.

Cuisson au gaz
¢ | a taille du récipient et celle de la

flamme doivent correspondre. Réglez
les flammes du gaz afin qu'elles ne
dépassent pas du fond du récipient et
centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de
cuisson

1

Brdleur normal 18-20 cm

2 Brdleur rapide 22-24 cm

33/FR



3 Brdleur auxiliaire 12-18 cm

4 Brlleur normal 18-20 cm (Les di-
mensions indiquées représentent
les diameétres recommandés de
poéles et casseroles a utiliser.)

A Evitez d'utiliser les ustensiles de
cuisine au-dela des dimensions
maximales indiquées ci-dessus.
L'utilisation des grandes casse-
roles présente un danger d'intoxi-
cation au monoxyde de carbone,
de surchauffe des surfaces adja-
centes et des boutons de com-
mande. L'utilisation des petites
casseroles représente un risque
de brdlure par la flamme.

Le symbole représentant une grande
flamme indique la puissance de cuisson
la plus élevée et le symbole représentant
une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position
OFF (indicateur vers le haut), les brlleurs
ne sont pas alimentés en gaz.

Allumage des brileurs a gaz

/(/:;\\ Les brlleurs a gaz sont allu-
\i")/’ més au moyen de boutons
d'allumage.

1.Maintenez le bouton du brlleur ap-
proprié enfonceé.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire
vers le symbole représentant la grande
flamme.

3.Appuyez sur le bouton d'allumage et
relachez-le. Répétez I'opération jus-
qu'a ce que le gaz s'enflamme.
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4.Réglez la puissance de cuis-

son souhaitée.
Arrét des brileurs a gaz.
Tournez le bouton de la zone garde-au-
chaud sur la position OFF (indicateur
vers le haut).
Systéme de coupure de sécurité
du gaz (sur les modéles dotés d'un
composant thermique)

1 Un mécanisme de
sécurité fait office de
contre-mesure &t se
déclenche pour
couper l'arrivée de
gaz en cas de dé-
bordement de li-
quide sur les brQ-
leurs.

¢ Appuyez sur le bouton et toumez-le
dans le sens anti-horaire pour allumer
le gaz.

¢ Maintenez ensuite le bouton enfonce
pendant 3 a 5 secondes supplémen-
taires pour activer le systeme de sécu-
rité.

¢ Sile gaz ne s'allume pas aprés avoir
appuye et relaché le bouton, répétez
I'opération en maintenant le bouton
enfoncé pendant une quinzaine de
secondes.

Relachez le bouton si le brlleur a
gaz ne s'allume pas aprés

15 secondes.

Patientez au moins 1 minute
avant de réessayer. Vous risque-
riez une accumulation de gaz et
une explosion |

1. Sécurité de
coupure du
gaz



[ Utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures |
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brlleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoguer des
brllures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

¢ Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

¢ Utilisez I'espace de la plague au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

* Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

¢ Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour roétir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

¢ La viande rétie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des 0s par rap-
port a un rdti équivalent sans os.

¢ Chagque centimétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

¢ | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes aprés le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ Le poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne séchent

pas. Les morceaux minces, les bro-

chettes de viandes et les saucisses mais

également les légumes a forte teneur en

liguide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

¢ Répartissez les morceaux a griller sur
la grille métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille métallique de
maniere a ce que l'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

¢ Glissez la grille ou la plaque de cuis-
son avec la grille dans le four au ni-
veau souhaité. Si vous faites des gril-
lades sur la grille, glissez la plaque de
cuisson sur le chassis pour recueillir
les graisses. Ajoutez un peu d'eau
dans la plague de cuisson pour facili-
ter le nettoyage.

35/FR



Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four a gaz

Le four a gaz est actionné par la ma-

nette de commande du four & gaz. Dans

la position arrét (haut) I'alimentation en

gaz est coupée.

Allumage du four a gaz

Le four a gaz s'allume avec un bouton

d'allumage.

1.0uvrez la porte du four.

2.Maintenez la manette de commande
du four a gaz enfoncée et tournez-la
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre.

3.Appuyez sur la commande d'allumage
et relachez-la de nouveau.

4.Maintenez la manette de commande
du four a gaz enfoncée pendant 3 a
5 secondes.

» Répétez I'opération jusqu'a ce que le

gaz s'échappant s'enflamme.

5.Maintenez la manette de commande
du four a gaz enfoncée pendant 3 a
5 secondes supplémentaires. Assu-
rez-vous que le gaz s'est allumé et
que la flamme est présente.

6.Réglez la puissance de cuisson/
gaz souhaitée.

7.5'ln'y a pas d'électricité, allumez le
gaz avec le briquet dans le trou de
commande d'allumage.

Vous risqueriez une compression
de gaz et une explosion |
N'essayez pas d'allumer le gaz
pendant plus de 15 secondes. Si
le brlleur a gaz ne s'allume pas
apres 15 secondes, relachez le
bouton et patientez pendant

1 minute. Aérez la salle avant de
réessayer d'allumer le brlleur a
gaz. Vous risqueriez une com-
pression de gaz et une explosion !

Arrét du four a gaz

1.Tournez la manette de commande du
four a gaz sur la position arrét (haut).

Les niveaux de gaz signifient :

Niveau de 1 2 3 4 5
gaz

Température 170 180 200 230 280
en °C

Tableau des temps de cuisson

Le Ter étage du four est I'empla-
cement du premier gradin.

Capacité de charge maximale
pour la plaque de four : 4 kg.
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Les durées indiquées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, I'épaisseur
et le type d'aliments, ainsi que vos
préférences de cuisson.

Placez les plats sur du papier sulfurisé

pour empécher des écoulements sur la
base du four et garder le four propre.




Cuisson au four et rotisserie

Tourte aux Plat rond en métal 4 1
pommes d'un diamétre de
20 cm sur grille métal-
lique™=
Tarte aux Plat rond en métal 10 min. 4 1 20...40 min.
fruits d'un diamétre de
20 cm sur grille métal-
lique™=
Tourte Plat rond en métal 10 min. 4 1 20...40 min.
d'un diamétre de
20 cm sur grille métal-
lique™=
Cookies Plagque standard™* 10 min. 4 1.2 25...35 min.
Levain de Plague standard™* 10 min. 4 2.3 40...60 min.
pate
Géteau Moule & cake sur grille 10 min. 4 1.2 30...45 min.
métallique™™
Biscuits Plague standard** 10 min. 4 1.2 25...35 min.
Agneau roti Plague standard™* 10 min. 3 3 50...80 min.
par 450 g +
30 min.
Réti de beeuf Plague standard™* 10 min. 3 3 60...110 min.
par 450 g +
30 min.
Volaille Plague standard™* 10 min. 3 2.3 50...80 min.
par 450 g +
25 min.
Rago(ts Plague standard** 10 min. 3 2.3 50...80 min.
Poisson Plagque standard™* 10 min. 4 2 35...55 min.
Macaronis Plague standard** 10 min. 4 1.2 45...55 min.
Victoria Plague standard™* 10 min. 4 2 30...40 min.
sandwich
(Génoise)
* en position de la manette de contrdle 4 / 3 selon la quantité / 7 selon la taille
** Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
*** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grilades.
Les surfaces chaudes peuvent

briler |

Allumage du grill

1.Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Si nécessaire, effectuez un préchauf-
fage d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)
s'allume.

N'essayez pas de tourner la ma-
nette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre pour la
régler sur la position Arrét (supé-
rieure).

Extinction du grill
1.Tournez la manette des fonctions
dans le sens contraire des aiguilles
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d'une montre sur la position Arrét
(supérieure) pour éteindre le four.

Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson
pour le grill

Grillade par grill électrique

Poisson Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min. *
Alles ou cuisses Grille métallique 4.5 250/max 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
d’agneau

Réti de beeuf Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min. ¥
Cotelettes de Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min. ¥
veau

Pain toast * Grille métallique 4 250/max 1..3 min.

7 selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera & la température re-
commandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux organismes de contrdle de tester plus

facil | d

Pain grillé Grille métallique 4 250/max

1...3 min.

Boulettes de Grille métallique 4 250/max
viande (bceuf) -
12 morceaux

25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment & faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de |'appareil en
rallongera la durée de vie et dminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez 'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

¢ Nettoyez |'appareil apres chague utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne brdlent lors de I'utilisation suivante.
¢ Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer I'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiéde avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a l'aide d'un chiffon sec.
¢ Veillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide apres le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.
N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)
N'utilisez pas de grattoirs métalliques
ou de matériaux de nettoyage abrasifs

pour nettoyer le couvercle en verre. La
surface en verre pourrait étre endom-
magée.

La surface pourrait étre endom-
magée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/crémes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de |'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Nettoyage du brileur

1.Retirez les grilles de la table de cuis-
son.

2 .Retirez toutes les piéces amovibles du
brileur et nettoyez uniquement a la
main a l'aide d'une éponge, un peu de
détergent et de I'eau chaude.

3.Nettoyez les pieces fixes du brlleur
avec un chiffon humide.

4. Nettoyez la fiche et I'élément ther-
mique (pour les modeéles avec sys-
temes d'allumage et thermique) a
I'aide d'un chiffon légérement humidi-
fié. Puis, séchez en utilisant un chiffon
propre. Assurez-vous que les trous
pour flamme et la fiche ont bien sé-
chés.

Dans le cas contraire, aucune étincelle

ne se produira a la fin de I'allumage.

5.Lorsque vous installez les grilles supé-
rieures, veillez a bien positionner les
grilles afin de centrer les brlleurs.
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Assemblez les piéces du brileur
Apres avoir nettoyé le brlleur, placez les
pieces comme indigué ci-dessous.

Couvercle du brdleur
Téte du brlleur
Chambre du brlleur

Bougie (produits internes avec allu-
meur)

1.Placez la téte du brlleur de telle sorte
qu'elle passe a travers la bougie du
braleur (4). Toumez la téte du brdleur
vers la droite et vers la gauche pour
vous assurer qu'elle est bien en place
dans la chambre du brlleur.

2.Placez le couvercle du brlleur sur la
téte du brlleur.

Nettoyage du bandeau de
commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

Le panneau de commande pour-
rait &tre endommageé |

N WO NN

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-
rale(Varient en fonction du modéle
de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)
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1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le coté opposé de la pa-
roi latérale.

2 Retirez le rail latéral complétement en

le tirant vers vous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d’'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les
surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsgu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est
recommandé de remplacer | i

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiéde avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.
Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus



de calcaire qui peuvent se trouver sur la
vitre du four.

N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
ligue ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée

dans les sections « Retrait de la porte du

four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d'un détergent a vaisselle, d'eau
chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-les a l'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.
Retirer la porte du four
1.0Ouvrez la porte frontale (1).
2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 Porte
2 Charniére(position fermée)
3 Four
4 Charniere(position ouverte)

3.0uvrez la porte frontale a moi‘tie’.

0 U

4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
nieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans I'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniére lors de la réinstallation
de la porte.
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Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré intermne de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.

12 3 1

1 Languette
2 Cadre
3 Profilé

Comme illustré sur les figures ci-dessus,
appuyez sur les languettes (1) et tirez le
profilé (3) vers vous simultanément pour
retirer le profilé fixé sur la partie supé-
rieure de la porte avant.
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Panneau vitré du fond

Panneau vitré intérieur”
Panneau vitré extérieur

(Elle peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Comme illustré sur la figure, soulevez
légerement le panneau vitré du fond (1)
vers « A » et tirez-le vers « B ».

Si votre appareil est équipé d’'un pan-
neau vitré intérieur,

Tirez les éléments de raccordement du
porte-verre au centre pour les libérer
des panneaux vitrés comme l'illustre la
p

DN —

4 Elément de raccordement du porte-
verre*

(Elle peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Répétez cette opération pour retirer le
panneau vitré intérieur (2). Lors du re-
montage de la porte, réinstallez d’abord
le panneau vitré intérieur (2).

Comme illustré sur la figure, positionnez
le panneau vitré de sorte qu'il s'insére
dans I'encoche en plastique.

Autrement, il ne s'insére pas
complétement, ce qui pourrait
I'exposer aux vibrations et le bri-
ser.



Quand vous installez le panneau vitré du
fond (1), vérifiez que le cbté imprimé du
panneau est orienté vers le panneau
vitré intérieur.

Assurez-vous que les coins inférieurs du
panneau vitré du fond sont insérés dans
les encoches en plastique.

Autrement, il ne s'insére pas
complétement, ce qui pourrait
I'exposer aux vibrations et le bri-
ser.

N’oubliez pas de placer les piéces de
raccordement du porte-verre dans leurs
encoches.

Enfin, appuyez sur les languettes du
profilé pour qu’elles s’insérent a nou-
veau dans leurs encoches.

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que I'appareil est
débranché de I'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
briler |

Dans ce four, une lampe & incan-
descence d'une puissance infé-
rieure a 40 W, d'une hauteur infé-
rieure a 60 mm, d'un diamétre
inférieur 2 30 mm ou une lampe
halogéne a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W
est utilisée. Les lampes convien-
nent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a
300 °C. Les lampes du four peu-
vent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou
d'un technicien titulaire d'une
licence.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour |'enlever.
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3.Si la lampe de votre four est de type
(A) comme l'indique le schéma ci-
apres, dtez-la en la faisant pivoter
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, elle est de type (B), ti-
rez-la pour I'6ter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

4.Remettez en place le cache de I'am-
poule.
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E Recherche et résolution des pannes

Le four émet de la vapeur lorsqu'il est en marche..

e |l est normal que de la vapeur s eohappe pendamt le fonéhonnement >>> Cela
n'est pas un défaut.

et de refroidissement.
. I_orsque les pleces metalhques sont chauffees elles peuvent se détendre et

« Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

¢ | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement
de la prise.

iin'y a pas d"

étincelle d'allumage.
> Ver/f/ez les fusibles dans la boite a fusibles.

* | e robinet de gaz prlncipal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.

* | e tuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correcternent.

Les braleurs ne s'allument pas correctement ou pas du tout.

e Les brleurs sont sales. >>> Nettoyez les composam‘s des brileurs.

¢ | es brlleurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

¢ | e couvercle du brlleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le
couvercle du brileur correctement.

¢ | e robinet de gaz principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.

¢ La bonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la
bonbonne du gaz.

Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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MNMepen Havyanom akcnnyataumm npoyuTanTe 3TO
pyKoBOACTBO nosfib3oBartens!

YBaXxaeMblii nokynatens!

Cnacubo 3a 1o, 4TO OTOaNV npeanodTeHe NpoayKLUM komnaHum «Bekoy.
Hapeemcs, 4To 3TO BLICOKOKaYeCTBEHHOE U3Aenuve, N3roToBneHHoe ¢
NpUMEHEeHNeM CaMblX COBPEMEHHbIX TeXHONOrui, byaeT AeMOHCTpUMpOBaTh
Haunydlne pesyrnbTaTthbl akcnnyaTauun. [nst aToro nepea HavaroMm akcnnyaTaumm
BHUMATEMLHO MpoYMTaiTe 3TO PYKOBOACTBO U BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTaUMUI0
1 UCMONb3yiTe ero B AarnsHelem B KayecTse crnpaBoyHuka. Ecnu Bel nepenaete
n3genve HoBoOMY BnadernbLly, nepefanTte emy U pykOBOACTBO MNOMb30BaTENs.
MpuaepxuBarTeck BCeX NpeaynpexaeHuin u nHdopmauni, CoaepKaLLmMxcs B
PYKOBOACTBE.

MomHWTe, YTO AaHHOE PYKOBOACTBO MONb3oBaTeNs Takke MoxeT 6biTb NPUMEHUMO
K HEKOTOpbLIM ApyrM Mogdenam. Pasnuuna mexay mogensamu 6yayT ykasaHbl B
PYKOBOACTBE.

MosicHeHMs1 K cuMBoNam

B naHHOM pykoBoACTBE Norb3oBaTens UCNomnb3ylTCA cneayowme CUMBOSbI:

BaxHasi I/IH(*)OpMaLI,I/IFl 1N nonesHble COBETHLI MO NCMONb30BaHUIO.
I'Ipenynpe»qquVle O CUTYyauuax, onacHbIX Ana X1M3HW nogen n MMyLlecTBa.
I'Ipenynpem.quVle 06 onacHoCTK nopaxeHna SNeKTpuHeCKMM TOKOM.

MpepynpexaeHve 06 onacHOCTU Noxapa.

e

I'Ipenynpe»q:l,eHVle O ropsA4vMx NOBEPXHOCTAX.

il
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Hl BaxHbie nHcTpykumu u npegynpexaerus no
TexHUKe 6e30MacHOCTU U OXpaHe OKpyXKalollen cpeabl

B naHHOM pasgene
cogepxatcs MHCTPYKLUK No
TeXHMKe 6e30MacHOCTH,
KOTOpble NOMOryT Bam
nsbexatb TpaBM "
nospexaeHuu. MNpwu
HecobnoaeHun aTKX NpaBun
BCe rapaHTurHbIe
obs3aTenscTea
aHHYIIMPYIOTCA.

Ob6ume npaBmna TEXHUKK

©e3onacHocTn

- 3TO n3genue Moxert
9KCNnyaTupoBaTbCsa 4eTbMU
cTaple 8 neTt v noabMmu ¢
orpaHM4eHHbIMU
dPU3NHECKNMU, CEHCOPHBIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMU, a TaKxKe
nvuamMu, He UMerLLUMK
JOCTaTO4YHOro onbITa U
3HaHWUN, TONbKO B TOM
crny4vae, ecnv OHu
HaxoaaTcsa nofg
HabnoaeHnem nuu,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX
©e3onacHoOCTb, UNKn
NPOUHCTPYKTMPOBaHbI Ha
npegmeT 6e3onacHoro
NCNONb30BaHUA U3aenusa u
OCO3HaloT CBA3aHHbIE C
3TUM PUCKMW.
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Cnepvte 3a TeM, 4YTOObI
AeTn He urpanu ¢
ycTpovcTBoM. [leTn MoryT
YNCTUTb N OBCnyKMBaTb
YCTPOWCTBO TOSbKO Noj
HabnoaeHnewMm.

[Mpnbop He JorkeH
Mcnonb3oBaTbCA NMLaMn
(Bknovasa geten) ¢
orpaHN4eHHbLIMK
dbU3n4ecKMMKn, CEHCOPHLIMM
NN YMCTBEHHbIMM
CMOCOBHOCTAMU UK
HeJoCTaTKoOM OMbITa U
3HaHWK, 3a UCKMNOYEHNEM
cny4vaes, Korga
MCNosib3oBaHWe NPoncxoauT
noA HenocpeacTBEHHbIM
KOHTpOMeM mnu B
COOTBETCTBMM C YKa3aHUSIMMU.
Cnepgute 3a geTbMu, 4TOODI
OHW He urpanu ¢ Npubopom.
B cnyyae nepegaynm
n3genvs TpeTbemy nuuy B
NM4YHOE Nonb30BaHne unu B
Lensax BTOPUYHOTO
MCNOSb30BaHUSA
HeobXxoauMo Takxe
nepegaTb pyKoBOACTBO
nonb3oBaTens, Haknenku
nsgenuvs, a Takke gpyrue
CBSI3@HHbIE C HUM
AOKYMEHTbI M KOMMOHEHTHI.



- He yctaHaBnvBarte
YCTPOWMCTBO Ha KOBPOBOM
NoKpbITUX. HegocTaTo4vHas
BEHTUNAUMNA NOS AHULLEM
YCTPOWUCTBA MOXET
NpuBECTU K Neperpesy
ANeKTpUYecKux getanem un
npobnemam B pabote
n3genus.

- PaboTkl No ycTaHoOBKE U
PEMOHTY AOITKHbI
BbINONMHATLCS TOMNBKO
npegcraBuTensmu
aBTOPU3OBaHHOW CEPBUCHOU
cnyx6el. NponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NoBpeXaeHUs B pesynbTaTe
BbINONHEHUs paboT nuuamu,
HEe MeLW MK
COOTBETCTBYIOLLEN
KBanugvkaumm. 9To TaKkxe
MOXeT NpuBEeCTU K
AHHYJIMPOBAHWIO rapaHTUu.
[Mepen ycTaHoOBKOW
BHUMATENbHO NpoYTUTE
WNHCTPYKUMW.

- He nonbsyntecb
HeucrnpaBHbIM U3genvem, a
TaKkxKe Npu HanM4ynm Ha HeMm
3aMeTHbIX NOBPEXAEHUN.

- [MpoBepsinTe, 4TOObLI Nocne
KaXkaoro Ucrnonb3oBaHus
nepeknoyaTen gyHKLUn
n3genuns Gbinn BbIKNIOYEHDI.

[MpaBuna TEXHWKK
Ge3onacHocTu Npu paboTe ¢
rasoBbiM 0b6opyaoBaHNeEM

- Bce paboTbl € razoBbiMu

npubopamu n cuctemamm
AOITKHbI BbINONHATL TOMBKO
KBannuLunpoBaHHbIE
creunanuncTel, UMeLme
npaBo Ha BbINOMHEHVE
Takux pabor.

- [epen yctaHOBKOW

npoBepbTe, COOTBETCTBYIOT
N NapameTpbl MECTHON
pacnpenenntensHon ceTn
(BaBneHwe n TUN rasa)
HacTporkam npubopa.
OTO YCTPOWCTBO He
noacoeAnHsaeTcs K
YCTPOWCTBY AN yAaneHus
NPOAYKTOB ropeHus. JTo
YCTPOWUCTBO He
noacoeAnHsaeTcs K
YCTPOWCTBY AN yAaneHus
NPOAYKTOB ropeHus.
YcTaHoBKa U NOAKMoYeHne
npubopa AOMKHbI
BbIMOMHATLCA B
COOTBETCTBUM C
AENCTBYHOLLMMN HOPMaMK U
npasunamun. Ocoboe
BHUMaHWe crneyeT yaenntb
TpebOoBaHMAM K BEHTUNAL MM
(cM. pasgen Jo Havana
ycmaHosku, cmp. 19).
OCTOPOXHO: Bo Bpems
aKcnnyaTtauum razoBom
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NNUTbl OHa BbIAENseT Tenno,
BNary v npogyKTbl CropaHus
B MOMELLEHUN, B KOTOPOM
ycTaHoBneHa. Ybegurtecs,
YTO KYXHS XOPOLLO
npoBeTprBaeTcs, B
0COBEHHOCTUN BO BpeM4
ncnonb3oBaHua npubopa:
AepXuTe oTKpbITbIMK
OTBEPCTUS, Yepes KoTopble
ocylLLlecTBsieTcs
ecTeCTBEHHasi BeHTUNauus,
Unn yctaHosute npubop
AJ1S1 UCKYCCTBEHHOWN
BEHTUNALNKN (MeXaHN4YeCKyto
HaONMUTHYIO BbITSKKY).
AnuTenbHoe UHTEHCKBHOE
ncnosib3oBaHne npubopa
MoXeT TpeboBaTb
AOMNONHUTENBbHON
BEHTUNALNKN, Hanpumep,
yBEeNU4eHnst YPOBHS
MOLLHOCTU MeXaHN4YeCKoM

BbITAXKWN, €CIMTN OHa UMEETCH.

Heobxoammo perynspHo
NpoBEpPSTb UCMPABHOCTb

ra3oBblX I'IpI/I60pOB N CUCTEM.

PerynaTop, wnaHr n ero
XOMYT crnefyeT NpoBepsTb
perynspHo 1 3aMeHsTb B
CPOKN, peKOMeHJ0BaHHbIe
npoussoaunTeneMm, unm no
Mepe HeobXoaANMOCTN.
PeryngapHo ounwante
rasoBble ropenku. lopenka
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AOMMKHA ropeTb POBHLIM
ronybbiM nnaMmeHem.
JlaHHOe n3genue gomKHO
NCNosib30BaThCS B
nomMmeLleHun, rae
YCTaHOBIEH NPaBuUibHO
OTperynMpoBaHHLIN U
paboTocnocobHbIN AaTYKK
yrapHoro rasa. Yéegureco,
YTO JaTyuvK yrapHoro rasa
paboTaeT npaBuibHO U
perynsapHo npoxoaut
TexHu4eckoe obcnyxmnBaHue.
[aTtuumk yrapHoro rasa
AOITKEH yCTaHaBNMBaTbLCA
Ha paccTosiHun He 6onee 2
M OT n3genus.

B razoBbix npndopax
Heobxoaumo obecrnevymnTb
NnofHoe CXuraHue rasa, Tak
Kak npv HENOMHOM CropaHuu
rasa BblaenseTcs yrapHbi
ras (CO). YrapHbivi ras
(MoOHOOKCKUA yrnepoaa) - aTo
Oo4YeHb S00BUTbIN
OecuBeTHbIN ra3 6e3 3anaxa,
KOTOpPbIN JaXe B OYEeHb
MasblX JO3aX Bbl3blBaeT
oTpaBlieHne N CMepThb.
Y3HanTe y cBOero
nocTtasLLVKa rasa TenepoH
MeCTHOW aBapuUrHOW
cnyxbbl rasa, a Takxe
03HaKOMbTECb C MepamMu
NpeSoCTOPOXHOCTH,
KoTopble HeobxoaMmo



npeanpuHUMaTh Npu
obOHapyXeHun 3anaxa rasa.

Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTH

npwv obHapyXXeHun 3anaxa

rasa

- CHe nonbaynTtech

AnekTpobe3onacHOCTb

- B cnyyae HencnpaBHOCTU
crnefnyeT npekpaTuTb
aKcnnyaTtauuo nsgenus,
noka oHo He BygeTt
OTPEMOHTMPOBAHO B

OTKPbITLIM NNaMEHEM U He
KypuTe. He nonb3ymntech
ANEeKTPUYEeCKUMU
BbIKNtoYaTensaMu (Hanpumep,
BbIKNOYaTENEM OCBELLEHMS,
ABEPHLIM 3BOHKOM U T.4.).
He nonbsyntecb
cTaynoHapHbIMU U
MOBUITbHBIMU TernedoHamMu.
OcTteperantech B3pbiBa U
oTpaBreHus razom!
[NepekponTe BCe KpaHbl
rasoBbIX NpnGOPOB n
ra3oBblX CHETYNKOB
OTKpoWnTe okHa 1 ABEpM.
[MpoBepbTE BCe TPyOLI U
coegvHeHud Ha
repMeTUYHOCTb. ECnn 3anax
rasa He ncyesaert, MOKMHbTE
nomeLLeHue.

Mpenynpenute cocenen.
BbizoBuTEe noxapHyto
KoMaHay. 3BOHUTE MO
TenedoHHOMY annaparty,
KOTOPbIN HAaXoauTCA 3a
npegenamMmu goma.

He Bxogute B nomMeLLeHue,
Nnoka Bam He coobLuaT, 4To
3T0 BesonacHo.

aBTOPM30BaAHHOM
CEPBUCHOM LiEHTpE.
CywiecTByeT puUcK
NopaxXxeHns aNeKTprUYecKknm
TOKOM!
N3pgenve MOXHO
noaKnoYaTh TOSLKO K
3a3eMNeHHON
po3eTKe/NMMHUK,
HanpsKeHne 1 ypoBEHb
3aLLNTbl KOTOPOMU
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKaszaHHbIM B pasgene
« TexHmn4yeckue
XapaKTepuUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMneHnsd
AOJTKEH BbINOMNHATL
KBanMuupoBaHHbLIN
crneumanuct (npwu
ncnonb3oBaHum npudopa c
TpaHcgopMmaTopoM unu 6e3s
Hero). Hawa koMmnaHnga He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
Kakne-nnbo npobremsl,
BO3HUKLLUNE BCNEeOCTBUE
NCMNONb30BaHUA U3genus
0e3 3azemneHus,
BbINOJSTHEHHOIO B
COOTBETCTBMU C MECTHLIMMU
HOpMamMu 1 NpaBuUnamu.
7/RU



- Hukorga He nevte BoOy Ha
nsgenve Bo BpeMsi MblTbs!
CywiecTByeT puUcK
nopaxeHnsa anekTpuy4eckKnm
ToKkoMm!

Kateropuyecku
3anpeLlaeTcs
aoTparmBaTbcs K
LUTencernbHOM BUKe
BNaXXHbIMu pykamu! He
TAHUTE 3a kKabenb NUTaHUA.
BbIHUMaga BUIKY U3 pO3ETKMU,
OepuTecb HeENoCpPeaCTBEHHO
3a BUIKY.

[Mpexae Yem npucTynaTtb K
YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
00CrnyXVBaHWIO, YNCTKE U
PEMOHTY, nsgenve
HeobXo0aAMMO OTKITIOYUTb OT
anekTpoceTw.

Bo n3bexaHne HecHacTHbIX
cny4yaeB npuv nNoBpexaeHun
kabens nuTaHus ero 3ameHy
JOJTKEH BbINOMNHATb
Npon3BoOAUTESb, €ro
creunanunct rno cepeucy Unu
niyo, nMerulee
aHanorn4yHyro
KBanvukauuio.
anekTponpunbop crneayet
yCTaHaBnMBaTb TakuUm
obpasom, 4Tobbl ero MOXXHO
OblNO NONHOCTLIO
OTCOEAMHUTb OT CeTH
aNeKTponuTaHus.
OTcoeanHeHVe AOJTKHO
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OCYLLIeCTBNATLCA C
NMOMOLLIbIO LLUTENCenbHOn
BUIMKWN UMW BbIKNoYaTens,
BCTPOEHHOIO B
bUKCMPOBaHHYO ceTb
aneKTponMTaHus, B
COOTBETCTBUU CO
CTPOUTENLHBLIMU
HopMaTMBaMW U NpaBuIamMu.
3agHAs CTeHKa QyXoBOro
LWkadha BO Bpemsi paboTbl
CUNbHO HarpeBaeTCs.
Cnepvte 3a TeM, 4YTOObI
ra3oBble LUMIaHIM U
aneKkTpmnyeckne npoeoaa He
conpukacanucb ¢ 3agHemn
CTEHKOW, TakK Kak 9TO MOXeT
NPUBECTU K NX
NOBPEXAEHUIO.

Cnepvte 3a TeM, 4YTOObI
LUHYP NUTaHUSA He Bbin
3axart Mexay pamMon u
ABepuenr AyxoBoro wkada,
N He NpoknagbiBanTe ero no
ropsiinm noBepxHocTaMm. B
NPOTUBHOM criyvae
n3onsaumnsa kabensa MoxeT
pacnnaBUTbCS, YTO
npvBeaeT K KOPOTKOMY
3aMblKaHUWIO 1 MoXapy.

Bce paboThl ¢
3NMEKTPUHECKUM
obopyaoBaHueM u
cuctemMamm JOJTKHbI
BbIMOJTHATHCA TONbKO
KBanndmumpoBaHHbIMK



cneunanucTamm,
AO0NYyLLEHHbIMY K
BbINOSHEHUIO TakuUX paboT.

- B cnyyae kakoro-nn6o
noBpeXaeHNs BbIKNoYUTe
npubop 1 oTcoeauHUTE ero
OT anekTpoceTn. [1na aToro
BbIKMOYMTE 0BLLMIA
npegoxpaHnTernb B AOMe.

- [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT
Ny N30eNUI0 HOMUHanNbHbIE
XapakTepucTukm
npegoxpaHnuTens.

besonacHocTb n3genus

« BHUMAHUE: [daHHoe
n3genuve u ero BHellHWe
YacTu HarpeBatoTcH B
npoLecce NCNoNbL30BaHUS.
ByabTe OCTOPOXHEI, He
KacamTecb HarpeBaTerbHbIX
anemMmeHToB. [leTen mnaglie
8 neTt cnegyeT gonyckaTb K
AYXOBOMY LIKay TONbKO
noa NOCTOSAHHLIM
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

- He nonb3yitecb npubopom,
Haxodscb nog
BO34ENCTBMEM anKorons
NN NekapcTBEHHbIX
npenapaToB, CH/XKaoLWMX
CKOPOCTb peakuum nnm
HapyLLaLWNX KooOpAMHaLUIO
OBWXEHUN.

- byabTe OCTOPOXHbI Npu
NCMNOSIb30BaHUU CMMPTHBIX

HanNUTKOB B
npurotTaBnMBaemblx 6rogax.
[Mpw BLICOKOW TEMNepaType
CVPT UcnapsaeTcs v npu
COMPUKOCHOBEHUN C
ropsYunMm NOBEPXHOCTAMM
MOXeT 3aropeTbCcd U
BbI3BaTb Moxap.
He pacnonarante pagom c
npndopom
nerkoBocnnamMmeHsLwnecs
MaTtepuarssl, Tak kak BO
BpeMs paboTkl ero 6okoBble
NOBEPXHOCTU MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCS.
Bo Bpem4a paboThl
YCTPOWUCTBO MOXET
HarpeBaTbCcs. byabTte
OCTOPOXHbI, HE KacanuTecb
HarpeBaTenbHbIX
3IEMEHTOB BHYTPU
AYyXO0BOro Lkada.
Cnepvte 3a TeM, 4YTOObI
BEHTUIALUNOHHbIE
OTBEPCTUSA ObINN NONTHOCTLIO
OTKPbITbI.
He pasorpesavite B
AYyXOBOM LUKady NPOaYKThI B
3aKPbITbIX XXECTAHbIX 1IN
CTEKNSAHHbIX 6aHKax. BHyTpu
BGaHOK MOXeT NOBbICUTLCS
AaBrieHve, 4YTo npuBegeT K
B3pbIBY.
He cTtaBbTe NPOTUBHW Unu
nocyny HenocpeaCcTBEHHO
Ha OHO AyXOBOro wkadga, a
9/RU



TakKXe He KnaguTe Ha Hero
antoMUHMEBYIO OONbLrY.
N36bITOYHOE TEenmno MoXeT
NPMBECTU K NOBPEXOEHUIO
AHa AyxOoBOro wkadga.

« He vcnonbsynte onsa YnMCTKu
CTEKNAHHOW aBepLbl
AYyXOBOro wkadga rpybsle
abpasvBHbIe YNCTALWME
cpeacTsa Unn ocTpble
MeTannuyeckue ckpebku,
4TOObI HE NouapanaTb
NOBEPXHOCTb, MOCKOMbKY
3TO MOXET NPUBECTU K
paspyLleHWio cTekna.

« He vcnonbsynte onsa YnMCTKu
yCTpOWCTBa
NnapooYUCTUTENN, MOCKOMbKY
3TO MOXET NPUBECTU K
NOPaXXeHM 3NeKTPUYeCKUm
TOKOM.

« (MoxeT oTnnyaThcs B
3aBUCUMOCTU OT Moaenu
n3nenus.)

[MpaBunbHOE pacnonoXxeHwe
NPOBOSIOYHON peLLlEeTKN U
NPOTUBHA Ha
HanpaBnAKLLKX
[MpoOBOMNOYHYIO peLleTKy
n/unn NpoTUBEHL crnegyeT
npaBunbLHO ycTaHaBNMBaTb
Ha HarnpasngoLe.
BcTtaBbTe NpoBOMOYHYIO
peLweTky Unu npoTuUBEHb
MexXay 2 HanpaenalWwuMn 1
npoBepbTe, YCTONYMBO NU
10/RU

AEPXUTCS peLleTka unm
NPOTUBEHbL (CM. PUCYHOK).
TonbKo nocrne 3Toro MoXHo

KNacTb Ha HUX NPOAYKTHI.

« He nonb3yntecb AyXOBbIM

LLKadoOM, eCriv CTEKINO B
nepenHen aeepue
NnoTpecKanocb Unn BbIHYTO.
[MomelLas NpoayKThI B
ropsYnin gyxoBow WKad nnu
BbIHUMad UX OTTyAa,
obsa3aTernbHO NONb3ynTECh
TEPMOCTONKMMU
pyKaBuLaMMu.

[Monoxute Gymary ans
BbICTUNAHUA NEKapPHbIX
dopM B ropLUOK OS5 BapKu



UIM Ha NPOTUBEHDb, peLLeTKy
W T.0. BMecTe C
npuroTaBnMBaeMbIMun
NULLEBLIMY NPOAYKTaMW, U
nomMecTuTe BCE B
npeaBapuUTesibHO HarpeTyro
neyb. Yoanute UanmKm
Oymaru, BeICTynarowve 3a
npeaensl NPOTUBHA UK
ropLuka, Ytobbl OHM He
CMOrfn cornpukacaTbCs C
HarpeBaTenbHbIMU
anemMmeHtamu. He
nucrnionb3ynte Gymary ong
BbICTUNAHNA NEeKapHbIX
dopm, paboyad
TemnepaTypa KOTOpPOW HxXe
TemnepaTypsbl B neyn. He
knagute Gymary
HenocpeaCTBEHHO Ha
OCHOBaHWe neyu.
BHUMAHUE: NMepen
3aMeHor namnel ybeauTecs,
YTO LWHYpP NUTaHusA npudopa
OTKMIOYEH OT CETU UMK YTO
npepbiBaTenb Lenu
BbIKIOYEH, YTOObI n3bexaTb
nopaxeHnsa anekTpuy4eckKnm
TOKOM.

He 3akpbiBanTe BEPXHIOH
KPbILLKY, Noka
aneKTpuyeckme 1nm rasoBble
KOH(POPKN HE OCTLIHYT.
Mepen oTKpbIBaHMEM
BbITUPANTE BEPXHIOKD
KPbILLKY Hacyxo, 4Tobbl

Bflara He nonana Ha
3a[HI0K0 CTEHKY U BHYTPb
AYyXO0BOro Lkada.

Mpnbop He cnenyeT
yCTaHaBnuBaTb 3a
[eKopaTuBHOW ABepuen,
NMOCKOJIbKY 3TO MOXET
NpUBECTU K Neperpesy.
Mpnbop cneayet
yCcTaHaBnuBaTb NPAMO Ha
non. He ycraHaBsnveanTte
npubop Ha NoACTaBKY UMK
CTOWKY.

BHUMAHUE: Mpwu
NPUroTOBMAEHUN NULLK C
XUPOM UIMN MacrioMm He
OCTaBNANTE BAPOYHYIO
naHenb 6e3 NpMcMoTpa,
NMOCKOJIbKY 3TO MOXET
NPUBECTU K BO3rOpaHuIo.
Kateropuyecku
3AMNPELWAETCA racutb
Takoe nnamsg BoJow;
cnegyert BbIKITOYUTL
YCTPOWCTBO U HaKpbITb
OroHb, Harnpumep, KpPbILLKOW
NIV NPOTUBONOXKAPHBIM
NOKPbITUEM.
OCTOPOXHO: 3a
NnpoLeccoM NpuUroToBneHns
nMn HeobxoanMo cneguThb.
3a KpaTKOBPEMEHHbIM
NnpoLeccoM NpuUroToBneHns
nMwn HeobxoanMo cneagnTb
NMOCTOSAHHO.
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- BHUMAHUE: OnacHocTb
noXxapa: He XpaHuTe
npeameTbl Ha KOHOpPKaXx.

Ans obecneyeHns noxapHou

©es3onacHocTn n3genus

cobrnoganTe HMXKeyKasaHHble
npasuna.

- Y6eautecnb, YTO BUNKA
NMoTHO BCTaBneHa B
PO3eTKY U HEe UCKPUT.

- 3anpewaeTcs
NCNonb3oBaTb
NOBPEXAEHHbIN NNbo
obpesaHHbIN Kabenb, a
TaKke yanvHUTeNb, MOXHO
Nonb30BaTbCA TOMNbKO
opurnHanbHbIM Kabenem.

- Y6eautecn, 4TO B po3eTke, K
KOTOpOW NoakniyaeTcsd
nsgenve, oTCyTCTBYIOT
XWOKOCTb UNK Brara.

- Ybeautecnb, 4To
noaknoYeHue rasa
BbINOMTHEHO Taknm obpasom,
YTOBbI UCKIIOUNTD YTEUKY
rasa.

Mcnonb3oBaHue no

Ha3Ha4YeHuo

- [laHHOE n3penve
npegHasHavYeHo
WCKNIOYUTENBHO Angd
ObITOBOIro MCNOMNb30BaHKUSA.
3anpeluaeTcs
ncnosnb3oBaTb NpmMdop B
KOMMepYeCKNX Lensx.
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« OCTOPOXHO: [aHHoe
nsgenve npegHasHayveHo
WCKNIOYUTENBHO ANns
NPUroToBrneHnsa nuwn. Ero
3anpeLeHo Ucnosnb3oBaThb
Ans opyrux uenen,
Hanpumep, onsa oborpesa
nomeLlenusa."

- N3penve He cnenyeT
MCNosib30BaTh C Lenbto
HarpeBaHWs Tapenok noa
rpunem, cyLlKu nonoTeHew, u
NOCyaHbIX NOSIOTEHEL,
nyTem pasBeLlvBaHUg UX Ha
pyykax, a Takxke ans
oborpeBa nomeLleHUs.

- [MponsBoguTENnb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
NoBpeXaeHUs B pesynbTaTe
NCNOSIb30BaHUS N3genust He
No Ha3Ha4YeHWo Nnu
HenpaBwuIbHOro obpalleHuns
C HUM.

- [lyxoBow Wwkadg MOXHO
ncnonb3oBaTb AN
pas3mopaxvBaHus,
BbINEKaHWs, XapeHus n
NPUroTOBMEHUSA NPOAYKTOB
Ha rpune.

besonacHocTb aeten

- BHUMAHUE: [JocTynHble
YacTtu npubopa moryT
CUITbHO HarpeBaTbCA Npu
ncnosnb3oBaHuu. He
aonyckamte K HAM AeTen.



+ YNakoBoYHble MaTepuarnbl
onacHbl A4ng geTen.
XpaHuTe ynakoBoyHble
MaTtepuvanbl B HE4OCTYNHOM
Ans getem MecTe.
YTunusupyure sce
ynakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
COOTBETCTBMWN C HOpMaMK Mo

OXpaHe oKpyKatoLlel cpeabl.

« dnekTpuyeckoe n/mnu
rasoBoe obopygoBaHve
npeacTaBslOT ONacHOCTb
ona geteit. Bo Bpems
paboTbl AyXOBOro Wwkadga He
AonyckanTe K HeMy aeTen, a
TakXe He paspeLuanTte um
urpaTtb C HAM.

« [loCTynNHbI 4ONONHUTENbHbIE
3allnTHbIE cpeacTBa Ans
npegoTBpalLleHns KOHTakTa
C OBepuen OyXoBKU. DTOT
KOMMOHEHT crnegyeT
YCTaHOBUTb, €CInu
ManeHbKne OeTn MoryT
HaxoauTCsl B MNOMELLEeHUN.

- He paameliavite Hag
npnéopom npegmeThl,
KOTopble AeTn MoryT
nonbITaTbCs AoCTaTb.

- He cTaBbTe Ha OTKPLITYIO
ABepLuy TsKenble npeameThbl
1 He NO3BONANTE AeTAM
caguTbcAa Ha Hee, [lyxoBou
LKad MOXeT
nepeBepHyTbLCH, a TaKkke

MOryT ObITb NOBPEXAEHbI
neTnv Asepubl.

YTunusauus cta poro nsaenus

CooTBeTcTBUe OupekTuBe EC 06
YTUNU3aLUM IMEKTPUYECKOro 1
3NeKTpOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) u yTunusauus BbilleflLuero
13 ynotpebneHus o6opyaoBaHus:

[aHHoe n3genve cooTBeTCTBYET
Oupektnee EC 06 yTunusauum
3MNEeKTPUYECKOrO U 3NEKTPOHHOro
obopypnoeaHus (2012/19/EU). [aHHoe
nsgenve umeeT MapKUpOBKY,
YKa3bIBAOLLYHO Ha YTUNM3ALMIO €ro Kak
3MNEeKTPUYECKOrO U 3NEKTPOHHOro
obopyaosaHua (WEEE).

OT0 n3penve NpousseaeHo 13
BbICOKOKaUYeCTBEHHbIX AeTarnei 1
mMaTepuanos, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMONBb3OBAHUIO U
nepepaboTke. MNoaToMy He
BblGpacbkiBaniTe u3aenve ¢ 06bIMHbIMK
ObITOBLIMW OTXOQAMU Nocne
3aBepLUeHns ero skcnnyaTtauuu. Ero
cneayeT cAaTh B COOTBETCTBYHOLLNIA
LUEeHTP NO yTUNU3aLuum aneKTprieckoro
1 aneKkTpoHHoro obopyaosaHua. O
MECTOHAXOXOEHWWN TaKMX LIeHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BRacTy.

CooTBeTcTBUe OupekTuBe EC 06
orpaHuM4YeHUU coaep)aHusA BpeaHbIX
BeuwecTB (RoHS):

MpuobpeTeHHoe BaMU nsgenue
cooTtBeTcTBYET [npektuse EC o
npasunax orpaHnyYeHnst coaepaHus
BpeaHbIx BelecTs (2011/65/EU). OHo
He coaepXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
ykazaHHbIX B [lupekTuse.
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YTunusauunsn YNaKOBOYHbIX

MaTepuanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuansl onacHbl
ans neteid. XpaHuTe yrnakoBOYHbIE
maTepuansl B 6e30nacHOM U
HeaoCTyNMHOM Ang AeTel
MecTe.YNakoBOUHble MaTepuansl
n3aenns M3roToBneHbl 13
MaTepunanos, nognexarimx
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BTOPWYHOW nepepaboTke.
YTURU3UPYIUTE NX COOTBETCTRYHOLLUM
0b6pasomM 1 copTUpyihTe COrMacHo
WHCTPYKLMIA No oBpalleHnto ¢
oTX0gamMu, noanexalimmu
BTOPW4HOI nepepaboTke. He
YTUNUINPYATE NX BMECTE C
OBbIYHBIMY BLITOBLIMU OTXOAAMU.



E OO0Owme cBeaeHus

0O630p
[== P |
Lssnonomnan VIR I
1 BepxHsasa kpbiwka 5 TlpoTvBeHb
2 Kpblwka KoHGOPKM 6 [llepenHas aBepua
3 MMaHenb ynpasneHus 7 HwxHaga yactb
4 Tlposorno4yHas pelleTtka 8 Pyuyka Asepubl

1 2 3 4 5 6 7 8
1 KHonka nogcseTku 5 HopmanbHas koHdpopka 3agHsst
2 HopmanesHas koHdopka 3agHss npasas
nesasi 6 Jlamnouka TepmocTaTa
3 KoHdbopka GbicTporo Harpeea 7 Pyuka nyxoBoro wkaga

MepenHss nesas 8 KHonka poaxura
4 [ononHutenbHas koHdopka
MepeaHsis npaBas

15/RU



CopepixaHue ynakoBKU

N3penuve KOMMNNeKTyeTcAa
pasnnyHbIM Ha60pOM
AOONONHUTENbHbLIX
I'IpI/IHaD,J'Ie)KHOCTeIZ B
3aBUCMMOCTWN OT Mogenu.
HeKOTOpre AOCNONHUTENbHbLIE
NPUHAONEXHOCTU, ONUCAHHbIE B
PYKOBOACTBE NONb30BATENA, B
KOMMIIEeKTe 3TOro nagenma MoryT
OTCYTCTBOBATb.

1.PykoBoAcTBO nonb3oBaTens

2.CTaHAapTHbIA NPOTUBEHL
MpeaHasHa4veH ans BbINeYKu
n3aenuii 13 Tecta, pasMopaxnsaHums
3aMOPOXEHHBIX NPOAYKTOB U
XapeHusi NpoaykToB 6onbLLIMMU
KycKamu.

3.PeweTka
MpeoHasHaveHa Ang xkapeHus, a
Takke Ans pasMeLleHnst NpoayKToB
Ha HY>XHOW NomMkKe nNpu Bbineyke,
XapeHuu U NpUroToBnNeHUn B
dopmax.

s

4.MpaBunbHoe pacnonoXxeHue

NPOBOMOYHON peLUeTKU Ha
BbIABWXKHbIX HanpaBnsoLWmxX
(AaHHan dyHKUNA —
pononHutenbHasa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM usgenuu.)
Bnarogaps HanU4UMIe BbIOBKHbBIX
HanpasnsOLLMX MOXHO Nnerko
yCTaHaBnNuMeaTb W BbiABUraTb
MPOTUBHM Y NPOBONOYHYIO pPeLLeTKy.
Mpu ycTaHoBKe NPOTUBHEN UNK
MPOBOMNOYHON peLleTKn crieguTe 3a
Tem, 4YToObI kKpasi NPOTUBHS UMK
peLleTky OnuMpanucb Ha LWTbIPbKA,
pacnonoKeHHble Ha 3agHen YacTu
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TexHnyeckne XaApPaAKTepPUCTUKHN

OBLME CBEOQEHUA
abaputhl (BbicOTa / WiMpwHa / rmybuHa) | 850 mm/500 mm/600 Mm
HanpsikeHune/qacToTa 220-240B ~ 50Ty
O6Lwas noTpebnsiemas MOLHOCTb 1,6 kBT
Tun kabens/ceveHune MUH.HOSVV-FG

3x 1 MM

KaTteropus rasosoro npuéopa

Cat Il 2E+3+ / Cat Il 2H3B/P

Twn raza/naBneHne

NG G 20/20 mbap

O6wuin pacxop rasa

10,4 kBT

Mepexon Ha TVN rasa/aaBneHune’
— [OMNOMHNTENLHO

NG G 25/25 mbap

LPG G 30/28-30 mbap - nponaH
31/37 mbap - NG G 20/13 mb6ap -
NG G 20/10 mbap

BAPOYHA# MNAHEJb

KoHdcpopku

3agHsaa nesasi HopmanbHan koHdopka
MoLHoCTb 2 kBT

MepeaHsis nesasq KoHdbopka GbicTporo Harpesa
MolLHOCTb 2,9 kBT

MMepegHsia npasas HJononHutenbHas KoHdopka
MoLHoCTb 1 kBt

3agHsas npasas HopmanbHan koHdopka
MoLHOCTb 2 kBT

OYXOBKA/I'PUJb

"NaBHbIV gyXoBoW LWKad

asoBasi AyXoBKa

Jlamnoyka BHYTPEHHEro ocBeLleHus 15-25 Bt
Ipunb: noTpebnsiemas MOLHOCTb 1,6 KBT
[yxoBka: pacxop rasa 2,5 kBt

Knacc 3awurtbi -1

CrteneHb 3awuthl IP 42

Mpu ycoBepLUEHCTBOBAHWN
KayecTBa NpoayKLMK
TEXHUYECK/Ee XapaKTepUCTUKN
MOTYT BbITb U3MeHeHbI 6e3
npenBapuUTEnbLHOro
yBEeOOMIEHNS.

|/|J'IJ'II-OCTpaLI,I/II/I B AAHHOM
PYKOBOACTBE ABNAKOTCA
CXEeMaTUYHbIMU N MOTYT
HECKONbKO OTNn4aTbCd OT
KOHKPETHOro n3genua.
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3HayeHus, YKa3aHHbIe Ha
ITUKETKAxX naaenna nnn B

ConpoBOaUTENLHOM
OOKYMeHTauuu, nornyyeHol B

naBopaTopHLIX YCNOBMSX

COrmMacHoO COOTBETCTBYKOLLIUM

CTaHOapTam. 3TN paHHble MOTYyT
ObITb MHBIMW B 3aBUCUMOCTU OT
ycn03|/||7| sKcnnyatauunm

n3genna.

G 20/13mbap | 116 145 116
G 20/20 mB6ap | 103 115 103
G 30/28-30 72 87 72
mbGap

G 25/25mbap | 103 115 72 103
G 31/ 37 mbap |72 87 50 72

G 20/10 mbap 130
G 20/13 mbBap 128
G 20/20 mbBap 115
G 30/28-30 mbap 73
G 25/25 mbap 115
G 31/ 37 mbBap 73

Bbl MoxeTe npuobpecT hopcyHKM, He BolleaLIMe B KOMNIEKTaLMIO BalLei
Mogenu B aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.
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YcraHoBKa

Mpunbop AomxeH ycTaHaBNMBaThCA
KBanuLMPOBaHHbIM CNeLanMcTom
B COOTBETCTBUW C ACNCTBYHOLLMMU
Hopmamu 1 npasunamu. B npotusHOM
crnyyae rapaHTus
aHHynupyeTcs.MMpovssoaguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 33
noBpexaeHusl B pesyrnbTaTe
BbINONHEHWUs1 paboT nuuamu, He
MUMEIOLLMMMN COOTBETCTBYIOLLIEN
kBanucukaumn. 3T0 MOXeT NPUBECTM K
aHHYMNMPOBAHUIO rapaHTUU.

MoarotoBka MecTa yCTaHOBKY,
3MNEKTPUYECKOro 1 ra3oBoro
obopyporaHust obecneymeaeTcs
nokynaTenem.

A BuiToBoi npubop cnegyet
ycTaHaBnNMBaTh B COOTBETCTBUM
€O BCEMMW MECTHbLIMW HOpMaMW
MO NOAKMIOUEHUH ra30Boro
N/UNN SNEKTPUYECKoro
obopynoBaHus.

Mpexae 4yem npuctynaTb K
YCTaHOBKe, BU3yarbHO
npoBepbTE OTCYTCTBME BHELLUHUX
AedekToB AyxoBoro wkada.
Mpu Hanryun pgedeKToB He
yCcTaHaBnueariTe ero.
MoBpexaeHHbIe
anekTponpubopel NpeacTaBnsaloT
coboli yrposy Baluein
Ge30nacHoCTH.

Ho Havyana ycTaHOBKU

,D,J'Iﬂ Toro YTobbLI 0becnevnTb Hanu4ne
H606XOHI/IMI:IX 3a30poB and
LUPKYNALMK BO3AYXA Nog NNUTOM,
peKkoMeHayeM yCTaHaBnmeaTh €e Ha
TBEpAOM OCHOBAHWN TakK, YTOObI HOXKU
He NOorpyxXanncb B KOBEP UK MATKoe
HanonbHOE NOKpbITUE.

KYXOHHBbI Non AOMKEH BblAepX1BaTh
Bec npubopa ¢ y4eToM Beca nocyasl 1
NPOAYKTOB.

£

[——] E | o
E‘ § 1=
£ L3 |
E esmmmin ! r~ 65 mm min
<L ’ > R—
<, § S

| cm— 1 i

+ OTO yCTPOWCTBO COOTBETCTBYET
TpeboBaHuaM K Npubopam knacca 1,
1 ero MOXHO yCTaHaBnuBeaTh Tak,
4yTOOLI 3aAHAS 1 0gHa 13 BOKOBbLIX
CTEHOK NpUMbIKanu K cTeHam
MOMeLLEHWs1, CTEHKAM KYXOHHbIX
LWIKAPHUKOB MK BBITOBLIX NPUBOPORB
nto6oit BeicoTbl. KyxoHHast mebenb
1Ny G6bIToBbIE NPUBOPSI,
NPUMbIKalOLLINE C APYrOW CTOPOHbI,
OOMKHbI BbITb He BhILLE Npubopa.

+ Ee MOXHO Mcnonb3oBaTh C
KyXOHHbIMU LWKadhammn ¢ 0benx
CTOPOH, OfHAKO criefyeT OCTaBuUTb
cBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 MM Hag ypoBHeM KOHGOPOK, a
Tarke 60koBoe cBoboaAHOE
NpPOCTPAHCTBO HE MeHee 65 MM
MeXay NrUTOol U CTEHON,
neperopoakoi U BbICOKMM
KYXOHHbIM LLIKadooM.

+ Mnuta MoXeT Takke CTOATb
oTpenbHo. ObecneysTe ceOGOOHOE
paccTosiHue He MeHee 750 MM oT

19/RU



MOBEPXHOCTW MNUThLI A0
MOBEPXHOCTEN Had HeW.

+ B cnyyae ycTaHOBKW HagnmnUTHOroO
BO3AYyX00UMCTUTENS cobniopanTe
WHCTPYKLUUW ero NpousBoavTens B
OTHOLUEHWU BbICOTbI MOHTaXa
ycTpoicTea. Ecnu B MHCTPYKLUK K
BbITSDKKE HE yKa3aH kakon-nubo
pa3mep, 9Ta BbICOTa AOMKHA ObITh
He MeHee 650 Mm.

+ Bca kyxoHHas mebenb, psaom
KOTOpOW yCcTaHaBnMeaeTcs
YCTPOWCTBO, AOMKHA BbITb
TepmocTolikoi (He MmeHee 100 °C).

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu usgenue ocHaweHo ABYMSA

npeaoxpaHUTEeNnbLHbLIMU LensMu(2);

Ons obecneyeHns ycToMUMBOCTU

nsgenust ero HeobxoamMMo 3akpenuTb ¢

MOMOLUBIO ABYX MPeaoXpaHUTENbHbIX

uenew, BXOAALLNX B KOMMNMNEKT

noCcTaBKy.

C NoMOLLLIO COOTBETCTBYHOLLLETO

Aobens ycTaHoBUTE Kprodok (1) B

CTeHe KyxHu (6), a 3aTem

nogcoeanHUTe NpeaoxpaHuTenbHYO

uenb (3) K KpHouKy € NOMOLLLIO

kapabwvHa (2).

1 Kptoyok
2 KapabuH
3 [MMpepoxpaHuTenbHas Lenb
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4 TIpo4yHO 3aKkpennTe Lienb ¢ 3aaHei
CTOPOHbI NAUTHI

5 3apgHsas cTopoHa NNWTLI

6 CrteHa KyxH©

Ecnu usaenue ocHalleHo oaHoM

npeaoxpaHUTenLHON Uenbio(1);

Ons obecneyeHns ycToMUMBOCTU

nsgenust ero HeobxoamMMo 3akpenuTb ¢

MOMOLLbIO BXOASILLEN B KOMMIEKT

MOCTaBKW NpefoXpaHnTENbHON Lenm

Ha AyxoBoM LUKady.

CnepyiiTe ykasaHWsIM Ha PUCYHKe

HWXe st KpenneHus

NpefoxXpaHUTENbHON Lenu K U3genuio.

I'IpenoxpaHVlTeanaﬂ uenb
AO0IMKHa BbITb Kak MOXHO
Kopo4e, YTODObI UCKMIOYUTD
onpoknabiBaHWe n3genna Kak
Bnepen, Tak 1 B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLMM NpeaoxpaHnTenbHON
Lenu Ans nriuTel HeT rHesaa ans
KpenneHusi ckoBbi.

BeHTUNAUUA nomMmelLeHUs

Bo Bcex nomelleHnsax AonmkHo bbiTb
OTKpbIBaAIOLLIEECS OKHO, a B HEKOTOPbIX
noMeLLeHusIX noTpebyeTcs Takke
Hann4ne NOCTOSAHHOW BEHTUNALMN.
3abop Bozayxa ons npouecca ropeHus
NpoM3BOOMTCS B MOMELLEHNN, W
yxopgsime rasbl BbiOensitoTes
HenocpeaCcTBEHHO B NMOMeLLeHe.
Moatomy anst 6esonacHow



3KCnnyaTauum ycTpoicTaa
HeobxoanmMo obecneunTsb B
NoMeLLEeHNN XOPOLUYH BEHTUMSLMIO.
MomelueHUs ¢ aBepsiMU U (Unu)
OKHaMW, KOTOpPble OTKPbIBAKOTCA
HenocpeaCcTBEHHO HapyXy

B aBepsx v (Unn) okHax, KoTopble
OTKPbIBAKOTCH HEMOCPEACTBEHHO
Hapy>y, AOMKHO GbITb 0bLLee
BEHTUNSLMOHHOE OTBEPCTUE C
pasmepamu, ykasaHHbIMK B Tabnuue
HWXe, C y4eToM obLel MOLHOCTY
rasoBOro nNoToKa ycTpolicTea (obLuas
noTpebnsiemMas MOLLUHOCTb ra30BOro
MoTOKa YCTPOWCTBA rnokasaHa B
Tabnvue TeXHNYECKUX XapaKTepUCTUK
B AaHHOM pPYKOBOACTBA Mofb3oBaTensi).
Ecnu B ABepsix U (Unn) okHax HeT
00LLUero BEHTUNALMOHHOIO OTBEPCTUS,
COOTBETCTBYHOLLEro obLemy pacxoay
rasa ycTpoWcTBa, Kak yka3aHo B
Tabnvue HWXKe, TOrAa B NOMELLEHNM
00653aTenNbHO A0MKHO GbITh
AONOMHWTENbLHOE NOCTOSIHHOE
BEHTUNSALMWOHHOE OTBEPCTUE, YTOOI
obecneyunTb BbINONHEHWE 06X
MUHUManbHbIX TPeboBaHUA K
BEHTUNSALMMN B COOTBETCTBUM C OOLLMM
pacxodoMm rasa B AaHHOM YCTPOWCTBeE.
B kauecTBe NOCTOSIHHOrO
BEHTUNSLMOHHOIO OTBEPCTUSI MOXHO
NPUMEHUTb OTBEPCTUS ANs
CYLLIeCTBYIOLLMX BO3AYXOBOAOB,
Hanpvmep OTBEPCTUS C pasMepamMm
BO34yX0BOAa BbITOBOW BbITSXKA U T. 4.

0-2 100
2-3 120
34 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600

11,5-13 700
13-15,5 800
15,517 900
17-19 1000
19-24 1250

MomelleHUsA, He UMelOLLMe ABEepenlt U
(unu) okoH, KoTopble MOryT
OTKPbIBaTLCA HEMOCPEACTBEHHO
Hapyxy

Ecnu B nomelleHun, roe
yCTaHaBnuBaeTcsl YCTPOWCTBO,
OTCYTCTBYIOT ABEPb W (ArN) OKHO,
KOTOpbI€ OTKPbIBAOTCS
HenocpeACcTBEHHO HapyXy, crieayeT
HaNTW UHYIO NPOAYKLMIO, onpeaeneHHo
no3BonsloLLYy0 obecneunTb Hanuyne
MOCTOSIHHOIO HEPEerynupyemoro u
He3aKpblBAEMOro BEHTUMNSALMOHHOMO
OTBEPCTUS U BbINONHEHNE 0BLLNX
MUHUManbHbIX TPeboBaHUA K
BEHTUNSALMMN B COOTBETCTBUM C OOLLMM
pacxodoMm rasa B AaHHOM YCTPOWCTBE,
Kak yka3aHo B NpvBeAEeHHON Bbille
Tabnuue. Kpome Toro, crnenyet
cobnioaaTtb COOTBETCTBYOLME
pekoMeHAaL M No CTPOUTENbHBIM
HopMam.

Ecnu nomelleHne nnu BHyTpeHHee
MPOCTPAHCTBO coaepxuT bonee
OfHOrO ra3oBOro yCTponcTBa, TO B
AonorHeHve K TpebosaHuto,
yKkazaHHOMY B TabnuLe Bbllle, OOMKHA
ObITb 0BecneveHa 3oHa
AONOMNHWTENbLHOW BeHTUNsuuK. Pasmep
AONOMHUTENBHOW BEHTUNALUOHHOW
30HbI AOIPKEH COOTBETCTBOBATL
TpeboBaHWAM ApYrvX rasoBbIx
npubopos.

B nomelueHwn, roe ycTaHOBNEHO
nsgenue, Takke OoMmkeH 6biTb
npeaycMoTpeH MUHUMAIbHbIN
cBoboaHLIN 3a30p 10 MM Mexay
MOSIOM W HUXKHUM Kpaem OBepw,
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KOTOpasi OTKpbIBAETCS BHYTPb
nomeLleHus. Heobxoammo obecneunTs,
4YTOObI TaKMe U3AENUS, KakK KOBpbI,
nepekpbITUS U T. A., He NepekpbIBani
AaHHoe cBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO,
Korga ABepb 3akpblTa.

MMnvTa MOXeT yCcTaHaBnMBaThCH B
KyXHe, B KyXHe-CTONOBOW UMK B XXUIOK
KOMHaTe, HO He B NMoMeLLeHNn ¢

BaHHOW unu gywem. MNnuty
3anpeLlaeTcs ycTaHaBnuBaTh B XUMON
KOMHaTe nnoLlagbio meHee 20 k8. M.°.
He ycTaHasnvsaiTe nnnTy B
MOMEeLLEHNUW, HaXOasILLeMCS HUKe
YPOBHSI NOBEPXHOCTH, €CIIN OHO He
BbIXOOWT Ha YPOBEHb NOBEPXHOCTU
X0TS1 6b1 0QHON CTOPOHOW.

YcTaHOBKa U nogknyeHue
Mpubop cnenyeT ycTaHaBNMBaTh U
noagKn4yaTb B COOTBETCTBUN C
OelCTBYIOLLMMY HOPMaMK Y
npasunamMu.

He ycTtaHasnuvsaiiTe nsgenve
PSIAOM C XOMNOAUSTbHUKOM UM
MOPO3UNBLHON KaMepow.
MockonbKy OyxoBoW Lwkad
n3ny4aeT TEnno, XonoAunbHUKN
OyayT noTpebnaTe GonbLue
BMNEKTPOIHEPTUN.

+ MepeHocKTb NPUBOP AOMKHBI He
MeHee ABYX YenoBeK.

+ Mpubop cnepyeT ycTaHaBNMBaTh
npsiMo Ha non. He yctaHasnueanTe
npubop Ha NOACTaBKM.

He nepemelyaiTe yCcTponcTso,
Aepxacb 3a asepuy wunu 3a

PYHKYy OABepLbl. ,D,Bepu,a, py4Ka
nnu neTnmn MoryT NnoBpeanTbCA.

MopaknioYyeHne K aneKkTpoceTu
MopgkntovaiTe U3genue K poseTke Unu
NVHNKL ¢ 3a3eMNeHneM, 3alluLLLeHHOM
MWHWATIOPHLIM aBTOMATUHECKUM
BbIKMOHaTENEM ¢ COOTBETCTBYIOLUM
HOMWHAIOM, KOTOPLIA yKasaH B
Tabnuue «TexHn4eckue
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XapakTepuCTUKWUY. Y CTaHOBKY
3a3eMIeHnsl AOMDKEH BbIMOMHATD
KBanuguuUMpoBaHHbIA 3reKkTpuk (Mpu
MCMONb30BAHWUN N3aEenns ¢
TpaHcgopmaTopoM unu 6e3 Hero).
Halua komnaHusa He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLuepb,
MOHECEHHbIA BCreacTaune
ncnonb3oBaHusa usgenvs 6es
3a3eMIeHusl, BbINOMHEHHOro B
COOTBETCTBUU C MECTHBIMU HOPMaMu U
npasunamu.

MoaknoueHne npubopa K
3NEKTPOCETN JOIMKEH
BbIMONHATH
KBanuguumMpoBaHHbIRA
crneunanncT, UMetoLLniA Npaso
Ha BbINOSIHEHWe Takux paborT.
MapaHTUiAHbLIA Nepuon
HaynHaeTCs TOMbLKO nocne
npaBUrbHOW YCTaHOBKM.
MpounssoanTerns He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBpeXAeHNs B pesyrbTaTe
BbINONHEHWUs1 paboT nuuamu, He
MUMEIOLLMMUN COOTBETCTBYOLLEN
kBanudgukayun.

LHyp nuTaHWa He AomkeH ObiTb
cOaBrieH, U3OrHYT UNK 3axar, a
TaKKke He JomkeH
conpukacaTbCs €
HarpeBsatoLLUMUCS
KOMMOHEeHTaMn u3genus.
3aMeHy nospexaeHHoro LWHypa
MUTaHWS AOIMKEH BLINOSHATL
KBanuuUMpoBaHHLIA 3MEKTPUK.
B npoTUBHOM criyyae 370 MOXeT
MPUBECTU K MOPaXKEHUo
BMNEKTPUYECKUM TOKOM,
KOPOTKOMY 3aMbIKaHWIO U5
BO3ropaHuio!

MapameTpbl SNeKTPUIECKoN ceTu

OOMKHbI COOTBETCTBOBATEL AAHHbLIM,

YKa3aHHbIM Ha NacnopTHON Tabnuyke



npubopa. MacnopTHyto Tabnniky
MOXHO yBUAETb NMBO NpY OTKPbLITON
ABepLe Unn HXKHeN Kpblllke, Nnbo Ha
3agHel cTeHke npubopa, B
3aBUCUMOCTU OT TWUNa npubopa.

LWHyp nuTaHua npubopa AorkeH
COOTBETCTBOBATL NapameTpam,
ykazaHHbIM B Tabnuvue "TexHudeckune
XapakTepucTukn".

K WwTencensHON BUMKe LLIHYpa
NUTaHWs Nocne yCTaHOBKM
OomkeH 6bITb obecneveH nerkui
AocTyn (He npoknagsisanTe
LUHYpP Had BapOYHOW
NMOBEPXHOCTLIO).

Mpy MOHTaXe NPOoBOAKM
Heobxoaumo cobnaaTtb
HaLMoHaNbHble/MeCcTHbIe
SNEKTPOTEXHUYECKNE NpaBMna u
HOPMbI, @ TaKkke UCMonb3oBaTh
COOTBETCTBYIOLLNE
PO3eTKW/LITeNncenbHbIE BUNKA U1
BMNKY ANg ayxosku. B crnyyae
€Cnun npefenbHble 3HaYeH s
MOLLHOCTM NpoayKL MK
npeBbIanT JONYCTUMYIO
Harpysky Ha BUIKY U PO3eTKy,
n3nenne JOormKHO ObiTh
NoAKmoYeHo Yepes
CTauMoHapHoe 3nekTpuyeckoe
obopyaoBaHue Hanpsimyto 6e3
MCMNOMb30BaHUS BUMKU U
PO3ETKM.

Mepen BLINOMHEHWEM KaKWX-
nunbo 3NeKTPOMOHTaXHbIX paboT
oTKMtouMTe Npubop oT
3MNEKTPUHECKON CeTu.
CyLlecTByeT pUCK NopaxeHus
3NeKTPUYECcKM TokoM!

Bkritounte LLHYP NATAHUA B PO3ETKY.

MoakntoyeHue rasa

MoaknoueHne npubopa K
SMNEeKTPUYECKOR CeTN AOIKEH
BbIMONHATH
KBanuguumMpoBaHHbIRA
crneuvanucT, UMetoLIUiA Npaso
Ha BbINOSIHEHWe Takux paborT.
HenpodeccnoHanbHbIA peMOHT
MOXEeT MPUBECTM K B3PbIBY UMK
OTpaBneHuto rasom!
MpoussoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 33
noBpexaeHusl B pesyrnbTaTe
BbINONHEHWUs1 paboT nuuamu, He
MUMEIOLLMMMN COOTBETCTBYIOLLIEN
kBanudgukayun.

Mepen BbINONHEHUEM KaKWX-
nunbo paboT No MOHTaXxy
rasoBbIX Np1BOPOB NepekpoiTe
nogavy rasa.

OTO MOXeT NpUBECTU K B3PbIBY!

« Tun 1 gaeneHWe rasa, Ha KOTopble
oTperynuposaH npubop, ykasaHbl Ha
nacnopTHON Tabnuue unu
MapKMpoBKe.

« CM. yKkasaHusl No NoaKMioYeHWo K
ceTun rasocHabxeHuns n
nepeobopynoBaHuio npubopa Ha
OpYroi TMn rasa B UHCTPYKLMK NO
aKcMnyaTtauum, npunaraeMoi K
npubopy.

Ha Balue nspenve moxet
nogaBaTbCs NPUPOAHbLIV ras
(NG).

« Y3en nogayv npupoaHoro rasa
OOMkeH BbITb Haanexalmm
ob6pa3om noaroToBneH k cbopke
nepen yCTaHOBKOW nU3aenus.

« MopkrodeHue Ballero n3aenus K
rasopacnpegenuTencHoi cetu Gyaet
BbIMNOSNHATLCA aBTOPM3OBAHHbLIM
nepcoHanom.

« [Insa noaknioYeHns naaenus K
rasopacnpeenuTensHoi ceTh Ha
BbIMYCKHOM OTBEPCTUM y3na ACKHA
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ObITb rMbkasi Tpyba, a KoHeL, TpyObl YTOObI LLUNAHT NpY COeANHEHUN He
AOMxeH BbITb 3aKPbIT FIyXoN npoxoann Yepes 30Hy NOBbILLIEHHOW
3arnyLikoi. nyxas sarnylka Temneparypebl.

AorxHa 6bITb yaaneHa npu
BbIMNONHEHUW COeANHEHMs, a
nsfenve nopknioYaeTcs ¢
MCMONb30BAHWEM MITOCKOro
CoeanHUTENbHOro YCTPOWCTBA
(pykaBsa).

+ nyxas 3arnyLuka JomxkHa 6biTb
yaaneHa npu BbIMNONHEHNN
coeavHeHus, a usgenuve
NoaKMNoYaeTCs ¢ UCNONb30BaHEM
MMOCKOro CoeaUHUTENBHOMO
ycTpoicTBa (pykasa).

+ Ecnu BnocneacTsum BO3HWKHET
HeobXoaMMOCTb NepeBecTu nsnenune

Ha apyrol BuAa rasa, obpatutech B Ecnu y Bawero npoaykTa ABa
aBTOPW30BAHHbIM CEPBUCHbLIN LEHTP BLIXOa [a3a;

]
f0 BOMPOCY BbINOMHEHNS « OOviH 13 ABYX BbIXOAOB 3aKPbIT

COOTBETCTBYIOLLIEW NMPOLIEAYPEI. sarnywkoii, KoHew, Apyroro Beixoaa
Ecnu uagenume ocHalLeHo 0AHUM OTKDBIT

ra3oBbINYCKHbLIM NaTPyGKOM;

+ Mepen nogcoeanHeHeM raszoBoro
LunaHra NpoBepbTE, YTO BbIMYCKHOE
OTBEPCTWE rasoBOro LWnaHra B
3afHeit YacTu n3genust HaxoauTcs
Ha TOW e CTOPOHEe U3dEenus, YTo 1
KranaH nogayv npupoaHoro rasa.

1 BbInyckHOe OTBEpCTUE rasoBoro
LinaHra

2 [nyxas sarnyLka
(Beixoa, K kKoTOpOMY
npucoeanHsIeTC 3arnyLuka, MoxeT
OTNMYaThLCs B 3aBUCUMOCTU OT
Moaenu nsgenvs.)

+ lMepen nogknioyeHnem rasa
ybeanTech, 4TO KnanaH npupoaHoro
rasa v BbIXO[ rasoBoOro LwinaHra
NPoAYKTa, KOTOPLIA HYXXHO
NOAKIMHOYUTL K ragy, HaxodsTcs Ha
OfHOW CTOpOHe.

+ Ecnu BbINyCKHOE OTBEPCTUE
ra3oBoro LLUNaHra 1 Knanad nogayu
MPUPOAHOro rasa He PacronoXeHsl
Ha OfHOW CTOpOHe, NpoBepbTe,
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« Ecnu knanaH npupoAHoro rasa u
BbINYCKHOW naTpyBok ra3oBoro
LUIaHra ¢ OTKPbITHIM KOHLIOM
HaxoOsaTCs C OAHOW CTOPOHBI,
BLIMOMHUTE NOAKIIOYEHMWE ra3a, Kak

nokasaHo Ha PUCYHKE HUXKeE.

+ Ecnv knanaH npupoaHoro rasa u
BbIMYCKHOW nNaTpyboK rasoBoro
LUMaHra 3akpbIThl NNACTUKOBOW
3armnyLKon ¢ OQHON CTOPOHEI,
CHUMUTE 3arnyLuKy 3
COeAMHUTENBLHOM ronoBky Anst
NOAKITHOYEHWS ra3oBoro LWnaHra ¢
MOMOLLLIO ABYX Kntodeir. 3akporite
BbIXOA ras3oBOro LUraHra NocTostHHOW
3arnyLIKon, rae nogknoyeHne rasa
He DyOeT OCyLLeCcTBRATLCS HOBOW
(Hencnonb3o0BaHHOM)
YNNOTHUTEMNLHOW NPOKagKon.

+ MNopcoennHWTe ras, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKE HWXKe, Ha BbIXO4e ra3oBoro
wnaHra psagom C KnanaHom

npUpoAHoro rasa.

Puck noxapa
BbinonHeHWe nogknioveHns B
HapyLUueHWe NpeacTaBeHHbIX HUXe
WHCTPYKLUUIA BrieveT 3a cobol puck
yTeuku rasa u noxapa. Hawa
KOMMNaHUs He HeceT

OTBETCTBEHHOCTHU 3a yLepo,
NOHeceHHLIN B pe3ynbTaTte
HapyLUeHUA UHCTPYKLUA.

+ lNopknoyeHne K
rasopacnpegenuTensHon cetu
AOMXKHO BbINOMHATLCS TOMNbKO
nepcoHanom aBsTOPU3OBAHHOMO
nocTasLyMKa YCnyr.

+ lNoaknoyeHne nsgenus K
rasopacnpegenuTensHon cetu
00643aTenNbHO AOMKHO BbINONMHATLCS
Yyepes BbIMyCckHOE OTBepcTUe
rasoBOro LWaHra Bosne kranaHa
npUpodHoro rasa.

+ CoeanHNTErbHYIO FrOroBKY Aris
NOAKITHOYEH NS ra3oBoro LWnaHra
HeoBXoaNMO 3aKpbITh 3arMyLUKOW.

* [pu 3aKpLITUK FYXON 3arnyLUKON
BbIMYCKHOIO OTBEPCTMS rasoBoro
LUnaHra, KoTopblii He ByaeT
MCMNONb30BaTbCs, 06513aTENBHO
AOrMkHa BbITb NCNOMb30BaHa HoBasi U
HEeUCMonb30BaHHAsA YNNOTHUTENbHAsN
npoknagka.

AI‘Iocne U3MeHeHWs1 HanpasneHus
NoaKNIOYEHUS 3arnyLIKONA
KOHTPOIb YTEUKU rasa JOIMKeH
BbINOSMHUTbL YNONHOMOUYEHHbIN
CEpPBUCHbBIN LEHTP.

MMOKWNIA ra3oBbIV LUNAHT JOIMKEH
ObITb NOACOeOMHEH TAKUM
obpa3oM, 4ToObI OH He Kacarncs
OKPYXaOLLMX €ro ABUXKYLLNXCS
yacTel 1 4YToDbbl OHU He
3aUennsany WiaHr npu
OBWDKEHNN.

(HanpvmMep, BbIABWXKHBLIE ALLIUKA)
Kpome Toro, WwnaHr He JOrmkeH
pacronaratbCs B TeX MecTax,
roe oH MoxeT ObITb nepexar.
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Ma30BbIV LUNAHT HE AOMXeH ObITb
cOaBneH, U30OTHYT MNK 3aXarT, a
TaKkke He NOoMmKeH
conpukacaTbCa ¢
HarpesaLLnMucs
KOMMNOHEHTaMu n3aenus.
MoBpexOeHHbIW ra3oBbIf LUaHr
MOXET NPUBECTU K B3PbIBY.

MNpoBepka coeAVHEHUs Ha YyTeUKY
rasa

YcTaHoBUTE BCe perynstopbl
n3genusi B nonoxeHue
«BblkroueHo». YcTaHoBUTE BCe
perynsaTopbl U3genus B nornoxeHune
«BbIkntoveHo». [ina nposepkut
YTEUKW raza npuroToBbTE MbINIbHYIO
MeHy 1 HaHecuTe ee Ha MecTo
noacoeanHeHns LnaHra.
Ansi npoBepkn yTeuky rasa
MPUrOTOBbTE MbINBHYIO NEHY 1
HaHecuTe ee Ha MecTo
nogcoeAnHeHws WwnaHra. B atom
crnyyae elle pas nposepbTe
nogcoeanHeHWe ra3oBoro LWNaHra.
Ecnu nspenve ocHalleHo AByMs
rasoBbINyCKHbIMW NaTpybkamu,
obecneybTe, YTOOLI
HEeUCMonNb3yeMblii ra3oBbIMYyCKHOW
naTpy6ok Obin 3aKpbIT FAyXoN
3arnyLuko. MpuUroToBbTe MbINbHYIO
MeHy 1 HAHEeCUTE ee Ha TOUKY
YCTaHOBKM FMyXol 3arnyLuKi ans
NpoBEepKN HA Hanuuue yteyek rasa. B
cryyae yTeuku rasa MbinbHas neHa
OyneT ny3blpuThecs. B aTOM crnyyae
ellle pa3 nNpoBepbTe YCTAHOBKY
FIyXOW 3arnyLuKu.
BMeCTO MbINbHOW NeHbl Bbl MOXeTe
MCMONb30BaTb UMeoLLMecs B
npodaxe crpeu Ansi npoBepKu
yTeuKu raza.
Hu B koem cnyyae He
MCMoNb3ynTe AN NPOBEPKU
YTEUKW rasa Crmndku 1nu
3aXkurarnky.
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+ MpuaBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHW.
* PerynupoBaHue HOXeK OYXOBKU
Mpw HanwyuW BUBpaLMK nocyaa Bo
BpemMsi MPUroTOBMNEHUST MOXeT
casuraTbes. [ns npegoTspalleHus
OnacHbIX CcUTyauuin Heobxoammo,
4YTOOLI NPMBOP CTOSN POBHO U
yCTOWYUBO.
B uensx 6e30nacHOCTY, BbIPOBHANTE
npubop ¢ NOMOLLLIO 4 perynupyembix
HOXeK HOXKW. [1ng aToro
noBopaynBainTe MX BNEBO W BNPaBo
A0 Tex nop, noka npudop He Bynet
POBHO CTOATb HA CTOMELUHULE.
OkoHYaTenbHas npoBepka
1.MpoeepbTe, paboTatoT Nu
3MNeKTPUYECKNE KOMMOHEHTDI.
2.0TKpoiTe nogady rasa.
3.MNpoBepbTe MecTa noaknoveHne
rasa Ha HageXHOCTb 3aKpernneHus u
repMeTUYHOCTb.
4.3axruTe ropenku n nposepbTe
BHELLHWIA BMA NNameHu.

Mnams AoMKHO 6bITb rony6bIM 1
UMeTb 0b6bI4HY0 dhopmy. Ecnu
nnamMs nMeeT XenToBaTbli
OTTEHOK, NPOBepbTE MONOXeHNe
HaKmnaaky ropenku unu
NPOYUCTUTE ropenky.

MNepexoa Ha apyrown BuA rasa

Mepen BbINONHEHUEM KaKWX-
nunbo paboT No MOHTaXxy
rasoBbIX Np1BOPOB NepekpoiTe
nogavy rasa.

OTO MOXeT NpUBECTU K B3PbIBY!

[na nepexopa Ha gpyroi BuAa rasa
HeobxoanMOo 3aMeHUTb BCe hOPCYHKM
npubopa 1 oTperynvpoBaTh BCe KpaHbl
AN yMeHbLUEeHUs1 nodayu rasa.
3ameHa pOpCYHOK B ropenkax
1.CHUMUTE HaKraaKy roperku u
BbIHbTE KOPMYC ropenku.
2.BbIBUHTUTE (pOopCyHKM, MOBOpaYMBas
NpPOTUB YaCcOBOW CTPENKK.
3.BcTaBbTe HoBble (DOPCYHKN.



4.MpoBepbTe coeQUHEHUS Ha
HaOeXHOCTb 3aKpenneHust 1
repMeTUYHOCTb.

PacnonoxeHune HoBbIX popCyHOK
yKasaHo Ha ynakoske Unuv B
Tabnvue Ha Xapakmepucmuku
eoperok, cmp. 18 .

((MoxeT oTnuyaTtbes B
3aBMCMMOCTU OT MOoAenu
nsgenvs.))

B HekoTOpbIX MOOensix
KoHGOpok hopcyHka 3aKkpbiTa
MeTannmMyeckon KpbiLKor. s
3aMeHbl (hOPCYHKM
MeTanMMUeckyro KpbILLKy
HeobXoaNMO CHSTb.

1 YCTpPOWCTBO ras-koHTpons (B
3aBUCHMOCTU OT MOoAenu)

2 (Caeya 3axuraHus
dopcyHka
4 Topenka

w

He cHumaiiTe rasoBble KpaHbl
ropenok 6e3 ocobo
HeobxoaumMocTu. B cnydae
HeobX0ANMOCTN 3aMeHbl KpaHOB
obpalyanTech TONbLKO B
UPMEHHbLIA CEPBUCHBIR LEHTP.

PerynupoBka raszoBbIX KpaHoOB Ans

YMeHbLUeHUA nogayun rasa

1.3axruTe ropenky, KOTOpPYo HYXXHO
OTperynupoBaThb, U YyCTaHOBUTE
PY4Ky perynatopa B noroxeHve
MUHUMAanbLHOTO NNameHu.

2.CHVYMWTe pydKy perynatopa ¢
rasoBOro KpaHa.

3.K BUHTY perynupoBKkM nogayu rasa
NPUMEHANTE OTBEPTKY
COOTBETCTBYIOLLEro pasmepa.

[nsa cxmxkeHHoro HedTAHOro rasa

(byTaH-nponaH) cneayeT NOBEPHYTb

BUHT NO 4acoBonl cTpernke. [ins

NPUPOAHOro rasa crieayeTt NOBepHYTb

BMHT Ha 0gWH 060pOT NPOTUB

4acoBOMW CTPENKN.

» HopmanbHas BeICOTa NPAMOro

nnamMeHun nNpu yCTaHoOBKe perynatopa B

NONOXeHNe MUHUMANbLHOro NnamMeHu

JOIMKHA COCTaBnNATb 6-7 MM.

4.Ecnn nnama BbILLE, YEM HYXHO,
NMOBEPHUTE BMHT MO YACOBOW cTperke,
€CNU HWXe — MOBEpHUTE B
NPOTUBOMOMNOXHYHO CTOPOHY.

5.B kauyecTBe 3aknioYMTENBHOM
NPOBEPKN YCTAHOBUTE perynstop
KOHGOPKW B NonoxeHue
MaKCMManbHOro 1 MMHUMAanbHOIo
nnamMeHn 1 NpoBepbTe
BOCMNIIaMEHEHME U BbIKMOYEHE OrHS.

lMonoxeHwe BUHTA perynupoBkKy

nogayun 3aBUCUT OT TUMA ra3oBoro

BEHTUISI, UCNOSb3YeMOoro B

YCTpPONCTBE.

1 BWHT perynupoBsku nogayu rasa
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1 BwWHT perynupoBku nogadv rasa

3amMeHa hbopCyHKM B AyXOBKe
1.0OTBUHTUTE BUHTLI, KOTOPLIMU
KpenuTcs 3aaHAs CTeHKa

2.0TBUHTUTE ABa BUHTA (2) OepxaTtens
dopcyHku (1).
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[l
12

1 [Hdepxatenb popcyHku
2 BuHT

3.M3BnekuTe gepxaTtens hOPCyHKN.
4.BeiBUHTUTE hOPCYHKY, NOBOpayuBas
NpPOTUB YaCcOBOW CTPENKK.
5.BcTaBbTe HOBYIO (DOPCYHKY.
PerynupoBka ans yMeHbLUEHUSA
nogayu rasa K AyxoBke
Onsa Hapnexalen paboTbl JyXOBKU
OYeHb BaXKHO NMPOBEPUTL PEryrivpoBKy
nogayu rasa. Utobbl obecneuntb
Ge3onacHyo skcnnyatauuio
ycTpoiicTBa, OyabTe npeaensHo
BHUMATEMLHbLI NPY BLINCIHEHWUN 3TUX
OencTBui.
1.3axruTe ropenky, KOTOpPYo HYXXHO
OTperynupoBaThb, U YyCTaHOBUTE
PY4Ky perynatopa B noroxeHve
MaKCUMansHOro NNameHu.
2.3akpoiiTe ABepuy AYXOBKA U
nogoxaute 10-15 MUHYT, noka
AyxoBka byaeT rotosa K
perynupoBske.
3.CHUMUTe pydKy perynsitopa.
4.Yepes 15 MUHYT yCTaHOBUTE
perynsiTop ropenku AyxXoBky B
NOMNOXeHNe MUHUMAIbLHOMO MriamMeHu.
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5.0T1perynupyiTe BbICOTY MnameHu
ropenku AyxoBku A0 2-3 MM C
MOMOLLLIO BUHTA 7 HA ra3oBOM KpaHe
OyxoBKW. YUTOOLI yBENWMYNTL Nnams,
NMOBEPHUTE BMHT MO YACOBOW cTperke,
YTOObl YMEHBLINTL — NPOTWB YacOBOW
CTpEenkKu.

Ecnu pacxog rasa nedu He
MOXeT BblTb YCTaHOBMNEH C
yoaneHueMm pydky, noxanyincra,
yaanuTte HeobxoanMble
KyXOHHbIe YacTu (naHerb
yrnpasneHus, niMTa ropenku u
T.A.), @ 3aTeM yCTaHOBUTE
CKOPOCTb MOTOKA rasa B rneyu.

Ecnu TemnepaTypa B OyxOBKe
MOBLICUTCS CIIULLIKOM CUMBHO,
BLIKMIOUMTE OYXOBKY U
obpaTnTech B PUPMEHHbI
CEPBUCHBLINA LIeHTP, 4TOBbLI
OTPEMOHTUPOBATEL TEPMOCTAT.

YcTtaHoBuUTe ONTUMAnbHYK BbICOTY
nrnamMeHu, Kak NoKa3aHO Ha PUCYHKe
HWXE, C MOMOLLLIO BUHTA 1 Ha rasoBoM
KpaHe OyXOBKW. Ecnu NOBEPHYTb MO

YacoBoW CTpernke, nnamMma yMeHbLUNTCA;
€Cnu NoBepPHyTb NPOTUB YyacoBoW
CTPEnkKK, nnama yBenmdnTcA.

Ecnuv nnams cnvwkom crnaboe,

* TemnepaTypa B AyXOBKE MOXET BbiThb
CMULLIKOM HU3KOIA, YT MOXET
oTpuLaTenbHO ckasaTbCsi Ha npoLecce
MpUroTOBREHNS

MakcumansHas acpd
OOCTUraeTcsl Npu NpaBuITbHOM

Ecnv nnams crivwkom cunbsHoe,

* TemnepaTypa B AyXOBKE MOXET BbiThb
CMULLKOM BBLICOKOW, YTO MOXET
oTpuLaTenbHO ckasaTbCsi Ha npoLecce
MPUrOTOBMNEHNS.

Mocne perynyMpoBk/ BeNUYUHBI
nnameHu HeobXoaMMO OTKPbITb
1 3aKpbITb ABEPW HECKOIBKO pas,
4yTOOLI YOEemnTbCs, YTO Nams He
BbIXOOMWT 33 Npepenbl JyXOBKH.

Mpu 3aMmeHe TMNa rasa
HeobXoaNMO Takke 3aMeHUTb U
nacnopTHyo Tabnuuky npubopa,
copepxaLlyo nHopMauuio o
noTpebnseMom rase.

MpupoaHbIN | ByTaH/nponax

ras B | (CXKWKeHHbIN ras) B
OyTaH/npona | npupogHbIi ra3(G20
H | 20mb6ap/ G25 25
(cXXMKeHHbIN | MOap / G25.3

ras) | 25m6ap)

3aTtaHuTe | OcnabbTe BUHT.
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BMHT no | 180°(NpnbnusntensHo
YacoBoW | )

cTpenke Ao e
KOHLIa.

MpupoaHbIN | ByTaH/nponax
ras B | (CXKWKeHHbIN ras) B
OyTaH/npona | npupoaHbIn ras (G20

H | 10m6ap/ G20 13

(cXuUXeHHbIN | MGap)
ras)
3aTaHuTte [ OcnabbTe BUHT.
BUHT Mo [ 270°(NpnbnusuTensHo
YyacoBsor | )
cTpernke ao
KoHLa.
MpupoaHbIN | ByTaH/nponax
ras B | (CXKWKeHHbIN ras) B
OyTaH/npona | npupogHbIN ras (G2

H| 350 13mb6ap
(cxuxeHHbIN | MeCTHBLIN ras us
ra3) | Monbluwn)

3aTtaHuTe | OcnabbTe BUHT.

BWHT no | 360°(NpnbnusnTensHo
4acoBoW

CTpenke oo

KOHLA. { 360°

PerynvpoBka ymeHbLUeHUs!
nogadu rasa MoKeT oTnnyaThcs
B 3aBVCUMOCTU OT TUNa
n3genusi, roperku 1 rasa.
Y6enuTtech, 4YTO BbicOTa
nriaMeHn CoOTBETCTBYET TOW,
YTO yKasaHa Ha PUCYHKe BBEpXY.
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MpoBepka chopcyHOK Ha Hanu4yue

yTeuKH

Mepen BLINOMHEHWEM KOHBEPCUM

nspenusi ybegmTechk, YTO BCE PYHKM

yrnpaBneH1st HaxogaTcs B

BbLIKIMIOYEHHOM nonoxeHun. Mocne

NpaBUIbHON KOHBEPCUW (POPCYHOK

HeobX0AMMO NPOBEPUTL KaXayto

$OpPCYHKY Ha yTeuky rasa.

1.YBepguTech, 4YTO BKIOYEHA nogaYa
rasa K u3gernuio, npu 3ToM BCE PYHKM
yrnpaBneHust AOMKHbI ObITb
BbIKIMOYEHbI.

2.Kaxpoe oTBepcTre B hopCyHke
GrokupyeTcs nanbueM,
npvKnagbiBasi pasymHoe ycunve,
4YTOOLI OCTAHOBMWTL YTEYKY rasa,
Korga COOTBETCTBYHOLLAs pyyKa
yrnpaBneH1s BKNOHAETCs 1
yOepXnBaeTCcsi B HaXaToM
MONOXEHUW, NO3BONSAA rasy nonacTb
B POPCYHKY.

3.HaHecuTe NoAroTOBMNEHHYIO
MbIMNbHYHO BOAY HA COeAVHEeHWe
OPCYHKM C NOMOLLBIO HEBOMBLLLON
weTkn. Ecnn B mecTe coeanHeHus
$HOpPCYHKM eCTb yTeuka rasa,
MbIMNbHasi BoAa Ha4yHeT neHuTbes. B
3TOM cny4ae 3aTsiHUTe POpPCyHKyY C
pasyMHbLIM YCUIMEM 1 MOBTOPUTE
war 3 elle pas.

4.Ecnu neHa nosBnsieTcs CHOBA,
HeobX0AVMO HEMEANEHHO
OTKMIOYMTE Nofgady rasa Ha usgenve
1 BbI3BaTb CneuuanvcTa us
aBTOPU30BAHHOMO CEPBUCHOIO
LeHTpa unun mMactepa ¢ nuueH3unen.
He ncnonkayite uspgenuve oo
npoBeAeHns paboT aBTOPM3OBAHHLIM
CEepPBUCHBLIM LIEHTPOM.



Ans 6yaywen
TPAHCNOPTUPOBKU

CoxpaHuTe opuUrnHanbHy
YNaKoBOYHYIO KOPOOBKY U NepeBo3nTe
npubop B Hell. CnenyiTe ykasaHUsiM,
HaHeCeHHbIM Ha ynakoske. Ecnu
opuUrMHanbHas ynakoso4vHas kpobka
He coXpaHunach, 3aBepHuUTe
usgenve B nysblpyaTyo YNakoBKy
UM NOMECTUTE B MMOTHLIA KapTOH.
HapexHo 3akneiTe KNenkon NeHTomn.
UTtobbl NpoBONOYHas peLueTka u
NPOTUBEHBb, KOTOPbLIE XPaHATCA
BHYTPU OYXOBKW, HE NOBpeaAUnH
aBepLy, NoMecTuTe ¢ BHyTPeHHEeN
CTOPOHbI ABepLbl KAPTOHHYIO
MONOCKY BPOBEHb C NPOTUBHAMMU.
MpukpenuTe ABepLy AYXOBOro
Lkacha K GOKOBLIM CTEHKAM KNEeNKown
NEHTON.
3akpenuTe HaknagkKu ropenok 1
noacTaBku ANst NOcyabl KNEnKon
NEHTON.
He nogHvmaiiTe v He nepeaBurainTe
OyxoBon Wkad, AepKach 3a ABepLy
Unu 3a pydky ABepLbl.

He pasmeluaiiTe Ha npubope

HWKaKNX NpeaMeToB 1 He

CTaBbTE €ro BepTUKanbLHO.

OcMoTpuTE NPUBOP CHapPYXKW Ha
npeameT BO3MOXHbIX
noBpexaeHWin npu
TPaHCNOPTUPOBKE.
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E logroToBkKka K JKCIlyartalin

PekomeHpaumm no aKOHOMUU

ANEeKTpoaHeprnu

3T pekomMeHaaLuMy NOMOryT Bam

MCMONb30BAaTb U3Aenune SKONorndeckn

YUCTbIM CNOCOOOM U 3KOHOMUTL

SMNEKTPO3IHEPruto.

* Mcnone3syiTe B OyXOBOM LUKady
TEMHYIO UMW 3ManupoBaHHYyO
MOCYAY: 3TO NO3BOMUT YNy4LIWUTb
Tennonepeaavy.

+ lporpeBaiiTe AoyxoBoii Wkad nepen
MPUrOTOBNEHWEM MULLW, €CrK 3TO
peKoMeHayeTCsl B PyKOBOACTBE
Nonb30BaTenNs UK B MHCTPYKLMSX NO
MPUrOTOBNEHMWIO MPOAYKTOB.

+ Bo Bpems npurotoBrneHns nNuLn He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYXOBOro
Lkacha CrMLLKOM YacTo.

+ o BO3MOXHOCTW cTapanTech
rOTOBWUTbL B AyXOBOM LUKachy
HecKomnbko 6noa 0OHOBPEMEHHO.
Mpy NPUroTOBRNEHNUM NULLK Ha
peLueTKy MOXHO yCTaHaBnmBaTb Mo
ABEe eMKOCTM C NpoayKTaMu.

+ ToToBbTE BNtoaa OgHO 3a Apyrum.
OyxoBoW Wkad yxe Oyaet nporper.

+ PasmopaxuBaiTe 3aMOpPOXEHHbIE
npoayKThl Nepes NpUroToBrneHVeMm.

+ [oTOBBTE NULLY B 3aKPbLITON NOCyAe.
Mpn NpUroTOBNEHUN B OTKPLITON
nocyae sHepronotpebneHne MoxeT
BO3pacTu B 4 pasa.

+ Bbibupaiite koHdOpKy
COOTBETCTBEHHO pasmepy AHa
nocyabl. O6a3aTtenbHO BbibKpaliTe
NocyAy COOTBETCTBEHHO 0ObeMy
npurotoBnsiemoro 6ntoga. Yem
Bonblue o6beM Nocyabl, TEM Bbille
3HepronoTpebneHue.

* Undpopmaumio 06
3HeproapHeKTUBHOCTA B
cooTBeTcTBMU ¢ EU 66/2014 MOXHO
HaT1 B cneumndmkaumm NpoaykTa,
npunaraemon K NpoaykTy.
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nOAFOTOBKa K 9KCnnyaTauumn
OuucTka npubopa nepen Hayanom
aKkcnnyaTauum

HekoTopble MowoLLMe cpeacTBa U
yucTAaALKne MmaTepuansl MOryT
noBpeauUTb NOBEPXHOCTD.

He ncnonbsyite onst YACTKA
arpeccuBHble MotoLLne
cpeacTsa, yucTalme
NOPOLLUKU/KpEeMbI, a Takke
OCTpble NpeaMeThI.

1.CHUMUTE BCE YNAKOBOYHbIE
MaTepuansi.
2.MpoTpute NoBepxHOCTL Nprbopa
BMaXXHOW TKaHbIO UMW ryGKON ©
BbITPUTE Hacyxo.
MepBOHaYanbLHLIA Nporpes
MporpeiTe npubop B TedeHne 30
MUHYT, @ 3aTeM BbIKnoYuTe. 370
obecneyunT BbiropaHve 1 yaaneHve
NPON3BOACTBEHHbLIX 3arpsisHEHUIA U
MOKPBITUR.

["opsiyme NOBEpPXHOCTU MOTyT
APUYUHUTE oxoru!

Bo Bpems paboTsl npnbop
MOXeT CUrBHO HarpesaTbes. He
npukacanTech K ropsivymm
KOHpopKam, BHYTPEHHUM YacTaM
OyXoBoro Lwkada,
HarpeBaTerbHbIM SreMeHTaMm U
T.n. He paspelwaite getam
ApubNmxaTbCs K HEmy.
Momelas npoayKTbl B ropsynii
OYyXOBOW LKA UK BbIHUMAs UX
oTTYyAa, 0bsisaTenbHO
nonb3ynTeCh TEPMOCTONKUMM
pykaBuLamm.

FasoBasi AyXoBKa

1.BelHbTe 13 AyxoBoro wkada Bce
NPOTUBHU U peLUeTKy.

2.3akpoiiTe ABepuy AyxoBoro wkada.

3.BkntoumnTe rasoByto OyXOBKY Ha
MaKCUMarnbHYy0 MOLWHOCTE (CM.



pasgen lpasuna akcrnyamauuu 4. NanTe ayxosomy Lwkadgy nopabotatb

2asoeoli Qyxoeku, cmp. 37). OKOMNo 15 MUHYT.
4. NanTe ayxosomy Wkady nopabotate  5.3aTem BbIKNOUUTE AyXOBOW LKad
okono 30 MUHYT. (cM. pasnen Kak nons308ambcsi
5.3aTeM BbIKMOYNTE AYXOBOW LWKad epurnem, cmp. 40).

(cMm. pasgen lNpasuna

. Mpu NepeOM BKMIOYEHUU B
3Kcrmyamauuu 2a3o80ll OyXoeKu,

TeHeHne HEeCKONbKNX HYacoB

cmp. 37). BO3MOXHO BblAeneHue asiMa
OyxoBoi wkacp ¢ rpunem 3anaxa. 3To BNOMNHe HOpManbsHO.
1.BbIHbTe U3 AyxoBoro Wwkadgha Bce Y6epuTech, YTO KyXHsI XOpOLLO
NPOTUBHU W peLUeTKy. npoBeTpuBaeTcs, YToObI
2.3akpoiTe OBepLy AyXOBOro Lkada. yoanuTb abiM 1 3anax. He
3.BkriouunTe rpunb Ha MakcUMarnbHyH BObIXalTe BblaensoLmnecs asim
MOLLHOCTL (CM. pasaen Kak W 3anaxu.

rnonsL3oeamscst epunemM, cmp. 40).

33/RU



B Npaeuna sknnyatauum sapouron navenu

O6Lue cBeaeHUs o
NPUroTOBSIEHUU NULLKU

He 3anonHsaiTe kacTpronio
pacTUTenNbHbLIM MacnoMm
Donee Yem Ha OfiHy TpeTh.
Mpw HarpeBaHWK Macna He
OCTaBNANTE BAPOUHYIO
naHenb 6e3 npucmoTpa.
OcTeperaiTechb BO3ropaHus
packaneHHbIx macen. He
TywuTe oroHb Bogoin! Mpu
BO3ropaHuy Macna HakpolTe
nocyay 0OesirioM Wnu
BNaXHOW TkaHblo. [No
BO3MOXHOCTU BbIKNIOUMTE
BapPOYHYLO NaHenb U
MO3BOHWTE B MOXapPHYHO
cnyxoy.

+ Mepepn xapeHbeM NPOAYKTbI HYXXHO
0653aTensHO obcyLnBaTh.
OnyckaiTe NpoAYyKTLl B FOPSIHUA XUP
C OCTOPOXHOCTbH. 3aMOPOXKEHHbIe
npoayKThl Nepen xapeHbeM cnegyet
MOSTHOCTBLIO PAasMOpPO3NTh.

+ MNocyny, B KOTOPO pasorpeBaeTcs
XWP, HAKpbIBATh HEmb3sl.

+ Mocyny cnenyeT CTaBUTb Ha NNUTY
TakuMm oBpasom, YToObI pydku He
HarpeBarnucb Hapa ropsidein
MOBEPXHOCTLIO NNKTLI. He cTaBbTe
Ha NNUTY HeyCTOWYMBYIO nocyay,
KOTOpasi Nerko onpokMabIBaeTCs.

* He cTaBbTe Ha BKMHOYEHHbIE
KOHGOPKN NYCTYIO nocyay — 370
MOXET MPUBECTM K €€ MOBPEXAEHNIO.

+ He ocTaBnsaiiTe BKNOYEHHBIMU
KOH(pOPKU, HA KOTOPLIX HET NOCYAbl —
3TO MOXET MpUBECTM K
nospexaeHuo NnNutsl. O6a3aTensHo
BbIKIOYanTe KOHOPKX Nocrne
OKOHYaHWS MPUroTOBMEHNUS ML,

* He ctaBbTe Ha nnuTy
MacTMaccoBYIO UIW antoMUHUEBYIO
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nocyny, TaK Kak Ha ropsien
MOBEPXHOCTW OHW MOTYT
pacnnaBUTbCS.

Takyto nocyny Takke He crniegyet
MCMomnb30BaTh OS1S XpaHeHUs!
MULLEBbIX MPOAYKTOB.

+ MoXHO 1MCnonb3oBaTh TOMBKO Nocyay
C MIOCKUM OHOM.

+ Pa3smep nocyabl AomkeH
COOTBETCTBOBATbL KONMYECTBY
npopykToB. Torga npogyKThl He
OyayT BbINMECKNBATLCSA U3 NOCYAbl, U
He NpuaeTCst MULWLHWA pas MbITb
nnuTy.

He knagute Ha KOHGOPKN KPbILLKK
KacTptonb.

PasmellanTe nocyay no LeHTpy
koHdopKU. ECnn HyXHO
nepeMecTUTb NOCYAY Ha APYryio
KOHCPOPKY, NOOAHUMUTE e€e U
nepecTtaebTe. Hu B koem criyyae He
nepeasuranTe nocyay no
MOBEPXHOCTW NMNUTHLI.

MpuroToBneHue NULWKM Ha ra3oBOWN

KoH¢opke

« [nameTp nramMeHun JOMKeH
COOTBETCTBOBATL pasMepy nocyasbl.
Mnams razoBoi KOHGOPKK cnegyeT
perynvpoBaTb Takum obpasom,
4YTOOLI OHO He BbIXOAWMO 3a
npegensl gHa nocyabl. Mocyny
cnefyeT CTaBWUTb MO LEHTPY
KOHhopKH.



dkcnnyaTauus Bapo4vHbIX
naHeneun

1 HopwmansHas koHdopka 18-20 cm

2 KoHdbopka BbicTporo Harpesa 22-
24 cm

3 [ononHuTensHas koHdopka 12-18
cM

4 HopwmanbsHas koHdopka 18-20 cm
CMUCOK PEKOMEHA0BaHHbIX
AvamMeTpoB NocyAbl Ans
MCMONb30BaHWA Ha
COOTBETCTBYHOLLMX KOHGpOpKaX.

AHe nonb3ynTeck NoCyaow BHe
yKa3aHHOW 30HbI.
Wcnonb3osaHve nocyasl
BonbLUOro pasmMepa Bbi3biBaeT
ONAacHOCTb OTPAaBMEHNs yrapHbIM
rasoMm, neperpes npurerarwLmx
MOBEPXHOCTEN N pyyeK
ynpasneHus. UcnonbsosaHue
HebOoNbLUICK Nocyabl NMPUBOAUT K
PUCKY NOMYYEHUS OXOroB OT
nnameHu.

BonbLuUol cumBoN NAaMeHK
COOTBETCTBYET MaKCUMArbHOMY
YPOBHIO MOLLHOCTU, @ ManeHbKUIA
CUMBON NNAMEHU — MUHUMAnbHOMY. B
MONOXEHUN «BLIKMIOUEHO» (BEPXHSAS
TO4Ka) noJava rasa k ropenkam
npekpaLlaeTcs.

Po3xur razoBbIX roperiok

/7%, Poakur rasosbix ropernok
\@j BbINOMHAETCHA C MOMOLLIbIO
KHOMOK po3Xura.

1.MprkMmnTe perynatop ropenky u

2.noBepHUTE ero NPOTUB YacoBOW
CTpEerky B CTOPOHY GOMbLLOro
CYMBOSa NnameHu.

3.Haxmute 1 otnycTuTe KHOMKY
po3xkura. NosTopsainTe 3Ty
npoleaypy, Noka ras He 3aropuTcs.

4.YCTaHOBUTE HYXHbIA YPOBEHb
MOLLIHOCTMW.

BhIkIoYeHUe ra3oBbIX rOpenok

MMoBepHUTE perynsaTop 30HbI

nogorpesa B MONoXeHwe

«BeblIkrtoueHo» (BBEPX).

Cuctema npefoTBpaLLeHUA YTEUYKU

rasa (B Mmoaensix ¢ TepmMonapom)

1 lopenku cHabxeHbl
npenoxpaHuTenbHbI
M MeXaHW3MOM,
npekpaLlatoLLmm
noaady rasa, ecnv
nramMsi BHe3anHo
roracHer,
Hanpumep, ero
3anbeT XWAKOCTb.

« [InAa po3xura NpmwKMUTE perynsatop 1
NOBEPHWTE ero NPoTHB YacOBOW
CTperku.

* YTO0bI BKNMIOUUTL CUCTEMY 3aLUMTHI,
nocne BOCMamMeHeHus rasa
yaepxusarTe perynsatop B HaXaToMm
nonoxeHun elle 3-5 cekyHa.

+ Ecnu nocne HaxaTua n oTnyckaHus
perynstopa nrnams noracHer,
MOBTOPUTE Te Xe AelCTBIS,
yaepXuBasi perynstop B HaXaTom
NONoXeHun B TeveHue 15 cekyHa.

Ecnu B TeueHue 15 cekyHn
PO3XKUI roperky He npousoLuen,
OTMYCTUTE KHOMKY.

MoBTOpUTE NONBLITKY HE paHee,
YyeM yepes 1 MUHYTY.
CyLuecTByeT pUCK HakonmeHus
rasa u B3poisal

1. Cucrtema
npenoTepaLleHn
s1 yTeUKn rasa
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J Npaeuna skcnnyarauun gyxosku

O6Lue cBeaeHUs o
BbINeKaHUW, XXapeHUn u
NPUroTOBJIEHUU C FPUSIEM

["opsiyme NOBEpPXHOCTU MOTyT
APUYUHUTE oxoru!

Bo Bpems paboTsl npnbop
MOXeT CUrBHO HarpesaTbes. He
npukacanTech K ropsivymm
KOHpopKam, BHYTPEHHUM YacTaM
OyXoBoro Lwkada,
HarpeBaTerbHbIM SreMeHTaMm U
T.n. He paspelwaite getam
ApubNmxaTbCs K HEmy.
Momelas npoayKTbl B ropsynii
OYyXOBOW LKA UK BbIHUMAs UX
oTTYyAa, 0bsisaTenbHO
nonb3ynTeCh TEPMOCTONKUMM
pykaBuLamm.

ByaobTe 0CTOPOXHbI, OTKPbLIBAA
OBepLy OyxoBoro wwkada, Tak
KaK HapyXXy MOXeT BbIXOAUTb
nap.

Bbinyckaemblii nap MOXeT
obxe4vb BaM pyKu, NULLO U/vnu
rnasa.

CoBeTbl MO BbINeKaHUIo

* Mcnonb3yinTe aHTUNpUrapHble
MeTannuyeckne Taperkmn unm
arntoMUHUEBbLIE KOHTeHepbI ¢
COOTBETCTBYIOLLMM NOKPbITVEM, NBO

TEPMOCTOMKME CUFTMKOHOBLIE (POPMBI.

+ PauuoHansHo ncnonbesynTe
nnowags peLueTku.

+ YcTaHasnueaiTe chopmMy ans
BbINEKaHWs B cepeanHe peLueTku.

+ BbiBupaiiTe npaBunbHoe nonoxeHue
peLleTky nepen BKIOYEHUEM
AyxoBoro wkadya unu rpuns. He
N3MEHSINTE NOMNOXeHUe peLleTku,
Korga AyxoBoi Wkad ropsHuii.

+ [lepxuTe 3akpbITON ABepLy Likadha.
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CoBeTbl MO NPUroTOBNEHUIO

KapeHbIx 6ntog

» TyLwKy KypuLbl UK MHAERKA U
BonbLUne Kycku Msica nepeq
MPUroTOBNEHNEM peKoMeHayeTCs
COpPbI3HYTb NMMOHHBLIM COKOM U
nocbinaTb YepHbIM nNepueM. Toraa
rotoBoe 6nioao 6yneT BKycHee.

+ Msico ¢ kKoCcTsIMW cneayeT Xaputb Ha
15-30 MUHYT panblue, YeM Takoe xe
KkonuyecTBa Msica 6e3 kocTel.

* Ha kaxablii CaHTUMETpP TOMLMHbI
msica TpebyeTcsa NpubnuanTensHo 4-
5 MUHYT BpeMeHN NPUroTOBREHNS.

+ Mo ncteveHun BpemeHn
MPUrOTOBMNEHUS MSICA OCTaBbTE €ro B
AYyX0BOM LUkadhy npumMepHo Ha 10
MuHYT. CoK nydlle pacnpeaenuTcs
BHYTPW KyCKa )KapeHoro msica 1 He
OyneT BbiTekaTb, koraa Bbl Bynete
paspesaTb MsICO.

+ PbiBy B TepmocTOliko nocyne
crneayeT roTOBUTb Ha pelueTke,
YCTaAHOBMEHHOW Ha cpeaHniA unu
HWXHWIA YPOBEHb.

CoBeTbl MO NPUroTOBNEHUIO

NpPoAyKTOB Ha rpune

Mpy NPUroTOBREHNUN Ha rpune MsCo,

pblba unu ntuua GeiICTPo

noaopymsiHMBaeTCs, cBepxy obpasyeTcs

XPYCTALLAst KOPOYKa, ¥ NpoayKT He

nepecbixaeT. Ha rpune moxHo

OTMNWYHO MPUrOTOBUTL HE TOMbKO

TOHKWE KYCKWU MSsICa, LuaLlnbIKi 1

COCMWCKMX, HO 1 OBOLUM C BOnbLIMM

copepXaHveM XUAKocTu (Hanpumep,

noMuaopsbI U Nyk).

+ [Ina npuroToBreHns Ha rpune
pasnoXuTe KycKv NpoaykKToB Ha
peLueTke Unu Ha NPOTUBHE C
peLueTKoW Tak, 4ToObl nroLab,
3aHMMaeMast NpoaykTamu,
COOTBETCTBOBANa pasmepam
HarpeBaTernbHOro afnemMeHTa.



+ BcTraBbTe pelleTky Unn NPOTUBEHb C
peLueTko B OyXOBKY Ha HY>KHbIN
ypoBeHb. Ecnu npoaykTel roToBsTCA
Ha peLueTKe, YCTaHOBUTE Ha HUXKHUA
ypoBeHb noaaoH ans cbopa xupa.
Ans obnerdyeHys YACTKM NogaoHa
HanelTe B HEr0 HEMHOro BOAbI.

MpoaykTbl, KOTOpbIE HE
nooxoaaT ans
NPUroTOBNEHUS HA rpune,
MOrYT NPUBECTU K
BO3ropaHuvo. Ha rpune
MOXXHO FOTOBWTb TOMbKO
Takue NPoAYKTbl, KOTOpPbIe
BblAEPXKUBAKOT UHTEHCWBHbIN
Harpes.

He pasmeluaiiTe npoayKThbl
CrVLLIKOM Brn3Ko K 3agHel
yacTu rpuns. 3Ta 30Ha
HarpeBaeTCsi CUNbHee BCero,
W XXMPHbIE NPOOYKTbl MOTyT
3aropeTbCes.

MpaBuna akcnnyaTauuu
rasoBon AyXOBKU

[na ynpasneHus rasoBo AyXOBKOW

MCMOMb3YyeTCs pyyka perynstopa

rasoBon ropernku. MNpu NonoxeHU

"BhIkrioueHo" (BBepx) nogava rasa

npekpaLlaeTcs.

BkriroyeHUe rasaoBor AYXOBKU

[na posxura gyxoBKU MCNONb3yeTCs

KHOMKa nogkura.

1.0TKpoWiTe ABEpLY AYXOBKU.

2.MNpwxmMnTe pydKky perynsaropa
rasoBOWN ropernikv AyxXoBKM U
NMOBEpHUTE €€ NPOTUB YacoBOW
CTPenkKu.

3.Haxmute 1 otnycTuTe KHOMKY
nogxwra.

4.MpxMUTE N HEe OTNYCKaANTE py4Ky
perynatopa rasoBoi ropernku
OyXOBKW B TedeHue 3-5 cekyHn.

» NoBTopsiiTe 3Ty Npoleaypy, noka

ras He saropuTcs.

5.MNpuxMnTe U He OTNyCcKalTe pyyKy
perynatopa rasoBoi ropernku
OyXOBKW B TedeHue 3-5 cekyHn.
MpoBepbTe, NOABMMNOCH MK Nams.

6.BbibepurTe HY>XHYIO MOLLHOCTb
ropenku, yCTaHOBUB perynaTop Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO OTMETKY.

7.B crniyyae oTCyTCTBUSA 3neKkTpuyecTsa
3aXKrUTe ras ¢ MOMOLLLIO 3aXMranku
Or1s1 ra3oBON NNUTLI Yepes
KOHTPOMbLHOE OTBEPCTUE.

CyLlecTByeT pUCK CxaTWs rasa u
B3pbiBal

He nbiTainTech pasxeyb ras
donble 15 cekyHa. Ecnv B
TeueHune 15 cekyHa posxur
ropernkv He npousoLlen,
BbIKIOYUNTE BAPOYHYIO NaHerb U
noaoXauTe 1 MUHYTY.
MpoBeTpuTe NoOMeLLeH e,
npexae 4em noBTOpUTL NOMLITKY
poaxura ropenkun. CyliecTeyeT
PUCK CxXaTusi rasa u B3pbisal
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BhiknoyeHUe razoBon QyXOBKU
1.MoBepHUTE pydKy perynsitopa ropenku AyxXoBkU B nonoxeHue "BriknioyeHo"

(BBEpPX).

TemnepaTypa Harpesa npu

Pa3NMUYHbLIX YPOBHAX MOLLHOCTU ra30BbIX rOpPenokK:

YpoBeHb
MOLLIHOCTMW
rasoBoi
ropenku

1

2

3

4

5

TemnepaTypa
B °C

170

180

200

230

280

Bpemsi npurotToBneHus 6niog,

1-i nonkow AyxoBoro Lwkadga
AIBNSIETCA HWDKHASA NOorika.

MakcumansHas Harpyska Ha
NpoTUBEHb — 4 K.
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3Ha4veHus1 BpeMeHn B 3TON
Tabnvue cneayeT cuuTaTh
crnpaBoYHbIMK. OHU MOTyT
N3MEHATLCS B 3aBUCUMOCTM OT
TemnepaTypbl NPOAYKTOB,
TOMNLMHbI, BUAA 1 BaLWINX
KyTNMHapPHbLIX NpeanoyTeHniA.

UTo6bI 6pbI3rk Ha nonagany Ha nog
OYXOBKN 1 HE Naykanu OyXOBKY,
cTaBbTe BNoao Ha NPOTUBEHb Anis
BbIMEYKN.




Brineyka u xxapeHue

ABnoYHbIN Kpyrnas 10 MuH. 4 1 50...70 MyH.
nupor MeTannuueckoe
6noao amameTpom
20 cM Ha peLieTke*™
PpyKTOBLIN Kpyrnas 10 MuH. 4 1 20...40 MyH.
TOpT MeTannuueckoe
6noao amameTpom
20 cM Ha peLieTke*™
Mupor Kpyrnas 10 MWH. 4 1 20...40 MuH.
MeTannuueckoe
6noao amameTpom
20 cM Ha peLieTke™™
MNeueHbe CraHgapTHbIN 10 MUH. 4 1.2 25...35 MUH.
npoTUBEHb™™
3akBacka CraHgapTHbIN 10 MUH. 4 2.3 40...60 MuH.
npoTUBEHb**
TopT dopMbI ANst KEKCOB 10 MWH. 4 1.2 30...45 MuH.
Ha peLleTke***
Cyxoe CraHgapTHbIN 10 MWH. 4 1.2 25...35 MuH.
neyeHbe npoTUBEHb**
YKapeHnas CraHgapTHbIN 10 MWH. 3 3 50...80 MuH. Ha
SapaHuHa NpOTUBEHL™* 450 r + 30 MUH.
Poctbudp CraHgapTHbIN 10 MWH. 3 3 60...110 MyH. Ha
NpOTUBEHL™* 450 r + 30 MUH.
Mtuya CraHgapTHbIN 10 MUH. 3 2.3 50...80 MuH. Ha
NpOTUBEHL™* 450 r + 25 MUH.
3anekaHku CraHgapTHbIN 10 MUH. 3 2.3 50...80 MuH.
npoTUBEHb**
Pbiba CraHgapTHbIN 10 MUH. 4 2 35...55 MuH.
npoTUBEHb**
MakapoHb! CraHgapTHbIN 10 MWH. 4 1.2 45...55 MUH.
npoTUBEHb™™
MNecouHbIn CraHgapTHbIN 10 MUH. 4 2 30...40 MuH.
TOpT npoTUBEHb™*
«CeHpBuY»
* B NONOXEHWN PYUKU perynsatopa 4 /° B 3aBUCMMOCTM OT KonuyecTBa/* B 3aBUCMMOCTH OT pasmepa
** 9TH aKceccyapbl MOTYT He NOCTaBAATLCA C NPOAYKTOM.
*** TN akceccyapbl He NOCTABAAIOTCA C NPOAYKTOM. DTU akceccyapbl 4OCTYNMHLI B Npoaaxe.
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Kak nonb3oBaTbCcs rpunem » I'Ip|/| 3TOM BKIMKOYUTCA MHOWMKATOPHAaA
3a|<pb|Ba|7|'re ABepLy BO Bpemsl NamMnoYyka TeMnepaTypbl.

NPUroTOBNEHUS NULLX Ha rpune. YcTtaHasnvesas pydky sbibopa

lopsyne NoBEpPXHOCTU MOryT (PYHKLMIA B NonoxeHue

APUIUHUTE OXoru! OTKJ'IFO‘-IeHI/IFlv(BBer), He 5
noBopadvBarite ee No YacoBoMn

BknioyeHue rpuns

o Tpenke.
1.MoBepHNTE pyyKy BeIGOpa byHKLMIA CTpenke

MO YACOBOW CTperike B NOMoXeHue BhikntoueHue rpuns

«Tpunby. 1.BbIknounTe OyXOBKY, NOBEPHYB
2.Mpu Heob6xoAMMOCTHU NporpeiTe PYy4Ky Bb’j60pa (YHKUWA npoTMB

rpUnb OKONo 5 MUHYT. HacoBOU CTpPeriKh B MNMONOXeHWe

OTKIMOYEHWs (BBEPX).

MpoaykThl, KOTOpbIE HE MOAXoAAT ANS NPUroTOBNEHWSA Ha rpune, MoryT
MPUBECTU K BO3ropaHuio. Ha rpune MoXHO roToBUTL TOMLKO Takue
NPOAYKTLI, KOTOPbIE BbIAEPXKUBAOT UHTEHCUBHBIN Harpes.
He pasmeluarite npoayKTbl CAULWKOM BrM3Ko K 3aaHer Yactu rpuns. 3T1a
30Ha HarpeBaeTCcs CUINbHEE BCEro, U XUPHbIE NPOAYKTLI MOTYT
3aropeTbes.

Bpems npurotoBneHus 6noa Ha rpune

MpuroToBneHne 6nt0A Ha 3NEKTPUYECKOM rpune

Priba PelleTka 4.5 250/max 20...25 MuH.
Kypuua (kycku) PelleTka 4.5 250/max 25...35 MuH.
OTOUBHbIE 13 PeleTka 4.5 250/max 20...25 MuH.
Mornoaon

6apaHuHbI

Poctbudp PelleTka 4.5 250/max 25..30 MuH. *
OTOUBHbIE 13 PeleTka 4.5 250/max 25..30 MuH. *
TENSTUHBI

'peHkmn * PelleTka 4 250/max 1...3 MUH.

* B 3aBMCHMOCTM OT TONWMHBI

*PasorpeiTe B TeHeHne 5 MUHYT.

**Ecnu TemnepaTtypy rpuns Ballero npoaykTa HeBO3MOXHO OTperynupoBarTh, rpunes 6yaeT paGoTaTth Npu
pekomeHAyeMoW Temnepartype.

Briloga, BHeceHHbIe B HAcTosILLYO Tabnuuy rotoaTca B cooTBeTcTBUM C EN
60350-1, 4To6bl 06NErymTb KOHTPOMUPYHOLLMM OpraHnsaLmsivM NpoLLEecc NpoBepKu

npoaykTa.

[peHku PelleTka 4 250/max 1...3 MUH.
Tedrenun PeleTka 4 250/max 25...35 MuH.
(roBsaunHa) -

12 kyckamu

NepeBepHuTe eay nocne 2/3 oT obLiIero BpeMeHU NPUroTOBMNEHUA Ha rpune.
Mepea npuroToBneHnem nGbLIX 604 peKOMeHAYeTCsl pasorpeTb AYXOBOW LWkag B TeueHUe 5 MUHYT.

40/RU




Yxon n texHuveckoe OGCHY)KMBaHMe

O6wue cBepeHus

PerynsapHo BbIMNOMHAWTE YACTKY
npubopa. 3TO NO3BONUT NPCANUTL
CpOK ero cryx6bl, a Takke nsdexaTb
MHOMMX npobnem.

Mepen BbiNonHeHneM paboT no
0BCNY)XMBAHUIO U YNCTKE
OTKIHOUMTE Nprbop oT
3MNEeKTPUYECKOH CeTw.
CyLuecTByeT pUCK NopaxeHus
SMNEeKTPUYECKUM ToKOM!

[aiiTe nsgenunio ocTbITh, Npexae
YeM MpUCTYNaThb K YACTKE.
["opsiune NoBEpPXHOCTU MOryT
NPUHUHUTE OXoru!

+ Mpubop cneayeT TLWATENBHO
YUCTUTb MOCNE KaXkaoro
ncnonb3osaHus. Tak nerye yaanatb
OCTaTKW NULLK, KOTOPbIE MOTYT
npuropeTb Npy crnegyoLlem
MCNonb3oBaHWKM Npubopa.

« [Inga yncTtkm npubopa He TpebytoTes
cneupanbHble YUCTSLLMEe cpeacTaa.
MprBOop MOXHO BLIMbITE TEMNMon
BOOOW ¢ nobaBneHneM Xnakum
MOIOLLIEro cpencTaa, UCnornb3ys
MSrKyto TKaHb Unu ryoky. A satem
npoTepeTb CYXOl TKaHbIO.

+ ObsizaTenbHO NpoTMpaiiTe nprubop
Hacyxo nocne YMCTKN 1 Cpasy xe
yaananTe nonasLUyo HA Hero
XWMOKOCTb.

* He vcnonbayiTe AN YACTKW PYUKM U
MOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLlen
cTanu YncTalme cpeacTsa,
copepXalUyMmn KACNOTY UK XIop.
OTu getanu MOXHO NpoTUpaTh
MSITKOW TKaHbIO, CMOYEHHOW B
XnMaKoM MotoLleM cpeacTee (6e3
abpa3snBHbIX 406aBOK), CTapasiCh
TepeTb B OOHOM HanpaBneHuu.

* (QaHHan dyHKUNUA —
aonofiHutTenbHas. OHa MoXxeT
OTCYTCTBOBATL B BalleM U3Aenuun.)
He ncnonbsyite onst YACTKA
CTEKIMSIHHOM KPbILLUKW MeTarnnuieckue
ckpebkn 1 abpasvBHble YMcTALLNE
cpencTtea, 4Tobbl He NoOBpPeanTbL
NMOBEPXHOCTb CTEkNa.

HekoTopble MowoLLMe cpeacTBa U
yucTAaALKne MmaTepuansl MOryT
noBpeauUTb NOBEPXHOCTD.

He ncnonbsyite onst YACTKA
arpeccuBHble MotoLLne
cpeacTsa, yucTalme
NOPOLLUKU/KpEeMbI, a Takke
OCTpble NpeaMeThI.

He ncnonbsyite onst YACTKA
YCTPOWCTBA NApOOHUCTUTENN,
MOCKOMbKY 3TO MOXeT MpuBecTH
K MOPaXeHWHo SNEKTPUHECKUM
TOKOM.

UYuctka Bapo4HOM naHenu

Yuctka Bapo4yHOM roperku

1.CHUMUTE peLueTKn ¢ Bapo4HOMN
NMOBEPXHOCTN.

2.CHUMUTE BCe CbeMHble aeTanu
ropenku n oUNCTUTE (UCKIMUYNTENBHO
BPYYHYIO) C MOMOLLIO TyOKN,
YUCTALLEro cpeacTsa U ropsident
BOAbI.

3.MpoTpuTe BCe HECHEMHbIE AeTanu
ropernku MOKpPOR TKaHbH0.

4.MpoTpuTe cBeYy U HarpesaTerbHbIf
3neMeHT (ecnu Balla Mogenb
OCHALLeHa CUCTEMOW po3xXKMra v
HarpeBaTenbHbIM 3NeMEHTOM)
BNaXHOW TkaHblo. MNocne 3Toro
BbITPUTE MOBEPXHOCTb HACYXO
YUCTON TKaHbo. OTBEpCTUSA AN
nnameHu 1 ceeva OOMKHbI OblTb
MOMNHOCTBI CYXUMN.

B npoTvBHOM crydae nckpa npu

pO3XUre He BOSHUKHET.
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5.Mpwn ycTaHOBKE BEPXHUX PELUETOK
rpuns cnegute 3a TeMm, 4Tobbl
ropenky HaxoAWnUcb TOHHO Mo
LeHTPY peLueTok.

C6opka ropenku

Mocne o4YNCTKM rOpenku, pasMecTuTe

JeTarnu Kak ykasaHo HUxe.

Haknagka ropernku
"onoBska ropenku
Kamepa ropernku

Cseuya saxvraHvs (B Mogensix,
OCHAaLLIEHHbIX CUCTEMOW po3Xura)

1.YCTaHOBMWTE FOSNTOBKY rOPEnkn Taknum
obBpasom, 4TobLI OHa nNpoxoauna
Yyepes cBeYy 3axkuraHus ropernkin (4).
MoBepHUTE roNOBKY roperiki Breso U
BMpaeo, 4Tobbl ybeguThest, YTO OHa
NpaBUNbHO YCTaHOBMNEHA B kamepe
ropenku.

2.YCcTaHOBUTE HaKMaaKy ropernku Ha
rOrOBKY.

YucTka naHenu ynpaBneHus
OuuncTbTe NaHenb ynpasneHus u
PYYKU-PErynaTopbl BMAXHOW TKaHbIO 1
BLITPMTE HACYXO.

Ecnu Baw npubop ocHalleH
KHOMKaMu/pyykamm, He
CHUMalTe pydKu-perynaTopsbl
ANsi YACTKU NaHenu ynpasreHust.
Tak MOXHO NOBpPeAWTb NaHernb
ynpasneHus!

A WN -
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Yuctka AyxoBKK

Yucrka 60koBbIx cTeHOK(MoxeT

OTNINYaTbLCA B 3aBUCUMOCTU OT

Moaenu usaenvs.)

(AaHHan dyHKUNA —

pononHutenbHasa. OHa MoXxeT

OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3aAenun.)

1.CHUMUTE NepeaHoo YacTb GOKOBOW
peLueTKn, OTTSIHYB ee OT BOKOBOW
CTEHKW.

2.MoTsHUTe BOKOBYIO peLueTky k cebe
1 NOMHOCTBLIO BbIHBTE €€ 13 AYXOBKW.

CTeHKM ¢ KaTanUTUYECKUM
NOKpPbITUEM

(AaHHan dyHKUNA —
pononHutenbHasa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaThb B BalleM U3aenuu.)
BHyTpeHHWe 6okoBble CTEHKM (A) 1
(vnn) 3agHaa cTeHka (B) Bawero
n3genust MoryT ObITb NMOKPbITHI
KaTanuTuyeckoin sMarnbto. CTEHKN C
KaTanuTUyeckuM NOKpbITUEM UMEIDT
CBETNYHO MaTOBYIO MOPUCTYIO
noBepxHOCTb. CTEHKN OyXOBOro
WwKadpa ¢ KaTanuTUyeckuM NoKpbITUEM
He HyxaaloTcs B 4YicTke. briarogaps
nepdopupoBaHHON CTPYKTYpe,
MOBEPXHOCTU C KaTanuTUyeckum
MOKPLITUEM MOTNOLWAeT XMUP U Npu
HaKoMmeHU Xnpa Ha NOBEPXHOCTb
HauduHaloT bnecteTb. B Takom crniyyae
pekoMeHayeTCsl UX 3aMeHUTb.



Yuctka aBepLbl AYXOBKU

MoliTe aBepuy OYXOBKU MSATKON TKaHbIO
Uy ryobkon, CMOYEHHON B Tennoi soae
¢ AobaBrieHeM XUAKOro MotoLLero
CpeacTBa, W BeITUPaATe CyXON TKaHbIO.
MpoTpuTe CTEKMO YKCYCoM, a 3aTeM
OMOMNOCHWTE ero OT OCTaTKOB N3BECTH,
KOTOpble MOryT 0bpa3oBaThCs Ha
cTekne OyxoBKu.

He ncnonbsyite onst YACTKA
OBepLbl MoKoLLIMe cpeacTBa ¢
abpasvBHbLIMK BELLLeCTBAMM UMK
mMeTannuieckue ckpebkun. OHM
MOTYT noLapanaTtb NoBepXHOCTb
1 NoBpeanTb CTEKMO.

OuucTtka ABepubl AYXOBKUA

He ncnonbayiite xectkue
abpasvBHble YnCTALLME
cpeAcTBa, MeTannuMieckue
CKpeOKM, MPOBONOYHYIO MOYANKY
uny oTbenueaTenu ans YACTKU
ABepubl U CTeKna OyXOBKU.

Bbl MOXeTe CHATL ABepLy OYXOBKU U
OBEpPHbIe cTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O ToM, Kak CHATb ABepLUbl U CTekna
0bbsacHseTCH B pasaenax «CHaTue
aBepLbl OyXoBKW» U «CHATHe
BHYTPEHHUX cTekon Aseplbl». MNMocne
CHATUA BHYTPEHHUX CTekon ABepLibl
OUUCTUTE WX C MOMOLLBIO CpeacTsa ang
MbITbS1 NOCYAbI, TENNOW BOAOW U
MSITKOW TKaHW UNK r'yOKW 1 BLITPUTE KX
CyxoW TKaHbto. [poTpuTe CcTEeKkNo
YKCYCOM, a 3aTeM OMOrOCHUTE ero ot
OCTaTKOB U3BECTU, KOTOPbIE MOTYT
06pa3oBaTbCcs HAa CTeKre OyXOBKU.

CHATMe ABepLbI AyXoBoro wwkada
1.0TkpoWiTe NepegHioo aAsepuy (1).
2.0TKpOWTE 3aKUMbI Ha KOpnyce neTnu
(2) c npaBoit 1 NeBON CTOPCHBI
nepegHel AsepLkbl, HAXaB Ha HUX,
__KaK nokasaHo Ha p1UCyHke

1 [Oeepua

2 LapHWpHBIA 3aMOK(3aKpbIToe
nonoXeHue)

3 [Hyxosoi wkad

4 LLapHWpHbLIA 3aMOK(OTKpbITas
no3uLus)

3.0TKpoiiTe NepeaHioln ABepLY
HarnomnoBmHy

4.CHUMUTE NepeaHiown OBepLy,
MOTSIHYB ee BBepx 1 ocBoboaue oT
npaBoi U NeBo neTnu.
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Onsa ycTaHoBKM ABepLbl Ha
MeCTO creflyeT BbINOMHUTL B
obpaTHOM nopsaake AelUcTBUS Mo
cHaTW0. He 3abyabTe 3akpbITh
32XKUMbI HA KOpryce neTnu npu
yCTaHoBKe ABepLibl Ha MecTo.

CHATHe BHYTPEeHHero ctekna

ABepubl
(AaHHan dyHKUNA —
pononHutenbHasa. OHa MoXxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3aAenun.)
BHyTpeHHee cTekno naHenu aAsepLbl
AYXO0BOro Lukatha MOXHO CHATb Ans
YNCTKW.

OTkpoliTe ABepLy OYXOBKW.

12 3 1

1 3awenka
2 Pawmka
3 TMpoduns
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Kak nokasaHo Ha puCyHKax BhblLLe,
HaXMuTe Ha 3aLdenku (1) n
OfHOBpPEMeHHO noTaHuTe npodune (3)
k cebe, 4ToBbI BeITAWMUTL NPOhUrb,
MPUKPENSEHHbIR K BEpXHEN CTOPOHE
nepegHei asepupbl.

MaHenb BHYyTpeHHero cTekna
MaHenb cpegHero cTekna®

MaHenb BHeLUHero ctekna

(OHa MOXeT OTCYTCTBOBATL B
BalleM usgenuu.)

Kak nokasaHo Ha pUCyHKe, HEMHOTO
nNoAHUMUTE NaHenb BHYTPEHHEro
cTekna (1) B HanpasneHun A
COBWHbTE ee B HanpasneHuu 'B'.
Ecnu ycTpoicTBO OCHALLEHO NaHernsto
Ansi BHYTPEHHEro cTekna;

MoTsiHUTe coeQUHUTENbHbIE SMEeMEHTbI
Aepxartens cTekna B LeHTpe, Kak
noKasaHo Ha PUCYHKe, YTOObI
BbITALUMTb UX 13 NaHenen ans crekna.

LN

4 CoeavHUTEnNbHbIA SNeMeHT
JepxaTensa cTekna*

* (OHa MOXeT oTCyTCTBOBaThL B
BalleM usgenuu.)

UT06bI BbIHYTb CpeaHee CTekno (2),

NoBTOpUTE 3TU Xe aencTams. Mpu

cbopke ABepLbl cHavyana crnegyeT

BCTaBWUTbL CpeaHee CTeKNo (2).



BcTaBbTe naHenb AnNs cTekna Takum
obpaszoM, 4TobLI OHa BoLNa B
MnacTMAaccoBhLIA Nas, kak NokasaHo Ha
PUCYHKe.

B npoTuBHOM criyyae naHenb
AOnsi cTekna He BohaeT
nonHoCTLIO M BypeT
BMOpPMPOBATL MNKU CrioMaeTcs.

BHyTpeHHee cTekno (1) crieayeT
YCTaHaBNUBaTh TakuM 06pasoM, 4TobbI
Haanuchb Ha cTekne Gbina obpalleHa K
naHenu BHYTPEHHero cTekna.

BaxHO, 4TOObI HUXHWE Yrbl NaHenu
BHYTPEHHero cTekna 6binu BCTaBMeHbI
B NMacTWUKOBbIE Nasbl.

B npoTuBHOM criyyae naHenb
AOnsi cTekna He BohaeT
nonHoCTLIO M BypeT
BMOpPMPOBATL MNKU CrioMaeTcs.

MoxanylicTta, He 3abyabTe NOMECTUTb
coeanHUTENbHbIE SreMeHTI
Aepxartens cTekna B
COOTBETCTBYHOLLME Nasbl.

W, HakoHeL, HaXMKTe Ha 3aLlenku
npocuns, 4Tobbl OHWM CHOBA BOLLMMW B
nassbl.

3ameHa naMmno4vkuy ocBelleHUus
AyxoBoro wkada

Bo nsbexaHune nopaxeHus
SMEKTPUYECKUM TOKOM, Npexae
YeM 3aMeHSITb NaMMoYKy,
ybeauntechb B TOM, 4TO
3MeKTponpubop OTCOeanHEH OT
CeTW 1 OCThIN.

lopsivne NoBEepXHOCTU MOTYT
NPULUHNUTE OXOoru!

B sTol OyxoBke UCMOnb3yeTes
namMna HakanueaHus
MOLLIHOCTBIO MeHee 40 BT,
BbICOTON MeHee 60 MM,
anameTtpom MmeHee 30 MM 1nu
ranoreHHas namna ¢ LIoOKonem
Tnna G9, MOLLHOCTLIO MeHee 60
BT. Jlamnbl noaxogaT ans
paboTbl NpKU TeMnepaTtype Bhille
300 ° C. Namnbl ansa ayxoBku
MOXHO NONy4nTb Yy
aBTOPWU30BAHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB UMK Y TEXHUYECKOro
cneunanncTa ¢ nuUeHs3nen.

PacnionoxeHue Namnoykin MoxeT
oTnu4aTbes OT M3oBpaxeHus Ha
PUCYHKE.

Jlamna, ucnonesyemasi B 3ToM
npvbope, He NOAXoANUT Ans
ocBelLleHNs BbIToBbIX
nomeLleHni. 3ta namna
npeaHasHayeHa ana
BCMoMoraTensHon Lenw,
NO3BONSAKOLLEN NONb30BaTENO
YBMAETb NULLEBbLIE NPOOYKTHI.

Jlamnbl, ncnonb3yemMble B 3TOM
npubope, ACMKHbI BbIAEPXKMUBATD
3KCTpemanbHble hrandeckmne
YCNoBUsi, Hanpumep
TemnepaTypy Bellwe 50 °C.

3amMeHa Kpyrnom namnouku

OCBelleHUs AYXOBOro Lkada

1.0T1coeanHUTe OyxoBou Wkag oT
3NeKTpoceTH.

2.CHUMUTE CTEKNAHHbLIN NragoH,
MOBEPHYB erc NPOTUB YacoBOW
CTpEenkKu.
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3.Ecnu B Ballleil oyxoBke
ncnomne3yeTcst namna tuna (A),
rnokasaHHasi Ha pUCYHKe HIke,
NOBEepHUTE €e B COOTBETCTBUM C
PUCYHKOM, YTODbI U3BMeYL ee U1
3amMeHuTL. Ecnu ncnonessyetes
namna Tuna (B), noTaHuTe n
M3BMEKUTE ee, Kak nokasaHo Ha
PUCYHKe, U 3aMeHUTe.

4.YCcTaHOBUTE HA MECTO CTEeKMNSAHHbIN
nnagoH.
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f] Nouck n yctparnenne HencnpasHocTei

0 Bpems paboTul U3 ayxoBoro uikada BLigensercd nap.
* BnonHe HopmanebHO, ecrnv nap BelaenseTcs BO Bpems paboTel. >>> 3mo He Aansemcs
HeucrpasHocm,
Tlpn HarpeBaHum ¥ oxnaxaeHUM NPUOOP U3RAeT MeTannuueckue WyMb|
* [lpun HarpeBaHuy MeTannMYecKne getany MOryT paclUMpAaTLCa U M3aaBathb 3ByKU. >>>
3mo He A8/15emcst HeUCNPaBHOCMbIO.

+ [naekuii NpeaoxpaHnTenes HeucnpaeeH unu cpaboTtan. >>> [pogepbme rnaskue
npedoxpaHumenu & bnoke npedoxpanHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHume ux
unu skmo4Yume.

+ NyxoBon wkag He BKMIOYEH B (3a3€MIEHHYI0) PO3ETKY aneKkTpoceTun. >>> [Ipogepbme

coedurenue WmerncensHou surku

pU pO2XNre He BCALIXMBAGT UCKpA.
sepbme ripedoxpaHumenu g brnoke npedoxpaHumenedy.

az He nocrynacr.
* [MepekpbIT 0BLLIMI ra3oBbIf KpaH. >>> OmKpolme 2a308bill KpaH.

Mepernd rasoBoro wnaHra. >>> [, acrionoxume 2a308bill wnaHa.
Opesiky NNOXo ropaT unu Boobule He rops
+ [opernku 3acopeHbl. >>> Oyucmume KOMIMTOHEHMbI 20PEKU.

» [openkun BnaxHble. >>> [Ipocywiume KOMIMOHEHMbI 20PENKU.

* Haknapgka ropenkv nnoxo ycTaHoBneHa. >>> [1paguiibHO ycmaHoaume Haknaoky
20periKu.

+ [NepekpbIT ra3oBbIvi KpaH. >>> Omkpolme 2a308bil KpaH.

* [a30BbIVi HanNnoH NycT (Npy NCNONb30BaHUM CKUKEHHOTIO rasa). >>> 3ameHume

2a308bIU 6annoH.

Ecnu Bbl HE MOXETE YCTPaAHWUTL HENONAAKU, HECMOTPSA HA BbINOMHEHWUE NHCTPYKLNIA,
npuBeeHHbIX B 4aHHOM pasaene, obpatutech K NpeacTaBuTeNio aBTOPU30BaHHON
CepBUCHON cnyxObl. He nbiTanTeck CaMOCTOATENBLHO OTPEMOHTMPOBATL
HevncnpaeHbIN anekTponpubop.

WarotoButene: «Arcelik A.S.»
Kpuanyeckun anpec: Kapaay xagaecu Ne 2-6 34445 Cotniogke Ctambyn, Typuwns
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)
MpownseeneHo B Typuum
Wmnoptep Ha tepputopun PO: OO0 «BEKO»
Kpuanyeckun agpec: 601021 Poccus, Bnaagmmupckas o6n., Kupxkadckuin p-1, MOCI
MepwwmHckoe, aep. Penoposcekoe, yn. Cenbckas, a. 49.
WHdpopmanmio 0 ceptudpmkaummn npoaykta Bel MOXETE YTOHHUTL, NO3BOHUB HA ropsvyHo
TNVHUIO
8-800-200-23-56.

Harta npounsBoacTBa BKNIOHYEHA B CEPUINHBIM HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha 3TUKETKE,
pacnonoXeHHON Ha NPoAYKTe, 8 UMEHHO: NEPBbIE ABE LNMPbl CEPUIHOIO HOMEpa
0603HaYaloT roa NPoM3BoACTBa, a nocreaHve ase — mecsl. Hanprmep, ”10-100001-05»
0603HavaeT, YTO NPOAYKT Nnpon3eedeH B mae 2010 roaa.

M3roToBmTene octaensieTt 3a cobon NpaBo Ha BHECEHNE U3MEHEHWIA B KOHCTPYKLMIO,
AV3aiH 1 KOMNNeKTaumio anekTponpudopa.
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