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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modeles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

PP

Avertissement de surfaces brdlantes.
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale
» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
» Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Ne jamais poser |'appareil sur
un sol recouvert de moquette.
Dans le cas contraire, |'ab-
sence de circulation d'air en-
dessous de I'appareil entrai-
nera la surchauffe des pieces
éléctriques. Cette surchauffe
causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par



des personnes non qualifiees,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

« Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Branchez |'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre

de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.

» Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

« Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.

» N'utilisez que le cable d'ali-
mentation spécifié dans le
chapitre « Spécifications
techniques ».

« Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.

« | a surface arriere du four de-
vient chaude pendant ['utili-
sation. Vérifiez que le raccor-
dement de électrique n'est
pas en contact avec la sur-
face arriere, cela pourrait en-
dommager les connexions.
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» Ne pas coincer le cable
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiées.

« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
gviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.
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« Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de I'alcool ou
de toute autre drogue.

» Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

» Assurez-vous qu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

« | "appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.

« Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

» Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.

» Ne placez pas de plagques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur



le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.

« N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de
grattoir en metal affte pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-

tent un risque d'électrocution.

« (Varient en fonction du mo-
dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres de
coulissement et vérifiez-en
I'équilibre avant de placer des
aliments dessus (Observez

porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque
vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

« Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans
la casserole ou sur 'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four preé-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandeée pour un pa-

7/FR



pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.

« AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d’alimentation
de I'appareil est débranché
Ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

 Pour éviter toute surchauffe,
I'appareil ne doit pas étre ins-
tallé derriere une porte déco-
rative.

« | 'appareil doit étre place a
méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur un
piédestal.

« AVERTISSEMENT : Le fait
de cuire les aliments conte-
nant de I'huile ou des ma-
tieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de I'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

« ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
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Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.

« AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

« AVERTISSEMENT : En cas
de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil hors
tension pour étre a |'abri
d'une éventuelle électrocu-
tion.

« En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez
immédiatement tous les bri-
leurs et les éventuels élé-
ments chauffants électriques,
et débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique. Evi-
tez de toucher la surface de
I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

« | 'appareil n’est pas prévu
pour fonctionner avec une
minuterie externe ou un sys-
teme de télécommande dis-
tinct.

« La pression de vapeur qui
s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la table
de cuisson ou sur le bas de
la casserole peut déplacer
cette derniere. Par consé-
quent, assurez-vous que la



surface de la table de cuis-
son et le fond des casseroles
sont toujours secs.

« AVERTISSEMENT : Utilisez
uniguement les dispositifs
protecteurs congus par le fa-
bricant des appareils de cuis-
sSon, ou ceux indiqués par ce
dernier comme adéquats,
dans le manuel d'utilisation,
ou encore des dispositifs
protecteurs fournis avec |'ap-
pareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommages.

» Assurez-vous €galement que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-

sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

« Evitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignéees, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

« Les pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« | es matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
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de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants.
Tenez les enfants a I'écart de
I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer
avec.

» Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

« Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charniéres de porte
étre endommageées.

Mise au rebut de l'ancien

appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
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de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :
L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.



B Généralités

Vue d'ensemble

~N O O ON =

Porte frontale

Poignée

Partie inférieure
Léchefrite

Grille

Bandeau de commande
Plaque d'atre

8 Moteur du ventilateur (derriere la
plague en acier)

9 Ampoule
10 Elément chauffant du grill
11 Gradins

@)

12 3 4 5
Témoin d'avertissement

Voyant de fonctionnement du four
Minuteur mécanique (Cela dépend
du modele. La minuterie de votre
produit peut durer 100 ou 90 mi-
nutes. Dans l'illustration, 100 mi-
nutes sont présentées a titre
d'exemple.)

Sélecteur de température du four
Sélecteur des fonctions du four

Plaque de cuisson Arriere gauche

6 7 8 9
7 Plaque de cuisson Avant gauche
8 Plaque de cuisson Avant droit
9 Plaque de cuisson Arriére droit

Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre
appareil.
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1.Manuel de |'utilisateur

2.Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les ali-
ments congelés et les grands rotis.

3.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
godts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Les chéssis télescopiques vous per-
mettent d'installer et de retirer facile-
ment les plaques et |'étagére métal-
lique.

Lorsque vous utilisez la plaque et
I'étagere métallique avec les chassis
télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a I'arriere du chassis té-
lescopique reposent contre les bords
de I'étagére métallique et du plateau.

4.Placer correctement |'étagére mé-
tallique et la plaque sur les chassis
télescopiques
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

850 mm/600 mm/600 mm

Tension/fréquence

220-240 VIN /380-415V 3N ~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale

8.2 kW

Type de cable/section

min.HO5W-FG
5x1,5mm?/3x2,5mm?

Table de cuisson

Brdleurs

Arriere gauche Plague de cuisson
Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Avant gauche Plague de cuisson
Dimension 180 mm

Puissance 1700 W

Avant droit Plague de cuisson
Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Arriere droit Plague de cuisson
Dimension 180 mm

Puissance 1700 W
FOUR/GRILL

Four principal Assisté par ventilateur
Ampoule interne 15256 W
Consommation énergétique du gril 2.2 KW

#

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours élec-

triques sont fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces
valeurs sont déterminées a charge standard avec des résistances de vodte et
de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la
hiérarchie suivante en fonction de la présence ou non sur |'appareil les fonctions
correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3-
Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volte, 5- Cuisson volte et sole.

Les caractéristiques techniques
peuvent changer sans avis préa-
lable afin d'améliorer la qualité de
I'appareil.

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.
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Les valeurs mentionnées sur les
étiquettes de I'appareil ou dans la
documentation qui I'accompa-
gnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire confor-
meément aux Normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et 'installation de I'électricité pour
I'appareil sont sous la responsabi-
lité du client.

A Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.
Avant l'installation
Pour veiller a ce qu’une distance libre
soit conservée sous |'appareil, nous
vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veil-
ler a ce que ses pieds ne transpercent
pas le tapis, la moquette, ou tout autre
revétement de sol.
Le sol de la cuisine doit pouvoir suppor-
ter le poids de I'appareil plus le poids
des instruments de cuisine et de la
nourriture.

£
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e | 'appareil correspond a un appareil de
classe 1. En d'autres termes, il peut
étre placeé avec le coté arriere et un
cbté contre les murs de la cuisine, des
meubles ou des équipements de toute
taille. Les meubles ou les équipements
de cuisine situés sur I'autre coté doi-
vent étre de taille inférieure ou égale.

¢ \ous pouvez I'utiliser avec des
meubles de part et d’autre, mais en
prévoyant une distance minimale de
400 mm au-dessus du niveau de la
plague chauffante ; prévoyez un écart
de 65 mm entre |'appareil et le mur, la
cloison ou le placard.

¢ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e S'il faut encastrer une hotte au-dessus
de la cuisiniere, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d’installation. Si
aucune taille n'est définie dans le ma-
nuel de la hotte, cette hauteur doit
étre d'au moins 650 mm.

¢ Tout meuble de cuisine situé a coté de
I'appareil doit résister a la chaleur
(100 °C min.).
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Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines
de sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le
basculement par les deux chaines de
sécurité fournies avec votre cuisiniere.
Fixez le crochet (1) sur le mur de la cui-
sine (6) en utilisant la cheville appropriée
et connectez la chalne de sécurité (3)
sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2).

1 Stabilité du crochet

2 Meécanisme de verrouillage

3 Chaine de sécurité

4 Fixez fermement la chaine a la partie
arriere de la cuisiniere

5 Partie arriere de la cuisiniere

6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une

seule ;

L'appareil doit étre sécurisé contre tout

basculement par la chaine de sécurité

fournie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,

suivez les étapes décrites dans I'image

ci-dessous :
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La chaine de stabilité doit étre
aussi courte que possible pour
éviter que la cuisiniere ne bascule
vers 'avant et en diagonale.
Gréce a cette précaution, la cuisi-
niére ne s’incline pas sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniere
congue pour les plagues de cuisson,
n’est pas fournie avec une encoche
comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé
conformément aux réglementations
d'installation en vigueur.

N'installez pas |'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par |'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.
e Transportez |'appareil avec au moins
deux personnes.
e | 'unité doit étre placée directement au
sol. Elle ne doit pas étre placée sur
une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil. Cela endommage la
porte, la poignée et les charnieres.



Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garantie
de 'appareil démarre uniqguement
apres son installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plagque signalétique de |'appa-
reil. La plagque signalétique est visible
lorsque la porte ou le couvercle inférieur
sont ouverts, ou elle est située sur la
paroi arriere de |'appareil, en fonction du
type de l'appareil.

Le céble d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau
"Caractéristiques techniques".

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Raccordement du cable d'alimen-
tation

Lors du céablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour fours.
Au cas ou la limite de puissance
de I'appareil est supérieure a la
capacité de conduction du cou-
rant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur
une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

1.Si votre produit est fourni sans
céble d'alimentation, vous devez
brancher a votre produit un cable
d'alimentation choisi a partir du ta-
bleau (Caractéristiques techniques,
page 13)en conformité avec l'installa-
tion électrique de votre domicile, en
suivant les instructions sur le dia-
gramme du céble.
S'il n'est pas possible de débrancher
tous les pdles de la source d'alimenta-
tion, une unité de déconnexion avec une
ouverture minimale de 3 mm (fusibles,
interrupteurs de sécurités, contacts) doit
étre connectée et tous les pdles de
cette unité de déconnexion doivent étre
adjacents au produit (et non au-dessus),
conformément aux directives IEE. Le
non respect de ces instructions risque
de causer des probléemes de fonction-
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nement et d'invalider la garantie du pro-
duit.

Une protection supplémentaire
par un disjoncteur de courant
résiduel est recommandée.

2.0uvrez le couvercle du baitier de rac-
cordement a bornes a l'aide d'un
tournevis.

3.Insérez le cable d'alimentation dans le
collier de serrage pour céble sous la
borne et fixez-le au corps principal
avec la vis intégrée sur le collier de
serrage.

4.Branchez les cables en respectant le
schéma de céblage.

Biphasé
380/400/415V AC

Monophasé
220/230/240V AC

*Pont en cuivre (FR)

5

Triphasé
380/400/415V AC

¢ Réglages des pieds de la cuisiniere
Les vibrations pendant I'usage peu-
vent faire bouger les plats de cuisson.
Cette situation dangereuse peut étre
évitée si le produit est équilibré et
stable.
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez
que le produit est stable en réglant les
quatre pieds en bas en les tournant
vers la gauche et la droite et en les ali-
gnant avec le haut.

Pour les produits équipés d'un

ventilateur (Elle peut ne pas étre

disponible sur votre produit.)

5.Aprés avoir effectué les connexions
électriques, refermez le couvercle du
boitier de raccordement des bornes.

6.Dirigez le cble d'alimentation de sorte
qu'il ne soit pas en contact avec le
produit ni écrasé entre le produit et le
mur.

Le céble d'alimentation ne doit
pas étre plus long que 2 m pour
des raisons de sécurité.

e Poussez le produit vers le mur de la
cuisine.
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1 Ventilateur

2 Bandeau de commande

3 Porte

Le ventilateur refroidit a la fois le ban-

deau de commande et la fagade de

I'appareil.
Le ventilateur continue de fonc-
tionner pendant 20 a 30 minutes
méme apres |'extinction du four.

Vérification finale
1.Rebranchez le produit au secteur.



2.Vérifiez les fonctions électriques.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.

¢ Afin d’éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une

bande de carton sur la contre-porte a

hauteur des plaques. Attachez la porte

du four aux parois latérales a I'aide de

ruban adhésif.

¢ N'utilisez pas la porte ou la poignée

pour soulever ou déplacer I'appareil.
Ne placez aucun objet sur I'appa-
reil et déplacez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.
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B Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-
couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

e | orsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

¢ N'ouvrez pas la porte du four trop
souvent pendant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque
Vous le pouvez. Vous pouvez placer
deux plats de cuisson sur le chassis
métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successi-
vement. Le four sera déja a tempéra-
ture.

¢ \/ous pouvez économiser de |'énergie
en éteignant votre four quelgues mi-

nutes avant la fin du temps de cuisson.

N'ouvrez pas la porte du four.

¢ Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consom-
mation d'énergie peut étre 4 fois plus
importante.

e Sélectionnez le brdleur le mieux adap-
té a la taille du bas de la casserole uti-
lisée. Sélectionnez toujours la casse-
role a la taille la plus appropriée pour
vos plats. Les grandes casseroles né-
cessitent davantage d'énergie.

¢ Veillez a utiliser des casseroles a fond
plat pour la cuisson sur une table de
cuisson électrique.

Les casseroles avec un fond épais of-
frent une meilleure conduction de la
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chaleur. Vous pouvez économiser jus-
qu'a 1/3 de I'énergie.

¢ | es récipients et casseroles doivent
étre compatibles avec les zones de
cuisson. Le fond des récipients ou des
casseroles ne doit pas étre plus petit
que la plaque chauffante.

¢ Veillez a ce que les zones de cuisson
et le fond des casseroles soient tou-
jours propres. La saleté réduit la con-
duction de la chaleur entre la zone de
cuisson et le fond de la casserole.

¢ Pour les cuissons longues, éteignez la
zone de cuisson 5 a 10 minutes avant
la fin du temps de cuisson. Vous pou-
vez ainsi économiser jusqu'a 20 %
d'énergie en utilisant la chaleur rési-
duelle.

¢ Des informations sur |'efficacité éner-
gétique selon EU 66/2014 peuvent
étre trouvées sur la fiche produit four-
nie avec le produit.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30
minutes puis éteignez-le. De cette ma-
niére, tous les résidus de production ou
les couches de conservation seront
brilés et supprimés.



Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Four électrique

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3.Sélectionnez la position "Traditionnel”.

4.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du four
électrique, page 26.

5.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.

6.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 26

Four a grill
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du grill,
page 30.
4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.
5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du
grill, page 30
Une odeur et de la fumée peuvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiere
utilisation. Ce phénomeéne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
respirer la fumée et I'odeur qui se
dégagent.
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[ utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la
cuisson

Ne remplissez jamais la poéle
a plus d'un tiers. Ne laissez
pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile
surchauffée expose au risque
d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel in-
cendie avec de |'eau ! Lors-
que I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture
pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

¢ Avant de faire frire des aliments, sé-
chez-les toujours avant de les tremper
dans I'huile chaude. Assurez-vous que
les aliments surgelés soient bien dé-
congelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque
vous faites chauffer de I'huile.

¢ Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de
cuisson afin d'éviter de faire chauffer
les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renver-
ser facilement sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de
casseroles vides sur les foyers qui
sont allumés. lls pourraient étre en-
dommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence
d'un récipient ou d'une casserole peut
entrainer des dommages pour |'appa-
reil. Arrétez les foyers de cuisson une
fois la cuisson terminée.
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¢ | a surface de I'appareil peut étre brQ-
lante, évitez donc de poser des réci-
pients en plastique ou en aluminium
dessus.
Nettoyez immédiatement tout maté-
riau de ce type ayant fondu sur la sur-
face de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de
récipients pour y conserver de la nour-
riture.

¢ N'utilisez que des casseroles a fond
plat.

¢ Placez la quantité de nourriture ap-
propriée dans les casseroles utilisées.
Ainsi, vous n'aurez pas a effectuer un
nettoyage superflu en évitant que vos
plats ne débordent.
Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.
Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez dépla-
cer la casserole sur un autre foyer de
cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la
faire glisser.

Conseils concernant les plaques

vitrocéramiques

¢ | a surface vitrocéramique est a
I'épreuve de la chaleur et n'est pas
soumise aux différences de tempéra-
tures importantes.

¢ N'utilisez pas la surface vitrocéra-
mique comme lieu de rangement ou
comme planche a découper.

¢ N'utilisez que des poéles et casse-
roles avec un fond usiné. Les bords
tranchants peuvent rayer la surface.

¢ N'utilisez pas de récipients et casse-
roles en aluminium. L'aluminium en-
dommage la surface vitrocéramique.



Les déborde-
ments peuvent
endommager la
surface vitrocé-
ramique et entrai-
ner un risque
d'incendie.
N'utilisez pas de
récipients avec un
fond creux ou
incurvé.

N'utilisez que des
poéles et casse-
roles avec un
fond plat. Elles
assurent un meil-
leur transfert de
chaleur.

Si le diametre de
la casserole est
trop petit, vous
gaspillerez de
I'énergie.
Utilisation des tables de
cuisson

Plaque de cuisson 14-16 cm
Plaque de cuisson 18-20 cm
Plaque de cuisson 14-16 cm

Plaque de cuisson 18-20 cm (Les
dimensions indiquées représentent
les diametres recommandés de
poéles et casseroles a utiliser.)

A W NN =

Evitez de laisser tomber un objet
sur la table de cuisson. Méme de
petits objets comme la saliere
peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de
cuisson fissurées. De |'eau peut
s'y infiltrer et provoquer un court-
circuit.

Si la surface est endommagée
d'une maniere quelconque (fis-
sures visibles par exemple), étei-
gnez immeédiatement |'appareil
pour réduire les risques d'électro-
cution.

La table vitrocéramique est dotée d'un
témoin de fonctionnement et d'un
voyant d'avertissement de chaleur rési-
duelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur
résiduelle indique I'emplacement de la
plague chauffante active et reste allumé
apres extinction de la plaque chauffante.
Lorsque la température de la zone de
cuisson baisse a un niveau tel que I'on
peut y poser la main, le voyant d'avertis-
sement s'éteint. Le clignotement du
voyant d'avertissement de chaleur rési-
duelle n'est pas une défaillance.

ASeIon ['utilisation, le temps de
refroidissement de la plagque de
cuisson peut étre différent. La
surface de la plague de cuisson
peut étre chaude méme si les
voyants lumineux sont éteints.
Assurez-vous que la surface est
froide avant de la toucher. Dans le
cas contraire, vous risquez de
vous brdler la main!
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tionnez le bouton de la zone de cuisson
au niveau adéquat afin d'obtenir le ni-
veau de cuisson souhaité.

réchauffer | mijoter, | cuire,
cuire | r&tir

Extinction des foyers de la surface
céramique
Allumage des foyers de la surface  Toumnez le bouton de la plague chauf-
céramique fante sur OFF (indicateur vers le haut)
Utilisez les boutons de la zone de cuis-
son pour faire fonctionner les zones de
cuisson de la surface céramique. Posi-
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[ utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre tres chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des
brGlures sur vos mains, votre vi-
sage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

¢ | a viande rétie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des 0s par rap-
port a un réti équivalent sans os.

e Chaque centimeétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

¢ | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ | e poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne sechent
pas. Les morceaux minces, les bro-
chettes de viandes et les saucisses mais
€galement les légumes a forte teneur en
liquide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

¢ Répartissez les morceaux a griller sur
la grille métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille métallique de
maniére a ce que l'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

¢ Glissez |'étagére métallique ou la
plague de cuisson avec la grille dans
le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur I'étagere, dlis-
sez la plaque de cuisson sur le chéassis
pour recueillir les graisses. La plaque
de cuisson a glisser doit pouvoir cou-
vrir toute la surface du gril. Cette
plague peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans
la plaque de cuisson pour faciliter le
nettoyage.
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Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et
d'un mode de fonctionnement.

1 2

1 Sélecteur de température du four
2 Sélecteur des fonctions du four

1.Tournez le bouton de la minuterie
meécanique a fond dans le sens des
aiguilles d'une montre, puis remettez-
le au temps de cuisson souhaité.

2.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

3.Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée

et garde cette température. Pendant le

chauffage, le voyant de la température

reste allumé.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position

arrét.

Lorsque le minuteur est réglé sur
une période définie, il s'arrétera
automatiquement ; voir Utilisation
de I'horloge du four, page 27

Tournez la manette des fonctions et
celle de la température sur la position
arrét (supérieure).
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Positions des chassis (pour mo-
deéle avec grill)

II'est important de placer la grille correc-
tement sur le chéssis. La grille doit étre
insérée entre les chassis métalliques
comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée
sur le mur arriere du four. Faites coulis-
ser la grille vers 'avant du chéssis et
placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du

grill.
(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement
présenté peut varier sur votre appareil

Les éléments chauffants
supérieurs et inférieurs
fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont
cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour
des gateaux, des péatisse-
ries ou des gateaux et des
ragoUts dans des moules.
Cuisson avec une seule
plagque.



Seule la sole fonctionne.
Adapté par ex. pour des
pizza et pour dorer le des-
sous des plats.

Cette fonction doit égale-
ment étre utilisée pour facili-
ter le nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et
inférieur et le ventilateur

(dans la paroi arriére) sont
en marche. De I'air chaud
est rapidement envoyé
€galement dans le four au
moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plaque.

Le grand grill sur le haut du

four fonctionne. Adapté

pour les griller de grandes

quantités de viande.

¢ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la ré-
sistance de grill pour les
grillades.

¢ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi

fort que sur Girill fort

¢ Placez des portions de
petite ou moyenne taille
correctement sous I'élé-
ment de grill pour les gril-
lades.

* Retournez la nourriture a
mi-cuisson.

Cette fonction est utilisée
pour chauffer le four rapi-
dement, elle ne convient
pas pour cuire les aliments.
e Sélectionnez la tempéra-
ture désirée aprés avoir
sélectionné cette fonc-
tion. Le voyant de la tem-
pérature s'allume et le
four chauffe.
¢ | e voyant s'éteint aprés la
fin du processus de
chauffage. Sélectionnez
maintenant la fonction
désirée pour cuire vos
aliments.

Utilisation de I'horloge du four
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Démarrage de la cuisson

Pour faire fonctionner le four, vous
devez sélectionner le mode de
cuisson et la température désirée
et régler I'heure. Dans le cas con-
traire, le four ne fonctionnera pas.

1.Tournez le bouton de la minuterie
mécanique dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis ramenez-le a la
durée de cuisson désirée.

2.Placez votre plat dans le four.

3.Sélectionnez une température et un
mode de fonctionnement, voir. Ulilisa-
tion du four électrique, page 26.

» Le four chauffera jusqu'a la tempéra-

ture définie et il maintiendra cette tem-

pérature jusqu'a la fin de la durée de

cuisson sélectionnée.

4.Lorsque la durée de cuisson est ter-
minée, le bouton de réglage de la du-
rée tournera automatiqguement dans le
sens inverse des aiguilles d'une
montre. Un son avertisseur retentit
pour indiquer que la durée définie est
arrivée a échéance et I'alimentation
électrique est coupée.

Si vous ne souhaitez pas utiliser la
fonction de minuterie, tournez la
manette dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre sur le sym-
bole de la main.

5.Eteignez le four a I'aide du bouton de
réglage du temps, la manette des
fonctions ou celle des températures.

Eteindre le four avant I'heure ré-

glée

1.Tournez la manette de réglage du
temps dans le sens contraire des ai-
guilles d'une montre jusqu'a son arrét.

2.Eteignez le four a I'aide du bouton de
réglage des températures et de la ma-
nette des fonctions.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, |'épaisseur
et le type d'aliments, ainsi que vos
préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie

Le 1er étage du four est I'empla-
cement du premier gradin.

Géteaux Une plaque Plaque stan- - 3 180 25...30
sur plaque dard* i
Géteaux Une plaque Moule a cake 2 180 40 ... 50
en moule sur grille métal- £
lique™
Petits Une plaque Plague stan- &) 3 160 25..35
gateaux dard*
Génoise Une plaque Plat a char- 3 160 25..35
niere rond d'un
diamétre de =
26 cm sur grille
métallique**
Cookies Une plaque Plaque a - 3 180 25...30
patisserie*
Pate a Une plaque Plaque stan- 0 2 200 30 ... 40
choux dard*
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Pate au Une plaque Plague stan- =) 2 200 25..35
beurre dard*
Levain de | Une plaque Plague stan- B 2 200 35...45
pate dard* i
Lasagnes | Une plaque Plat rectangu- 2-3 200 30 ... 40
laire en mé-
tal/verre sur [
grille métal-
lique™
Pizza Une plaque Plague stan- ) 2 200... 220 15...20
dard*
Bifteck Une plaque Placue stan- 3 25 min. 100 ...
(entier) / Cj:iard* 250/max, puis 120
Roti 180 ... 190
Gigot Une plaque Plague stan- 3 25 min. 220 70...90
d'agneau que st puis 180 ...
dard
(casserole) 190
Poulet réti | Une plaque Placue stan- 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2kg) %ar " 250/max, puis
180... 190
Dinde (6.5 | Une plaque Placue stan- 1 25 min. 150 ...
kg) Cj:iard* F 250/max, puis 210
180... 190
Poisson Une plaque Plague stan- 3 200 20...30
dard* =
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le com-
merce.
Tableau de cuisson pour plats alanorme EN 60350-1 afin de per-
tests mettre aux organismes de contrOle de
Les plats mentionnés dans ce tableau tester plus facilement le produit.

de cuisson sont préparés conformément

Sables Une plaque Plague stan- &)
dard*

140

20...30

Petits Une plaque Plague stan- 5
géteaux dard* =

160

25..35

Génoise Une plaque Plat a char-
niere rond
d'un diametre 5
de 26 cm sur
grille métal-
lique™

160

25..35
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Tourte Une plaque Plat rond en 2 180 50 ... 60
aux métal d'un
pommes diamétre de |
20 cm sur
grille métal-
lique™

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le com-

merce.

Conseils pour la patisserie

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempé-
rature de 10°C.

* Si le gateau est trop foncé sur le des-
sus, placez-le au niveau inférieur,
baissez la température et augmentez
le temps de cuisson.

¢ S'il est bien cuit a I'intérieur mais col-
lant a I'extérieur, utilisez moins de li-
quide, baissez la température et aug-
mentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10°C et ré-
duisez le temps de cuisson. Humectez
les couches de pate avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oceuf et de
yaourt.

e Si la patisserie met trop de temps
pour cuire, faites attention a ce que
I'épaisseur de la patisserie que vous
avez préparée ne dépasse pas la pro-
fondeur de la plaque.

¢ Si la partie supérieure de la patisserie
dore mais que la partie inférieure n'est
pas cuite, vérifiez que vous n'avez pas
utilisé trop de sauce pour le bas de la
péatisserie. Essayez de répandre la
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sauce équitablement sur les couches
de péte et le haut de la patisserie afin
de les dorer au méme niveau.

Faites cuire la pate conformément
au mode et a la température indi-
qués dans le tableau de cuisson.
Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la a un niveau
inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes
¢ Si le plat de légumes ne contient plus
de jus et devient trop sec, cuisez-les

dans une casserole avec un couvercle
au lieu d'une plague. Les récipients
clos préservent le jus du plat.

¢ Si un plat de légumes ne cuit pas,
faites bouillir les Iégumes au préalable
ou préparez-les comme des aliments
en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

e Tournez la manette du réglage de
I'heure dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre sur le symbole
main pendant le grill.



Allumage du grill Les aliments non adaptés pour

1.Tournez la manette Fonction dans le le gril exposent a des risques
sens des aiguilles d'une montre sur le d'incendie. N'utilisez que des
symbole du grill. aliments a griller adaptés a une
2.Réglez ensuite la température désirée chaleur de gril intense.
du grill. Ne placez pas la nourriture
3.Si nécessaire, effectuez un préchauf- trop au fond du gril. Il s'agit de
fage d'environ 5 minutes. la zone la plus chaude et les
» Le voyant du thermostat (température) aliments gras pourraient
s'allume. prendre feu.
Extinction du grill Tableau des temps de cuisson

1.Tournez la manette des fonctions sur pour le grill
la position arrét (haut).

Grillade par grill électrique

Poisson Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
Alles ou cuisses Grille métallique 4.5 250/max 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
d’agneau

Réti de beeuf Grille métallique 4.5 250/max 25...30 min. *
Cotelettes de Grille métallique 4.5 250/max 25...30 min. *
veau

Pain toast * Grille métallique 4 250/max 1...3 min.

" selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température re-
commandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau mettre aux organismes de contrOle de

de cuisson sont préparés conformément  tester plus facilement le produit.

| EN 60350-1 afin d

Pain grillé Grille métallique 4 250/max

1...3 min.

Boulettes de Grille métallique 4 250/max
viande (bceuf) -
12 morceaux

25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment & faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant de
le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

¢ Nettoyez |'appareil aprées chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne bralent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer |'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiede avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a l'aide d'un chiffon sec.

¢ \eillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.

¢ N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.
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La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec
de I'eau froide, faisant attention a ne pas
laisser les résidus des produits net-
toyants, puis séchez avec un chiffon
doux. Les résidus peuvent endommager
la surface vitrocéramique lors de I'utilisa-
tion suivante de la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitro-
céramigue ne doivent en aucun cas étre
grattés au moyen de lames a crochet,
de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches
jaunatres) avec un détartrant disponible
sur le marché comme le vinaigre ou une
petite quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, ap-
pliquez le produit de nettoyage avec une
éponge et attendez qu'il soit bien ab-
sorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes
épaisses et sirops par exemple,
doivent étre nettoyés rapidement
avant que la surface ne refroi-
disse. Dans le cas contraire, la
surface vitrocéramique peut étre
endommagée de maniere iréme-
diable.



Avec le temps, une légere décoloration
peut se produire sur les revétements ou
d'autres surfaces. Cela n'affecte en rien
le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et
se tache dans des conditions normales
d'utilisation, il ne s'agit pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de

commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

LLe panneau de commande pour-
rait étre endommageé |

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le coté opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral compléetement en
le tirant vers

Sociioo:

Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales intemes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les
surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est
recommandé de remplacer les pieces

Nettoyage vapeur facile

II'assure un nettoyage facile parce que

la saleté (aprés avoir attendu pas trés

longtemps) est ramollie par la vapeur qui

se forme a l'intérieur du four et les

gouttes d'eau de condensation sur les

surfaces intérieures du four.

1.Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedu-
four et placez-la sur la deuxieme grille.

_

3.Réglez la température du four a 100°
C et laissez tourner sur le mode de
nettoyage vapeur facile bas pendant
25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les sur-
faces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide.
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5.Utilisez de I'eau tiede avec du déter-
gent, une éponge ou un chiffon doux
pour nettoyer la saleté persistante et
enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage va-
peur facile, I'eau qui est placée
dans le plateau pour ramollir les
résidus et la saleté amassés dans
la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four
et dans le verre intérieur de la
porte du four, de sorte que I'eau
peut s’écouler lorsque vous ou-
vrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ou-
vrez la porte du four.

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.
Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus
de calcaire qui peuvent se trouver sur la
vitre du four.

N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
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dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retirer la porte du four

1.0Ouvrez la porte frontale (1).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel gu'illustré
dans le schéma.

1 Porte
2 Charniéere(position fermée)
3 Four
4 Charniere(position ouverte)

3.0uvrez la porte frontale a moitié.




4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
nieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans |'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniere lors de la réinstallation
de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.
1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous et retirez le morceau
en plastique placé sur le haut de la
porte d'entrée.

3.Comme illustré sur la figure, soulevez

le panneau de verre du fond (1) lége-
rement dans la direction A et retirez-le

dans la direction B.

1

Panneau vitré du fond

2* Panneau vitré du fond (Elle peut ne

pas étre disponible sur votre pro-
duit.)

4.Si votre appareil est équipé d’'un pan-

neau vitré intérieur (2), répétez cette
opération pour enlever le panneau en
verre intérieur (2).

5.La premiere étape pour réassembler la

porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chan-
freiné du panneau en ver pour qu'il
reste sur le coin chanfreiné de I'en-
coche en plastique. (Si votre appareil
est équipé d’un panneau vitré inté-
rieur). Le panneau de verre intérieur (2)
doit étre installé dans I'encoche en
plastique prés du panneau en verre du
fond (1).

6.Quand vous installez le panneau en

verre de derriere (1), vérifiez que le c6-
té imprimé du panneau fait face au
second panneau en verre, Il est impor-
tant d'asseoir les coins inférieurs de
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tous les panneaux en verre intérieurs
(1) dans I'encoche en plastique infé-
rieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans
le cadre jusqu'a ce que vous enten-
diez un "click".

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que |'appareil est
débranché de 'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Dans ce four, une lampe a incan-
descence d'une puissance infé-
rieure a 40 W, d'une hauteur infé-
rieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur 2 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W
est utilisée. Les lampes convien-
nent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a
300 °C. Les lampes du four peu-
vent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou
d'un technicien titulaire d'une
licence.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.
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Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour |'enlever.

3.Si la lampe de votre four est de type
(A) comme l'indique le schéma ci-
apres, Otez-la en la faisant pivoter
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, elle est de type (B), ti-
rez-la pour I'6ter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

4.Remettez en place le cache de I'am-
poule.



e || est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonétionnement. >>> Cela

.n ‘est pas un défaut.
Le appareil émet de

R

etde rafrmdlssaman |

Le appareil ne fonc‘tlonne pas.
o Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement
_delaprise.
La lumiére du four ne s'allume pas.
o ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. VVérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

* Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine
température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une
certaine température.

e Sur les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez
I'heure.

(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-
ondes.)

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

P

_rallumez-le.

La minuterie arréte la cuisson avant I'heure souhaitée.

e Tournez le bouton de la minuterie mecamque a fond dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis remettez-le au temps de cuisson souhaité.

Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.

>> Reéglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis
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. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires Jh L)
se recyclent ou n v

Points de coltecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |
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Molimo prvo procitajte ovaj prirucénik za korisnika!

Postovani KorisnicCe,

Hvala vam $to ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da ¢ete uzivati u najboljim
rezultatima vaseg proizvoda kaji je proizveden pomocu najmodernije tehnologije visoke
kvalitete. Stoga, molimo vas pazljivo proditajte ovaj cijeli prirucnik za korisnika i sve
druge prate¢e dokumente prije upotrebe proizvoda i Suvajte ih kao referencu za
buducu upoterbu. Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte |
ovaj priru¢nik za korisnika. Slijedite sva upozorenja i informacije u ovom priru¢niku za
korisnika.

Zapamtite da se ovaj priru¢nik za korisnika moze primijeniti i za nekoliko drugih modela.
Razlike izmedu modela ¢e biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliedeci simboli su koristeni u ovom priru¢niku za korisnika:

Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.
Upozorenje za opasne situacije po pitanju zivota i imovine.
Upozorenje u vezi elektro Soka.

Upozorenje u vezi rizika od pozara.

e dd 4

Upozorenje na vruce povrSine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od rizika od licne
povrede ili oStecenja imovine.
Ne pridrzavanje ovih uputstava
Ce ponistiti svaku garanciju.
Opce mjere sigurnosti

» Ovaj uredaj mogu Kkoristiti
djeca dobi od 8 godina i
starija kao i osobe sa
reduciranim fiziCkim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima ili
sa nedostatkom iskustva i
znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili
uputstvo u vezi upotrebe
uredaja na bezbijedan nacin i
razumijevanja opasnosti koje
mogu biti ukljucene.

Djeca se ne smiju igrati sa
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju obavljati radnje oko
CiSCenja i odrzavanja.

« Uredaj nije namijenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljucujuci djecu) sa
smanjenim fizickim, osjetilinim
ili mentalnim sposobnostima
ili s nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili ako su instruirani
PO pitanju upotrebe uredaja.
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Djeca koju nadgledate ne
smiju se igrati s uredajem.

» AKo je proizvod uruCen
nekom drugom za licnu
upotrebu ili da se koristi kao
rabljeni proizvod, takode
treba uruciti prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente
kao i dijelove proizvoda .

» Nikada ne postavljajte
proizvod na tepih-pokrivene
podove. U spurotnom,
manjak protoka zraka ispod
proizvoda ¢e prouzrokovati
pregrijavanje elektricnih
dijelova. To ¢e prouzrokovati
probleme s vasim
proizvodom.

» Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi
ovlasteni serviseri.
Proizvodacl se nece drzati
odgovornim za ostecenja
nastala usljed procedura koje
su izvodile neoviastene osobe
Sto takode moze
prouzrokovati da garancija
bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.



* Nemojte koristiti uredaj ukoliko
je u kvaru ili ako na njemu ima
vidljivih ostecenja.

¢ Uvjerite se da su funkcijske
tipke proizvoda iskljuCene
nakon svake upotrebe.

Elektri¢na sigurnost

¢ Ukoliko proizvod ima gresku,
ne bi trebalo njim rukovati dok
se greska ne popravi od strane
zastupnika iz ovlastenog
servisa. Postoji rizik od elektro
Sokal

* Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s naponom
i zastito kao Sto je
specificirano u odjeljiku
"Tehnicke specifikacije". Neka
uzemljenje izvrsi kvalifikovani
elektricar dok se proizvod

koristi sa ili bez transformatora.

Nasa kompanija nece biti
odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga
Sto proizvod nije bio uzemljen
u skladu sa lokalnim
regulativama.

¢ Nikada ne perite proizvod
poljevanjem ili posipanjem
vode po njemu! Postoiji rizik od
elektro Sokal

¢ Proizvod mora biti iskopCan za
vrijeme ugradnje, odrzavanja,
Cis€enja i popravke.

* Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda

oStecen, isti se mora zamijeniti
od strane proizvodaca,
njegovog zastupnika ili slicnih
kvalifikovanih osoba da bi se
izbjegli nezeljeni rizici.

e Koristite samo kabal za
prikljuCivanje koji je specificiran
u odjeliku "Tehnicke
specifikacije".

¢ Uredaj mora biti ugraden tako
da se moze u potpunosti
iskopcCati sa mreze. Separacija
mora biti obezbijedena bilo
pomocu glavnog utikaca, bilo
pomocu sklopke ugradene u
fiksnu elektriCnu instalaciju, u
skladu sa konstrukcionim
propisima.

e Straznja povrsina pecnice
zagrije se prilikom koristenja.
Budite sigurni da elektricni
prikljuCak nema kontakta sa
straznjom povrsinom; u
suprotnom, spoj se moze
oStetiti.

¢ Nemojte dozvoliti da se
napojni kabal zaglavi izmedu
vrata pecnice i okvira i nemojte
voditi kabal preko toplih
povrsina. U suprotnom,
izolacija kabla bi se mogla
istopiti Sto moze izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.

e Sve radove ha elektricnoj
opremi i sistemima trebaju
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izvoditi samo ovlastene i
kvalificirane osobe.

e U slucaju bilo kakvog
osteCenja, iskljucite ureda;j i
iskopCajte ga sa napajanja. Da
biste ovo uradili, iskljucite
osigura¢ u kuci.

* Provjerite da je jacina
osiguraca kompatibilna sa
vasim proizvodom.

Sigurnost proizvoda

* UPOZORENUJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi
postaju vreli za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata.
Djecu mladu od 8 godina
treba drzati dalje od uredaja
ukoliko nisu pod stalnim
nadzorom.

e Osobe Cije su prosudbe fli
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga ne
smiju koristiti ureda.

¢ Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u vasem
posudu. Alkohol isparava na
visokim temperaturama i moze
izazvati pozar jer se zapali
kada stupi u kontakt sa vrucim
povrsinama.

* Nemojte stavljati nikakve
zapaljive materijale u blizini
proizvoda jer i boCne strane
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mogu postati vruce tokom
upotrebe.

¢ Uredaj postaje vru¢ za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata
unutar pecnice.

e Drzite sve otvore za ventilaciju
ocCiscenim od prepreka.

* Nemojte zagrijavati zatvorene
konzerve niti staklene posude
u pecnici. Pritisak koji se moze
stvoriti u tim
konzervama/posudama moze
dovesti do njihovog pucanja.

¢ Nemojte stavljati pladnjeve za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumuliranje toplote moglo bi
uzrokovati ostecenja na dnu
pecnice.

¢ Nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za Ciscenje
ili oStre metalne strugace da
Cistite staklo na vratima
pecnice jer oni mogu izgrebati
povrsinu, Sto moze rezultirati
lomom na staklu.

e Nemojte koristiti CistaCe na
paru da Cistite uredaj jer bi to
moglo prouzrokovati strujni
udar.

e (Varira u ovisnosti od modela
proizvoda.)



Ispravno postavljanje zi¢anog
nosaca i pladnja na stalke za
reSetku

Vazno je da se ziCana reSetka
i/ili pladanj postave ispravno
na stalak. Umetnite ziCanu
reSetku ili pladanj izmedu 2
traCnice i osigurajte da bude
uravnotezeno prije nego
stavite hranu na to (Molimo
pogledajte slijedecu sliku)

T

¢ Nemojte koristiti proizvod
ukoliko je staklo na prednjim
vratima uklonjeno ili slomljeno.

e Uvijek koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu
kada stavljate ili uklanjate
posude u/iz vrele pecnice.

¢ Postavite papir za pecenje u
posudu za kuhanje ili na
dodatnu opremu pecnice
(pladanj, zi¢anu resetku itd.)
zajedno s hranom i potom
ubacite sve u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite
viSak dijelova papira za
pecenje koji se preljeva izvan
dodatne opreme ili posude da
bi se sprijecio rizik dodirivanja
grijnih elemenata pecnice.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na radnoj temperaturi
koja je viSa od naznacene
vrijednosti za papir za pecenje.
Nemojte stavljati papir za
pecenje direktno na bazu
pecnice.

e UPOZORENUJE: Prije zamjene
lampice, uvjerite se da je
napojni kabl uredaja iskljucen
iz utiCnice ili da je automatska
sklopka isklju¢ena kako biste
izbjegli mogucnost strujnog
udara.

¢ Uredaj ne smije biti instaliran
iza dekorativnih vrata kako bi
se izbjeglo pregrijavanije.

® Proizvod se mora postaviti
direktno na pod. Ne smije se
stavljati na neku podlogui ili
postolje.

* UPOZORENJE: Kuhanje bez
nadzora na ploci za kuhanje sa
masnocom ili uliem moze biti
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opasno i moze izazvati pozar.
NIKADA ne pokusSavajte gasiti
vatru vodom, nego iskljucite
uredaj i potom pokrijte plamen
sa, npr. poklopcem ili dekom.

e OPREZ: Proces kuhanja se
mora nadgledati. Kratkotrajni
proces kuhanja se mora
neprestano nadgledati.

¢ UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: Nemojte ostavljati
stvari na povrS§inama za
kuhanje.

e UPOZORENUJE: Ako je
povrsina napuknuta, iskljucite
uredaj kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.

e U slu¢aju napuknuca stakla na
ploci za kuhanje: Odmah
zatvorite sve gorionike i sve
elektricne grijace elemente |
iskljuCite napajanje na uredaju.
Nemoje dodirivati povrSine na
uredaju. Nemojte koristiti
uredaj.

¢ Uredaj nije namijenjen za
rukovanje sredstvima nekog
eksternog programatora ili
posebnog sistema daljinskog
upravljaca.

* Pritisak isparavanja koji nastaje
usljed vlaznosti na povrsini
ploce za kuhanije ili na dnu
posude moze prouzrokovati
pomjeranje posude. Stoga
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pazite da povrsina ploce i dno
lonaca budu suhi.

e UPOZORENAJE: Koristite
samo Stitnike ploCe za kuhanje
dizajnirane od strane
proizvodaca uredaja za
kuhanje ili one koji su
naznaceni od strane
proizvodaca uredaja u
uputstvima za upotrebu kao
pogodne za Stitnike ploCe za
kuhanje, ugradene u uredaj.
Koristenje neadekvatnih
Stitnika moze prouzrokovati
nezgode.

Za sigurnost od pozara na

proizvodu;

¢ Provjerite da li utikaC odgovara
utiCnici kao i to da ne uzrokuje
iskrenje.

¢ Ne upotrebljavajte ostecen ili
sjecen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

¢ Budite sigurni da tecnost ili
vlaga na uti¢nici ne dospiju u
proizvod preko utikaca.

Predvidena upotreba

¢ Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

* OPREZ: Ovaj uredaj je samo
za kuhanje. On se ne smije
koristiti u druge svrhe, na
primjer grijanje prostorije.



¢ Uredaj se ne smije koristiti za
zagrijavanje tanjira ispod
rostilja, susenje peskira ili krpa
itd. vjeSanjem istih na ruCkama
kao ni u svrhu zagrijavanja.

¢ Proizvodac nije odgovoran za
bilo kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovanju.

¢ Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i rostiljanje hrane.

Sigurnost za djecu

* UPOZORENUJE: Pristupacni
dijelovi mogu postati vruci
tokom upotrebe. Malu djecu
treba drzati dalje od uredaja.

e Ambalazni materijali mogu

predstavljati opasnost za djecu.

Drzite ambalazne materijale
dalje od dohvata djece.
Molimo odlozite sve dijelove
pakovanja i skladu sa
ekoloSkim propisima.

e Elektricni proizvodi
predstavljaju opasnost za
djecu. Drzite djecu dalje od
proizvoda kada je on u funkciji
I nemojte dozvoliti djeci da se
igraju s tim proizvodom.

¢ Ne ostavljajte iznad uredaja
bilo kakve predmete koje
djeca mogu dosegnuti.

¢ Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati bilo kakve
teSke predmete na njih i ne

dajte djeci da sjedaju na njinh.
Vrata se mogu oboriti ili se
mogu ostetiti Sarke na vratima.

Odlaganje starog proizvoda
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda:

Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE
Direktivom (2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduije klasifikacijski simbol za
otpadnu elektriCnu i elektronicku opremu
(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vijeka trajanja proSao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucifama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.
Odlaganje materijala za

pakovanje

¢ Materijal za pakovanje predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
reciklirajuc¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim ku¢nim otpadom.
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H Opée informacije
Pregled

10 11

9
8
1 Prednja vrata 7 Plo¢a gorionika
2 Drska 8 Motor ventilatora (iza Celicne ploCe)
3 Doniji dio 9 Lampa
4 Pladanj 10 Grijni element rostilja
5 Ziani nosad 11 Polozaji police
6 Upravijacka ploca

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Lampica upozorenja 7 Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom
2 Termostatska lampa Prednii ljevi
3 Mehanicki mjera¢ vremena (Ovisi o 8 Ploca za kuhanje sa jednim kolom
modelu. Tajmer va$eg proizvoda Prednji desni
moze trajati 100 ili 90 minuta. Na 9 PloCa za kuhanje sa jednim kolom
ilustraciji je kao primjer prikazano Straznji desni
100 minuta.)

4  Termostatska sklopka
Funkcijska sklopka

6 PloCa za kuhanje sa jednim kolom
Strazniji lijevi

)]
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Sadrzaj pakovanja 4.Ispravno postavljanje zi¢anog
nosaca i pladnja na teleskopske
stalke

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se
mozda neée nalaziti na vaem
proizvodu.)

Teleskopski stalci omogucavaju vam
da lako postavite i uklonite pladnjeve i

Isporuceni pribor se moze
razlikovati ovisno od modela
proizvoda. Svaki komad dodatnog
pribora kaji je opisan u priru¢niku
za korisnika ne mora biti
isporu¢en uz va$ proizvod.

1.Uputstvo za upotrebu Sidani nosad.

2.Standardni pladanj Kada koristite pladnjeve i Ziéani nosag
Upotrebljava se za peciva, zamrznutu sa teleskopskim stalcima, osigurajte
hranu i velike pecenice. da zakadke na straznjem odjeljku

teleskopskog stalka stoje nasuprot
rubova ziCanog nosaca i pladnja.

3.Resetka roétilja
Upotrebljava se za przenje i za
postavljanje hrane koju treba pedi,

rziti ili kuhati u loncu na Zelienoj polici.
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Tehnicke specifikacije

OPSTI

Vanjske dimenzije (visina/Sirina/dubina)

850 mm/600 mm/600 mm

Napon/frekvencija

220-240 VIN /380-415V 3N ~ 50 Hz

Ukupna potroSnja elektriCne energije

8.2 KW

Vrsta kabla/popre¢ni presjek

min.HOSW-FG 5 x 1,5 mm* / 3 x
2,5 mm?

PLOCA ZA KUHANJE

Gorionici

Straznji lijevi Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom
Dimenzije 140 mm

Snhaga 1200 W

Predniji lijevi Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom
Dimenzije 180 mm

Snhaga 1700 W

Prednji desni Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom
Dimenzije 140 mm

Snhaga 1200 W

Straznji desni Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom
Dimenzije 180 mm

Snhaga 1700 W

PECNICA/ROSTILJ

Glavna pecnica

Potpomognuta ventilatorom

Unutrasnja lampica

1526 W

Potrosnja elektri¢ne energije rostilia

2.2 KW

Osnove: Informacije o elektriCnim pecnicama na etiketi o energiji date su u skladu sa
EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardima. Te vrijednosti su determinirane pod
standardnim optere¢enjem sa donjim-gornjim grijacima ili funkcijama zagrijavanja
potpomognutim ventilatorom (ukoliko postoje).

Klasa energetske efikasnosti je determinirana u skladu sa slijedecim prioritetima Sto
zavisi od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Kuhanje uz eco-
ventilator, 2- Turbo sporo kuhanje, 3- Turbo kuhanje, 4- Zagrijavanje donje/gornje
povrSine potpomognuto ventilatorom, 5- Zagrijavanje donje i gornje povrsine.

Tehnicke specifikacije su podlozne
izmjenama bez prethodne obavijesti
kako bi se poboljSao kvalitet
uredaja.

Slike u ovom priru¢niku su
shematske i moguce je da se ne
podudaraju tacno s vasim
uredajem.
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0 vrijednosti prikazane na

naliepnicama uredaja ili u prilozenoj
dokumentaciji postignute su u
laboratorijskim uvjetima u skladu sa
relevantnim standardima. Ovisno o
uvjetima okoline i rada uredaja, ove
vrijednosti mogu varirati.




K] Instalacija

Proizvod mora biti ugraden od strane
ovlaStene osobe u skladu sa propisima
koji su na snazi. U suprotnom, garancija
Ce postati nevazeca. Proizvodal se
nece drzati odgovormnim za oStecenja
nastala uslied procedura koje su izvodile
neovlaStene osobe i garancija moze biti
nevazeca.

Priprema lokacije i elektro
instalacije za ovaj proizvod je u
nadleznosti korisnika.

Prilikom instalacije, uredaj mora
biti spojen u skladu sa svim
lokalnim propisima o plinskim iili
elektricnim instalacijama.

Prije instalacije, izvrsiti vizuelno
provjeru da li na proizvodu ima
bilo kakvih nedostataka. Ako da,
nemojte vrsiti instalaciju.
Osteceni proizvodi predstavijaju
rizik za vasSu sigurnost.

Prije instalacije

Da bi se osiguralo da ispod uredaja
postoji prostor za zrak, $to je od
klju¢nog znacaja, preporucujemo da se
uredaj postavi na &vrstu podlogu i da
nozice ne utonu u tepih ili bilo kakav
meki prekriva¢ za pod.

Kuhinjski pod mora biti takav da moze
podnositi tezinu uredaja i dodatnu teZinu
posuda i pribora za kuhanije i hrane.

=
[ c— € | s—1
ce ’ £ ]
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¢ Uredaj odgovara klasi uredaja 1, tj.
moze se postavijati sa straznjim
dijelom i jednom stranom uz kuhinjske
zidove, kuhinjski namijestaj ili opremu
bilo koje veli€ine. Kuhinjski namjestaj ili
oprema sa druge strane mogu biti
samo iste veliCine ili maniji.

* Moze se koristiti uz ormari¢e sa obje
strane, ali da bi se ostvarila minimalna
udaljenost od 400mm iznad nivoa
ploCe za kuhanje, ostavite zazor sa
strane od 65mm izmedu uredaja i zida,
pregrade ili visokog plakara.

* Moze se koristiti i kao samostojedi
uredaj. Omogucite minimalnu
razdaljinu od 750 mm iznad povrsine
ploCe za kuhanje.

¢ (*) Kada je potrebno ugraditi kuhinjsku
napu iznad Stednjaka, pogledajte
prilozena uputstva od proizvodaca
kuhinjske nape za praviino odredivanje
visine ugradnje. Ako nije definirana bilo
koja veli¢ina u priru¢niku za nape, ta
visina treba biti najmanje 650 mm.

e Kuhinjski namjestaj koj se postavija
pored uredaja mora biti otporan na
toplotu (minimalno 100 °C).
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Sigurnosni lanac
AKko vas proizvod ima 2 sigurnosna
lanca;

Uredaj se mora osigurati od
neuravnotezenosti koriStenjem dva
sigurnosna lanca koji se isporucuju uz
pecnicu.

Privrstite kuku (1) koristeci odgovarajuci
klin na kuhinjski zid (6) i povezite
sigurnosni lanac (3) na kuku pomocu
mehanizma za zakljuCavanje (2)

1 Kuka za stabilnost

2 Mehanizam za zakljuCavanije

3 Sigurnosni lanac

4 Cuvrsto pridvrstite lanac na strazniji
dio Stednjaka

5 Straznji dio Stednjaka

6 Kuhinjski zid

Ako va$ proizvod ima 1 sigurnosni

lanac;

Uredaj se mora osigurati od

neuravnotezenosti koristenjem

isporu¢enog jednog sigurnosnog lanca

na vasoj pecnici.

Slijedite dolje navedene korake koji su

dati na slici da biste pri¢vrstili sigumosni

lanac na vasem proizvodu.
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Lanac za stabilnost treba biti
kratak koliko god je to prakti¢no
moguce kako bi se izbjeglo
naginjanje pecnice prema narpijed
i dijagonalno da bi se izbjeglo
naginjanje pecnice na stranu.

Lanac za stabilnost Stednjaka za
Stednjake koji nisu dizjanirani sa
prorezom za konzolno pri¢vrscivanje.
Instalacija i povezivanje
Proizvod se isklju€ivo moZze instalirati i
prikljuciti u skladu sa statutarnim
pravilima instalacije.

Nemojte instalirati proizvod pored
frizidera ili zamrziva&a. Toplota
koju emitira vas$ proizvod ¢e
povecati potrosnju energije
uredaja za rashladivanje.
¢ Proizvod trebaju prenositi najmanje
dvije osobe.
¢ Proizvod se mora postaviti direktno na
pod. Ne smije se stavijati na neku
podlogu ili postolje.
Ne koristite vrata i/ili ru¢ku da
biste prenosili ili premjestali ovaj
proizvod. Vrata, rucka ili baglame
se mogu ostetiti.

Elektriéno spajanje
PrikljuCite proizvod na uzemljenu
utiénicu/vod kaoji su zasticeni



minijaturnom automatskom sklopkom
odgovarajuceg kapaciteta kao Sto je
navedeno u tabeli "Tehnicke
specifikacije". Neka uzemljenje uradi
kvalifikovani elektri¢ar dok se proizvod
koristi sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna za bilo
kakva ostecenja koja mogu nastati zbog
koritenja proizvoda bez uzemljenja u
skladu s lokalnim propisima.

Uredaj mora biti spojen na
napojnu mrezu samo od strane
ovlastene i kvalifikovane osobe.
Period garancije za proizvod
pocinje samo nakon ispravno
izvrSene instalacije.

Proizvodal se nece drzati
odgovornim za ostecenja nastala
uslied procedura koje su izvodile
neovlaStene osobe.

Kabal za napajanje se ne smiije
pritiskati, savijati ili gnjeciti, niti
dodi u kontakt sa vruéim
dijelovima na proizvodu.
Osteceni kabal za napajanje se
mora zamijeniti od strane
kvalifikovanog elektricara. U
suprotnom, postoji rizik od elektro
Soka, kratkog spoja ili pozaral
Podaci napojnog voda moraju
odgovarati podacima navedenim na
etiketi o tipu proizvoda. Plocica sa
podacima o napajanju moze se vidjeti
kada se otvore vrata ili donji poklopac ili
se nalazi na straznjem zidu jedinice,
ovisno o tipu jedinice.
Napojni kabal vaseg proizvoda se mora
slagati sa vrijednostima iz tabele
"TehniCke specifikacije”.
Prije zapodinjanja bilo kakvog rada
na elektricnim instalacijama,
iskopCajte uredaj iz napajanja.
Postaji rizik od elektro Sokal

Spajanje napojnog kabla
Dok obavljate spajanje Zica,
morate se pridrzavati
nacionalnih/lokalnih propisa o
elektri€noj enerdiji i morate koristiti
odgovarajucu uti¢nicu/vod i utikac
za pecnicu. U sluCaju da su
energetska ograni¢enja proizvoda
izvan trenutnog kapaciteta
nosivosti utikaca i uti¢nice/voda,
proizvod se mora spajiti direktno
preko fiksne elektri¢ne instalacije,
bez koristenja utikaca |
utiénice/voda.

1.Ako napojni kabal nije isporu¢en uz
vas$ proizvod, napojni kabal koji
odaberete iz tabele (Tehnicke
specifikacije, Stranica 12) u skladu sa
elektro instalacijama u vasem domu
mora biti spojen na vas proizvod
slijededi uputstva u dijagramu kablova.
Nije moguce prekinuti sve polove u
izvoru napajanja, jedinica prekida s
minimalno 3 mm kontaktnog zazora
(osiguraci, prekidadi linijske sigurnosti,
kontaktori) mora biti spojena i svi polovi
ove jedinice prekida moraju biti u blizini
(ne iznad) proizvoda u skladu sa IEE
direktivama. Ne pokoravanje ovim
uputstvima moze prouzrokovati
probleme u radu i u€initi nevaze¢om
garanciju za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita
putem prekidaca strujnog kola
zaostale elektricne energije.

2.0tvorite odvijatem poklopac
prikljucnog bloka.

3.Umetnite napojni kabal kroz obujmicu
za kabal ispod prikljucka i pricvrstite
ga na glavno tijelo s integrisanim
vijkom na komponenti obujmice za
kabal.

4.Povezite kablove prema prilozenom
dijagramu.
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Dvije faze
380/400/415VAC

Jedna faza
220/230/240 V AC

* Bakreni most

Trifaze
380/400/415 V AC

5.Nakon §to ste zavrsili spajanje Zica,
zatvorite poklopac priklju¢nog bloka.

6.Vodite napojni kabal tako da ne dode
u kontakt s proizvodom i da ne bude
prignjeCen izmedu proizvoda i zida.

Napojni kabl ne smije biti duzi od
2 m iz sigurnosnih razloga.

¢ Gurnite proizvod prema kuhinjskom
zidu.

¢ PodeSavanje nozica peénice
Vibriranje tokom kuhanja moze
prouzrokovati pomjeranje posuda za
kuhanje. Ova opasna situacija se
moze izbjeci ukoliko je porizvod ravan i
balansiran.
Radi vae vlastite sigurnosti molimo
osigurajte da je proizvod ravan tako
Sto Cete podesiti njegove nozice na
dnu okrecudi ih lijevo ili desno i
poravnajte sa radnom ploCom.
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Za proizvode sa ventilatorom za
hladenje (Ona se mozda nece
nalaziti na vasem proizvodu.)
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1 Ventilator za hladenje
2 Upravijacka ploca
3 Vrata

Ventilator za hladenje hladi i kontrolnu
plocu i prednju stranu uredaja.

Ventilator za hladenje nastavija s
radom tokom 20 - 30 minuta
nakon sto se pecnica iskljuci.

Zavrsna provjera

1.Ponovo spojite proizvod na elektriénu
mrezu.

2.Provjerite elektri¢ne funkcije.



Odlaganje starog proizvoda. Nemojte stavljati nikakve

e Saduvajte originalnu kutiju u koju je predmete na proizvod i pomjerajte
proizvod bio upakovan i transportujte ga u uspravnom polozZaju.
proizvod u istoj. Slijedite uputstva na
kutiji. Ukoliko nemate originalnu kutiju,
upakuijte proizvod u zastitnu foliju sa
zracnim mjehuri¢ima ili debelu
kartonsku ambalazu i ¢vrsto omotajte
liepliivom trakom.

¢ Da biste sprijecili da ziana polica i
pleh oStete vrata pecnice, stavite
komad kartona sa unutrasnje strane
vrata pecnice, tako da odgovara
polozaju pleha. Zalijepite trakom vrata
pecnice za boc¢ne zidove.

¢ Ne koristite vrata ili ru¢ku da biste
podizali ili premjestali ovaj proizvod.

Provjerite generalno izgled vaseg
proizvoda radi bilo kakvih
ostecenja koja su se mogla desiti
tokom transporta.
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Al Priprema

Savjeti za ustedu energije
Sliedece informacije ¢e vam pomodi da
koristite vas uredaj na ekoloski nacin i
da Stedite energiju:

e Koristite emajlirane plehove ili plehove
tamne boje u pecnici jer e time biti
ostvaren bolji prenos toplote.

e Prilikom pripremanija jela, izvrSite
operacije prethodnog zagrijavanja ako
se 1o savjetuje u korisnickom
priru¢niku ili uputama za kuhanje.

¢ Ne otvarajte Cesto vrata pecnice za

vrileme kuhanja.

Pokusajte istovremeno kuhati

(spremati) vise od jednog jela u pecnici

kad god je to moguce. MoZete kuhati

tako Sto cete staviti dvije posude za
kuhanje na resetku rostilja.

e Spremajte viSe jela jedno za drugim.

Pecnica Ce ved biti vruca.

Mozete ustediti energiju tako Sto cete

iskljuciti vaSu pecnicu par minuta prije

isteka vremena kuhanja. Ne otvarajte
vrata pecnice.

e Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

Koristite Serpe/tave sa poklopcima za
kuhanje. Ukoliko nema poklopca,
potrosnja energije se moze uvecati 4
puta.

e Odaberite gorionik koji je prikladan za
veli€¢inu dna posude koju Cete koristiti
za kuhanje. Uvijek odaberite ispravno
veliCinu posude za spremanje vasih
jela. Vece posude zahtijevaju vise
energije.

Vodite racuna o tome da koristite
posude sa ravnim dnom kada kuhate
na elektricnoj ploci za kuhanje.
Posude sa debelim dnom ¢e
omoguciti bolju provodijivost toplote.
Mozete postici ustedu energije i do
1/8.
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¢ Posude za kuhanje moraju biti
kompatibilne sa zonama kuhanja. Dno
posude ne smije biti manje nego $to je
kolo na kojem ce se kuhati.

e Odrzavajte zone kuhanja i dna posuda
¢istim. Prljavstina ¢e umanijiti
provodljivost toplote izmedu zona
kuhanja i dna posude.

e Za duza kuhanja, iskljucite zonu
kuhanja 5 ili 10 minuta prije isteka
vremena kuhanja. MoZete postici
ustedu energije i do 20% koristedi
preostalu toplotu.

¢ Informacije o energetskoj efikasnosti
prema EU 66/2014 mogu se pronaci
na karti proizvoda date uz proizvod.

Prva upotreba

Prvo ciséenje uredaja

Neki deterdzenti i materijali za
Cis¢enje mogu izazvati ostecenja
na povrsini.
Nemojte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve ostre
predmete dok Cistite.
1.UKlonite sve materijale koriStene za
pakovanije
2.0brisite povrsine uredaja viaznom
krpom ili spuzvom i posusite krpom.
Pocéetno zagrijavanje
Ukljucite uredaj da grije nekih 30 minuta
i zatim ga iskljucite. Na taj nadin, bilo
kakvi ostaci proizvodnje ili slojevi ¢e
sagorjeti i biti uklonjeni.



Vruce povrSine izazivaju
opekotine!

Uredaj moze biti vru¢ kada se
koristi. Nikad nemoijte dirati vruce
gorionike, unutrasnje dijelove
pecnice, grijalice itd. Drzite djecu
dalje od uredaja.

Uvijek Koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu kada
stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele pecnice.

Elektriéna peénica

1.Izvadite sve pladnjeve za peCenje i
reSetku rostilia van iz pecnice.

2.Zatvorite vrata pecnice.

3.0daberite polozaj Static.

4.0Odaberite najvecu jacinu rostilja;
pogledajte Kako rukovati elektricnom
pecnicom, Stranica 23.

5.Pustite pe¢nicu da radi oko 30 minuta.

6.Iskljucite vasu pecnicu; Pogledajte
Kako rukovati elektricnom pecnicom,
Stranica 23
Pecénica sa rostiljom
1.Izvadite sve pladnjeve za peCenje i
reSetku rostilia van iz pecnice.
2.Zatvorite vrata pecnice.
3.0daberite najvecu jacinu rostilja;
pogledajte Kako rukovati rostiljom,
Stranica 27.
4.Pustite pe¢nicu da radi oko 15 minuta.
5.1skljucite vasu pecnicu; Pogledajte
Kako rukovati rostiljom, Stranica 27
Dim i miris mogu se javiti tokom
nekoliko sati prilikom inicijalnog
pustanja u rad. To je sasvim
normalno. Osigurajte da je
prostorija dobro ventilirana da bi
se uklonio dim i miris. Izbjegavajte
direktno inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.
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B Kako koristiti ploéu za kuhanje
Opste informacije o kuhanju

Nikada nemojte puniti tavu uliem
viSe od jedne trecine. Ne
ostavljajte ploCu za kuhanje bez
nadzora kada se zagrijava ulje.
Pregrijano ulje predstavija rizik
od pozara. Nikada nemojte
pokuSavati gasiti mogudi
pozar vodomlKada je ulje
zahvaceno vatrom, pokrite ga
protivpozarnim ¢ebetom ili
vlaznom krpom. Iskljucite plocu
za kuhanje ako je bezbjedno da
se to uradi i pozovite vatrogasnu
sluzbu.
Prije przenja hrane, uvijek ju dobro
posusite i njezno stavite u vrelo ulje.
Osigurajte da se smrznuta hrana u
potpunosti otopi prije przenja.
Nemojte pokrivati posude koje koristite
kada zagrijavate ulje.
Postavite tave i duboke tave na nacin da
njihove rucke ne budu iznad ringle kako
biste sprijeCili grijanje rucki. Nemojte
stavljati na ringle posude koje nisu
balansirane i koje se lako naginju.
Ne stavljajte prazne posude i duboke
tave na zone kuhanja koje su ukljuene.
Mogle bi se ostetiti.
Ako ukljucite zone kuhanja da rade bez
posude ili duboke tave na njima to moze
prouzrokovati oSte¢enja na proizvodu.
IskljuCite zone kuhanja nakon zavrSetka
kuhanja.
Obzirom da povrsine na proizvodu
mogu biti vruce, ne stavljajte plasticne i
aluminijske posude na njih.
Odmah ocistite svaku otopinu od tih
materijala sa povrsine.
Takve posude se ne bi trebale koristiti
niti za Cuvanje hrane.
Koristite tave ili drugo posude samo sa
ravnim dnom.
Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u
duboke tave ili drugo posude. Stoga
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necete trebati Ciniti bilo kakva
nepotrebna Ciscenja jer Cete time
sprjeciti da jela kipe van.

Ne stavljajte poklopce tava ili drugog
posuda na zone kuhanja.

Stavite tave tako da su one centrirane
na zoni kuhanja. Kada zelite premjestiti
posudu na drugu zonu kuhanja,
podignite je i postavite na zonu kuhanja
koju odaberete, nemajte je vuci po
povrsini.

Savjeti za staklokeramicke ploce za

kuhanje

o StaklokeramiCka povrSina je otporna na
toplotu i velike temperaturne razlike ne
utiCu na nju.

¢ Nemojte koristiti staklokeramicku
povrsinu kao mjesto za skladistenje ili
kao ploCu za rezanje.

e Koristite samo tave i drugo posude sa
masinski obradenim dnom. Ostre ivice
izazivaju ogrebotine na povrsini.

¢ Nemojte koristiti aluminijske posude i
tave. Aluminij oStecuje staklokeramicku
povrsinu.

Prosipanje moze

oStetiti

staklokeramicku
povrsinu |
prouzrokovati
pozar.

Nemojte Koristiti

posude sa

izboCenim ili

udubljenim dnom.

Koristite samo

tave i drugo

posude sa ravnim
dnom. One
osiguravaju laksi
prenos toplote.

Ako je pre¢nik

duboke tave

premal, energija
¢e se rasipati.




Upotreba ploc¢e za kuhanje

1

1 Ploga za kuhanje sa jednim kolom
14-16 cm

2 Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom
18-20cm

3 Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom
14-16 cm

4 PloCa za kuhanje sa jednim kolom
18-20 cm je popis predliozenih
precnika posuda koje treba koristiti
na odgovaraju¢im gorionicima.

Ne dozvolite da bilo kakvi
predmeti padnu na plo¢u za
kuhanje. Cak i mali predmeti kao
Sto je solnica mogu ostetiti plocu
za kuhanje.

Nemoijte koristiti napuknutu plocu
za kuhanje. Voda moze prolaziti
kroz te pukotine i prouzrokovati
kratak spoj.

U slu¢aju bilo kakve vrste
o8tecenja na povrsini (npr. vidljive
pukotine), odmah iskljucite uredaj
da biste minimizirali rizik od
elektro Soka.

Staklokeramicka plo¢a za kuhanje je
opremljena sa radnim svjetlom i
indikatorom upozorenja za vruéu zonu.
Indikator upozorenja vruce zone
oznaCava poziciju aktivne zone kuhanja i
ostaje upaljen nakon Sto se zona
kuhanja ugasi. Kada se temperatura
zone kuhanja ohladi do nivoa da se
moze dimuti rukama, indikator
upozorenja se gasi. Svjetlucanje
indikatora upozorenja vruce zone nije
greska.

Ukljuéivanje staklo-keramickih
zona kuhanja

Koristite tipke zona kuhanja kako biste
rukovali sa staklo-keramickim zonama
kuhanja. Podesite tipku zone kuhanja na
odgovarajuci nivo kako biste postigli
zelienu jaCinu kuhanja

zagrijavanje | pirjanje, | kuhanje,
kuhanje | przenje

Iskljuéivanje staklo-keramickih
zona kuhanja

Okrenite tipku za ringle u polozaj "OFF"
(iskljuceno) (prema gore).
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[ Kako rukovati peénicom

Opcée informacije o pec¢enju,
przenju i rostiljanju
Vruce povrSine izazivaju
opekotine!
Uredaj moze biti vru¢ kada se
koristi. Nikad nemoijte dirati vruce
gorionike, unutrasnje dijelove
pecnice, grijalice itd. Drzite djecu
dalje od uredaja.
Uvijek Koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu kada
stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele pecnice.

Vodite raCuna kada otvarate vrata
pecnice jer iz njene unutrasnjosti
moze izlaziti para.
Izlazeca para moze prouzrokovati
opekotine na vasim rukama, licu
i/ili o€ima.
Savjeti za pecéenje
e Koristite odgovarajuce oblozene
neljepljive metalne ploce i aluminijske
posude ili silikonske kalupe otporne na
toplotu.
* Maksimalno koristite prostor na polici.
e Postavite kalup za pecenje na srednju
policu.
¢ Odaberite ispravan polozaj police prije
nego ukljucite pecnicu ili rostilj. Ne
mijenjajte polozaj police kada je
pecnica vruca.
e Drzite vrata pecnice zatvorenim.
Savjeti za przenje
e Tretiranje cijelog pileta, curke i velikih
komada mesa sa zacinima poput
limunovog soka i crnog bibera prije
kuhanja povecati ¢e performanse
kuhanja.
e Pecenje mesa s kostima traje oko 15
do 30 minuta duze u poredenju sa
przenjem mesa bez kosti iste velicine.
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e Svaki centimetar debljine mesa
zahtijeva vrijeme kuhanja otprilike 4 do
5 minuta.

¢ Pustite da meso odstoji u pecnici oko
10 minuta nakon zavrSetka kuhanja.
Sok se bolje rasporeduje po cijelom
komadu pecenja i ne curi kada se
meso sijece.

¢ Ribu treba staviti na srednju ili donju
policu u pladnju otpornom na toplotu.

Savjeti za rostiljanje

Kada se meso, riba i perad pripremaju

na rostilju, brzo poprime smedu boju,

imaju finu koricu i ne isusuju se. Ravni
komadi, mesni raznjici i kobasice
posebno su podesni za rostilj, kao |
povrée sa velikom koli¢inom tenosti
kao Sto su paradajz i crveni luk.

¢ Rasporedite komadice koji Ce se
rostiljiati na resetci ili na plehu za
pecCenje sa reSetkom na takav nacin
da pokriveni prostor ne prelazi veliCinu
grijaca.

¢ Gurnite zi¢anu policu ili pladanj za
pecCenje sa reSetkom na Zeljeni nivo u
pecnicu. Ako rostiliate na Zicanoj polici,
gurnite pladanj za peCenje na donju
policu kako bi se pokupila masnoca.
Pladanj za pecenje kaji trebate gurnuti
mora biti odgovarajuce velicine tako
da obuhvata cijelo podrucje za
rostiljanje. Ovaj pladanj mozda nece
biti isporucen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pladanj za pecenje radi
lakSeg &iScenja.



Hrana koja nije pogodna za
rostiljanje nosi sa sobom rizik
od pozara. Roétiljajte samo
hranu koja je podesna za
veliku toplotu przenja.
Nemoijte stavljati hranu suvise
daleko u pozadinu rostilja. To
je najtopliji dio pecnice i
zamascena hrana se moze
zapaliti.

Kako rukovati elektrichom

peénicom

Odaberite temperaturu i na¢in

rada

1 2

1 Termostatska sklopka
2 Funkcijska sklopka
1.0krenite dugme mehaniCkog timera
do kraja u smijeru kazaljke na satu, a
zatim ga vratite na Zeljeno vrijeme
kuhanja.
2.Podesite funkcijsku sklopku na zeljeni
rezim rada.
3.Podesite tipku temperature na zelienu
temperaturu.
» Pecnica se zagrijava do podesene
temperature i odrzava je. Tokom
zagrijavanja, lampica temperature ostaje
ukljuCena.
Isklju¢ivanje elektricne pecénice
Prebacite mjera vremena pecnice u
polozaj 'isklju¢eno’.
Kada je mjera¢ vremena podeSen
na odredeno vrijeme, on se
automatski iskljucuje; pogledati
Upotreba sata pecnice,
Stranica 24

Okrenite funkcijsku sklopku i tipku za
temperaturu u polozaj isklju¢eno (prema
gore).

Vazno je pravilno postaviti zi¢anu
reSetku na ZiGani nosad. Ziéana reetka
mora biti umetnuta izmedu nosaca kao
Sto je prikazano na slici.

Nemoijte dopustiti da Zi¢ana resSetka stoji
naslonjena na strazniji zid pecnice.
Kliznite vasu reSetku na prednji odjeljak
nosaca i namjestite je uz pomoc vrata
kako biste postigli dobre performanse
rostiljanja.

(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)

Nacini rada

Redoslijed rezima rada prikazan ovdje
moze odstupati od redoslijeda na vasem
izvod

Gornje i donje zagrijavanje
su u funkciji. Hrana je
zagrijana istovremeno s
donje i gomnje strane. Na
primjer, to je pogodno za
kolace, tjestenine, ili kolace i
kaserole u kalupima za
pecenje. Kuhanje samo sa
jednim plehom.

Samo zagrijavanje donje
strane je u funkciji. To je
pogodno za pizze i za kasnije
rumenjenje hrane s donje
strane.

Ova funkcija mora biti
koriStena za lako ¢iS¢enje
parom takode.
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ornji i donji grijaci plus

ventilator (u straznjem zidu)
su u funkciji. Vrudi zrak je
ravhomjerno distribuiran u
cijeloj pecnici brzo pomodu
ventilatora. Kuhanje samo sa
jednim plehom.

Veliki rostilj na stropu
pecnice je u funkdciji.
Podesno za rostiljanje
velikih koli¢ina mesa.

e Stavite velike ili srednje
velike porcije na
odgovarajucu policu
ispod grijaca rostilia za
rostiljanje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina
vremena rostiljanja.

Efekat rostilja nije jak kao

kod punog rostilja

e Stavite male ili srednje
velike porcije na
odgovarajucu policu
ispod grijaca rostilia za
przenje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina
vremena rostiljanja.
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Ova funkcija se koristi za

brzo zagrijavanje pecnice;

to nije pogodno za kuhanje

hrane.

¢ Odaberite zelienu
temperaturu nakon
odabira ove funkcije.
Svjetlo za temperaturu se
pali i pecnica je zagrijana.

® Svjetlo se gasi nakon Sto
proces zagrijavanja
okonca. Sada odaberite
zeljenu funkciju da kuhate
vasu hranu.

Upotreba sata pecénice

Pocetak kuhanja

Da biste koristili pecnicu, morate
odabrati rezim kuhanja i zeljenu
temperaturu i podesiti vrieme. U
suprotnom, pecnica nece
funkcionirati.

1.0Okrenite mehanicki timer u smijeru
kazalike na satu, a zatim ga vratite na
zeljeno vrijeme kuhanja.

2.Stavite posudu sa hranom u pecnicu.

3.0Odaberite rezim rada i temperatury;
pogledajte. Kako rukovati elektricnom
pecnicom, Stranica 23.

» Pecnica ¢e se zagrijati do zadane

temperature i odrzavat Ce tu

temperaturu od kraja vremena kuhanja
koje ste odabrali.

4. Nakon sto vrijeme kuhanja istekne,
tipka za podeSavanje vremena
automatski ¢e se okrenuti u smijeru
suprotnom od smijera kretanja kazaljke



na satu. Zaduje se zvuk upozoranja
koji pokazuje da je zadano vrijeme
isteklo i napajanje se prekida.
Ako ne Zelite koristiti funkciju
programatora, okrenite tipku u
smjeru suprotnom od smjera

kretanja kazaljke na satu u pravcu

simbola ruke.

5.1skljucite pecnicu koristeci tipku za

podeSavanje vremena, funkcijsku

sklopku i tipku za temperaturu.
Iskljuéivanje peénice prije
zadanog vremena.
1.Okrenite tipku za podeSavanje

vremena u smjeru suprotnom od
Pecenje i przenje
0 1. polica pecnice je donjapolica.

smjera kretanja kazaljke na satu dok

se ne zaustavi.

2.Iskljucite pecnicu koristedi funkcijsku
sklopku i tipku za temperaturu.

Tabela vremena kuhanja

Vremena u ovoj karti sluze kao

vodi¢. Vremena mogu varirati

zbog temperature hrane, debljine,
vrste i vasih vlastitih preferencija u
vezi kuhanja.

p J
plehu pladanj* =
Kolaci u Jedan pladanj | Kalup za tortu na = 2 180 40 ... 50
kalupu reSetci rostilja*™
Mali kola¢i | Jedan pladanj Standardni ) 3 160 25..35
pladanj*
Biskvit Jedan pladanj | Okrugla opruzna 3 160 25..35
kola¢ tava prec¢nika 26 5
cm na resetci
roStilja**
Kolaci Jedan pladan; Pladanj za ] 3 180 25...30
tijesto*
Kolaci od Jedan pladan; Standardni ] 2 200 30 ... 40
tijesta pladanj*
Filovana Jedan pladan; Standardni 5 2 200 25..35
tjestenina pladanj*
Kvasac Jedan pladan; Standardni - 2 200 35...45
pladanj*
Lazanje Jedan pladanj | Staklena/metalna 2-3 200 30 ... 40
pravougaona ]
tava na resetci
roStilja**
Pizza Jedan pladan; Standardni 0 2 200 ... 220 15..20
pladanj*
Govedi Jedan pladan;j 3 25 min. 100 ... 120
odrezak Standardni 5 250/max,
(cijel) / pladanj* = zatim 180 ...
przen 190
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Janjeci but | Jedan pladanj Standardni 3 25 min. 220 70 ... 90
(lonac) o zatim 180 ...
pladanj 190
Pilece Jedan pladan; 2 15 min. 60 ... 80
pecenje Standardni - 250/max,
(1,8-2 kg) pladanj* zatim 180 ...
190
Curka (6.5 | Jedan pladanj 1 25 min. 150...210
kg) Standardni = 250/max,
pladanj* zatim 180 ...
190
Riba Jedan pladan; Standardni = 3 200 20...30
pladanj*
Preporucuje se prethodno zagrijavanje za sve vrste hrane.
* Moguce je da ovaj dodatni pribor ne bude isporu¢en s proizvodom.
** Ovaj dodatni pribor nije isporucen s proizvodom. Ovaj dodatni pribor je komercijalno dostupan.

Tabela kuhanja za testiranje jela kako bi se omogucilo kontrolnim
Jela u ovoj tabeli kuhanja su institucijama da testiraju proizvode.
i I klad EN 60350-1

Shortbread | Jedan pladan;j Standardni &) 3 140 20 ...30
pladanj*
Mali kolaCi Jedan pladan; Standardni - 3 160 25..35
pladanj*
Biskvit kola¢ | Jedan pladan; Okrugla 3 160 25..35
opruzna tava

precnika 26 =
cm na reSetci
rostilja**

Pita s Jedan pladan; Okrugla crma 2 180 50 ... 60

jabukama metalna
posuda

precnika 20 -

cm na reSetci
roStilja**

Preporucuje se prethodno zagrijavanje za sve vrste hrane.

* Moguce je da ovaj dodatni pribor ne bude isporu¢en s proizvodom.

** Ovaj dodatni pribor nije isporucen s proizvodom. Ovaj dodatni pribor je komercijalno dostupan.

Upute za pecenje kolaca temperaturu i povecajte vrijeme

¢ Ako je kola¢ previSe suh, povecajte kuhanja.
temperaturu za nekin 10°C i smanjite ¢ Ako je skuhano dobro s unutrasnje
vrijeme kuhanja. strane ali je gnjecavo s vanjske strane

¢ Ako je kolag vlazan, koristite manje koristite manje teCnosti, snizite
teCnosti ili snizite temperaturu za 10°C. temperaturu i povecajte vrijeme

¢ Ako je kolaC previSe taman na vrhu, kuhanja.

postavite ga na nizu policu, snizite
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Upute za pecCenje tijesta

* Ako je kolaC previse suh, povecajte
temperaturu za nekih 10°C i smanijite
vrijeme kuhanja. NavlaZite slojeve
tijesta sosom od mlijeka, ulja, jaja i
jogurta.

¢ Ako traje predugo da se kola¢ ispecCe,
pobrinite se da debljina tijesta koje ste
pripremili ne premasuje dubinu pleha.

¢ Ako je gornja strana kolaca postala
braonkasta, ali donja strana joS$ nije
kuhana, uvijerite se da koli¢ina sosa
koji se upotrijebili za kolag nije
prevelika na dnu kolaca. PokuSajte
ravhomjerno rasporediti sos izmedu i
po slojevima tijesta kako bi
ravnomjerno porumenili.

Pecite tijesto u skladu sa reZzimom
rada i temperaturom koji su dati u
tabeli kuhanja. Ako donji dio jo$
nije dovoljno rumen, slijededi put
ga stavite na jednu policu nize.

Uputstva za kuhanje povréa

¢ Ako jelo od povréa ostaje bez sokova i
postaje previSe suho, kuhajte ga u tavi
sa poklopcem umijesto u plehu.
Zatvorene posude ¢e saCuvati sokove
koje daje jelo.

¢ Ako se jelo od povréa ne skuha,
prokuhajte povrée unaprijed ili ga
pripremite kao konzerviranu hranu i
stavite u pecnicu.

Kako rukovati rostiljom

Zatvorite vrata pecnice tokom
pecenja na rostilju.

Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

¢ Okrenite tipku za prilagodavanje
vremena u smjeru suprotnom od
smjera kretanja kazaljke na satu do
simbola ruke kada roStiljate.
Ukljucivanje rostilja
1.0Okrenite funkcijski sklopku do Zeljenog
simbola rostilja.
2.Zatim odaberite Zeljienu temperaturu
rostilja.
3.AKo je potrebno, uradite prethodno
zagrijavanje oko 5 minuta.
» Lampica temperature se pali.
Isklju¢ivanje rostilja
1.Okrenite funkcijsku sklopku u polozaj
Off (iskljuceno) (prema gore).
Hrana koja nije pogodna za
rostiljanje nosi sa sobom rizik
od pozara. Roétiljajte samo
hranu koja je podesna za
veliku toplotu przenja.
Nemojte stavljati hranu suvise
daleko u pozadinu rostilja. To
je najtopliji dio pecnice i
zamascena hrana se moze
zapaliti.
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Vrijeme pripremanja hrane koriStenjem funkcije rostilja
Rostiljanje elektri¢nim rostiljom

Riba ReSetka rostilja .5 250/max 20...25 min.
Pile¢i odrezak ReSetka rostilja .5 250/max 25...35 min.
Sjeckana ReSetka rostilja .5 250/max 20...25 min.
janjetina

Govede Reetka rostilja .5 250/max 25...30 min. *
pecenje

Sjeckana ReSetka rostilja .5 250/max 25...30 min. *
teletina

Tost * ReSetka rostilja 250/max 1..3 min.

¥ ovisno o debljini

*Prethodno zagrijati tokom 5 minuta
**Ako se temperatura rostilja vaseg proizvoda ne moZe podesiti, rostilj ¢e raditi na preporu¢enoj temperaturi.

Jela u ovoj tabeli kuhanja su

Tost

ReSetka rostilja

kako bi se omogucilo kontrolnim

250/max

1...3 min

Cufte
(govedina) - 12
komadi

ReSetka rostilja

250/max

25...35 min.

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena rostiljanja.

Preporuduje se prethodno zagrijavanje od 5 minuta za prZenje svake vrste hrane.
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Odrzavanje i njega

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda de biti produzen,
a ucestali problemi ¢e se smaniiti ukoliko
se proizvod Cisti u redovnim intervalima.

Iskljucite uredaj s glavnog
napajanja prije zapodcinjanja
aktivnosti oko odrzavanja i
Ciscenja.

Postaji rizik od elektro Sokal
Sacekajte da se uredaj ohladi prije
Ciscenja.

Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

e Ocistite temeljito proizvod nakon
svake upotrebe. Na taj nacin ¢e biti
moguce lakSe uklanjanje ostataka
kuhanja, te oni nece gorijeti prilikom
narednog koriStenja uredaja.

e Za CiS¢enje uredaja nisu potrebna
posebna sredstva za Ciscenje.
Koristite toplu vodu s te€noscu za
pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite proizvod i zatim ga prebriSite
suhom krpom.

¢ Uvijek osigurajte da bilo kakav visak

teCnosti bude temeljito obrisan nakon

Cisc¢enja i sve Sto je prolieveno da se

odmah posusi brisanjem.

Nemojte koristiti sredstva za CiScenje

koja sadrze kiseline ili hlorid da biste

Cistili povrsine od nehrdajuceg

materijala ili od inoksa niti za Cis¢enje

rucke. Koristite mekanu krpu sa
te&nim deterdzentom (ne abrazivnim)
da prebrisete te dijelove, obratite
paznju da briSete u jednom smijeru.

Neki deterdzenti i materijali za
Cis¢enje mogu izazvati ostecenja
na povrsini.

Nemojte Kkoristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
¢iscenije ili bilo kakve ostre
predmete dok Cistite.

Nemojte koristiti CistaCe na paru
da cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.

Ciscéenje ploce za kuhanje.
Staklo-keramicka povrsina
Obrisite staklo-keramicku povrsinu
(vitrokeramika) hladnom vodom,
obracajuci paznju da ne ostavijate
ostatke sredstva za CiScenje, a potom
osusite mekanom krpom. Ostaci mogu
prouzrokovati oStecenja na staklo
keramiCkoj povrsini kada se ploca koristi
prilikom slijedeceg kuhanja.
Osusene ostatke na staklo-keramickoj
povrsini (vitrokeramika) ni pod kakvim
okolnostima ne bi trebalo strugati oStrim
predmetima, Celicnom vunom ili sli¢nim
alatima.
Odstranite mrlje od kalcija (zute mrlje)
pomocu komercijaino dostupnih
odstranjivaca vapna il manjom koli¢inom
odstranjivaca vapna poput octa ili soka
od limuna.
Ako je povrSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za Ciscenje na spuzvu i
saCekajte da se dobro upije. Zatim
oCistite povrsinu ploCe za kuhanje
vlaznom krpom.
Hrana na bazi Secera kao $to su
jake kreme i sirupi mora se odmah
ocistiti, bez Cekanja da se
povrsina ohladi. U protivnom,
staklo-keramicka povrSina se
moze trajno ostetiti.
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Blago blijedenje boje se moze pojaviti na
premazima ili drugim povrsinama tokom
vremena. Ovo ne uti€e na rad proizvoda.
Blijedenje boje i mrlje na staklo
keramickoj povrsini je normalna pojava,
nije greska.

Ciséenje kontrolne ploce
Odistite kontrolnu plo¢u i kontrolne tipke
vlaznom krpom te ih potom osusite.

Ako je proizvod opremljen
dugmadima/tipkama, nemojte
uklanjati kontrolnu dugmad da
Cistite kontrolnu tablu.
Kontrolna tabla bi se mogla
oStetiti!
Ciscéenje pecénice
Ciséenje boénih zidova(Varira u
ovisnosti od modela proizvoda.)
(Ova funkcija je opcionalna. Ona se
mozda neée nalaziti na vaSem
proizvodu.)
1.UKlonite predniji dio bocnog nosaca
tako sto c¢ete ga povuci u smijeru
suprotnom od bocnog zida.
2.Uklonite bo¢ni nosa¢ u potpunosti
tako Sto ¢ete ga povuci prema sebi.

Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se
mozda neée nalaziti na vaSem
proizvodu.)

Unutrasnji bocni zidovi (A) i/ili strazniji zid
(B) vaSeg proizvoda mogu biti oblozeni
katalitickim emajlom. KatalitiCki zidovi
imaju svijetlu mat boju i poroznu
povrsinu. Kataliticki zidovi pecnice se ne
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trebaju Cistiti. Zahvaljujuci svojoj
perforiranoj strukturi, katalitiCke povrsine
apsorbiraju mast i kad se povrsina ispuni
mascu, pocinju sjajiti. U ovom slucaju
preporucuje se zamjena dijelova.

ako ¢iSéenje parom
To osigurava lako Ciscenje jer se
prljavstina (bez predugog ¢ekanja)
omekSa pomocu pare koja se formira
unutar pecnice i vodenih kapljica koje se
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
pecnice.

1.Uklonite sav pribor iz pecnice.

2.Ulijte 500 ml vode u pladanj pecnice i
postavite pladanj na 2. policu u
pecnici.

3.Postavite pecnicu na jednostavan
nacin rada ¢iSéenje parom i rade na
100 ° C 25 minuta.

4.Otvorite vrata i obriSite unutrasnje
povrsine u pecdnici sa vlaznom
spuzvom ili krpom.

5.Koristite toplu vodu s te€noScu za
pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite postojana zaprljanja i zatim
prebrisite suhom krpom.



U toku rezima laganog Cisc¢enja

pomocu pare, voda se postavija u

pladanj tako da se
ostaci/prljavstina u unutrasnjosti

pecnice isparavaju i kondenzuju u

Supljinu pecnice i unutrasnje
staklo pecnice, tako da voda
moze da kaplie kada je vrata
pecnice otvorena. ObriSite

kondenzaciju ¢im se vrata pecnice

otvore.
Ciséenje vrata peénice
Da biste ocistili vrata pecnice, koristite
toplu vodu s te¢noScu za pranje,
mekanu krpu ili spuzvu da oCistite

proizvod i zatim prebriSite suhom krpom.

Staklo obrisite octom, a zatim ga isperite

kako bi uklonili ostatke kamenca koji se

mogu pojaviti na staklu pecnice.
Nemojte Koristiti bilo kakva gruba
abrazivna sredstva za Ciscenje ili
ostre metalne strugacCe za
Cisc¢enje vrata pecnice. Njima se
moze izgrebati povrsina i unistititi
staklo.

Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &icenje, metalne
strugace, ziCanu vunu ili sredstva
za bijelienje.
Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih odistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odjelicima
»okidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima rerme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
Staklo obriSite octom, a zatim ga isperite
kako bi uklonili ostatke kamenca koji se
mogu pojaviti na staklu pecnice.

Skidanje vrata pecénice
1.Otvorite prednja vrata (1).
2.0Otvorite spojnice na kucistu Sarke (2)
na desnoj i lijevoj strani prednjih vrata
tako Sto cete ih pritisnuti prema dolie
lici

Vrata
ZakljuCavanje Sarke(zatvorena
pozicija)
3 Pecdnica
4 ZakljuCavanje Sarke(otvorena
pozicija)

4.Uklonite prednja vrata poviacenjem
prema gore kako biste ih oslobodili
veze sa Sarkama na lijevoj i desnoj
strani.
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Koraci koje ste izvodili prilikom
procesa skidanja trebali bi biti
ponovljeni obrmutim redosljedom
kada sklapate vrata. Nemojte
zaboraviti zatvoriti spojnice na
kucistu Sarki prilikom postavijanja
vrata.

Uklanjanje unutrasnjeg

stakla na vratima

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se

mozda neée nalaziti na vaSem

proizvodu.)

Unutrasnja staklena ploCa na vratima

pecnice moze se skinuti radi Cis¢enja.

1.0tvorite vrata pecnice.

2.Povucite prema sebi i uklonite plasticni
dio postavljen na gornjem odjeliku
prednijih vrata.

3.Kao $to je prikazano na slici, lagano
podignite najskrovitiju staklenu plocu
(1) u smjeru A i povucite je van u
smjeru B.
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1 Najskrovitija (unutrasnja) staklena
plo¢a
2* Unutrasnja staklena ploca (Ona se
mozda nece nalaziti na vasem
proizvodu.)
4.Ako je vas proizvod opremljen
unutragnjom staklenom plo¢om (2);
ponovite istu proceduru za uklanjanje
unutradnje staklene ploce (2).
5.Prvi korak da se ponovo sklope vrata
jeste postavljanje unutrasnje staklene
ploCe (2). postavite zarubljeni ugao
staklene ploCe tako da ostane u
zarublienom uglu plasti€nog proreza.
(Ako je vas proizvod opremlien
unutragnjom staklenom plo¢om).
Unutrasnja staklena plo¢a (2) mora biti
postavljena u plasti¢ni prorez u blizini
najskrovitije staklene ploce (1).
6.Kada postavijate najskrovitiju staklenu
plocu (1), budite sigurni da ispisana
strana plo¢e bude okrenuta prema
unutrasnjoj staklenoj plo&i. Vazno je da
se donji ugao najskrovitija (unutrasnja)
staklena ploce (1) smjesti u donji
plasticni prorez.
7.Gurajte plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk "klik".
Zamjena svjetla u pecénici
Prije zamijene sijalice u pecnici,
budite sigurni da je uredaj
isklju€en iz elektro mreze i
ohladen kako biste izbjedli rizik od
elektro Soka.
Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!



U ovoj pecnici koristi se zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40 W,
visine manje od 60 mm, promjera
manje od 30 mm ili halogena
lampa sa uti¢nicom tipa G9,
snage manje od 60 W. Svjetilike
su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 °C.
Lampe za pecnicu mozete
nabaviti od ovlastenog servisera ili
tehni¢ara sa licencom.Ovaj
proizvod sadrZi lampu energetske
klase G.

Pozicija lampice moze biti
drugacija od one prikazane na
slici.

Lampica koja se koristi u ovom
uredaju nije pogodna za
osvjetljavanje prostorija u
domacinstvu. Namijenjena
upotreba za ovu lampicu je da
pomogne korisniku da vidi
namirnice.

Lampice koje se koriste u ovom
uredaju moraju podnositi
ekstremne fiziCke uslove kao sto
su temperature iznad 50°C.

Ukoliko je vasa pecnica
opremljena okruglom lampicom:
1.IskopCajte proizvod sa napajanja.
2.0Okrenite stakleni poklopac u smijeru
suprotnom od smijera kretanja kazalike
na satu kako biste ga skinuli.

3.Ako je lampica vase pecnice tipa (A),
kako je prikazano na slici u nastavku,
izvadite je tako Sto cete je rotirati kao
Sto je prikazano i zamijenite je. Ako je
lampica tipa (B), povucite je i izvadite
kao $to je prikazano na slici i
zamijenite je.

4 Vratite stakleni poklopac na mjesto.
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E] Rjesavanje problema

-

Pecnica ispusta paru kada je u upotrebi..
o Uoblcajeno jeda tokom rada iz uredaja izlazi para. >>> Nije rijeC o kvaru.

¢ Kada se metalni dijelovi zagrijavaju, mogu se Siriti i praviti 2vukove. >>> Nije rije¢
o kvaru

¢ Osigura¢ napajanja je pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u kutiji s
osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni poloZaj.

* Proizvod nue ukliuCen u (uzemljen) utinicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

: v;etlo U pecnici ne radl.,

ijalica u pecnici je pokvarena. >>> Zamijenite sijalicu u pecnici.

¢ Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da li ima napajanja. Provjerite osigurace u

kutiji s osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni poloZaj.

e Funkgcija i/ili temperatura nisu podeSene. >>> Podesite funkciju i temperaturu
pomocu sklopke/tipke za odabir funkcije ili temperature.

¢ Kod modea koji su opremljeni programatorom, programator nije podeSen. >>>
Podesite vrieme.
(Kod proizvoda sa mikrovalnom pecnicom, programator upravija samo
mikrovalnom pecnicom.)

¢ Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da li ima napajanja. Provjerite osigurace u

kutiji s osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni poloZaj.

anije se dogodio prekid u napajanju. >>> Podesite vrijeme / iskijucite proizvod i
........ zatim ga ponovo ukljucite.

Tajmer prestaje kuhati prije Zeljenog vremena.

e Okrenite dugme mehanlckog timera do kraja u smjeru kazaljke na satu, a zatim

ga vratite na Zelieno vrijeme kuhanja..

Ukoliko ne mozete ukloniti problem ¢ak iako ste implementirali uputstva iz
ovog odjelika, posavjetujte se sa ovlastenim serviserom ili trgovcem kod kojeg
ste kupili vas proizvod. Nikada ne pokusavajte sami popravijati neispravan
proizvod.
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