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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4eHuIo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX U NHBIX Lensax.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCMOBUSIX U Ha KYXHAX AN
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

» 3TOT Npnbop NpeaHasHayeH
OS5 ICNONb30BaHNA Ha BbICO-
Te o 2500 meTpoB Hapg ypoB-
HEeM Mops.

* NMPEAYNPEXAEHUE: [ak-

HOe YCTPOMCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaTb TOMbKO ANs NpU-
rotoBneHus nuwmn. NMpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb Ans
Taknx Lernen, kak oborpes no-
MELLIeHUS.

* [lyxoBKka MOXeT UCnonb30-

BaTbCA A4 pa3MOopaXnBaHu4,
BbINEKaHNA, XapKn 1N Nnpuro-
TOBJTIEHUA Ha rpune.
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+ [laHHO€e yCTPONCTBO He crieay-
€T ucnonb3oBaTb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapenok, Ans

CYLLKM NOABELLEHHbIX NOsoTe-

HeL 1 ogexabl.
A TeWn, YA3BUMbIX NUL, U
AOMALLHUX XUBOTHbIX
» OTOT NPOAYKT MOXET MUCMOsb-
30BaTbCsA AETbMM OT 8 NeT U
cTapule, a Takke nogbMu, Ko-
TOpble HE4OCTAaTOYHO Pa3BMUThI
B OM3MYECKNX, CEHCOPHbIX NN
YMCTBEHHbIX HaBblKax Unmy
KOTOPbIX HET ONbiTa U 3HAHWUA,
€CI OHU HaxoadATcAa noA Ha-
6nogeHmem unm oby4yeHsol
6e3onacHOMy MCNONb30BaHUIO
1N ONacHOCTAM NpoaykTa.
[leTn He OoMmKHbI Urpathb C
npoayktom. Ybopka n obeny-
XMBaHWe yCTponcTBa He
AOMKHbI BbINOMHATLCS
AETbMW, €CIN TONbKO KTO-TO
He HabntogaeT 3a HUMMN.
OTOT NPOAYKT HE AOSMKEH UC-
nonb3oBaTbCA NOAbMU C orpa-
HUYEHHBbIMN PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbLIMW NN YMCTBEHHbI-
MK CnOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
AeTen), ecrnv OHN He HaxoaAT-
cs noa HabntoaeHneM unn He
nosny4yatotT Heobxoanmble
NHCTPYKLUUW.
[leTn JormKHbl HAaXoAUTLCA Noj,
NPUCMOTPOM, YTOObI yoeanTb-
Csl, YTO OHW He UrpatoT C Npo-
AYKTOM.

1.2 Be3onacHocTb Aae-

» DnekTpuyeckme n3genvs
onacHbl Ang geten n gomatl-
HUX XXUBOTHbIX. [leTu n nio-
OMMUbI HE OOMKHbI UrpaTh C,
3abupaTtbCsa Ha NPOaYKT U
BHYTPb NpoAyKTa.

* He knagute Ha u3genue npea-
METbl, 40 KOTOPbIX MOTyT [O-
TAHYTbCA OETW.

* MIPEAYNPEXOEHUE:Bo Bpe-
MSl UICMONb30BaHNA NOBEPX-
HOCTb NPOAYKTa HarpeBaeTcs.
[epxuTte geten noganblue oT
npogykra.

* XpaHuTe ynakoBOYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYMHOM Ans
aeten mecte. CyuwecTtByeT
OMNacHOCTb TPaBMMPOBaHUS U
yayLbs.

» Korga oBepb OTKpbITa, HE Kna-
AuTe Ha Hee TsaXKernble npea-
METbl 1 HE NO3BONSANTE AETAM
cuaeTb Ha Hen. Bbl moxeTe
Bbl3BaTb ONPOKUAbIBAHME AY-
XOBKW UMK NoBpexaeHne
ABEPHbIX NeTerb.

* Mepepn yTnnusaumen npoayk-
Ta:

1. OTKMIOYMTE BUIKY NMUTAHUA U

BbIHbTE €€ N3 PO3ETKN.

2. OTpexbTe Kabenb NUTaHus u
OTCOEAUHUTE ero BUNKOW oT
n3genus.

3. lNMpumunte mepbl npegocTo-
POXXHOCTHU, YTODObI AETK HE
3anesanu BHYTPb NpoAykKTa.

RU/S




4. He nosBonante oeTsam ur- .
paTb C NPOAYKTOM, KOraa OH
Haxo4uTCs B pexume oxuaa-

HUS.
f 1.3 3Anekrpobesonac-
HOCTb

* [MogknoynTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMI1IEHHOM po3eTKe, 3allu-
LLIeHHOW NpeaoXpaHuTenem,
KOTOpbI/ COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMJIeHME AO0SMKHO BbINos-

HATbCA KBanNnnMUUMpPOBaHHbLIM
anekTpukom. He ucnonesynte .
yCTPOMCTBO 6e3 3a3eMneHuns B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaUMOHanbHbLIMU NpPaBUIaMmu.

* Bunka vnn anektpunyeckoe co-
eanHeHne npubopa A0SKHbI
HaxoAMTbCA B NErkogocTyn-
HoOM mMecTe. Ecnu aTo HEBO3-
MOXHO, OOMKEH ObITb Mexa-
HU3M (NpeaoXpaHnTenb, Bbl-
KniovaTenb, nepekntoyaTtens 1
T.A.) HA 3NEeKTPUYECKon ycTa-
HOBKe, K KOTOPOW NOAKMIOYEHO  «
YCTPOMWCTBO, B COOTBETCTBUMU C
3NEKTPUYECKMMI NpaBuiammn,
N OTCOEAMNHSOLLMNIA BCE MOSIHO-
ca oT ceTw.

* [epen pemoHTOM, ob6CcnyxunBa-

HUEM N OYUCTKOWN OTKIKOUUTE

n3genue oT ceTu UNK BbIKIHO-

YynTe NpeaoxpaHUTErb.

MogkntoymnTe yCTPOMCTBO K po-

3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-

YEHUAM HaNpPsXKeHUs U YacTo-

Tbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
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Ecnu B Bawem nsgenun Het
kabensa ceTeBOro NUTaHus, uc-
Nonb3ynTe TONbKO COeANHM-
TenbHbIA Kabenb, yKasaHHbIN B
pasgene «TexHuyeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe LWHYpP nu-
TaHusa Noa u3genuem n nos3agu
Hero. He knagute Tshkenble
npegMeTbl Ha LWHYP NUTaHKUS.
LLIHYyp nuTaHusa He JOoImKeH
ObITb COrHYT, pa3gaBrieH n co-
npukacartbcs ¢ NobbiM UCTOY-
HMKOM Tenna.

Heobxoanmo, 4Tobbl kKabenb
nUTaHWA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MeCTO
YCTPONCTBA Nocfe MoHTaxa
nnbo OYUCTKN.

Mpwn akcnnyataumm 3agHas no-
BEPXHOCTb AyXOBKW HarpeBa-
etcsa. Kabenu nutaHus He
JOIMKHbI KacaTbCA 3aHEN No-
BepXxHoCTW usgenu4. B npo-
TMBHOM Crlydae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxxumanTe anekTpuyeckmne
kabenu B ABepLe OyXOBKU U
He nponyckanTe Ux no rops-
YUM NOBEpPXHOCTAM. B npoTus-
HOM crny4ae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuUTbCA W Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesynbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUs.
Mcnonb3yinTte TONbKO opurn-
HanbHbIK Kabenb. He ncnonb-
3ynTe obpesaHHble unu noepe-
YXOEeHHble kabenu.




* He ncnonesynte yanuHutens
NN MHOTOMOSTHOCHYIO BUSIKY
Aansa paboTtbl ¢ nsgenuem.
O6paTutecb B aBTOPU3OBaH-
HbIA CEPBUCHbBIN LEHTP UK K
nmnopTepy, YTobbl CNONMB30-
BaTb 0000OPEHHbIN aganTep B
Tex crnyyasx, korga Heobxoaum-
MO Mcnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBatens (ans umeto-
LLIerocs Tuna BUIKN).

Ecnu anuHa wHypa nutaHus
HegocTaTovHa, obpaTmTech K
MMNopTePY UM B aBTOPU30-
BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS U TPOMHMKN MOTYT nepe-
rpeTbca n 3aropeTbes. [epxu-
T€ TPONHUKM N NOPTATUBHbIE
NCTOYHWKM NUTaHUA nogarnblue
OT yCTpOKcCTBa.

Ecnu wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npeaoTepaLle-
HWS BO3HUKHOBEHUS OMacHoO-
CTV ero Heob6xoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCE K prpme-
N3roTOBUTESO YCTPONCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unuv nuuy,
YKa3aHHbIM KOMMNaHUEN.
NPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
nsbexaTb pMcKa nopaxxeHus
3NEeKTpUYeCcKkuM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTesibHO oTCoeauHUTe
YCTPOMWCTBO OT 3f1IEKTPOCETM.
OTknounTe yCTPONCTBO NNBO
OTCOeaANHUTE NpefoXpaHnuTENb
13 6rnoka npegoxpaHuTenen.

Ecnun Baw npoaykT nmeer ka-
6enb NUTaHns 1 WTeNcenbHyo
BWIIKY:

* Hukorga He BCcTaBnsanTe BUSKY
n3genusa B CIIOMaHHy Unu
pacluaTaHHyt po3eTky. Ybe-
ANTECH, YTO BUSKA MNOMHOCTbIO
BCTaBneHa B po3eTky. B npo-
TMBHOM Crly4dae CoeauHeHns
MOryT neperpeTbCa U Bbi3BaTb
noxap.

* I3beranTte nogkno4eHns
YCTPOMCTBA K XXUPHbIM,
rPA3HLIM UMW NOABEPXKEHHBIM
BO34EeNCTBUIO BOObl po3eTkaM
(Hanpumep, psiAOM CO CTOneLU-
HULUERN, OTKyaa MOXET BbITe-
KaTb BoAa). B npoTmMBHOM cny-
Yyae CyLLeCTBYeT pUCK KOPOTKO-
ro 3aMblKaH1S U NOPaXeHns
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUJIKE MOKpPbIMU pykamu!

* VaBnekante BUIKY U3 PO3ETKMU,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TAHYB 3a LUHYP.

A1 4 be3onacHoOCTb npwu
TPaHCNOPTUPOBKE

* OTKNOYMTE YCTPONCTBO OT Ce-
TV Nepes TPaHCNOPTUPOBKOWN.

* YCTPONCTBO TSXeNoe, nepeBo-
3UTb €ro cnefyet Kak MUHK-
MYyM C ABYMS JIIOOAbMU.

* He ncnonbsynte gsepb 1/ nnm
PYYKY ANS TPaHCNOPTUPOBKU
nnn nepemeLLeHnsa ycTpom-
cTBa.
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* He nomewante Ha npnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LanTe npubop BePTUKANbHO.

* 3anpeLeHo NepeHOCUTb
YCTPOWCTBO, €CIIN B HEM €CTb
Boga. lNepen TpaHCNOpPTMPOB-
kon ybeauTech, YTO B n3genuu
HeT BoAbl.

» Ecnn HeoGxoagumo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOMCTBO, 0bep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c nysbipyaTomn
NAEHKOW UMM NAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
ckoT4YeM. HagexxHo 3akpenuTe
ABUXYLLMECS YacTu n3genus,
4yTObbI NPEefoTBPaTUTL MX MO-
BpexXaeHue.

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPON-
CTBa W Nocrie TpaHCnopTUpoB-
KM NpOBEpPbTE €ro Ha Hanu4ne
nospexgeHuin. B crniyyae no-
BpexaeHnsa obpatutech K M-
nopTepy Unn B aBTOPU3oBaH-
HbIA CEPBUCHBIN LIEHTP.

» XpaHuTb Nnpubop cneayer B
COOTBETCTBUN C YKa3aHUAMMU
Ha KapTOHHOWN Kopobke.

A CTU BO BpeMsl MOHTa-

xa

* Mepen HaYanom ycTaHOBKM
06ecToubTe NMUHWIO NUTAHNS, K
KoTOpoW GyaeT NoAKIoYeHO
n3genue, BbIKIOYMB
npeaoxXpaHuTenb.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-

» Bcerna HapeBanTe 3allUTHbIE
nepyaTku Npu TPaHCMOPTMPOB-
Ke n yctaHoBke. MHaye cyuie-
CTBYET PUCK NOSTyYeHUs Tpas-
Mbl OT OCTPbIX Kpaes!

* [Nepepn ycTtaHoBKOW yCTpON-
CTBa NpoBepbTE €ro Ha Ha-
nuyne nospexaeHun. He ycra-
HaBnMBanTe u3genve, ecnu
OHO NOBPEXAEHO.

* N3beranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuanos 4515 NOKPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopas 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMNMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHMKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYecKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsagenue.

* [lep>xute NpocTpaHCcTBO BO-
KpYyr BCEX BEHTUNALMOHHbIX
KaHanoB M3genusi OTKPbITbIM

» Bo nsbexaHue neperpesa
MOHTaX U3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
NMOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga ra3oBbin
wnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BoAonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTumu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
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HoBeHus. B npoTnBHOM cry-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT ObITb
pasgaBneHbl.

» Ecnn 3a mecTom, rae 6yget
yCTaHOBIEHO U3agenue, ecTb
po3eTka, Heobxoammo ybe-
ANTbCS, YTO N3genue He co-
npukacaeTcsa HU C PO3ETKON,
HW C BUJTKOW, NOAKNKOYEHHOM K
po3seTke.

1.6 Be3onacHocTb Uc-
nonb30BaHuA

* Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxno-
ro UCNONb30BaHUA nsgenve
OyaeT BbIKNIYEHO.

» Ecnu Bbl He ucnonbayete
YCTPOWCTBO B TeYeHue asm-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKIOYM-
Te ero nubo otcoeanHUTE Nn-
TaHue B b6noke npegoxpaHu-
Tenen.

* He ucnonesynte nsgenue,
€CIn OHO CrioMarsnoch Unu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOrb-
30BaHusA. OTkNo4NTE n3genue
OT anekTpuyectBa. B cnyyae
nospexaeHns obpaTtutechb K
MMNopTepy UM B aBTOPU30-
BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.

* He ncnonbsynrte ycTtpomucTso
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTeKsioMm nepegHen gsepu. B
NPOTUBHOM Clly4ae CyLleCTBY-
€T PUCK NOSyYeHUsa TpasMm u
HaHeceHna ywepba okpyxato-
Len cpepe.

* Hn B kOem cny4yae He HacTy-
namte Ha npuodop.

* Hukorga He ucnonb3ynTe npo- m

AYKT, ecrniv Balla paccyau-
TENbHOCTb U KOOpANHALNSA
yxXyawatTcs n3-3a ynotpeob-
NeHWs ankoronsa u / unu Hap-
KOTMKOB.

+ 3anpelaeTcsa XpaHUTb ferko-
BOCMNNamMeHswLwmnecs npegme-
Tbl B 30HE NPUrOTOBEHNS MK-
LM 1 BOKPYr Hee. B npoTue-
HOM Ccriydae 3To MOXeT npuBe-
CTM K Nnoxapy.

* Py4ka oyxoBku He siBnsieTcs
nonoTteHuecywmntenem. Npu
NCronb30BaHWUM NPoAYKTa He
BellanTe NosioTeHua, nep4yat-
KM NN aHanorn4yHbIn TEKCTUNMb
Ha py4Ky.

* MeTnu gBepubl n3genus nepe-
MeLLalTCa NPU OTKPLITUN 1
3aKpbITMK ABepLbl U MOTyT
ckumatbea. OTkpbiBad / 3a-
KpblBasi ABEPb, HE OEePXUTECH
3a neTnu.

A1 .7 TMpepynpexaeHus
O Temneparype

« MPEQYNPEXAEHUE: Bo
BPEMsi UICNONb30BaHWA nsge-
e 1 ero AOCTYMNHbIE YacTu
OoyayT ropaummn. CtapanTtech
He NpuKacaTbCs K U3Oenunio 1
HarpeBaTerbHbIM 3fIEMEHTaM.
HeTn B Bo3pacTe o 8 net He
AOIMKHbI HAXOANTLCA PSAOM C
n3genuem, ecnmn oHN He Haxo-
ASATCA No4 NOCTOSAHHBIM Ha-
ontogeHnemMm.
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* He pasmewante nerkosocnna-
MeHsioLwmecs / BapbiBoonac-
Hble MaTepuanbl pagoMm c
YCTPONCTBOM, TaK Kak ero rno-
BEPXHOCTM BO Bpemsi paboThl
ropsume.

» Cobntogante gucTaHumIo npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKU BO
BPEMS UM B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xeub pyKy, Lo n/vnu rnasa.

» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODbI HE
npukKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSIM BHYTPM M€Y 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEMEHTaM.

* [pn paboTe ¢ nsgenvem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKNE
pyKaBuLbl.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxxHO npaBunbHO NCNOSb30-
BaTb NPUHAANEXHOCTU, BXOAS-
LLMe B KOMMNJIEKT NOCTaBKM.
MoapobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccyapoB
npoaykra».

 3akpoviTe ABepLy OyXOBKU NO-
cne noriHoro nepemeLLeHns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO ANSA nNpuroTosre-
HUS MUKW, UHAYe OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKNOo ABepLbl U
noBpeauTb ero.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpeMs npurotosne-
HUA

* byaobTe OCTOPOXHbI Mpu 4O-
6aBneHun B 6rtoga ankoronb-
HbIX HanuTkoB. CNnpT ucnaps-
€TCs Mpu BbICOKNX TeMnepary-
pax 1 MOXEeT Bbl3BaTb noxap,
NMOCKOJSTbKY OH MOXEeT BOcCnna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

» OcTaTkm MUK B 30HE NPUro-

TOBMNEHMUS, TakKne Kak macno,

MOryT BoCnnameHuTbcs. Oum-

CTUTE 3TK OCTaTKM Nepen npu-

roTOBIEHMEM.

OnacHocTb nuLEeBoro oTpas-

nenuvs: He octaBnante nuuy B

neuyn 6onee 4yem Ha 1 yac oo

Unn nocrne npurotoenexHuns. B

NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT

BbI3BaTb NULLEBOE OTpaBrie-

Hue.

* He HarpeBanTe 3aKpbITbl€ Xe-
CTSIHbI€ UMW CTEKMNAHHbIE
OaHku B neun. [laBneHue, Ko-
TOpOEe MOXET HakannmeaTbCs
B GaHKe, MOXeT NpPUBECTU K ee
paspbiBy.

» Korga gyxoBka ncnonb3yetcs,
HWKOI'OA He cTaBbTe NpoTu-
BEHb, MOCYyAY WUn antoMUHNeE-
BYIO (ponbry Nnpsimo Ha gHo Ay-
XOBKW. HakonneHne Tenna mo-
XeT NoBpeauTb AHO AYXOBKU U
Aaxke noepeanTb WKad gyXoB-
KN UIA NMOM KYXHW.
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Mpn ncnonb3oBaHUKU XXNMPHOM

neprameHTHon 6ymarn nnm aHa-

NOrnYHbIX Matepuanos cobnto-

[aunTte cnegyrowime Mepbl

NPeaoCTOPOXKHOCTU:

* [NMomecTuTe XMpoHenpoHuLae-
myto Bymary B nocyay mnv Ha

akceccyap OyxoBku (NOTOK, pe-

lweTyaTbIv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C npoaykTamu 1 NOMecTu-
Te B pasorpeTyro AyXOBKY.

* YT0ObLI NPEaoTBpaTUThL PUCK

KaCaHnA HarpeBaTesibHbIX 3J1e-

MEHTOB AYXOBKU U NpenaT-
CTBOBaHUA NOTOKY ropAadvero

BO34yxa, yaanute Bce NULLIHKE

4YacTu XUPOHENPOoHMLLaeMOmn
Gymaru, KoTopble CBUCAKOT C
akceccyapoB WS KOHTEN-
HepoB. He ncnonbaymnte xmnpo-
HenpoHuuaemMyto Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbllle
MaKkcumarnbHOW TemnepaTypbl
NCNOJSIb30BaHNA, YKa3aHHOM
npounssoguTenem. Hukorga He
Knagute XnpocTonkyto bymary
Ha OCHOBaHue OyXOBKW.

* He pasmelyante ee nosepx
akceccyapoB BO BpeMsi npea-
BapuTENbHOro Harpesa.

» Bcerga npwxumante Tapernky
WKW aHanNorn4HbIN NpegMer,
4YTOOLI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan u3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.

* [MoKkpbIBanTe TONbKO HEOBXO-
ANMYIO NOBEPXHOCTb BHYTPU
noagoHa.
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« Mocne KaXaoro UCnonb30Ba- m

HWSA NOAAOH criegyeT oun-
WaTb, a XXUPOHENPOHMLIAEMYHO
Bymary unv aHanoruyHole ma-
Tepuansl, UCrnosnb3yemble B
nogaoHe, cnegyeT 3aMeHATb.
B npoTuBHOM criyvae xugko-
CTM, KanaroLme Ha NoaaoH,
MOryT BbI3BaTb AbIMSIEHME UMK
Aaxe BOCMNIaMeHeHue.

Mpwn OTKpbITUM OBEPLbI U3ae-
NN reHepupyeTcs BO3OYLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXxeT conpukacaTtbecs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMu 1 BOCMaMEHATbCS.

[Mpn ncnonb3oBaHuM Npuro-
TOBMEHUSA C rpunemM nNpoTUBEHb
cnefyeTt pasMecTUTb Ha HUX-
Heu nosnke. B npoTuBHOM cry-
Yae nuLieBoe Macrio n gpyrue
KOMMOHEHTbI, KanaroLime Ha
AHO yXOBKW, MOTYT NPUBECTU
K CUNbHOMY 3abIMIEHNIO U
BO3ropaHuio.

3akponTe OBepuy AyXOBKU BO
BpeMSs NPUroTOBIIEHNS C rpu-
nem. 'opsume noBepxHOCTH
MOryT BbI3BaTb OXoOru!

Mvwa, He NnpurogHas aAng rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHUA noxapa. [oToBbTe Ha
rpure TonbKo eay, Noaxoas-
LLYIO ONS MIHTEHCUMBHOTO Ha-
rpesa c pexumom rpuns. He
pasmeLlanTe ey CIMLLKOM
Aaneko B 3afHen 4acTu OyX0B-



Kn. 9TO camas ropsiyasi 30Ha,
N XKMPHAas NyLLa MOXET 3aro-
peTbCcs.

A1.10 MapoBasa cucrtema

* [pun npuroToBrneHnn ¢ napom
OTKpbITUE ABepLbl MOXET Mpu-
BECTU K BbIXOo4y Napa, 4To co-
3g4aet puck oxoros. byabTe
OCTOPOXHbI NPWN OTKPbLITUN
ABepw.

» Ecnu Bnara octaeTcs B OyXoB-
Ke nocre npuroToBneHns Ha
napy, 9TO MOXeT BbI3BaTb KOp-
po3uto. [Nocne npurotosneHns
AanTe OyxXoBKe BbICOXHYTb. He
XpaHuTe BriaXkHble NpoayKTbl B
AYyXOBKe B Te4YeHue AnuTenb-
HOroO BPEMEHM.

* [1pn n3BnevyeHMn NPoayKTOB
nocre NpUroToBneHus ¢ na-
POM U3 NpUHALNEXHOCTEN MO-
XeT BbITeYb ropsyas xua-
KOCTb, 6yaAbTE€ OCTOPOXHbI.

* [Mpy NpUroToBNEHUU NULLM C
MOMOLLIbIO Napa pekoMeHayeT-
cs1 0o6aB1Tb CTONbKO BOAbI,
CKONbKO yKa3aHo B Tabnuue
NPUroTOBIIEHUS.

* He ucnonesynte guctunnupo-
BaHHYIO U (OUNbTPOBAHHYIO BO-
ay. icnonb3yinTte TONbKO BO-
AonpoBoaHyto Boay. He wmc-
Nonb3ynTe nerkoBocnaMeHs-
toLmnecs, CnMpToBbIE U
TBepAble YacTuLbl BMECTO BO-
Abl.

* He ncnonb3yinTe akceccyapsl,
CNOCOBHbIE MCNAPATLCSA BO
BPEMS MPUrOTOBNEHUS.

» ByabTe OCTOpPOXHbI, YTOObI HE
nponueaTtb BOAY Ha NOBEPX-
HOCTb QYXOBKW U HexenaTenb-
Hbl€ MOBEPXHOCTM NPU CHATUN
NN yCTaHOBKE pe3epByapa
ANs BOAbl.

A\

* [Nogoxante, Noka ycTpomucTBO
OCTbIHET A0 Havana O4YnUCTKN.
"opsAYMe NOBEPXHOCTU MOTYT
BbI3BaTb OXoru!

* He monTe yctponcTteo nytem
pacnblfieHNa NN HanMBaHUS
Ha Hero Bogbl! CylwiecTtByeT
PUCK NOpaXkeHust aneKkTpudye-
CKMM TOKOM!

* He ncnone3yinte napoo4ncTu-
Tenw Ans oO4McTKku npmbopa,
TaK Kak 3TO MOXET BbI3BaTb
nopaxkeHne 3neKTpPUYecKnm
TOKOM.

* He ncnonb3ynte arpeccuBHble
abpasnBHbIE YNCTALLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckmne ckpeb-
KW, NPOBOMOYHYO MOYanky
nnun otbenuesatenun ansa
OYUCTKM CTeKNa nepeaHemn
ABepubl oyxXoBku. Bce atn ma-
Tepuarnbl MOTyT MPUBECTU K
LapannuHam 1 rnosfioMKe CTek-
NAHHbBIX NOBEPXHOCTEN.

1.11 Be3onacHocCTb nNpu
BbINOJSIHEHUU TEXHMU-
yeckoro ob6cnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU
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* Mocne kaxgoro npurotoBne-
HWSA C NapoM OcCTaBLlasiCs BO-
Ja B eMKOCTM Ang BOAbl JOJTK-
Ha ObITb CrNUTa, a EMKOCTb ANA
BOAbl HEOOXOAUMO OYUCTUTD.
Mcnonb3oBaHne BoAbl, OCTaB-

NEeHHON B Kamepe npu creayto-

LLLeM NPUTrOTOBIIEHUN MULLM,
npuBOAMUT K NpoGriemam ¢ Tou-
KN 3pEHUsI TMIUEeHbI.

1.12 CamoouumlieHue

npuv BbICOKOW Temne-

paTtype (nnponus)

* Bo Bpemsi camoo4mcTkm no-
BEPXHOCTM cTaHoBATCA bonee
ropsi4uMmM B CpaBHEHUN CO
CTaHA4apTHbIM UCMOMb30BaHU-
eM. He gonyckante getem K
OYyXOBKe.

* ['OpsYne NOBEPXHOCTM MOTyT
BbI3BaTb oxorn! He npuka-
canTecb K YCTPONCTBY BO Bpe-
MSI CAMOOUULLEHNSA N AepXuTe
AeTeun noganbslue OT Hero.

MopoxauTe He meHee 30 Mu- m
HYT, Npexae Yem yaanatb
OCTaTKW.

» Bo Bpemsi camooumncTkn byaet
BblAENATbLCSA AbIM U3-3a CXKura-
HUS OCTaTKOB MuLLK. XOpOoLLO
NPOBETPUBANTE CBOIO KYXHIO
BO BPEMSI OUYUCTKM.

* [epen Ha4yanoOM OYUCTKN OYM-

CTUTE BHELLHME NOBEPXHOCTU

AYXOBKWN N yaanuTe oCTaTku

MULLM BHYTPU OYXOBKM C NMOMO-

Wb HAMbISIEHHOM TKaHWU. N3-

BMNEKUTE BCe akceccyapbl U Ky-

XOHHbI€ NPUHAANEXHOCTN U3

ayxosku. Ecnun Bawe yctpon-

CTBO UMEET NUPOYCTONYUBbIE

akceccyapbl (YCTOMYMBLIN K

CaMOO4MCTKE NPU BbICOKON

TemnepaType), BaM He HY>XHO

n3BnekaTb NX U3 OyXOBKMU.

Ecnu Hag gyxoBkown pasmelLe-

Ha BapoO4Hasa NaHenb, He

BKIKOYanTe ee BO BpeMs Nupo-

nmaa.

2 PykoBOACTBO MO OKpYyKawllen cpene

2.1 OupekTuBa No oTxogam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro u 3areKTPoHHoro o6opyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLUero npmuéopa

[aHHbIn npoaykT cooTBeTcTBYET AnpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccMUKaunOHHbIA 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro SMEKTPUYECKOTO U 3NeK-
TpoHHoro obopynosaHusa (WEEE).

[aHHoe nagenune n3rotToBneHo
C UCMNonb30BaHWeM aeTanemn un
MaTepuarnoB BbICOKOrO Kave-
CTBa, KOTOpblE Moce nepepa-
6OTKM MOTyT NCMONb30BaTLCS
I osTopHo. CriefoBaTerbHO,
3anpeLyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0AbI
yCTpOWCTBa BMecCTe C ObITOBBIMU 1 APYTY-
MM OTXO4aMM MOCHEe OKOHYaHUS CPpoKa IKC-
nnyataumu. HeobxoamMmo caaeaTth UX B
NyHKT cOopa ans nepepaboTkM 0TX040B
3NEKTPUYECKOrO 1 3NEeKTPOHHOro obopyao-
BaHus. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TMX NyHKTax
cbopa B MECTHOW agMUHUCTpaLUn. YTUnn-
3aums npubopa Hagnexawmm odpasom no-
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MoraeT NpeaoTBPaTUTb HeraTUBHbIE Mo-
CNeAcTBUS AN OKpyXatoLwen cpeapbl v 340-
pOBbS YenoBeKa.

CooTBeTcTBME TPeGOBaHUAM [upekTu-
Bbl ROHS (aupekTnBa 06 orpaHnyYeHun
MCNoNb30BaHUSA HEKOTOPbLIX BPeAHbIX
BeLLecTB B 3JIEKTPUYECKOM U 311eKTPOH-
HOM 0GopyaoBaHUM):

MprobpeTeHHbIi Bamu npnbop cooTBeT-
cteyeT TpeboBaHuam Aupektmebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He cogepxuTcs Bpea-
HbIX M 3anpeLleHHbIX MaTepurarnoB, Yka3aH-
HbIX B AaHHOW [npekTtuBe.

2.2 NHdopmauus 06 ynakoBoYHOM
martepuane

MaTtepumarnbl ynakoBku yCTPOMCTBa Npomn3-
BefeHbl 13 nepepabaTbiBaEMOro Chlpbsi B
COOTBETCTBUW C HaLLIMMK HaumoHanbHbIMM
HOpMamu No 3aLLuTe OKpyXxatoLlen cpeabl.
He yTnnuanpyinTe ynakoBoYHble OTXOAb!
BMeCTe C ObITOBBIMW WUIN MHBIMU OTXOAa-
MW, OTHECUTE KX B NMyHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603HaYeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHaMmm BNacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHuto

CornacHo EU 66/2014, nHdpopmanuio 06
3HEepProaPEeKTUBHOCTM MOXHO HaNTK B A0-
KyMeHTaLun Ha NpoAyKuMio, nocTaBnse-
MYy BMECTE C NPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus NoMoryT Bam
MCMNonb3oBaTh Balle YCTPOMCTBO C 3KOSO-
rMYecKon n aHepreTnyeckon acpdekTnBHO-
CTblO:

» Pa3smopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXEHHbIE NPOo-
OYKTbl Nepen BbINeYKou.

* B gyxoBke ncnonb3ynte TeMHble NMnbo
3ManMpoBaHHbIE EMKOCTM, KOTOpPbIE NyY-
e nepefatoT Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykazaHo B peuenTe unm
PYKOBOZCTBE MNonb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpes. He oTkpbiBanTe ABepLY OyXOBKM
4acTo BO BPEMS BbIMEYKM.

* BobikntounTe nsgenve 3a 5-10 MuHyT 1O
OKOHYaHWS BbINEYKM NPU ONIUTENBHOM
npurotoBneHunu. Takum obpasom, Bbl MO-
XeTe CakoHOMUTb A0 20 % 3nekTpoaHep-
rn, UCNOnb3ysi OCTaTOYHOE TEMIO.

» CTrapaiTtech rotoBuTb B yxoBke Bonee
ofHoro 6nofa ogHoOBpeMEHHO. Bbl Mo-
XeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHo-
B/B ABe hopMbl Ha pelueTky. Kpome aTo-
ro, ecnu Bbl BygeTe ocyLecTBNATb Npu-
roToBneHve, nomelLasa 6noga oguH 3a
OPYrMM, 3TO CIKOHOMUT 3HEprut, no-
CKOINbKY [yXOBOW LWKad He byaeT TepsTb
Tenno.

* He oTkpbiBaviTe ABepLy OyXOBKW BO Bpe-
MSA NPUroTOBMNEHNS B pexmme “OKo BeH-
Tunato bnogo ¢ Harpeeom”. Korga asep-
L|a He OTKpbITa, BHYTPEHHSS TemneparTy-
pa onNTMMU3MpyeTCs AN 9KOHOMUW 3HEp-
mn B pexunme “Oko BeHTUNATo bnrogo ¢
HarpeBoM”, 1 aTa TeMnepaTypa MOXeT
OTNNYaTbLCst OT NMOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus

11
—
10 < g

9 <

8 <

7 <

MaHenb ynpaBneHus
MeTannuyeckue HanpasnsioLime

Jlamna

[BuraTtenb BeHTUNATOpPa (3a cTasnb-
HOW NNacTUHON)

5 [Bepua 6 Pyuka
7 EMKOCTb Ans BoAbl AN NpUroToene- 8 YpoBeHb pacnonoXeHunsi NPOTMBHS
HWS C NapoM

9 BepxHun HarpeBaTtenb 10

11 PesepByap Ansi Boabl

BeHTunaumoHHble otBepcTus

BapbmpyeTcs B 3aBMCMMOCTK OT Moaenu yCTpOVI-
cTBa. B Bawem yCTpOVICTBE MOXeT OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, nin Tmn n pacnosnoxeHune namMnol
MOTYT OTNI4aTbCA OT UNIIOCTPaUnn.

3.2 MpuHUMNbI PaboTbl U UCNOSb-

30BaHWe naHenu ynpasneHus
ycTpoucTBa

*k

BapbmpyeTcs B 3aBMCMMOCTW OT Moaenu yCTpOl;l-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET He UMETb Me-

Tannuyeckux Hanpasnawwmx. Ha PUCYHKe B Ka-

4YecTBe npuMepa nokasaHo usgenve ¢ metannum-

HYeCKMMU Hanpasnanwmnmm

B naHHOM paspere Bbl MOXeTe HaiiTh 06-
30p 1 OCHOBHblE 0GNacTyi NPUMEHeHVs na-
Henu ynpasneHus yctpoiicTea. MoryT 6biTb
pasnMuus B N306paKeHUsX U HEKOTOPbIX
pyHKLMSAX B 3aBUCUMOCTU OT TWMa YCTPOIi-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus

® min
‘.
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&
@Q

max-

I
1 Pesepsyap ans sogpl
3 Tanmep

Ecnu ecTb nepekntoyatenu ans ynpasne-
HUSI BaLLMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
Aensx 3T nepeknovarenu MoryT 6biTb Bbl-
ABVKHBIMU MpY HaxkaTuu (yTannueaemble
nepeknoyatenu). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C NMOMOLLbIO 3TUX NepekKIoYa-
Tenen, cHa4yana HaxmnTe Ha COOTBETCTBY-
tOLLMIA NepekntoyaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINOMHEHNS PErYNMPOBKM CHOBA
HaXXMUTE U CKPONTE NepekmnoyaTesb.

3.2.2 3HaKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs OyXOBKOM

MepekntoyaTensb BbiGopa hyHKUUK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKLMM ynpasne-
HMS1 JYXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblibopa dyHKuui. MoBepHUTE BNEBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOro (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YToObl BbIOpaTh.

MepekntoyaTtens BbIGOpa TemnepaTypbl
Bbl MmoxeTe BbIOpaTh TemnepaTypy, nNpu Ko-
TOPOW XOTUTE FOTOBUTb, C MOMOLLbHO
nepeknioyartens ynpabneHmsa Temnepary-
poi. lNoBepHUTE NO YacOBOW CTperke u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWSA ANs TO-
ro, 4Tobbl BbIOPAThH.

WHaukaTop TemnepaTypbl

Bbl MoxeTe Habnogate TeMnepaTypy BHy-
TPU QyXOBKY Ha 3KpaHe Taiimepa. [lyxoBka
OyneT HarpeBaTbCsl, NMoka He JOCTUIHET 3a-
JaHHOW TemnepaTypbl U NoaaepXxuBaTth ee,
B 9TO BPEMSI aHUMaLMsi HarpeBa B 3 CTPOKU
6yneT MuraTb B KpaiHEM MPaBOM CErMeH-
Te. Korga TemnepaTtypa B yXOBKe JOCTUT-

2 MMepekntovaTenb Bblbopa yHKUNUM

4 Tepeknoyatenb Bbibopa TemnepaTy-
pbl

HEeT YCTaHOBJIEHHOMO 3HAYEHUS, aHUMaLNs
OCTaAHOBUTCS, U PSAOM C YCTAHOBEHHbBIM
3Ha4YeHneM TemnepaTypbl NOCTOSHHO Oy-
aet otobpaxaTbest cumBon «Cx». Ha guc-
nnee 6yaeT otobpaxaTbca cumBon § Ao
Tex nop, Noka AyxoBka He LOCTUTHET 3a-
AaHHOWN TeMnepaTypbl.

Tanmep

o FO0400 @ 7
Ao o dOUE g g
£ O 9 © & O
v VvV VvV Y Vv v
1 2 3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yannbHuka
KHonka HacTpoikv Yacos

Knonka "YMeHbLumnTb"

KHonka "YBennuntb"

KHonka HacTpoek

D A W N -

KHonka 61oKvpoBKu KnaBuLL
CvMBONbI Ha 3KpaHe
: CUMBON OKOHYaHWS NMPUrOTOBREHNS

: CumBOn 3BYKOBOrO TaiMepa/byannbHuKa

: CumBon Tepmoluyna *

: CmBON BGNOKMPOBKY KraBuLL

: CumBon Temneparypsbl
: CumBon 6nokmpoBku aBepu *

: Cumeon Wi-Fi
: CUMBON AUCTaHLMOHHOTO yrpaBneHus

Ba)elelP» DO
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* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT MOAENMN YCTPOW-
ctBa. MoxeT He ObITb B BalLleM yCTPOWCTBeE.

3.3 ®PyHKUMOHaNbHbIE BO3MOXHO-
CTU OYXOBKU

B tabnuue dyHKUMI yka3aHbl yHKLMO-
HarnbHbl€ BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb3oBaTh B CBOEM QYXOBKe, a

TaKKke nokasaHbl MakcuMarbHbI U MUHK-
MasbHbIN MOpor TeMnepaTypbl, KOTOPbIN
MOXHO YCTaHOBUTb AN COOTBETCTBYIOLLMX
pexnmoB. Mopsiaok pexmumoB paboTel, No-
Ka3aHHbIN 34eCb, MOXET OTNMYaTbLCA OT Mo-
psSAKa pacrnonoXeHns CUMBOJIOB Ha
yCTpPOUCTBE.

Temnepartyp-
CumBon .
OnucaHue pexuma HbIW guana- |OnucaHue n ucnonb3oBaHue
pexuma o
30H (°C)
— Muwa HarpeBaeTcs cBEPXY M CHWU3Y OfHOBPeMeHHo. MNoaxoamT
BepxHUI 1 HWXKHUIA Ha- 20-280 ANS MAPOXHBIX, BbINEYKN UNW NMUPOXHBIX U pary B hopme Ansi
rpes BbiNeYykn. Bo Bpemsi NpMroToBneHuy NuLLmM Ncnonb3yeTcs
TONbKO OAWH NPOTUBEHb.
— Pa6oTtaeT HWKHUIA HarpeBaTenbHbI anemeHT. MNoaxoauT ans
p— o NPOAYKTOB, KOTOPbIE HYXHO NOMAXapWUTb B OCHOBaHUM. OT
— HwxHuiA Harpes 40-220 poAy! P Y AKap - Y
— (hYHKUMIO TaKKe crnefyeT UCNonb30BaThb Af1S NErKOW O4YUCTKM
AN napom.
) S
— [opsiunii BO3AyX, HarpeTbii BEPXHUM U HUXKHUM HarpeBaTens-
% HWXHWIA, BEpXHWUIA Ha- 40-280 MW, paBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpenenseTcsi No BCen QyXOBKe
rpeB + BEHTUNATOP BMecTe ¢ paboToi BeHTUnsTopa. Bo Bpems npurotoBneHnm
—— MWLM MCMOMNb3YeTCs TONbKO OAUH NPOTUBEHb.
[opsiunii BO3ayX, HarpeTbiii BEHTUMNSTOPHBLIM HarpeBaTenem,
acnpegensieTcst 6bICTPO U PaBHOMEPHO MO BCEW AYXOBKe
® Konsekuus 40-280 pacnpe/ . poup P Ay.
BMecTe ¢ paboToin BeHTUnsTOpa. [MoaxoauT Ansa npurotosne-
HUS HECKOMbKMX 6Nntof Ha pasHbIX YPOBHSIX.
I B ULensix 9KoHOMWUM SHEPrUM Bbl MOXETE BOCMOSIb30BATLCS
% 3ko BeHTUNATO Brnogo 160-220 OaHHbIM PEXMMOM BMECTO UCMONb30BaHWA pexuma “KoHBek-
C Harpesom umsa” B gnanasoHe 160-220°C. Ho npu aToM Bpemsi MpUroToBs-
— neHust 6yaeT HemHoro Gonblue.
— PaboTtatoT BepXxHWIA, HUXHWIA, KOMbLIEBOW HarpeBaTenbHbIe
—
\v4 anemeHThl 1 BeHTUNsTop. Kaxaas ctopoHa 6niofa sanekatet-
® Pexum "3D" 40-280 € paBHOMepHO. Bo BpeMsi NpUroToBneHUn NuLLy UCnosb3yeT-
— CS1 TONbKO OAMH MPOTUBEHb. JTOT PEXMM TaKKe OOIKEH UC-
nonb30BaTbCs Anst NPUrOTOBNEHWS MWLM C MOMOLLbIO napa.
wWwWwW PaGoTaeT 6onbLUION rpUb B BEPXHEN Y4acTi KaMephb! yXOBKY.
MonHbIv rpunb 40-280 MooxoouTt Anst NpUroToBneHust Ha rpune B 6onbLUMX kKonuye-
cTBax.
000 Mcnonb3yeTcsi 4ns cCaMoouMCTKY [YXOBKU MPU BbICOKOW TEM-
Mvbonua B neparype. lNocmoTpuTte cneundukaummn B pasgene TexHude-
’ ’ ’ P CKOro 06CnyXvBaHWs M OYUCTKM ANs NOMyYeHUs UHdopmaumm
06 3TOMN hyHKUMMN.
)
Dyrkunst Wi-Fi B B nyxoBke He paboTaeT HarpeBaTenb. Vicnonb3yetcsa ans yaa-
4 NEHHOTO NOAKMIOYEHNS YXOBKU.

Hwxe nepeuncneHbl yHKLMKN, KOTOPbIe MOXHO BbIGpaTh Yepe3 npunoxeHne "HomeWhiz" 31tu dyHkumnn
MOTyT pa3nuyaTtbCA B 3aBMCUMOCTU OT Mogenu. He Bce U3 HMX MOTyT GbITb 4OCTYNHbI Ha BalleM YCTPOW-

cTBe.
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Onuncanve dyHKUMA

OnwvcaHune 1 ncnonb3oBaHne

BepxHuit n HKHUIA Ha-
rpes

Muwa HarpeBaeTcsi CBEPXY M CHWU3Y OAHOBPEMEHHO. [MoAX0ANT ANs NMUPOXHbIX, BbINEYKN
UNW NMPOXKHBIX 1 pary B hoopMe Ans Bbineykn. Bo Bpems NpuroToBNeEHUN NULLM UCTIONb3Y-
eTCsl TONbKO OAVH NPOTUBEHD.

HWKHWIA, BEpXHUI Ha-
rpeBs + BEHTUNATOP

lopsiunii BO3AyX, HAarpeTbil BEPXHUM U HUXKHUM HarpeBaTensiMun, paBHOMEpHO 1 BbicTpo
pacnpepensieTcsi no Bcew AyxoBke BMecTe ¢ paboToi BeHTunsTopa. Bo Bpems npurotos-
NEHWN NULLY UCTIONb3YETCS TOMBbKO OAWH MPOTUBEHb.

lopsiunii BO3AYX, HAarpeTbii BEHTUNSTOPHBIM HarpeBaTenem, pacrnpefensiercs 6biIcTpo v

KoHBekuusi paBHOMEPHO MO BCel AyxXOoBKe BMecTe ¢ paboTon BeHTunsATopa. [oaxoauTt Ans npurotos-
NEeHUst HeCKOIbKUX B0 Ha PasHbIX YPOBHSIX.
DYHKLMM BEPXHETO HarpeBa, HMXKHETO HarpeBa 1 Harpeea BeHTUNsATopa paboTatoT. Kaxk-
Pexum "3D" [asi CTOpoHa roToBOro NpoAyKTa roToBUTCA OAMHAKOBO M BbICTpo. Bo Bpemsi npuroTosne-

HUM NULLKX NCNOJIb3YeTCA TOSNbKO O4UH MPOTUBEHb.

Pexum npurotoBneHus
nmuubl

Pa6oTatoT HWKHWUI HarpeBaTesnb U BEHTUMSATOPHbIN oGorpeB. MoaxoauT Ans NnpuroToene-
HUSE AL,

Huskuii rpunb

PaboTaeT maneHbkuiA rpynb Ha NOTONKe AyXOBKW. MoaxoauT ANs rpuns B HeGonbLUKX KO-
nMyecTBax.

MonHbIv rpyunb

Pa6oTaeT 6onbLUO rpub Ha NOTOIKe AyX0BKU. MOAXOAWT ANsi NPUrOTOBNEHWS Ha rpure B
GonbLUNX KONMUYECTBAX.

BeHTunsATOp ¢ NonHeIM
rpunem

lopsiunii BO3ayX, HarpeBaemblii 6onbLUMM rpunem, BbICTpo pacnpeaenseTcsi B AyXOBKe C
BEHTUNATOPOM. [oAXoauT ANs NPUrOTOBMEHUS Ha rpune B BOMbLUKX KONWUYecTBax.

HwxHui HarpeB

PaboTtaeT ToNbko HUXKHWUIA HarpeBaTesbHbIA aneMeHT. MNoaxoauT Ans 6o, KOTopble HyX-
HO NponeYb B OCHOBAHUW/C HMXHEW CTOPOHBI.

PasmopaxuvBaHue

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTaeT TONbKO BEHTUNATOP (Ha 3agHeN CTeHKe). 3aMOpOXeH-
HYH NULLY MeANEeHHO Pa3MOpPaXkMBAKT NPU KOMHATHOW TeMnepaType, NPUrOTOBNEHHYHO e
nuLy oxnaxgatot. Bpems, HeobxoanMoe Ans pa3MopavMBaHUA LeNoro Kycka Msca,
Gonblue, YeM Anst NPOAYKTOB KyCOYKaMm

Mopaepxanve Tenna

Mcnonb3yeTtcs Ans AnNMTENbHOTO XpaHEHWs! NPOAYKTOB Mpu TemMnepaType, roTOBOW K yro-
Tpebnenuto.

3ko BeHTUNATO Brnitogo
C HarpeBoMm

B Liensix 9KOHOMUM 3HEPTUK Bbl MOXETE BOCMONMb30BaTbCHA AaHHON (PyHKLMEN BMECTO UC-
nonb3oBaHuns pexvma KoHeekums B ananasoHe 160-220°C. Ho npu aTom Bpemsi npuroTos-
nexus 6yaeT HemHoro Gonblue.

Mponus - akoHOMMY-
HbI PEXUM

Mcnonb3yeTcs Ans CaMOO4UCTKU IyXOBKW NMPU BbICOKOM TeMnepaType. PekomeHayeTcs uc-
nonb3oBaTh, KOrAa AyxoBka crerka sarpsisHeHa. MocmoTpuTe cneuudmvkaumm B pasgene
TEXHWNYECKOro 0BCMyXWUBaHWUS M OYUCTKU ANS NONyYeHUs UHdopmaLmm 06 3Toi (yHKLMU.

Muponus

Mcnonb3yeTcs Ans camooumncTKM yXOBKW NPpU BbICOKOW TemnepaType. [ocmoTtpuTe cneum-
drKaumm B pasgerne TEXHUYECKOro 06CnyX1BaHUst U OYUCTKU ANt NoNyvYeHns nHgopma-
L 06 3ToN hyHKLMM.

DYHKUMA AN BbINEYKM
xneba

Mcnonb3yeTcs Ans npurotoBnenvs xneba. Bxoasias sagaHHas Temnepatypa v Bpemsi He
MOTYT GbITb U3MEHEHBI.

3.4 Axceccyapbl ansi yctpomuctea

Ballie yCTPOWNCTBO UMEET pasnuyHbIe ak-
ceccyapbl. B aToM pasgene 4OCTYnHO onu-
caHue akceccyapoB M MX NpaBUbHOro 1c-
nonb3oBaHus. B 3aBucumocTu ot mMogenn

MpoTuBHM BHYTpU BaLlero npubopa
MOryT AecbopMmpoBaTbCH NOA BO3-
nencteueM Tenna. 3To HUKaK He
BNUSIET Ha PYHKLUMOHANBHOCTL. [e-
dopmaumst ucyesaeT npu oxnaxae-
HUW MNPOTUBHS.

YCTPOICTBa, NOCTaBMsSEMbI akceccyap Mo-
XET BapbupoBaThCs. AKceccyapsbl, onucaH-
Hble B PYKOBOZCTBE MONb30BaTens, MoryT
ObITb HEAOCTYMHbI B BALLEM W3AENUN.

CTaHAapTHbIA NPOTUBEHb
Vcnonb3yeTcs Ansi BbINEYKW, 3aMOPOXKEH-
HbIX NPOAYKTOB 1 3anekaHus 6oz
BonblLLUMX pasMepoB.
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Fny6okui NnpoTUBeHb

Mcnonb3ayeTcs Anst BbINEYKN, Kapkiu
6OnbLUMX KYCKOB, COYHbIX NPOAYKTOB B0
ansi cbopa xupa npu rpune.

PeweTka

Vicnonb3yeTcs Ans apku unu pasmMelle-
HUSI NULLKM, KOTopasi OyaeT 3anekaTbes, Xa-
pUTBLCS U TYLUMTBCSA Ha BbIOPAHHOM ypOBHE.
Ha mogensx ¢ meTannnyeckumm
HanpaBnALLWUMMU :

Ha mopensix 6e3 meTannuyeckux
HanpaBnAKLWMX :

3.5 Ucnonb3oBaHue aKkceccyapoB
ycTponcTBa

YpoOBHM ANSA NPUroToBrNeHust

B 30He npurotoBneHns ectb 5 ypoBHeN
pacnosnoxeHns NpoTuBHSA. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb MNOPSA0K PACMOSIOKEHNS YPOB-
Hel B undpax Ha nepegHen pame OyXOBKU.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArLWUMN

=N who

>

Ha mopensax 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnAwLWUX :

5
4; =~ 2
N 1

Pa3melleHune pelieTkn Ha HanpaBnsio-
LMX ANS NPUrOTOBIEHUA

Ha mogensax ¢ meTannuyeckumm
HanpaBnALWUMMU :

OuyeHb BaXXHO NpaBWIbHO pa3mellaTb pe-
LLIETKY Ha OOKOBbIX MeTanM4eckmnx
Hanpaensowmx. Mpu pasmeLleHnm peLueT-
K/ Ha HY>XHOM YpPOBHE OTKpbITasi YacTb
AomkHa 6bITb cnepean. [ns nyywero npu-
rOTOBMEHUS NULLM peLleTKa JOMKHa ObITb
3aKpensieHa CTONoOpoOM Ha MeTannM4yeckmnx
Hanpaensowmx. OHa He OOMMKHa NPOXOo-
ONTb Yepes3 OrpaHNYnUTENb N KOHTaKTUPO-
BaTb C 3aHEN CTEHKOMW AYXOBKW.

Ha mopensx 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnNAKOLWMX :

Mpu pa3meLyeHun Ha penbedHbIX HanpaBs-
NAOLWMX peLleTka MMeeT OAHO Hanpasrne-
Hue. Mpu pasmeLLleHnn pelueTkn Ans rpuns
Ha HY)>XHOM YpOBHE OTKpbITas YacTb JOMK-
Ha BbITb cnepeamu.
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Pa3melyeHne NpoTMBHA Ha HanpaBnsio-
wux ana npuroToBrneHns

Ha mopensax ¢ MmeTannnyeckumm
HanpaBNAIOLWNMMY :

Takke BaxXHO pa3MeLyaTb NPOTUBHN Ha pe-
nbedHbIX Hanpaensaowyx. MNpu pa3veLle-
HWUW NPOTMBHA Ha HYXXHOM YPOBHE €ro CTo-
poHa, NpefHas3HaYeHHas ang yaepxaHus,
AomkHa 6bITh cnepeau. [ina nydwero npu-
rOTOBIIEHMSA MPOTUBEHb AOMKEH ObIThb 3a-
KpenmneH CTOMOPOM Ha MeTannmyeckux
Hanpasnsowmx. OH He AOMKEH NPOXoANTb
Yepes orpaHM4MTEnNb N KOHTaKTpPOBaTh C
3a/iHen CTEHKOW AyXOBKW.

Ha mogensx 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnAKOLWMUX :

Takke BaXXHO NpaBuUibHO pasMellaTtb Mpo-
TMBHM Ha penbedHbIX HanpaBnsHOLLMX.
Mpu pa3meLleHnn Ha nonke NPoTUBEHb
nMeeT o4HO HanpasneHue. MNpu pasmelle-
HUW NPOTMBHS HY>XHOM YPOBHE €ro CTopo-
Ha, NpeAHa3HavYeHHas onsa yaepxaHus,
[OIMKHa ObITb cnepeau.

®DYHKUNA OCTAaHOBKU peLUeTKN
CyuiecTByeT hyHKUMA cTomnopa, NpegoT-
BpaLLaoLLasi onpoknabiBaHNe peLueTku ¢
mMeTannuyecknx Hanpasnswowmx. C nomo-
LI 3TOW (PYHKLMM Bbl MOXETE JIErko 1
6e3onacHo BbIHYTb CBOO efy. CHumas pe-

LLEeTKYy, Bbl MOXeTe NOoTAHYTh ee Bnepes
noka He AOCTUIHETE TOYKM cTonopa. Bl
OOJSDKHbI MPONTY Yepes 9Ty TOYKY, YTOOBI
NONHOCTbLIO ee U3Brevb.

Ha mogensax ¢ metannuyeckumm

Ha mopgensx 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnALWMUX :

DYHKUUA OCTAHOBKU NPOTUBHSA - Ha mo-
[ensx ¢ MeTannuyeckMMu Hanpasnsio-
WUMH

CyluecTtByeT Takke dyHKUMA cTomnopa,
npeaoTepaLlatlLas onpoKUabIBaHWE Npo-
TUBHS C HaNpaBnaLWmMX. BeiHuMas npoTu-
BEHb, BbIHbTE €70 U3 3aHero CTONMopHOro
rHe3ga 1 noTaHUTe Ha cebs, noka oH He
[AOCTUTHET NepeaHei CTOPoHbI. Bbl Aomk-
Hbl MPOMNTU Yepes 3TO CTOMOPHOE THe3Ao,
YTOGbI MOMHOCTLIO CHATb €ro.

MpaBunbHOe pa3melleHne peLweTkn u
NMPOTUBHA Ha TerleCKONMYeCKNX Hanpas-
nawwux-Mogenu ¢ MeTanIiM4ecKUMm m
TereckonmyeckMmMm HanpaBnsilOWUMH
Bnarogaps TeneckonMyeckumM HanpaeBnsio-
UMM MOXHO Nerko ycTaHaBnMBaTb U CHU-
MaTb MPOTMBHU 1 peLleTky Ans rpuns. Mpu
MCNONb30BaHUN MPOTUBHEN U peLLeTKy AN
rpyvns ¢ TeneckonuM4yeckon HanpaensoLLen
HeobxoaMMo crneauTb 3a TeM, YTODbI LWThI-
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pV Ha nepegHew 1 3agHeln YacTaX Tenecko-
MUYECKNX HaNpPaBnsLLMX Npuierany K
Kpasim rpunsi U NpOTUBHS (MOKa3aHo Ha pu-
CYHKe).
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 3,3

Tvn oyxoBku MHorodyHkuoHanbHasa ayxoBka

Knacc zawutbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MiHdopMaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYven Ans AoMallHero uc-
nonb30BaHunsa NpvBegeHa B cootBeTcTBMM co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHuns onpegensoTcs B
DYHKLMAX BEpXHUIA 1 HXHWIA HarpeB unm (Npy HanuymMmn) BeHTUNATOP HXKHEro / BEPXHEro Harpesa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CreayloLLMMM NpuopmMTeTamMmm B 3aBUCKMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT NN COOTBETCTBYIOLME PYHKLMM B yCTporcTBe. 1-Oko BeHTUNnaTo brogo ¢ HarpeBoMm , 2-KoHBek-
ums , 3-HWKHWIA, BEpXHUIA HarpeB + BEHTUNATOP , 4-BepXHuiA n HWXKHWIA Harpes.

TexHunyeckne xapakTepucTukm MoryT ObITb N3MEHEHbI Oe3 npenBapuTenbHOro yee-
OooMneHuna ana ynydweHuna kadecTtea yCTpOI;ICTBa.

PucyHKM B 3TOM PYKOBOZCTBE SABMSATCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT HE MONHOCTBIO
COOTBETCTBOBATb BalLEMY YCTPOWCTBY.

MEHTaLMK, Nony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AEUCTBYOLLN-
MW cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT YCMNOBWI 3KCMnyaTaLun 1 okpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHUsI MOTYT BapbUpPOBaTLCS.

@ 3HaveHus, ykazaHHbIe Ha 3TUKEeTKaxX YCTPOMCTBA UK B CONPOBOAUTENBHOW [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue
lMepend Tem, KaK MPUCTYNUTL K UCMOSIb30Ba- @ Ecnu nepBoHavyanbHoe Bpems He

HUWIO BaLLero NpoayKra, pekoMeHayeTcs ycTaHoBneHo, «12:00» 1 cumeon
OCYLLeCTBUTb Laru, NepevncneHHbie B no- (O npomonxaT Murath, a Balua ay-
crnenylownx pasaenax. XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Balla
AyxoBka paboTtana, Bbl OMKHbI

4.1 HacTtporka Tanmepa
noaoTBepaAnTb BpeM4A CYTOK, YCTaHO-

Bcerna yctaHaBnuBainTe Bpemsi cy- BMB BPEMS CYyTOK UMW HaXaB KHOM-
@ TOK nepep UCnornb30BaHNEM LyXOB- Ky (O, Korga oHa HaxoguTcs B Mo-
kv. Ecnn Bbl He yCTaHOBUTE €ro, Bbl noxexun «12:00». Bl moxeTe ns-
He CMOXeTe rOTOBUTb B HEKOTOPbIX MEHUTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
MoensAx OyXOBKU. onvcaHo B pasgerne «HacTtponku».

«12:00» 1 © GyayT MuraTb Ha gucnnee. BPEMEHU CYTOK OTMeHsATcs. Ee cne-

1. Tpu nepBom 3anycke AyXOBK/A CUMBOSIbI @ B cnyyae c6os nutaHns HacTpoku
AyeT yCTaHOBUTb 3aHOBO.

2. YcTaHoBUTE BpeMs CyTOK C NMOMO-

LiibH0 KHOMOK D/O. 4.2 TepBu4Hasa o4nUCTKa
| ':|f|—| M 1. Y6epwuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarbl.
Jou |7 .| 2. N3BnekuTe Bce akceccyapbl U3 QyXOBKHU,

3. Bkmtouute yctponctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeM BbIKMOYMTE. Takum obpasom,
ocTaTKM MEeKUX YacTuL, KOTOpble MOr-
1M ocTaTbCs B KaMepe AyX0oBOro Lukada

—— BO BpPeMsl NPON3BOACTBA, CrOPAT U yTU-

A1 NN3NpyoTCs.

|

| _|/,|_|5 l_l"*~ 4. TMpwn paboTe ¢ NpoaykTOM BblibepuTe ca-

O O 6 ® & & MyI0 BbICOKYIO TeMnepaTypy 1 pabounit
‘ pexum, ¢ KOTOpoi paboTaloT BCe Harpe-

BaTenu B Bawem yctporctee. Cm.

«DyHKUMM ynpaBneHns gyxoskony. O

A @ ' o @ & @& BXOASILLEN B KOMMMEKT MOCTaBKY.

3. Haxmute © unm {8 npmkocHUTECH AN
TOro, 4TO6bI aKTUBUPOBATL MO MUHYT.

4. Haxmute @/O), 4tobbl yCTAHOBUTL MU-

HYTB. TOM, KaK ynpaBnsiTb JyXOBKOW Bbl MOXe-
| _I'\I_: o Te y3HaTb B CrieAytoLemM pasgerne.
o 1JJ0° 5. TMopoxauTe, MoKa JyXoBKa OCTHIHET.

Q @ ' @ @ ' {§§‘ @l 6. lMpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-

‘ HOW TKaHbO UNK rybkom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.
= Bpems cyTOK yCTaHOBMEHO, N CUMBON Mepen ncnonb3oBaHMEM aKcecCcyapoB:
© ncuesaer ¢ akpara. OuncTUTe akceccyapsbl, U3BMNEYEeHHbIE U3

OYXOBKMW, BOLOW N MSArKOW ryoKom.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLmne n
YUCTALME CPeACTBa MOTyT MOBPEXAaTb
NoBepxHOCTb. He ncnonbayiite abpasus-
Hble MOKLLME CPeAcTBa, YNCTALME MOPOLL-
KM 1 KPeMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHUE: Bo Bpems nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BeHTunaTtop oxnaxaeHus ( Bapbupyet-
Ccsl B 3aBUCMMOCTU OT MOOENM YyCTPOn-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOM-
cTBe. )

Balue ycTponcTBO MMEET BEHTUIIATOP
oxnaxaeHusi. BeHTunaTop oxnaxaeHust
BKITHOY@eTCs aBToOMaTUYeCKM Npu Heobxo-
OUMOCTU 1 OXNaxkaaeT Kak nepeaHo
4yacTb YCTpoOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTMYECKN BbIKITHOYAETCHA MO OKOHYaHMUM
npouecca oxnaxaeHus. Fopsunii Bo3ayx
BbIXOAMT Yepes ABepLy OyXOBku. He 3a-
KpblBarTe 3TN BEHTUNALNOHHbIE OTBEP-
ctus. B npoTvBHOM criyyae AyxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxgatoLwmin BEHTUNATOP
npopomkaeT paboTaTb BO BpeMsi paboThl
OYXOBKM UMW NOCIe ee BbIKMYeHUst (Npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
rotoBuTe, 3a4aB TaMep AYXOBKW, B KOHLE
BPEMEHU 3aneKkaHus OXNaxaalLnii BEHTU-
NSATOP OTKIIHOYMTCS CO BCEMU (DYHKLIMSMMU.
Bpems paboTbl oxnaxxgaroLero BEHTUNS-
TOopa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkAoYaeTcs U Bbl-
KrntoYaeTcsi B aBTOMATUYECKOM peXxunme.
OTO He ABnsAeTCs HENCNPaBHOCTLIO.

OcBelleH1e AyXOBKU

OcBelLieHWe JyXOBKM BKIOYaeTCs, koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HeKOTOpbIX Mo-
Jensx oceelleHne paboTaeT BO BpeMms
NPUroTOBIEHNS, B TO BPEMS Kak B APYTUX
MoAensix OHO BbIKMoYaeTCst Yepes onpepe-
NeHHoe Bpemsi.

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus ay-
XOBKOW

O6wue npegynpexaeHus no 6noky

ynpagBrneHusi AyXOoBKoOMN

* MakcumarnbHoe BpeMsi, KOTOpOoe MOXET
ObITb YCTAHOBIEHO Afsi NpoLecca Bbl-
neyku, coctaenget 5 yacos 59 MuHyT. B

cny4vae cbosi NMTaHusi NporpammMa oTme-
HuUTCA. Bam HyxHO ByneT nepenporpam-
MUpOBaTb.

* [Mpu BbINONHEHUN NtOBbLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CUMBOILI ByayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmo HEMHOro
nopgoXagatb, Noka HacTponkn GyayT
COXPaHeHbI.

» Ecnu npousBectu Kakme-nmbo HaCTPOrKM
3anekaHusi, BpeMsi CyTOK Henb3s byaet
U3MEHUTb.

» Ecnu Bpems BbINeykn yCTaHOBIEHO B Ha-
Yyane BbIMeYkn, OCTaBLLEECS BPEMS OTOO-
paxaeTcsi Ha aucnnee.

* B cnyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMsi
3anekaHnsi UM BpeMsi OKOHYaHUA 3ane-
KaHWUS, Bbl MOXXETE OTMEHUTb aBTOMaTU-
Yyecku, aepxas kHonky (O B TedeHue anu-
TENbHOro BPEMEHN.

Tanmep

o =[C
Q
Al

|
III|II|
© ©®

v v
3 4

N 4 @ ))
o i | = El
o [BP ™S

v
’

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yannbHuka
KHonka HacTpoiku YacoB

KHonka "YMeHbLumnTb"

KHonka "YBenuuntb"

KHonka HacTpoek

KHonka 6roknpoBky knasuLu

CuMBONbI HA 3KpaHe

o g B~ W N -

: CUMBOI OKOHYaHUst npuroToBneHus

: CumBon 3BYKOBOro Taimepa/byannbHuKa
: CumBon Tepmoluyna *

: CMBON GMNOKUPOBKM KNaBuLL

: CumBon TemnepaTypbl

Pl DO

: CumBon 6nokvMpoBku aBepn *

RU/ 24




= : Cumeon Wi-Fi

Dm : CumBon ANCTaHUMOHHOIO ynpasrieHusa

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT MOAENMU YCTPOW-
cTBa. MoxeT He BbiTb B BalleM yCcTpoicTBe.

BknioyeHne AyxoBKU

Korza Bbl BbiGupaeTe paboyyto pyHKUMIO,
KOTOpPYIO XOTUTE NPUrOTOBUTL C NMOMOLLIbIO
py4ku Beibopa yHKLMN, N yCTaHaBNMBae-
Te OnpefeneHHy TemnepaTtypy ¢ NoMo-
LI PYYKM TEeMNepaTypbl, JyXOBKa Ha4n-
HaeT paboTtaTb.

BbIKNIOYUTL AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUNTL AyXOBOW LKA,
NMOBEPHYB PYy4Ky BblOOpa PYHKLMM N PYYKY
TemnepaTtypbl B MONOXEHWE BbIKIIOYEHWS
(BBEPX).

Bbibop TemnepaTtypbl U pabouen hyHk-
LMW OYXOBKM AJISi PyYHOro 3anekaHus
Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBNASA pyY-
Hoe ynpaBrieHve (Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO),
He ycTaHaBMnMBasi BpeEMsi BbileKaHusl, 3aaa-
Bas Temnepatypy n pabouyve yHKLMK, co-
OTBETCTBYIOLLME BaLlen efe.

P / C

1. Bbibepute pabouyto yHKUMIO ANd ro-
TOBKM C MOMOLLbIO PYyYKM BblIGOpa pyHK-
umm.

2. YcTaHoBuTe TemnepaTtypy NpuroToene-
HUSI C MOMOLLIbIO perynsaTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBKka Ha4yHeT cpa3dy paboTaTb C Bbl-
OGpaHHON hyHKLMEN, a 3HAYEeHNEe TEM-
nepaTypbl 1 fj MosBUTCA Ha 3KpaHe.
Ha pucnnee nosiBnsieTcst yCTaHOBIEH-
HO€e 3Ha4eHue TemnepaTypbl U TPEX-
CTpoyHas aHumaums. Nocne aToro
Bpemsi, NpoLlejLlee C Havana 3aneka-
HWs, oTobpaxkaeTcs no nopsaky. Koraa
Temneparypa BHYTPU OYXOBK/ AOCTU-
raet yCTaHOBMNEHHOW TeMneparypbl,
cumBon § vcuyesaert, v nodaetcs
3BYKOBOW curHarn. lokas TpexcTpo4Hom

aHMMaLunM Ha dKpaHe npekpaliaeTcs, 1
pPsiOOM CO 3Ha4YeHMeM TemnepaTypbl
NOCTOSIHHO nosiBnsieTcs cumon C.
[Meyb He BbIKNIOYaETCA aBTOMaTUYe-
CKW, TaK Kak py4yHas Bblneyka BbINnorn-
HseTcs 6e3 yCTaHOBKM BPEMEHW Bbl-
neyku. Bbl JOMKHBI KOHTPONMPOBAaTh
BbINEYKY ¥ OTKMOYMTL ee camu. o
OKOHYaHWK 3aneKkaHus BbIKIoYMTe ay-
XOBKY, NOBEPHYB PY4Ky Bblbopa hyHk-
LMKn 1 perynstop Temnepartypbl B No-
NoXeHue BbIKMYeHUs (BBEPX).

Bbineyka nyTemM yCTaHOBKU BpeMeHU
BbIMe4YKU:

Bbl MoxeTe 3agaTb aBTOMaTM4ecKkoe oT-
KNno4vYeHne AyXOoBKU B KOHLE nepnoaa Bpe-
MeHWU, BblIbpaB Temnepartypy 1 pabouyto
hYHKLMIO, XapaKTEePHYHO A Balleh eabl, 1
YCTaHOBUB BPEMSI BbINEYKM MO TakMepy.

1. BbiGepuTe pabouyto dyHKUMIO ANS
3anekaHus.

2. Haxumaiite kHomky (9, Noka Ha auc-
nree He NnosiBUTCA CMMBOI (O BpeMeHM
3anekaHus.

C11-rr
O L

(33
‘@@ié%ﬁv

@ YT106bI BLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS

BbIMEKaHUS, Bbl MOXXETE HaXaTb
KHOMKY (P, 4TOGbl YyCTaHOBUTL Bpe-
M1 BblnekaHusi Ha 30 MUHYT nocne
yCTaHOBKM paboyel hyHKLMM 3ane-
KaHus 1 Temnepatypbl, a 3aTeM UC-
nonb3oBaTh KHOMKNU (B/O 4tobbl 13-
MEHUTb Bpemsi.

3. YcTaHoBUTE BpEMSs! BbINeyku C Nomo-
Wb KHOMOK (D/O.

C11
O LI T

o A
CSERFEE:

Bpewms Bbineykn yBenuunsaeTcs Ha
1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT U Ha

5 MUHYT Yepe3 15 MUHYT.
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4. MonoxuTe NpoayKThl B AyXOBKY U yCTa-
HOBWTE TEeMMepPaTypy C NOMOLLbIO pery-
nsTopa TemnepaTypbil.

= Balua fyxoBka cpasy HauyHeT pa-
6oTaTb Npu BIGPaHHON OYHKLMN
1 Temnepartype. YcTaHOBMeHHoe
BpeMs 3anekaHuns HayHeT obpart-
HbIi OTCYET U § oTOBpasuTcs Ha
avcnnee. OTcYeT BpemMeHu 3ane-
KaHWs1 U 3ajaHHOE 3HaYeHne Tem-
nepaTypbl U TPEXCTPOYHAs aHNMa-
LMsa psgoM ¢ HUMKU oToBpakatoTcest
no nopsgky. Korga remnepartypa
BHYTPU [lyXOBKM JOCTUrAeT ycTa-
HOBMEHHOW TemnepaTypbl, CUMBOS
§ ucyesaeT, n nogaeTcsa 3ByKOBOM
curHan. MNMokas TpexcTpoYHOW aHu-
MaLMK Ha 3KpaHe npekpaliaeTcs,
1 PSIAOM CO 3HaYeHWeMm Temnepa-
TYPbl NOCTOSIHHO NOSIBNSIETCS CUM-
Bon C.

5. Mocne 3aBepLUeHUs YCTAHOBINEHHOTO
BpPEeMEHU 3arnekaHusl Ha aucnree no-
sBuTcA cooblyeHne «End» (Koneu), 3a-
muraet cumsorn (O, 1 AyXOBKa nogact
3BYKOBOE MpeaynpexaeHue.

6. lMNpepynpexaeHne byaeT 3By4aTb B
TeyeHne AByX MUHyT. KocHuTech nobon
KnaBuvLM NS TOro, YToObl OCTAHOBUTL
3BYK npepynpexaeHuns. Mpenynpexae-
HVe NpekpaTuTCs, U Ha Aucrnnee no-
SIBUTCS BPDEMSI CYTOK.

Ecnu B KOHLie 3BYKOBOrO npeaynpe-
XOeHust byaeT HaxaTa kakas-nmbo
KHOMKY, AyXOBKa CHOBa Ha4HeT pa-
6oTaTb. YUTOOBI NPpegoTBpaTUTL No-
BTOPHOE BKITIOYEHME JYXOBKM B
KOHLLe NpeaynpexneHust, BbiKIto-
YUTb OYXOBKY, MOBEPHYB PErynaTop
Temneparypbl Y (PyHKLUMOHaNbHY0O
py4Ky B nomnoxeHue 0 (BbIK.).

5.3 MpuroToBneHune c napom

B Baluel gyxoBke eCTb (DYHKLUUS NPUrOTOB-
neHus ¢ pobasneHvem napa. Jlyywme pe-
3ynbTaThbl BbiNeKaHWs JOCTUraTcs Npu uc-
nonb30BaHNM PYHKLMM Nogayun napa.
dyHKkuMs nogaymn napa obecneydnBaeT 0o-
nee sipKyt NOBEPXHOCTb KOHAUTEPCKUX U3-
nenuvn, bonee xpycTALLyt KOPOUKY U

6onblumn o6beM. Kpome Toro, npy nomoLum

pobaBneHns napa CHXxaeTcst noTeps Bna-

M TakMX NPOAYKTOB NUTAHMS, Kak MSICO,

obecneymBasi pe3dynbTaT NPUroTOBMNEHNS

6onee co4HOro BHyTpu 1 6onee BKYCHOro
ontoga.

O6wue npenynpexapeHus

* lNpuroToBneHne ¢ Nnapom BO3MOXHO
TONBKO NPY UCMONb30BaHWUN (DYHKLMIA
NPUroTOBMEHNS C MapoM, yKa3aHHbIX B
pPYKOBOACTBE.

» EmkocTb pesepByapa ans soabl 250 M.
He nomeluanTe 6onee 250 mn BoAbl B
pesepByap Ans BoAbl BO BPEMS BbINEYKU.

» KoHgeHcar, obpasyowniica Ha asepue
OYXOBKM NOCne NpuroToBneHns ¢ 1c-
nonb30BaHWeM napa, MoXeT KanaTb,
Korga asepua AyxoBku oTkpbiTa. Kak
TONBKO Bbl OTKpOETE ABEepLy AYXOBKU,
COTpUTE KOHAEHcaT.

* Npw OTKpbIBAHUW ABEPLbI JYXOBKU HAXO0-
OUTECh HA LOCTAaTOYHOM yAarneHuu, Tak
Kak BO BPEMS 1 Nocne NpuroToBneHns c
MCMOnb30BaHWeM napa MOryT BbIXOAUTb
nap v ropsiymn Bosayx. lNap moxeTt 06-
Xeyb pyKy, NM1Uo n/vnv rnasa.

» Ecnu Boga octaeTtcs BHyTpY OyXOBKM NO-
Cre KaXgoro npuroToBrieHWs C UCMOSb-
30BaHVeM napa, BbITpUTE OCTaBLLYHCH
BOZly CYXOW TKaHbIO NMocre Toro, kak ay-
XOBKa OCTbIHET. B npoTMBHOM cnyyae
ocTaTKu BoAbl MOTYT Bbi3BaTb 0bpa3oBa-
HWE HaKuUMu.

» Ecnu Baw npopykT ocHalleH TepmoLLy-
nom, nepes NpUroToBIEHNEM Ha napy
ybeautech, 4YTO Kpbillka TepMolLyna 3a-
KpbiTa. B npoTMBHOM crnyyae BO3MOXHa
yTeuka napa u3 natpybka TepmoLllyna.

[Onsa npurotoBneHus ¢ napom:

1. HayHuTe 3anekaHune nocrne nmayyeHus
Tabnuubl AnNs NPUroTOBIEHMS C NAPOM
N YCTAHOBKM (DYHKLMM, TEMNEPATYPbI U
BpPEMEHM B COOTBETCTBUM C BritogoM,
KOTOpOE Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTbL. Bbl
MOXeTe OnpeaennTb KoIM4ecTBo A0-
GaBnsiemolt Boabl, TemnepaTypy, QyHK-
LMIO 1 BPEMSI 3amneKkaHusl, KOTOpPbIX HET B
Tabnuue.

2. TMomecTtute GMOOO B AYXOBKY HA PEKO-
MEHZOBaHHbIN YPOBEHb.
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3. HaxmuTe Ha pesepByap Ans BoAbl Ha
naHenu ynpasreHust AyXOBKW, Koraa
npuaeT Bpems gobasneHns BoAbl, Co-
rnacHo Tabnuue 3anekaHusi.

~

4. VisBnekuTe pesepByap ANs BOAbI 13 Na-
3a.

5. OTkponTe KpbILWLKY pe3epByapa Ans BO-
Obl 1 3aneunTe KONMYeCcTBO BOAbI, YKa-
3aHHoe B Tabnumue no 3anekaHuio.

He ncnonb3ynte ouCTMNNnMpoBaH-
@ HYIO 1 UNbTPOBaHHY Bogy. Vc-

Nosnb3ynTe TONbKO BOAONPOBOAHYIO

Boay. He ncnonbaynte nerko-

BoCnamMmeHsawLwmeca, CnnpToBblie U
TBepAble YaCcTuLbl BMECTO BObI.

L

T |

6. 3akpowiTe KpbILLKY 1 yCTaHOBUTE pe3ep-
Byap ANns BOAbl HA MecTO. [oMHOCTLIO
3adBVHbTE pe3epByap A5 BOAbI.

= Bopga B pesepByape A5t Boabl Ha-
YMHaEeT MeaJIeHHO cTeKaTb K HUXK-
Hel YacTu 4yXoBKM, a Balle 61to-
0o noasepraetcs o6paboTke na-
pom.

7. Kak Tonbko Bbineyka OyaeT 3aBepLueHa,
BbIKIHOYMTE OYXOBKY, YCTAHOBUB (DYHK-
LMI0 1 perynatopbl TemnepaTypbl B Bbi-
KMIOYEHHOE MOoMoKeHue.

Ecnu Boga octaeTcst Ha AHe AyXOB-

@ KM Mocre KaXaoro npuroToBneHns
C UCMNOnb30BaHWeM napa, BblTpuTe
OCTaBLLYIOCS BOAY CyXOW TKaHbHO
nocne Toro, kak 4yXoBKa OCTbIHET.
B npoTvBHOM criyvae Boga, ocTas-
LIAsiCA Ha AHe AyXOBKW, MOXET Bbl-
3BaTb 0bpasoBaHne Hakunw.

5.4 HacTtpoiiku

AKTuBauus 6HOKMPOBKM Kno4a

Mcnonb3ys dyHkLmo GNOKMPOBKY KnaBuLL,
Bbl MOXeTe 3amnTUTL TaumMep OT MNOMEX.

1. KocHuTech KnaBuLLK (&), NOKa Ha anc-
nrnee He NosIBUTCS CUMBON (3.

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= Ha ancnnee oto6paxaeTcs CUMBON (3,
N HaunHaeTcs obpaTHbI oTcyeT 3-2-1.
BrnokupoBka knaBsuLl akTuBMpyeTcs,
Kor[a 3akaH4vBaeTcsi 06paTHbI OT-
cyert. MNpn HaxxaTum Ha nMobyto knaeu-
LUy nocre yCTaHOBKW OrOKMPOBKM Kna-
BMLL TaiMep M3naeT 3BYKOBOW CUrHan
1 CUMBOI (3] MUTaeT.

Ecnu oTnycTuTb KntoY (3 0 OKOHYa-
@ HUst o6paTHOro oTcyeTa, GroKNpPOB-
Ka KnaBuLl He aKTUBUPYETCS.
Knaeuwun Tanmepa Henb3s UCNonb-
@ 30BaTb, Koraa BkIoYeHa 6noknpos-
Ka knaBuw. BrnoknmpoBka knaBuLl He

OyneT oTMeHeHa B crnyyae cbos nu-
TaHwus.

[OeakTnBauus GHOKMpOBKM Knro4va

1. KoCHUTECH KHOMKM (3], NoKa CUMBOS (&) He
MCYe3HeT C aKpaHa.

= CuMmBON (3} cyesaeT ¢ akpaHa, a 61o-
KMPOBKa KrnaBuLL OTKIOYeHa.
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YcTaHoBKa OyaunbHUKa

Bbl Takke MoxeTe ncnonb3oBaTh TanMep
npoaykTa Ansa noboro npegynpexaeHus
W1 HaNoOMVHaHWs, KpOMe Bbineyku. by-
OVNbHUK He BNusieT Ha paboune dyHKUmm
ayxoBku. OH ncnonb3yeTcs B Lensax npeay-
npexaexuns. Hanpumep, Bbl MOXeTe 1c-
nonb3oBaTb OyannbHWK, KOrga xoTuTe
BKMIOYNTb €[y B AYXOBKY B OnpeaeneHHoe
Bpems. Kak Tonbko Bpemsi, KOTopoe Bbl
yCTaHOBWMM, UCTEKNO, TakiMep BblAacT Bam
3BYKOBOE NnpeynpexaeHne.

MakcumanbsHoe BpeMsi OyanrnbHUKa
MOXeT cocTaBnaTb 23 yaca 59 mu-
HYT.

1. KocHuTech knasuwum £\, noka Ha auc-
rnree He NMOSABUTCS CMMBOS L)\.

L 0O o0 o & 6

2. YcraHoBwuTe BpeMs ByaunbHMKa ¢ NoMo-
LWbto Kroyen /0.

10 1
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= [locne ycTaHoBK/ BpemeHm by-
[AUnbHUKa CUMBOI L NpofomKaeT
ropeTb, 1 Bpems OyaurnbHUKa Ha-
YnHaeT obpaTHbI OTCYET Ha ANC-
nnee. Ecnn Bpemsa OyamnbHuka n
BPEMS BbINEYKM YCTaHOBMEHbI Of-
HOBPEMEeHHO, Ha Aucnnee otobpa-
XaeTcs 6onee KOpoTKoe Bpemsi.

3. Mo ucteyeHun BpemMeHn ByaunbHKKa
cUMBON [ HauMHaeT MuraTb U U3gaet
3BYKOBOE MpeaynpexaeHue.

Bbiknto4yeHue 6y,qVIJ1bHVIKa

1. B koHLe nepvoga Tpesoru npeaynpe-
XOEHWe 3BYYUT B TEYEHNE ABYX MUHYT.
KocHuTech ntobon knasuLn, YTobbl OT-
KMIOYUTb 3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

= [MpeaynpexaeHve npekpallaeTcs, U Ha
aucnnee oTobpaxaeTcs BpeMsi CyTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTbL GYAVI.HI:HVIK;

1. KocHuTech KnaBuLLK L), NoKa Ha auc-
nnee He NoOsSIBUTCSH CUMBON £\, YTOGbI
cbpocuTtb BpeMms OyannbHuka. KocHu-
Tecb KHoMku © oo Tex nop, no-
ka«00:00»CurmBon nosiBNseTcsa Ha Auc-
nnee.

2. Bbl Takke moxeTe OTMeHUTb Byannb-
HUK, HaXkaB KHOTKY [\ B TeYeHve anu-
TENbHOro BpEMEHM.

PerynupoBka rpomMKocTu

1. Ha gucnneeB-01-B-02KocHuTech kna-

BULLM %%, MOKa He NOABUTCH OOHO U3
3HAYEeHNN.

L _T |
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2. YcTaHoBWTE xenaembli YypoBEHb C Mo-
MoLLbto Kktovern B/O).(B-01-b-02)

Q@@J‘@@

= HaxxmuTe KHOMKY {6¢ Ansa noaTeepxae-
HWS UK NOAOXKANTE, HE KacasiCb HU
OAHOM KnaBuwwmn. Yepes HeKoTopoe
Bpemsi HAbop rPOMKOCTU CTAHOBUTCS
aKTVBHbIM.

HacTtpouka apkoctu gucnnes
1. Ha gmncnneeD-01-d-02-d-03Haxmute

Ha KHOTMKY 4%, Moka He NOSABUTCA OfHO
13 3HAYEHUN.
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2. HacTtpoiite xenaemyt sipKoCTb C MOMO-
wbto knaeuw @/G.(D-01-d-02-d-03)

I
[
oo o ‘ &
= HaxmuTe KHOMKY §6¢ Ans noaTBepxae-
HWUS UNW NOAOXKANTE, HE KacasiCb HU
ofHou knaeuwun. Habop apkocTtu cra-

HOBWTCSI aKTMBHbIM Yepes3 HeKoTopoe
BpeMS.

M3mMeHeHue BpeMeHU CyTOK

Ha Bawwewn gyxoBke, 4TOObl I3MEHUTb Bpe-
MS1 CyTOK, KOTOPOE Bbl paHee yCTaHOBUMN:

1. KocHuTech knaBuwm %, noka Ha guc-
nrnee He NOsBUTCSA cUMBOI (9.

2. YcTaHoBUTE BpeMs CyTOK, KOCHYBLUMCb

®IO knasuLL.

BREGE
o lcud

| Q
Q@@‘@ﬁ

3. HaxmuTe KHOMKy (O unu 48, 4Tobbl ak-
TUBMPOBATbL MOMe MUHYT.

Q‘@@%ﬁ%@l

4. KocHuTech knasuw @/, 4tobbl ycTa-
HOBUTb MUHYTHI.

5. MoaTBepanTe HACTPOIIKY, HaXaB KHOMKY m
0.

= Bpewms cyTok ycTaHaBnmMBaeTcsl, U CUM-
BOJ MCYE3a€eT Ha Aucnnee.

MoaknioyeHne OyxoBKU K GecnpoBopa-
HOW CeTu U BBeAeHMue ee B NpUNoxeHue
"HomeWhiz"

Bbl MoXeTe ynpaBnsATb CBOEN OyXOBKOM
Yepes npunoxexHune "HomeWhiz" co cmapt-
YCTPOWCTBaA, NOAKIOYMNB ero kK 6ecnposoa-
How ceTu. [1ns aToro cHavana yctaHoBuTe
npunoxeHune "HomeWhiz" Ha cBoe nHten-
neKTyanbHoe YyCTPoncTBo. MpunoxeHve
"HomeWhiz" goctynHo Ana MobunbHbIX
onepaumnoHHbix cucteM iOS n Android.

[Mocne 3arpyskun npunoxeHus
@ "HomeWhiz" Bam Heobxoanmo co-

34aTb CBOWM COOCTBEHHBIN JOM, Bbl-

MOSTHUB OENCTBUS MPUMOXKEHMS.

Bbl MOXeTe NOAOKNIOYNTL OYXOBKY K
©ecnpoBOHOW CETU 1 BKITHOYUTD
AONCTaHUMOHHOE ynpaBlieHue, Bbl-

NOSIHUB OEeNCTBUSA, yKas3aHHbIE B
NPUNOXEHUN.

N

. YTOObI BKNIOYMTBL AYXOBKY B PEXUM Ha-
CTPOWKM, NOBEPHUTE PY4Ky BblOOpa
dYHKUMI B nonoxeHne «P» BbIkoye-
HO, Moka [lyXOBKa Haxo4WUTCS B BbIKIHO-
YEHHOM MOJIOXEHUMN.

2. Haxmute KHOMKy «{S», NMoka Ha auc-
nnee He nossutcst «CO0y».

= CO00
= CO01

3. KocHuTech KHOMOK (B/O) ogHOBPEMEHHO
B TeYeHue 3 CeKkyHA.

Wi-Fi BbIkntoyeH
Wi-Fi BkntoyeH

= Korga gyxoBka nepexoauT B pe-
XXMM HacTpOWKKM, Ha Aucnnee nosie-
ns{eTcs aHMMauus ¢ MuraroLwmmMmm
NNHUAMN.

4. Otkpovite npunoxexue "HomeWhiz",
KOTOpOE Bbl YCTAHOBWIN Ha CBOEM WH-
TennekTyanbHoMm ycTponctse. Nocne
cosfaHusa cobcTBeHHOro goma Bblbepu-
Te QyXOBKY Mo KYXOHHbIMW NPOAYKTa-
MU, BBEOUTE B NPUIOXEHUN HOMEP
3anaca Ballero npoaykra u cnegymre
WHCTPYKLMSAM B MPUIOXKEHNN.
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Homep 3anaca npoaykTa-aTo Ho-
Mep, HAaYNHAIOLWMIACA C «77...» BHU-
3y nepeaHen KpbILLKY PyKOBOACTBA.

5. 3aBepLunTe BBEAEHWE AYXOBKU B NpW-
NOXeHWe, BbIMOMHWB Warv no npuMeHe-
HUIO.

= Korga gemMoHcTpaums 3aBeplueHa,
Ha aucnnee nosBaTcs «CO1» n
—~—
«=».
BknroyeHne gUCTaHLUMOHHOIO ynpaBre-
HUS AYyXOBKOM

v' Tlocne pernctpauuv BaLlei JyXOBKU B
npunoxeHun "HomeWhiz" Bbl MmoxeTe
yNpaBsnsATh €0 yAaneHHo:

1. YT0ObI BKMIOYMTE OYXOBKY B PEXUM Ha-
CTPOWKM, NOBEPHUTE PYUKy BbiOOpa
dyHkumii B nonoxexme «PyHkumsa Wi-
Fi», koraa ayxoBka BbIKMOYEHA.

2. MoBepHUTE pyuKy TemnepaTyphbl Mo ya-
COBOW CTpersike B MnoJioXXeHune, oTiin4Hoe
oT «O».

= Ha gucninee nosiBATCS cUMBON «J°
».

Ecnu Ha gncnnee otobpaxaeTcs

@ CUMBOS =, HO NPY MPUKOCHOBEHNN
K KHOMKE CIbILUeH CurHan oLwmnbku,
cumBon [ He oToBparkaeTcsa Ha
ZAucrnee Uy cUMBON 7= MUraer,
npoBepbTe NnoakmnoyeHne k NHTep-
HETY, K KOTOPOW Bbl NOAKIOUUIN
npoaykt. Ecnu nogknioyexune k NH-
TEPHETY MPOLLIIO YCNELLHO U
npobrnema coxpaHseTcsi, NMOBTOpPU-
Te Lwarv HaCTPOVKN.

"HomeWhiz" YoaneHune conocraBrneHus
yCTaHOBMNEHHOM Nneyun

v' TMocne pobaBneHus Ballero npoaykra
B npunoxexune "HomeWhiz" nicgpopma-
ums o BaweM npogykTe 6yaet comno-
CTaBNATbCS C YyY4ETHOWN 3anuchbio Nosb-
3o0BaTers, KOTOpyto Bbl MCMONb30BaNu
ans "HomeWhiz". Ecnu Bbl notepsinu
[OCTYN K YY4ETHOIN 3anuncu, KOTOpPYH Uc-
nonb30Banu B NPUIIOXKEHUN, N XOTU-
Te yaanuTb MaTty rno Apyrum npuyu-
HaMm, BbINONHWTE criegyroLne gen-
CTBUS:

1. YT06bI BKMIOYNTE JYXOBKY B PEXUM Ha-
CTPOViKW, NOBEPHUTE PYYKY Bbibopa
yHKUMI B nonoxeHne «P» Bbikoye-
HO, MOKa AyXOBKa HaxO4MTCS B BbIKIO-
YEHHOM MOMOXEHUN.

2. KocHuTech {64/ knasuiL 0gHOBPEeMEH-
HO B TeueHune 5 cekyHa,.

3. Ha gucnnee nosasnseTcs aHMmaums ¢
MUTaOLLMMU NIUHUSAMU.

4. Kak TonbKO MpoLecc yaaneHus conps-
XeHuns ByaeT ycrneLHo 3aBepLUeH, pas-
AacT npedynpexaatoLnii 38yKOBOW CUT-
Han, 1 Balla AyxoBKa nepesanyCcTuTcs.

"=" ncUesHeT C aKpaHa.

CvmBon "=
Ecnu Bo Bpems npouecca ygane-
HUA coBnageHund BO3HUKaeT
npobnema, 1 NpoLecc He MOXeT

ObITb 3aBepLUeH, byaeT cnbiweH
3BYK OLUNOKMN.

5. Kak Tonbko npouecc yaaneHus byget
3aBepLUeH, Bbl CMOXETe CHOBa pekna-
MUPOBaTb NPOAYKT B CBOEN y4EeTHON 3a-
nucu "HomeWhiz".

CooTBeTCTBUE CTaHAApPTaM U nHdopmaumsa 06 ucnbiTaHusix/aeknapaumnsa coorsetcTeus EC
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Nenckoro corosa.

Otanbl pa3paboTku, NPOU3BOACTBA M NPOAAXKM AAHHOMO U3AENNS OCYLLECTBNSIOTCA B COOTBETCTBUM C
npaeunamy 6e30MacHOCTM, YKazaHHbIMU BO BCEX COOTBETCTBYIOLLMX 3aKOHOAATENbHbIX akTax EBpo-

Monoca 24Ty
YacTtoT

Makc.

moui- : makc. 100 MBT
HOCTb

nepepauu

Deknapauus o cooTBeTcTBUM EC

TOB Ha CTpaHuue And Ballero npoaykra.

Arcelik A.S. 3asBnsieT, YTo AaHHbIN NpoaykT cooTBeTcTBYET [upektne 2014/53/EC. MogpobHas KPACHAA pekna-
pauusi COoTBETCTBUS AOCTYNHa B VIHTepHeTe Ha caiiTe support.beko.com B pasaene A4ONONHUTENbHbIX JOKYMEH-

OnpegeneHHbI nepnoa nogaepxkm oo-
HOBIIEHWUI NPOrpaMMHOro obecneveHus,
CBSI3aHHOIO C kMbepbe3onacHOCTbI0, SIB-
NseTcs rapaHTUAHBIM CPOKOM MpOoAyKTa.
Mo ncreveHnm atoro nepnoga o6HOBNEHUSA
nporpammMHoro obecneyeHusi, CBA3aHHble C
knbepbe3onacHOCTbI, HE rapaHTUPYHOTCS.
OTOT NpoaykT cobupaeT u nepefaeT AaH-
Hble 06 MCMoNb30BaHMK MPY NOAKIHYEHUN
K VIHTepHeTy (Hanpumep, HAaCTPOWKN TEM-

neparypbl, NPOAOIIKUTENBHOCTb UCMOMb30-
BaHwus, kogpl ownbok). B cootBeTcTBUM C
3akoHom EC o gaHHbIx (PernameHnt EC
2023/2854) Bbl MeeTe nNpaBo JocTyna K
3TVMM [aHHbIM 1 ynpasneHus nvu. ns no-
nyyeHus nogpobHON nHopmaumm o ToMm,
Kakune gaHHble cobuparoTcsl, Kak OHU UC-
Nonb3yTCs U KaK K HUM NOMNy4uTb JOCTYH,
noxanyncra, noceTuTe:Www.homewhiz.com/
eu-data-act-policy

6 O6wasa nHcpopmaumusa o KynmHapum

B aTOM pasgene Bbl HageTe COBETHI MO
MOArOTOBKE U MPUrOTOBNEHMIO MULLN.

Kpome Toro, B 3ToM pasgene onucbiBaroTCs

HeKoTopble U3 MPOAYKTOB, NPOTECTUPOBAH-
Hble npou3BoauTensiMu, u Hanbornee noa-
XOAsLLME HACTPONKN ANst STUX NPOAYKTOB.
Takxke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLLMNE Ha-
CTPOWIKM [YXOBKM U akceccyaphbl Ans 3TUX
MPOAYKTOB.

6.1 O6wme npepynpexaeHus o Bbl-
ne4yke B AyXOBKe

* [Npwn OTKpbITMM ABEpLbl AYXOBKW BO Bpe-
MS UK MOCE BbINEYKN MOXET MNOABUTb-
csa ropauni nap. MNap moxeT obxeyb py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBasd ABepuy
OYXOBKW, CTapanTech AepxaTtbes no-
AanblLue.

* VIHTeHcuBHbIN Nap, 06pasyoLLmincs Bo
BpPeMs BbINeYku, MoxeT 06pa3oBbiBaThb
KOHAEHCMPOBaHHbIE Kannu Bogbl BHYTPY

N CHapyXu neyun, a Takxke Ha BepxXHUX 4a-

cTax mebenn n3-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
neHve.

» 3HayeHus Temnepatypbl 1 BpEMEHU NpU-
rOTOBIIEHWS], YKa3aHHbIE AN1s NPOAYKTOB,
MOTyT BapbMpOBaTbCS B 3aBMCMMOCTU OT
peuenTa un konu4yecTBa easbl. Mo aton
NPUYNHE 3TV 3HAYEHNSI NPUBEOEHbI B
[unanasoHax.

« lMepepn npoLeccom roToBKkK, Bceraga us-
BeKanTe Heucnosb3yemble akceccyapbl
13 ayxoBku. MpruHagnexHocTun, octaro-
LMecs B AyXOBKe, CNOCOOHbI MoMeLlaThb
NPUroTOBMNEHUIO BaluMX 6noa npu npa-
BUITbHbIX 3HAYEHUSAX.

 [Ins npopykToB, KOTOpble Bbl ByaeTe ro-
TOBUTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXETE CCbINaTbCs Ha aHarno-
rMYHblEe NPOAYKTLI, yKa3aHHble B Tabnu-
Llax NpUroToBMEHUS.

* Vicnonb3oBaHue npunaraemblx akceccya-
POB NMNOMOXET YNy4LUNTb KyJIMHAPHbIE Xa-
pakTtepucTukun. Becerga cobnogarite
npepynpexaeHns n nHdopmaumio,
npenocTaBrieHHy0 NPOU3BoANTENEM OIS
BHELLHEeN Nocyabl, KOTOpPYto Bbl Byaete
1cnonb3oBaThb.

» PaspexbTe xupoHenpoHuuaemyto byma-
ry, KOTOpyto Bbl ByaeTe ncnonb3oBaTb BO
BpeMsi TOTOBKW, IO pa3MepoB, NMOAXOAS-
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LMX AN KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl By-
AeTe roToBuTb. XXrpoHenpoHuuaemas
6ymara, KoTopas BbIXOAMT 3a kpas gop-
Mbl, MOXET MPUBOAUTL K OXOraMm v
BMUSITb HA KAYECTBO BaLLEW BbINEYKM.
Monb3ynTech )xmpoHenpoHuuaemon by-
Marow, KOTOpy'o Bbl ByAeTe UCrnosnb3o-
BaTb B ykasaHHOM TemnepaTypHOM
AnanasoHe.

[na 4OCTMKEeHWs nyyLlmx pesynbTaToB
BbINEYKN NOMNOXWTE edy Ha peKoMeHAaye-
MbIl YPOBEHb PaCMONOXEHUSI MPOTUBHS.
He meHsarTe nonoxeHve Nomnkv Bo Bpems
BbINEYKU.

6.1.1 Bboineyka n 6noga B AyxoBke

O6wasn nHcpopmauma

Mebl pexomeHayeM MCnonb30BaTh akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA A1 XOPOLUEro npuro-
ToBneHus nuwm. Ecnu Bbl cobupaeTech
MCMonb30BaTb BHELLUHIOK Mocyay, npea-
noynTanTe TEMHYIO, HEe MPUMMNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO NOCYAY.

Ecnu pekomeHayeTcsa npegBapuTenbHbIN
Harpes B Tabnue NpuroToBrneHus, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTbI B IYXOB-
Ky nocrne npefBapuTenbHOro Harpeea.
Ecnu Bbl coGupaeTech roToBUTb C UC-
nosnb3oBaHNEM PeLUeTKN Ans rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP peLleTku, a
He BO3re 3aJHen CTEHKMU.

Bce maTepumansl, ncnonb3yembie npu
M3roTOBMEHNN TeCTa, AOIMKHbI ObITb CBE-
XVMMU 1 KOMHaTHOW TeMnepaTypbl.
CrtaTyc NpuUroToBneHUs NPOAYKTOB MO-
)KeT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCMMOCTM OT
Konum4yecTBa NULLM U pa3mepa nocyapl.
MeTtannuyeckue, kepamuyeckue n cTek-
NsHHbIE POPMbI YBENNUYMBAKOT BpEMS
NPUroTOBIEHNS, @ HUXKHME NMOBEPXHOCTU
KOHAWTEPCKMX U3OENNIN HE CTAHOBATCA
paBHOMEPHO KOPUYHEBLIMU.

Ecnu Bbl ucnonb3yete 6ymary ansi Bbl-
NeYkn, Ha HKHEN NOBEPXHOCTU MULLM
MOXHO HabntogaTte HebonbLUoe 3apymsi-
HMBaHue. B aTon cuTyauun Bam, BO3MOX-
HO, MpUAEeTCHa NPOANUTbL Neprog Npuro-
TOBMEHWS npumepHo Ha 10 MUHYT.
3HayeHus, ykasaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBMIEHUS, ONpeaenieHbl B pedynbTate
MCNbITaHWUA, NPOBEAEHHbIX B HALLUKX Na-

6opaTtopusx. MNMoaxogsiume ons Bac 3Ha-
YeHUs MOTyT OTNINYaTBLCS OT 3TUX 3HAYe-
HUA.

 lMonoxuTe eay Ha NoAXOOALLMIN YPOBEHb,
peKoMeHOOoBaHHbIV B Tabnvue ansa npu-
roToBneHnsa nuwmn. CumtanTe HUKHUN
YPOBEHb JYXOBKM B KQ4eCTBe YPOBHS 1.

CoBeTbl MO BbINe4YKke TOPTOB (MMPOroB)

» Ecnwu nupor (TopT) cnuwkom cyxon, yBe-
nnybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C m cokpa-
TUTE BpeMs BbiNeKaHUs.

» Ecnu nupor (TopT) BnaxHbIA, UCNOnb3yn-
Te HebombLLUOe KONMMYECTBO XUAKOCTU
1nu ymeHbLnte Temnepatypy Ha 10 ° C.

» Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, nono-
XWTE ero Ha HWKHWUIN YPOBEHb, MOHU3bTE
Temnepartypy 1 yBenuybTe Bpems Bbl-
neyKu.

+ Ecnu BHYTpeHHsIA YacTb TOpTa NPUroTos-
fleHa XOpoLUO, @ BHELLUHAS YacTb NnnKasi,
MCMOSb3YNTe MEHbLLE XNAKOCTU, NOHN3b-
Te TemMneparypy v yBenuybTe Bpemsi
NPUroTOBMNEHNS.

CoBeTbl NO BbiNe4vke

» Ecnu TecTo cnuwkom cyxoe, yBenuybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-
MS IPUroToBneHns. HamounTte TecToBble
JIEHTbI COyCOM, COCTOSILLIMM M3 CMECU MO-
foKa, Mmacra, auu 1 norypra.

» Ecnu Tecto rotoButCcst MeaneHHo, ybe-
OWTECh, YTO TOSLLMHA TECTa, KOTOPYIO Bbl
NPUroTOBUIMU, HE BbIXOAUT 3a Npeaenbl
NPOTUBHS.

» Ecnu TecTto nogpyMsHEHO CBEPXY, HO
[OHO He nponeyeHo, ybeanTech, YTo Ko-
JNINYECTBO Coyca, KoTopoe Bbl byaeTte uc-
nonb30BaThb 4SS TECTA, HE CMULLKOM
MHOro Ha AHe TecTa. [Ina paBHOMEPHOro
noApyMsIHMBaHWUsi NoNpobynTe paBHO-
MEpPHO pacnpenenuTb Coyc Mexay nu-
cTamu TecTta U BbINEYKON.

* Bbinekarite TECTO B NONOXEHUN N TeMMe-
paType, COOTBETCTBYIOLLMX Tabnuue npu-
roTOBIEHUS. ECNM HWXXHSIS MOBEPXHOCTb
6ntofa Bce elle HeoCTaTOYHO KOPUYHE-
BOrO LIBETA, MOMECTUTE TECTO Ha HWMXKHUI
YPOBEHb AN5 NOCMNeayoLLEero npuroTos-
NneHus.
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Tabnuua Ansa BbiNe4Yku v 3anekaHusi
MpeanoxeHus no Bbine4yke ¢ OAHUM MPOTUBHEM

KOHTEWHep Ha pe-
LeTke **

HWI Harpes

Bnogo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
“cnonb3oBaHusA Hanpasnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
TopT Ha npoTuaHe | CTAHABPTHBIA | BEpXHMA 1 HIDK- | 3 180 30...45
npoTUBEHb HWI HarpeB
Topr B hopme | POPMA ANA TODTA |y oo s 2 180 30 ... 40
Ha peLueTke
Beinetika He- CraHpgapTHbIv BepxHui 1 Hux-
6onbLuoro pasme- Aap . P 3 160 25...35
pa NnpoTHBEHb HWI HarpeB
Ha mopensx ¢
MeTanmyeckumm
HanpaBnsoLLM-
Bbineuka He- CTaHaaDTHBI MK ;3
6onbLLUoro pasme- Aap . KonBekuus 150 25...35
pa npoTneeHb Ha mopensix 6e3
MeTannmyeckmx
HanpaBnSOLLMX :
2
Kpyrnas popma
Ans BeInesdky, BepxHuii n HUX-
Buckeut anameTpom 26 cm ? 2 150 30...40
HWI HarpeB
C 32XVMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi popma
ONS BbINEYKM,
Bucksut anameTpom 26 cm | KoHBekuusi 2 155 30...40
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Mevenbe KOH/JMTepCIiIAM BeE)XHVII/I MHK- |3 170 25 40
NnpoTBEHb HWI HarpeB
MNeyeHbe KOHAMTepCEMM KoHBekuus 3 170 20 ... 30
npoTBEHb
Bbineyka CTaH'D'apTHE'M BePXHMM KARCA P 200 30 ... 40
NnpoTUBEHb HWI HarpeB
CraHaapTHLI HwKHWIA, BEepXHUIA
Bbineuka Aap . HarpeB + BeHTU- |2 180 35...45
npoTUBEHb
naTop
Bbineuka CTaHﬂapTHi"” KoHBekuus 2 180 30...40
npoTUBEHb
CroBHas Gynouka | CTAHABPTHBIA | BEpXHMA v Hik- |, 200 20...35
npoTUBEHb HWI HarpeB
Cpo6bHas 6ynoyka CTaHﬂapTHEM KoHBekuus 3 180 20...30
npoTUBEHb
UenbHbiii xneg  |CTAHABPTHBIA | BEpxHUii v Hink- |5 200 30 ... 45
nNpoTuBEHb HWI HarpeB
LlenbHbli xne6 CTaHﬂapTHEM KoHBekuus 3 200 30...40
npoTuBEHb
CreknsaHHbIn/Me-
Tannuyeckui nps- BepXHU 1 HIK-
INasaHbs MOYrOSbHbI 2vnm 3 200 30...45
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nNpoTMBEHb *

HWI HarpeB

Bniopo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-

ncnonb3oBaHUsA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Kpyrnasi yepHas
) MeTannmyeckas BepXHMil U HIK-
AGNoYHbIN Nupor  (dopma, AuameT- ° 2 180 50...70
HWiA HarpeB

pom 20 cm Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas

A6noyHbIi nupor |dopma, avameT- | KoHBeKumst 3 170 50 ...65
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

Briono CTraHgapTHbI BepxHui n HUx- 2 250 10 ... 20

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCMonb30BaTh ANs BCex 6nog.

*o1n akceccyapbl MOTyT He 6bITb BKIIOYEHbI B BaLle YCTPOWCTBO.

**QTW akceccyapbl HE BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWUCTBO. TO KOMMEPYECKN AOCTYNHbIE aKceccyapbl.

MpeanoxeHusa No NPUroToBreHUro ¢ ABYMA NPOTUBHAMU

4-KoHanTepckuin
npoTMBEHb *

Bniogo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
“cnonb3oBaHusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Ha mopgensix ¢ Ha mopgensix ¢
MeTanMyeckumy | MeTanmyeckumm
2-CTaHpapTHbI HanpasnsAwLWUMK | HanpaBnaoLLmM-
Buineuka He- npoTuBeHb * 1150 mu: 25 ... 40
6onbLuoro pasme- . |KoHsekumsa 2-4
pa 4-KoHauTepckuii Ha mopensax 6e3 |Ha mopensix 6e3
npoTUBEHb * MeTannmMyeckmx | MeTannmueckmx
HanpaBnsoWyX | HanNpaBnsoLWMX
1140 30...45
2-CtaHgapTHbIii
npoTUBEHb *
MeueHbe KoHBekuusi 2-4 170 25...35
4-KoHauTepckuii
npoTMBEHb *
1-CTaHgapTHbIN
nNpoTMBEHb *
Bbineuka KoHBekums 1-4 180 35...45
4-KoHauTepckuia
npoTMBEHb *
2-CTaHpapTHbIiA
npoTMBEHb *
CpobHas 6ynoyka KoHBekuus 2-4 180 20...30

I'Ipe,qsapMTeanbn?l Harpes pekoMeHAyeTCA UCnonb3oBaTh ANA BCEX 6niog.

*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPOMCTBO.

91N aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMEpYeckn AOCTYNHble akceccyapbl.

Tabnuvua npuroToBneHuns ¢ PyHKLUen
ynpaBneHus “9ko BeHTuUnsaTo bnogo c

HarpeBom”

* He n3meHsaANTe HACTPONKy TemnepaTypbl
rnocne Havarna npuroToBIEHUS B peXNMe
“OKo BeHTUNATO bntogo ¢ HarpesoMm”.

* He oTkpbiBaliTe ABEpPLY AYXOBKM BO Bpe-
Ms1 MPUrOTOBIEHNS B pexmMe “OK0 BeH-
Tmnato bnwogo ¢ Harpesom”. Ecnv aBepb
He OyZeT OTKpbIBATbCSl, TO BHYTPEHHSISA
Temneparypa onTMMU3NpyeTcs Ansi 9KO-
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HOMWKU 3HEPrun, n ata TeMmnepatypa mMo-
XKeT OTNn4aTbCsa OT NOKa3aHHOW Ha aKpa-

* He BbINOMNHANTE NpeaBapuTenbHbIN
nogorpes B paboyem pexunme “Oko BeH-

He. TMnaTo bnogo ¢ HarpesoMm”.

Bniopo Axkceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb30BaHusA NALWMX (MUH) (npubn.)

Bbineyka HebonbLLo- CTaH,lilapTHblVl npoti- | 5 180 30 .. 40

ro pasvepa BEHb

MeveHbe CTaHAAPTHBIN MPOT- | 3 200 30 ... 40
Be€Hb

Bbineuka CTaHAAPTHBIN MPOTY- | 3 220 40 ... 50
BeHb

Cpno6Has 6ynouka g:;::eapmbm npot- |5 200 30...40

*A1n aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BalLe yCTpOIZCTBO.

**3T1 aKceccyapbl He BKIOYEHb! B BALLE YCTPONCTBO. ATO KOMMEPYECKM JOCTYMHble akCeccyapbl.

6.1.2 Msico, Pbiba n NMtnua

KnioyeBble MOMEHTbI npuroToBneHus c

rpunem

» [Nepepn Tem, kak roTOBUTb Kypuuly, UHAEN-
Ky W Lienble KyCKu Msica, YTOObl NOBLICUTL
3(hhEeKTMBHOCTL NPUTOTOBIEHMS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM U NepLEM.

* [MpuroToBneHne Maca Ha KOCTOYKE 3aHU-
maeT oT 15 o 30 MuHyT Gonblue, Yem
Xapka dune.

» PaccuntbiBaiTe ot 4 0o 5 MUHYT Bpeme-
HW MPUrOTOBINEHMSA HA CAHTUMETP TOon-

LWHBI MAca.
Tabnuua ona

* [locne TOro kak BpeMs npuroToBneHns
NCTEKIO, epXnte MACO B yXOBKE B

TeueHve npubnuantensHo 10 MuHyT. Cok

MACa ny4lle pacnpenendaeTca no Xape-
HOMY MACY U HEe BbIXOAUT NpU Hape3aHnn

MdAca.

* Pbiby cneagyet pa3melyatb Ha nonke
CpenHero MU HM3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOMKOW Taperike.

* [NpurotoBbTe pekomeHAoBaHHbIe 6roga
Ha cTone Ans roToBKM C MOMOLLIbIO OHO-
ro NPOTUBHS.

npuUroToBIieHNA MsCa, pbl6bl U NTULUbI

(1,8-2 kr)

NpoTVBEHb Ha
HWXHWUIN YPOBEHb.

Makc., nocne 190

Bnopo Akceccyap ana  |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-
ncnonb3oBaHUA Hanpasnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Crelk (uenb- CranmapTHLIi HwxkHWiA, BEpXHUIA 15 MunyT 250/
HbIln) / Xapkoe (1 Aap * HarpeB + BeHTU- (3 makc., nocne 180 |60 ... 80
npoTUBEHb
Kr) nsTop ... 190
BapaHbsa Hoxka  |CTaHgapTHbI HuxHuii, BepxHuii
p AApTHY Harpes + BeHTn- |3 170 85... 110
(1,5-2 «r) npoTBEHb nsTop
PeweTka * H B .
VOKHUIA, BEPXHUIA
YKapeHasi kypuua |Momectute oguH Harpes + geHTn- |2 15 MuHyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpoTUBEHb Ha naTop makc., nocne 190
HVDKHUIA YPOBEHBD.
Pewertka *
JKapewas kypuua |Momectute oanH - |Kousekuuts 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpoTMBEHb Ha
HWXHWI YPOBEHb.
PeleTtka *
Kaperas kypuLa |Momectute omnmH |peyuam "3D" 2 15 MuHyT 250/ 60 ... 80
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Bniopo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepartypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUsA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
CranmapTHLIi HwxkHW, BEpXHUIA 25 muHyT 250/
Wnpeika (5,5 kr) n OTﬁBé)Hb * HarpeB + BeHTU- |1 Makc., nocrnie 180 [150 ... 210
P narop ... 190
CraHgapTHbIN 25 mnkyT 250/
WHpevika (5,5 kr) nponfse%b . Pexwum "3D" 1 Makc., nocne 180 |150 ... 210
... 190
PeleTtka *
HWXHWIA, BEepXHUIA
Pui6a lMomecTnTe oMK |parpes + BeHtn- |3 200 20...30
NpOTUBEHb Ha nsiTop
HWXHWI YPOBEHb.
Pelertka *
Pui6a MomecTute ofnH | Pesum "3D" 3 200 20...30
NpOTUBEHb Ha
HWXHUIN YPOBEHb.

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNoNb3oBaTh A5 BCEX 6nioa.

*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

91N akceccyapbl He BKITKOYEeHbI B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMep4YeCKu OOCTYNHbIe akceccyapbl.

6.1.3 l'punb

KpacHoe msco, pbiba 1 MACO NTWLbI Ha
rpune ObICTPO CTAaHOBATCS KOPUYHEBBIM,
MUMEIOT KPacKBY KOPOYKY U HE Nepechixa-
toT. OcobeHHO noaxoaaT Ans rpuns dune,
WwaLnblk, konbachl, a Takke COYHbIe OBO-
LWy (noMmaopsbl, NyK u T. 4.).

O6wume npeaynpexneHus

* lMuwa, He NpurogHas ons rpuns, Hecet
ONacHOCTb BO3HWKHOBEHUA noxapa. [o-
TOBbTE Ha rpune TonbKo eny, noaxoas-
LLYIO AN MIHTEHCUBHOIO HarpeBa Ha rpu-
ne. Kpome T0ro, He pasmeluarnTe egy
CMUWLLKOM [laneko B 3afHel 4acTu JyXOB-
Kn. BTO camas ropsiyasi 30Ha, U XupHas
nMLLa MOXeT 3aropeTbCesi.

+ 3akpouTe ABepuUy AYXOBKU BO BpeMsi
npuroToBrieHusi Ha rpune. Hukorga
BKITHOYaNTe rPUsib C OTKPbITON ABep-
uen ayxoBku. Flopsyme noBepxHOCTH
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!

KniouyeBble MOMEHTbI NO NpUroToBse-
HUIO Ha rpune
* [MpuroTtoBbTe NULLY OAMHAKOBOW TOMNLLUK-
Hbl 1 BECOM, HACKOJIbKO 3TO BO3MOXHO,
ONs rpunsi.
 [MomecTuTe KyCOYKM, NpeaHasHa4YeHHble
ONS TpuUns, Ha peLueTKy Unm pelueTyaTbin
NPOTMBEHb, pacnpenenssi ux Takum ob-
pa3oMm, 4ToObl He NpeBbLILWAaTL pa3mepbl
HarpeBarensi.
* Bpems npurotoBneHus, ykazaHHoe B Ta-
6nvue, MoXeT BapbUpoBaTbCS B 3aBUCK-
MOCTM OT TOJILLMHbI XapEHbIX KYCOYKOB.
COBVIHbTE peLLeTKy Unu pelueTyaTbin
NPOTMBEHb A0 XKEenaeMoro ypoBHS B Ay-
XoBKe. Ecnu Bbl rOTOBUTE Ha peLUeTKe,
COBVHbTE NPOTUBEHDb K HWXXHEN Morike,
4TO6bI COBpaTh Macno. MpoTuBeHb Ay-
XOBKM, KOTOPbIN Bbl COBUpaeTech
COBVIHYTb, AOMMKEH UMETb COOTBETCTBYHO-
Lime pasmepbl Ans Toro, YTobbl NOKPLITh
BCHO Mrowagp rpuns. 3T0T NpOTMBEHb
MOXET He NOCTaBMATLCS BMECTE C Ba-
LW1M n3genuem. Hanente HeMHoro Boapl
B NPOTUBEHb AyXOBKM A1 NErKon
OYUCTKM.
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Tabnuua rpuns

Bnogo Axkceccyap ans uc- |YpoBseHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHuA NAWUX (MuH) (npubn.)

Pbiba PewweTka 4-5 250 20...25

Kypuua kycoykamu PeweTtka 4-5 250 25...35

Tegprenu (tenstuia) |pg oy 4 250 20...30

- 12 konnyecTBO

BapaHbs oT6MBHas PeleTka 4-5 250 20...25

SaT)e"”‘ - (yBum M- b erka 4-5 250 25...30

8;6"‘3”3" S TEMNATV" | peetka 4-5 250 25...30

OBolyHas 3anekaHka |PelueTtka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PewweTtka 4 250 1...3

PekomeHayeTcs npeABapuTENbHO pasorpeBaTh B TeyeHne 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMNEHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

6.1.4 MNMpuroToBneHue ¢ Napom

O6wasn nHcpopmaums

* [MpuroToBneHne ¢ NapomM BO3MOXHO
TOMbKO MPY UCMONb30BaHUN PYHKLMIA
NPUroTOBIEHMS C MApOM, yKa3aHHbIX B R
pykoBoacTtee. Cm. pa3gen Paboune
YHKUMM [YXOBKU ANS NONYYEHNS UH-
hopmaumm 0 MYHKLUUSX NPUrOTOBMNEHNS

C napom.

Ky nocne npensapuTernibHOro Harpesa.
rlpO,EI,OJ'I)KMTeJ'IbHOCTb, YKa3aHHasA BO Bpe-
MA nogayun BoAbl, yKa3blBaeT BpeMs,

npollefLiee nocrne npeaBapuTerisHOro
Harpesa.
Tabrnvua NpUroToBNeHNst COAEPXNUT Npo-
BEpEeHHble NPOVN3BOAUTENEM PeKOMeHAa-
LK Nno npuroToBneHuto. Bel MoxeTe 3a-
JaTb KONMYECTBO BOAbI, Temnepatypy,

beHKLI,IMO 1 BpemMA NpuroToBrieHna ¢ na-

« Ecnu pekoMeHayeTcs NpeaBapuTENbHbIii
HarpeB B Tabruie NpUroToBIIeHUs], He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTbI B AyXOB-

POM, KOTOPbIX HET B Tabnuue.

MpepnoxeHusi No Bbine4vyke ¢ OQHUM NPOTUBHEM - Pexxum "3D"

» [oToBbTE C napom ¢ OAHUM NPOTUBHEM.

Bnogo Akceccyap |YpoBeHb Temnepaty- |Heo6xoau- |Bpems 3a- |Bpems Bbi- |Mpubnusu-
Ans uc- Hanpasnsto- [pa (°C) Moe Konu- |6opa Boabl |NeKkaHus TenbHas
nonb3oBa- |LMX 4ecTBO BO- |(MUHYT)** (MMH) Macca nuwm
HUA Abl (Mn) (npu6n.) (r)

o CraHpapT- nocne npea-

)Izl'r?:gHbM HbI NpOTK- |2 200 200 BapwuTenbHo- |30 ... 40 820
BEHb * ro nogorpesa
Pewertka *

XapeHas Ky- [MomecTute 25 MUHyT

puua (1,8-2  |oaun npoTU- 2 250/makc., |250 25 60 ...70 2000

Kr) BEHb Ha HUK- nocne 190
HWI YPOBEHb.

Pebpuctbin - |CTaHpapT-

cTevik (uenb- [Hblh npoTn- |3 180 250 15 40 ... 55 1000

Hble KYCKM)  |BeHb *

Pynbku n3 CraHpapT- nocne npeg-

6apaHvHbl ¢ |HbI NpoTK- |3 170 250+250*** |BapuTensbHo- (90 ... 110 2000

oBoLllamu BEHb * ro nopgorpesa
Cranpapt- nocne npega-

Byg)"’:K':‘Baﬂ HbIli npoTH- |3 180 100 BapuTensHo- |25 ... 35 1200

Ap BEHb * ro nogorpesa
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Bniopo Akceccyap |YpoBeHb Temnepaty- (Heo6xoamn- |Bpemsi 3a- |Bpems Bbi- |Mpubnusn-
Ans uc- HanpaBnsto- |pa (°C) Moe Konu- |6opa BoAbl |NeKkaHus TenbHas
nonb3oBa- |LWMX 4ecTBO BO- |(MUHYT)** (MuH) macca nuim
HuA Abl (Mn) (npubn.) (r)
oo e

BaTpyuika HbI MpoTn- |3 120 150 P 50 ... 60 1450

A HbIM Harpe-
BEHb
BOM
CraHpapT- nocne npea-

Eﬁﬂ”b'e ro- HbI NpoTK- |3 200 150 BapuTenbHo- |25 ... 35 800

BEHb * ro nogorpesa
. CraHgapT-

Medersit | oot |3 190 150 25 45 ... 55 500

kapTodenb M
BEHb
CraHpapT- nocne npea-

Fanf6yprep- HbI NpoTK- |3 180 150 BapuTtensHo- |20 ... 30 800

HbIli Xxneb *

BEHb ro nogorpesa
CraHpapT- nocne npea-

Jlococs ¢ HbIi MpoTn- |3 180 100 BaputeneHo- (25 ... 35 500

oBoLlamm A
BEHb ro nogorpesa

* 9T akceccyapbl MOTYT He ObITb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTBO.

** YkasblBaeT Bpemsi, NpoLuefLlee nocre npeaeapuTenibHoro Harpesa.

*** [lo6aebTe ewe 250 Mn BoAbl B cEpeiMHe BPEMEHU MPUrOTOBIIEHNS.

6.1.5 MNMpoaykTbl ANA TecTUpoBaHUA

* lMpoaykTbl, B 3TOW Tabnuue Ansi npuro-

TOBNeHund nuwn, BHOCATCHA B COOTBET-
ctBun co ctaHgaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TeCTMpPOBaHWe NpPoayKTa
051 KOHTPOSbHbIX YYPEXAEHUN.

Tabnuua NpUroToBneHus TeCToBbIX Gnroa

I'Ipe,qnox(eva no Bbine4yke ¢ OogHUM NPOTUBHEM

Bnopo Akceccyap aona  |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-

“cnonb3oBaHUA Hanpasnswwwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)

Mecoroe neve- CraHaapTHbIN BepxHuin 1 Hux-

Hbe (cnagkoe ne- Aap " p 3 140 20...30

npoTUBEHb HWiA HarpeB

YeHbe)

Ha mopgensix ¢
MeTannMyeckumm

[NecoyHoe neve- c . HanpasnaoLWumMn

Hbe (cnaakoe ne- TaHﬂapTHi’M KoHBekuus 3 140 15..25

npoTUBEHb

ueHbe) Ha mopensix 6e3

MeTannmyeckunx
HanpaBnsoLyx :2

Boineuka He- CTraHgapTHbI BepxHuin n HUXx-

60nbLLOro pa3me- . ° 3 160 25...35

pa NpoTUBEHb HWiA HarpeB
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Bniopo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUsA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Ha mopensax ¢
MeTannmyeckumm
B HanpaBnsoLLM-
bineyka He- - .
6onbLuUoro pasme- CTaHﬂapTHEM KoHBekuus n : 3 150 25...35
pa npoTneeHb Ha mopensix 6e3
MeTannmM4eckmx
HanpaBnsioLLMX :
2
Kpyrnas dbopma
Ans BbiNedkm, BepxHui 1 Hux-
Buckesut avameTpom 26 cm ° 2 150 30...40
HWiA HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi popma
NS BbINEeYKM,
Bucksut avnameTpom 26 cm | KoHBekuusi 2 155 30...40
C 3aXMMOM Ha pe-
ieTke **
Kpyrnas yepHas
. MeTannmyeckas BepxHMil M HIK-
ABNoYHbIN Nupor (dopma, AnameT- ° 2 180 50...70
HWiA HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas
A6noyHbI nupor |dopma, AvameT- | KoHBeKumst 3 170 50 ...65

pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

MpenBapuTenbHbI HAarPEB PEKOMEHAYEeTCs UCNonb3oBaThb Ans Bcex 6rioa.

*o1n akceccyapbl MOTyT He 6bITb BKIIOYEHbI B BaLle YCTPOWCTBO.

**3Tn akceccyapbl He BKIMOYEHbI B BalLe YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMNHbIE akceccyapbl.

MpeanoxeHus No NPUroToBMeHUro ¢ ABYMA NPOTUBHAMU

Bniopo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHusA Hanpasnsowmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
Ha mopgensix ¢ Ha mopensix ¢
MeTanMYeckumy | MeTanmyeckmumm
2-CTaHfapTHbIit HanpaBnsoWMMY | HanpaBnsoLLW-
Beineuka He- npoTueeHb * 1150 mu : 25 ... 40
6onbLuoro pasme- KoHBekuus 2-4
pa 4-KoHauTepckuii Ha mopensix 6e3 |Ha mopensix 6e3
npoTUBEHb * MeTanMyeckmx | MeTannmyeckmx
HanpaBnsoWyxX | HanNpaBnsoLWmWX
1140 30...45
2-CtaHpapTHbIii
[NecoyHoe neve- NPOTUBEHD *
Hbe (cnagkoe ne- KoHBekuus 2-4 140 15...25

YeHbe)

4-KoHauTepckuii
NpoTMBEHb *

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMEeHAYeTCs UCNoMb3oBaTh A5 BCEX 6niog.

*3T1 akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

91N akceccyapbl He BKITKOYEHbl B Balle yCTpOﬁCTBO. 310 KOMMep4YeCKu OOCTYNHbIe akceccyapbl.
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Mpunb

Bnogo

Axkceccyap ans uc-

YpoBeHb HanpaB-

Temnepatypa (°C)

Bpems BbinekaHus

nonb3oBaHuA NAWUX (MuH) (npubn.)
Tedbrenu (tenatuna) PelweTka 4 250 20...30
- 12 KonM4ecTBo
Xne6 «TocToBbIN» Peletka 4 250 1...3

PeKomeH,qyeTcn npegBapuUTenbHO pasorpesaTb B T€4EHUE 5 MUHYT BCE 6nioga, NPUroTOBJIEHHBbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE Kycoykn N nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

WorypT

MpuroTtoBneHue Morypra;

1. Y6epwuTte NnpvHaAOIEXHOCTUN 1 BOKOBbIE
peLueTky (ecnm ecTb) U3 LyXOBKU. 4.
2. TocTaBbTe nocyay ANs NpUroToBre-

HUA IZOprTa Ha OHO YXOBKW.

3. TNocne npurotoBneHns norypra
OCTaBbTe €ro B XONOAUIbHUKE HE Me-

Hee YyeMm Ha 12 yacos.
[BepLly [iyXOBKU AepPXNUTE NONyoTKPbI-
TOW BCE BpeMsi NPUTrOTOBIIEHNS.

NpuUroToBneHns nun

Bniopgo Pexwum HarpeBa YpoBeHb HanpaB- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
NALWMX (MuH) (npubn.)
l7lorypT KoHBekums HipkHAR 4ACTL 30H 50 -60 240 ... 360

7 TexHu4eckoe OﬁCﬂy)KVIBaHVIe N YNCTKaA

7.1 O6was nHcgpopmaums o6
ouncTke

O6wue npeaynpexneHus

* lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTbIHET .
[0 Havana ouncTkun. [opsayre nosepxHo-

CTV MOTYT BbI3BaTb OXoru!

* He HaHocKTe motoLme cpeacTea nNpsiMo
Ha ropsiyme NoBEepPXHOCTU. OTO MOXKET
NPUBECTU K MOSABNEHNIO CTONKNX NATEH.

* [NpoaykT [omKeH ObiThb TLWATENBHO O4K-

LLIEH ¥ BbICYLLEH MOCcne KaXaoro Ucnonb- .
30BaHuA. TakuMm o6pa3oM, OCTaTKM NULLM
OOIMKHBI NTErko ounLaTbCs, U 3Tn ocTaT-

KV He JONKHbI nogropaTh, koraa npubop
CHoBa byAeT mcnonb3oBaTbCd nodxe. Ta-
KMM 06pa3oM NpoaneBaeTcst CPOK Cryx- .
6bl Nprbopa 1 yMeHbLIAIOTCSA YacTo BO3-
HuKaroLme npobnemsi.

* He ncnonb3ynte AN YMCTKM napoBble
ynucTAWMe cpencTaa.

* HekoTopble mMowoLme 1 YnucTsaLme cpea-
CTBa MOTyT NOBPeXAaTb MOBEPXHOCTb.
HenoaxoaawymMmn YUCTALWMMN CpeacTBa-
MW ABNSIOTCA: oTOenvBaTenb, YncTawme
CpeAcTBa, cogepallme aMmMumak, KUcno-
TY UNW XNopuga, napoBble YUCTALLNE
cpefcTBa, YICTALLMe CpeacTsa, cpea-
CTBa AN yAaneHus NATeH U pXXaB4YuHbl,
abpasmBHble YMCTALME CPeacTBa (Un-
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CTSALLME MOPOLUKU, YUCTSALLME KPEMBI,
abpasuBbl N MeTannuyeckne ryokm Yn-
cTawme candeTkn, cogepxaiiue rpsasb n
OCTaTKuN MOKLLMX CPEACTB).

Mpw kaxxgom oumcTke He TpebyeTcs uc-
nonb30BaHVe crneLmnanbHbIX YUCTALLMNX
maTtepunanos. Heobxogumo ounwiaTb
npubop ¢ UCnosib3oBaHMEM MOHOLLETO
cpeacTsa Ans NocyAbl U Tenow BoAdbl C
NMOMOLLbIO MSAFKOW TKaHu unm rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXON TKaHbHO.
O6sA3aTenbLHO MONHOCTLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLUYKOCS XWUAKOCTb MOCIE OYUCTKUN U
HeMeAneHHo yaanuTe Bce YacTulbl eapl,
pa3bpbl3rvBaemMble BO BPEMS NPUroTOB-
neHus.

He moviTe kakne-nmbo KOMNOHEHTbI Npu-
6opa B NOCyJOMOEYHON MalLuHe, ecnu
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOMb30-
BaTens.

HepxaBetowme nosepxHocTn

He ncnonb3ynte KUCMOTHbLIE UMW XOPCO-
Aepxaiiue YucTawme cpeacraa npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U PyYeK U3 He-
pXaBetoLLen ctanu.

MoBepXHOCTb N3 HepXaBetoLLen cTanm
CO BPEMEHEM MOXeT U3MEHWUTb LIBET.
OT0 HopMmarnbHoe siBneHue. Nocne Kax-
[0ro UCMornb30BaHUs OYMLLanTe NoBepx-



HOCTb C MOMOLLIbIO MOILLETO CPEACTRa,
noaxoAsLwero Ansi NOBepXHOCTeN U3 He-
p>xaBetoLLelt cTanu.

BbInonHanTe 04MCTKy C NOMOLLbIO MSr-
KON MbIfIbHOW TKaHW 1 XWAKOro (He Bbl-
3bIBAKOLLIETO NOSIBIEHME LiapanuH) Moto-
Llero cpeacTea, ctapascb NpoTupaTth B
OLHOM HarnpaBreHuun.

Bcerga v cpasy yaananTte Hakvnb, mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsiTHa C Mo-
BepXHOCTeN. [s5THa MOryT OKMCNATLCS B
TeYeHve ANUTenbHbIX NEPUOAOB BpeMe-
HW.

OuucTtutenu, pacnblfeHHble/HaHECEHHbIE
Ha MOBEPXHOCTb, AOMMKHbI ObITb He-
Me[TeHHO yaaneHbl. AGpasuBHbIe Yn-
CTALLME CpeacTBa, OCTaBNEHHbIE HA MO-
BEPXHOCTU, MPUBOAST K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI BENOoiA.

OmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

* [Neyb JoMmKHa OCTbITb Nepes, OYUCTKON
30HbI MPUrOTOBIEHUS NULLM. YucTKa ro-
PSiYMX NOBEPXHOCTEN CO34aeT ONacHOCTb
Kak noxapa, Tak 1 NoBpexaeHns NoBepx-
HOCTV amanm.

[Mocne kaxgoro ncnone3oBaHnsa HeObXo-
AMMO OYMCTUTb 3ManVpPoBaHHbIE MOBEPX-
HOCTV C MCNOMb30BaHNEM MOIOLLETO
CcpeAcTBa Ans NocyAbl U TeMnow BoAbl C
MOMOLLIbIO MSATKOWM TKaHW Ui ryGKu v Bbl-
CYLUNTb CYXOW TKaHbIO.

Ecnu B Bawwem nsgenvu npegycmoTpeHa
OYHKUMS NErKOM OYMCTKU MapoM, Bbl MO-
XeTe BbINOMHUTL NETKYH O4YMCTKY Napom
ANSA yaaneHns nerknx HeCTonKMX 3arpsas-
HeHui. (Cm. «Jlerkasi oumcTka napomy.)
[N CNoXHbIX NATEH MOXHO UCMOSb30-
BaTb YMCTSLLEE CPEACTBO ANS AYXOBKM U
rpunsi, pekomeHgoBaHHoe Ha Beb-canTe
Bawlero 6peHaa. He ncnonb3yite BHELU-
Hee ynCTsLlee CPeacTBO ANs AYXOBKU.
Ecnu noBepxHOCTb CUNbHO 3arpsA3HeHa,
crierka CMoyuTe ee 1 akkypaTHO O4MCTU-
Te MATKOW LLEeTKOW unm ckpebkom. V3be-
rante Ype3mMepHOro AaBneHus.

KatanuTuyeckne CTEHKN UMEIDT NErkyto
MaToBYIO U MOPUCTYHO NOBEPXHOCTbL. He
HY>KHO YNCTUTb KaTanuTUYECKNe CTEHKM
[OYXOBKM.

KaTanutunyeckue NOBEPXHOCTW nornotila-
10T Macrno 6narogaps cBOen NopucTom
CTPYKTYpPE W Ha4yMHaloT CUATb, Koraa no-
BEPXHOCTb HaCbILLEHa Macrom, 1 B TaKuX
cnyyasix pekoMeHayeTcs 3aMeHNTb AeTa-
nm.

CTeKknsiHHbIe NOBEepPXHOCTU

Mpy ouncTKe CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He Ucnonb3ynTe WeTKM 13 TBEpAoro Me-
Tanna v abpasuBHble YUCTALWME MaTepu-
anbl. OHY MOTyT NOBPEANTL CTEKNSAHHYIO
NOBEPXHOCTb.

Ounwante npubop ¢ NOMOLLLIO cpe-
CTBa AN MbITbS NOCYAbI, TENMON BOALI U
candeTkn s mnkpodubpsl, npegHasHa-
YEHHOW AN CTEKMNSAHHbIX MOBEPXHOCTEMN,
1 BbITMPaNTE HacyXxo CyxoW TKaHblo 13
MUKPOUGPLI.

Ecnu nocne o4ncTkn ocTaHeTcs MotoLLee
CpeacTBO, HAMOYNTE ero XornoAHOW BO-
OOV 1 BBITPUTE MSATKON TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLLEro cpeAcTBa B criedyowuii pas
MOXeT NOBPeAUTb NOBEPXHOCTb CTEKNa.
Hw npun kakux obcTosATeNnbLCTBaX HeMb3s
cyMLLaTh 3acoXLUMe OCTaTKM Ha CTEeKNMsH-
HOW NOBEPXHOCTY 3yByaTbiMu HOXaMM,
NPOBOMOYHON MOYaAKoOM UM NOA06HbLIMM
LapanatoLmmMmn NHCTPYMEHTaMu.

MaTHa kanbuus (kenTble NATHA) Ha no-
BEPXHOCTUN CTEeKNa MOXHO YAAanNuTb C No-
MOLLbIO UMEIOLLLErocsi B Npofaxe cpea-
cTBa ANS yaaneHns Hakumu, a Takke ¢
NMOMOLLbIO CPeACTBa ANA YAANeH s Haku-
N, TAKOTO KaK YKCYC UMM NIMMOHHBIN COK.
Ecnn noBepxHOCTb CUMbHO 3arpsisHeHa,
HaHecuTe YnCTSLLee CPeACTBO Ha NATHO
C MOMOLLbIO ryOKM 1 NoaoXanTe, noka
OHO NoAencTByeT AOIMKHBIM 06pa3om.
3aTem NpoTpuTe CTEKIAHHYIO NOBEpX-
HOCTb BNaXXHOWN TKaHbHO.

N3meHeHus LBeTa 1 nosiBneHne naTeH

Ha NOBEPXHOCTU CTeKna ABNAKTCA HOP-

MoBepxXHOCTU KaTarIMTUYECKOro NOKpbI-
MarsbHbIMU U HE cuYUTaloTCA AedeKkTaMu.

™A

» BoKOBble CTEHKM B 30HE MPUTOTOBMNEHMS
MOTYT 6bITb NMOKPbITbI TOMLKO 3Marbio Nu-
60 KaTanUTU4YecKMMM cTeHKaMun. ATo 3a-
BUCUT OT MOAenu.
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MnacTukoBbIe AeTanu U oKpaleHHble

NoOBEPXHOCTU

* Vcnonb3ysa cpeacTBoO ANs MbITbsi NOCYAbI
1 TENnnyo BoAy OYUCTUTE NIacTUKOBbIE
AeTanu u oKpalleHHble MOBEPXHOCTU C
NMOMOLLLbIO MSITKOV TKaHW unu rybku, a 3a-
TEM BbITPUTE UX CyXOMN TKAHbH).

* He ucnonbayinTe WeTKN 13 TBepaoro Mme-
Tanna n abpasuBHble YNCTALLME Cpea-
ctBa. OHM MOryT NOBpeaUTb MOBEPXHO-
cTn.

* Cneaute 3a TeM, YTOObI CTbIKA KOMIMO-
HeHTOB npubopa He ocTaBanuch Brax-
HbIMU 1 C MOKLLMM cpeacTBoM. B npo-
TVMBHOM CIly4ae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3KSi.

7.2 Axceccyapbl Ansi OMUCTKU

He knagute aKceccyapbl K NnpoayKTy B MNo-
CyQOMOEYHY0 MalluuHy, eCcinn NHoe He yKa-
3aHO B PyKOBOACTBE Nosfib3oBaTeNA.

7.3 OuucTKa naHesnv ynpaBlieHUsA

 [Npu o4ncTke NaHenen ¢ NOBOPOTHLIMY
nepeknoYyaTensamy NpoTpuTe NaHernb 1
nepeknYyaTeny BrnaXxHom Markon Tka-
HbO U BBITPUTE HACYXO CyXOM TKaHbIO.
He cHumanTe nepekniovatenu un
NPOoKMnaakv Nog HAMK A11s1 OYUCTKM NaHe-
nu ynpaeneHus. MNaHenb ynpaeneHns n
nepeknoyaTeny MoryT ObiTb NoBpexae-
Hbl.

* [1pn o4nCTKE NaHernemn 13 Hep>xaBetoLLen
cTanu ¢ NOBOPOTHbLIMW NepeknYaTens-
MW HE UCMONb3yNTe YNCTALLME CPEACTBA
Ansi NOBEPXHOCTEN 13 HEpXKaBetLLEN
cTanu BoKpyr pydek. IHamMkaTopbl BOKpYr
nepekniovaTensa MoryT ObITb CTEPThI.

* OuncTnTe ceHcopHble NaHenu ynpasne-
HUSI BNAXXHOM MSATKON TKaHbHO U BbITPUTE
CyXOW TKaHblo. Ecnn Balle yCcTponcTso
UMeeT OYHKLMIO OOKMPOBKM KNaBuLl, TO
BKIOUMTE BNOKMPOBKY KNaBuLL nepes
BbINONTHEHNMEM OYMCTKM NaHenu ynpaene-
HUs. B npoTUBHOM cnyyae MoxeT
NPON30NTK COOM HACTPOEK.

7.4 YvcTKa BHyTpeHHeun 4yacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUrOTOBNEHUS)

CnepnynTe MHCTPYKUMAM NO OYUCTKE, ONK-
caHHbIM B pasgene «Obwasa nHdopmauus
MO OYMCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMAMW Mo-
BEPXHOCTU BaLLei AyXOBKM.

YumcTka 60KOBbIX CTEHOK [y XOBKMN
BokoBble CTEHKM B 30HE NMPUrOTOBEHUS
MOryT ObITb MOKPbITHI TOSILKO 3Manbio Mbo
KaTanuTuyecknMm cteHkamu. OTo 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn nmeetcs katanutuye-
cKkas cTeHka, obpaTuTech Kk pasgeny «Kata-
NUTUYECKNE CTEHKU» 3a MHbopmMaLmen.
Ecnu Baww npoayKT npeacTaenseT cobou
MoZernb C MeTannyeckMummn Hanpasnso-
LWnMun, yaanute ux nepeg 4mctkonm 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTEM BbINOMHUTE OYUCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O6wasa nHdop-
MaLusi MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TU-
MOM MOBEPXHOCTY GOKOBOWN CTEHKW.

Y100bI yaanuTb 60KoBbIEe MeTannuye-
CKMe HanpasnswoLme:

1. CHuUMWTE NepefHIo YacTb MeTannuye-
CKUX HanpaBnsoLWmX, NOTAHYB ux 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B NMPOTUBOMOMOXHOM
HanpasneHuu.

2. ToTaHuTe pelueTyaTyro NOsKy Ha cebs,
YTOBbI CHSITb €€ MOSTHOCTbLHO.

- N W B o

3. UTobbI cHOBa NpYKPENUTL HanpaBnsAto-
Lme, npoweaypbl, NpUMeEHsieMble Npu
UX CHATWUW, JOMXKHbI NOBTOPHATLCS C
Camoro KoHLa [0 Havana cooTBeT-
CTBEHHO.

OuuncTka pesepByapa c BOAOM Ha AHe
DYXOBKM

B 3aBMCUMOCTY OT YacTOTbl NPUrOTOBNE-
HUS C MCMOSb30BaHMEM Mapa, NPOCTbIX
ornepauuit OYMCTKM NapOM U KECTKOCTU UC-
nonb3yeMol Boapbl B pe3epByape ¢ BOAoM
Ha [He OyXOBKM MOryT 06pa3oBbIBaTLCA
N3BECTKOBbIE MATHA.

RU/ 42



OnAa yaaneHus nssecTu, KoTopasi MOXeT
oGpasoBaTbCcs B pe3epByape ¢ BOAou
Ha gHe AYXOBKM nocrie NpUroToBfeHus
C “cnosnb30BaHMeM napa v NPocTon
OUYMCTKM NapoM Yepes Kaxable 2 unu 3
MCMONb30BaHUSA:

1. HOob6asbTe 350 mn Genoro ykcyca (Kuc-
JIOTHOCTb YKCyCa He OO0J1KHa npeBbl-
waTb 6%) B pe3epByap C BOAOM Ha AHe
OYXOBKW.

2. MNopoxpaute He MmeHee 30 MUHYT, YTOOBI
YKCYC pacTBOpMI OCTaTK1 U3BECTU MNP
KOMHaTHOW TemnepaType.

3. Ounctute pesepByap € BOAOW MSrKon
BMNaXHON TKAHbI C CYXOW TKaHbHO.

[nsa ounctkm pesepsyapa ¢ Bogowm

@ Ha AHEe OYXOBK/ He UCMOoMb3ynTe
YncTALME CPeacTBa, cogepxaime
KWUCAOThI U Xrnopuabl. He ovnwanTte
N3BECTb, KOTOpPas MOXeT 0bpa3o-
BaTbCS B pe3epByape C BOAOW Ha
[OHe OyxoBKu, cockpebaHunem. B
NPOTVMBHOM CIy4ae OCHOBaHWe U3-
nenuns byaeT noBpexaeHo.

Ons noBblweHus acppeKTUBHOCTHU yaa-
JNIeHUs1 HaKUNU, KOTopas, BePOATHO, No-
ABUTCA B yrnyobneHuu gns soAabl, B 0-
NoJsIHeHUe K BbilweyKa3aHHbIM AeNCTBU-
AIM ONA yaaneHus HaKUMnu nocre Kax-
Abix 10 npyuMeHeHUn:

Bbibepute pexum, npu pabote KOTOporo
aKTUBEH HWKHUI HarpeBaTenb, U AanTte ay-
xoBke nopabotatb npu 100 °C B TeueHve
2-3 MUHYT. 3aTeM BbIKITIOYMTE LYXOBKY U
pacnbinuTe YnCTALLee cpeacTBo Ans ay-
XOBKM W TpUnsi, peKOMeHA0BaHHOe Ha
cainTe onsa OpeHaa Ballero Nnpoaykra, B
yrny6neHve c BOOOW Ha AHE AYXOBKU U

ocTaBbTe Ha 5 MUHyT. Yepes 5 MUHYT npo-
TpuTe yrnybneHve Ans BoAbl B OCHOBaHUU
OYXOBKM BnaxXHoun candeTkon n3 Mukpogu-
6pbl 1 BbICyLUMTE.

7.5 Jlerkasa napoBas o4YMCTKa

[anHas npoueaypa nossosnseT oumwarb
Kamepy OyX0BOro Lukada oT HesacTaperbix
3arpsisHeHUiA, KOTopble pasmsryaoTcs na-
POM BHYTpPY OYXOBKM 1 Kanenbkamu Bogbl,
KOHAEHCUPYIOLWMMUCS BO BHYTPEHHMX MO-
BEPXHOCTSIX OYyXOBKM.

1. WsBnekute Bce aKceccyapbl N3 OyXOBKWU.

2. HaxmwuTe Ha pesepByap Ans BOAbl Ha
naHenu ynpaerieHusi JyXOBKU U U3BIe-
KuTe pesepByap 13 nasa. 3anonHure
pesepsyap 200 mn BOAbI.

He vcnonbayiite guctunnuposatx-
@ Hyt0 1 hunbTpoBaHHyto Boay. Vc-
Nnosnb3ynTe TONbKO BOAONPOBOOHYHO
Boay. He ncnonb3ynte nerko-
BOCMNIIaMEHSOLLMECSH, CNNPTOBbLIE U

TBepAble YaCTulbl BMECTO BOAbI.

3. lMomecTute pesepsyap 4S5 BOAb! B Nas
W HagjaBuTe Ha Hero. Boaa HaunHaeT
3anonHATL pesepByap, PacnosnoXeHHbIN
Ha [HEe OyXOBKY.

4. YcraHoBUTE OyXOBKY B PEXUM NErkon
napoBOW OYUCTKN U AanTe e nopabo-
TaTte npu 100°C B TeueHne 20 MUHYT.

HemenneHHo oTkpoWTe ABEpb U NpoTpuUTe

BHYTPEHHIOIO YacTb BraXHON rybkon unm

TKaHbo. Mpy OTKPbITUM ABEPLbI BbIMYC-

KaeTcsa nap. OTo MOXeT NpeacTaBnsaTh

OMacHOCTb OXOroB. byAbTe OCTOPOXHbI

Korga oTKpblBaeTe ABepLy.

[na yoaneHust CTONKMX 3arpsi3HEHUI HEOO-

XOAMMO BbINOMHUTL OYUCTKY C MCNONb30Ba-

HVMEeM MOIOLLIero CpeAcTBa AN NoCyAbl 1
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TEennom BoAbl C MOMOLLbIO MATKOW TKaHW
nnum Fy6KI/I, a 3aTeM BbITEPETb CyXOI7I TKa-
HbHO.

Mpu ucnonb3oBaHUN yHKUMM ner-

@ KOW MapOBOWN OYUCTKM OXmaaeTcs,
4yT0 fobaBneHHas Boaa UcnapsieT-
Cs1 U KOHOEHCUPYETCH Ha BHYTPEH-
Hel CTOPOHe AYXOBKWU U ABepLe Ay-
XOBKM, YTODObI CMAr4YUTL Nerkune 3a-
rpsisHeHus1, obpasoBaBLUMECH B Ba-
wen gyxoske. Korga asepua ay-
XOBKW OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
JeHcaT, obpa3syloLwuiicst Ha ABepue
OyxoBkW. Kak TOnbKo Bbl OTKPOETE
OBepLy AYXOBKWU, COTPUTE KOHOEH-
car.

lMocne koHAeHcaumn BHYTPU OyXOBK/ B
yrnybneHvumn nog AyxoBKON MoXeT obpaso-
BaTbCA Nyxuua unu enara. lNMpoTpute aTty
obnacTb BNaXKHOM TKaHbIO NOCne Ucnonb-
30BaHus, @ 3aTeM BbICYLLUTE.

L

7.6 BblcokoTemmnepaTypHas camoo-
YyncTKa

[Meyb ocHalleHa byHKUMen nuponmsa.
Meyb HarpeBaeTcst 4O TemnepaTypbl Npu-
6nuautensHo 420-480 °C n paboTaeT oo
Tex nop, Noka CyLLecTByLLME 3arpsi3He-
HUS He npeBpaTtaTcst B nenen. MoxeT 06-
pa30BbIBaTLCS CUNbHbLIN AbiM. ObecneybTe
XOpOLUyt BEHTUNALMIO. BeicokoTemnepa-
TYPHYHO OYMCTKY CreayeT BbINOMHATL Npu-
MepHO Yepes kaxable 10 ncnonb3oBaHui
OYXOBKMU.

O6LwWue npeaynpexneHus

FopsiuMe NOBepPXHOCTU MOTyT
A BbI3BaTb OXoru!
He npukacanTech K yCTPOWCTBY BO
BPEMS CaMOOYULLEHUS N AEPXUTE
geTen noganblue oT Hero. [ogo-
xaute He meHee 30 MUHYT, npexae
YeM yaansaTb ocTaTku.

* MNepen ncnonb3oBaHWeM (OyHKLMU NMPO-
nn3a CHUMUTE BCE NPUHAANEXHOCTH,
TENeckonuM4eckyto norky u 6okoBble Mon-
Kv (ecnu TakoBble nmetoTes). Ecnv He
CHATb akceccyapbl 1 6OKOBbIE MPOBONIOY-
Hbl€ MOKK, OHU ByayT NOBPEXAEHbI.

» Ecnu Bawe ycTtponcTteo nmeet nupo-
YCTOMYMBbIE aKceccyapbl (YCTOMUMBbLIV K
CaMOO4UCTKE MpW BbICOKOWM Temnepary-
pe), Bam He HYXXHO 13BneKaTb UX U3 gy-
XOBKU. B pasgene akceccyapoB ykasaHo,
SABNSAIOTCSA N BalUK akceccyapbl orHe-
CTOMKUMW U HeT. Ecnn He ykasaHo
MHOE, 3TO 3Ha4uT, YTO BaLUM akceccyapbl
He YCTOMYMBbI K BLICOKMM Temnepary-
pam. MNMepen camoo4MCTKOM MX HEOBXO-
OVMO BbIHYTb U3 YXOBKM B Liensix n3be-
XaHusi NOBPEXAEHUS.

* He unctnte aBepHoe ynnoTHeHUE.
YNNoTHEHWE U3 CTEKINOBOMOKHA OYEHb
TOHKOE U1 Nnerko nospexaaetcs. Ecnu
yMroTHeHVEe ABEpU NOBPEXAEHO, 3ame-
HWUTE ero HOBbIM YMMOTHEHNEM U3 aBTO-
PU30BaHHOIO CEPBUCHOIO LieHTpa.

» CrnewiTe Bogy 3 pesepByapa nepes Bbl-
60pOM (hYHKLIMM CAMOOYUCTKM NPU BbICO-
Ko TeMmnepaTtype. MockonbKy BHYTPEH-
HSIS YacTb AyX0BKM ByaeTt gocturath 60-
nee BbICOKUX TemnepaTtyp BO BpeMs
OYMCTKM, NPU Nogaye BoAbl BHYTPb Ay-
XOBK/ MOXET BO3HUKHYTb CUSbHbIV LUYM
1 NOBpexXAeHne BHYTPEHHEN NOBEPXHO-
CTUN QyXOBKMU.

[Onsa 3anycka cyHKUMK nuponu3sa:

1. V3BneknTe BCe akceccyapbl U3 QyXOBKM.
B mogensx ¢ npoBonoYHbIMY nonkamm
He 3abyAbTe CHATb NPOBOIOYHYO MON-
KY.

2. Tepep Ha4anoMm O4YUCTKM OYUCTUTE
BHELLUHWE NMOBEPXHOCTUN AYXOBKN U yaa-
nMTe oCTaTKV MULLM BHYTPU OyXOBKU C
MOMOLLbI0 HAMbINEHHOW TKaHW.

3. Bbibepute dyHkumto «Muponus» (Mupo-
nma).

= Cumon «P2:00» muraet Ha guc-
nnee. Ecnu ycTponcTeo ocHalleHo
dyHKUMEN akonmponusa, Ha auc-
nrnee B TeYeHVe 2 CeKyHa cHavana
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oTobpaxaeTcsa coobuieHne «Proy,
a 3atem coobuieHne P2:00 Hauu-
HaeT MuraTb.

Ecnu cooblieHns «Pro» n «kECO»

@ He oTobpaxaloTcst Ha aucnnee,
YCTPOWCTBO HE OCHALLEeHO (PYHKLN-
en nuponu3sa Eco.

4. YcTaHoBUTE pyyKy TeMnepaTypbl Ha ca-
MYIO BbICOKYH «MaKC» (MakcuMarbHyo)
TemnepaTtypy.

5. Korga 3anyckaeTtcst yHKUMSA NMponunaa,
3aropaetcs uHgukatop P2:00 n HaunHa-
eTcs obpaTHbIV oTcyeT. Bpemsa nuponu-
3a (2 yaca) otobpaxaeTcs Ha gucnnee.
OTO BpeMS HEM3MEHSEMO.

6. Korga neyb gocturaet onpeneneHHom
TemnepaTypbl Nocne Havana npouecca
nMponu3a, Ha avcnnee TamMmepa nosie-
nseTca cumBon [&] 1 ABepua AyXOBKNU He
MOXeT BbITb OTKpbITa. He Bo3aencreyn-
T€ Ha PY4Ky C CMITon, YTobObI pa3bnoku-
poBaTb ABEpPb, NOKA HE 3aKOHYMTCS NPOo-
LLeCC OYUCTKM 1 CUMBOI OMOKMPOBKY He
ncYesHeT ¢ Aucnnes.

7. Korpga npouecc o4MCTKN 3aBEpLUNTCS,
Ha akpaHe nosisutca «Endy.

8. lMocne Toro kak Ha gucnree NosBUTCA
Hagnuce End (KoHel), noBepHute
bYHKLUMOHaMbHbIE U TeMMepaTypHble
pyyku B nonoxexuve 0 (BbIKIT), 4tobbl
3aBepLUUTb NpoLiecc.

9. Korpa cumBon [&] ucyesHeT Ha aucnnee,
yAanuTe oCTaBLUMECS OTIOXEHUS C Mo-
MOLLIbIO BOAbI C YKCYCOM.

10.KocHuTech nobown knasuwun Ans Toro,
4TOObI OCTAHOBUTL 3BYK Npeaynpexae-
HUS.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl yHK-

@ L1 NUposn13a ABepHON 3amok Oy-
AeT akTUBeH [0 Tex nop, noka nevb
He OCTbIHET [0 COOTBETCTBYIOLLEN
Temnepatypbl. Ecnu Bbl 3axoTute
roTOBWTb B 3TO BPEMSI, Ha Aucnree
nosisutcs H, n npurotoenexune Gy-
OeT HEBO3MOXHO.

DYHKLMUA CAaMOOYMUCTKMU C BbICOKOMN TeM-
nepartypo#u — nuponus Eco (Bapbupyert-
Ccs B 3aBMCMMOCTU OT MOAenu ycTpou-
ctBa. MoxeT He 6bITb B Ballem ycTpomn-
cTBe.)

v' Ecnu Balla AyxoBKa He 04eHb rpsidHas,
Mbl peKOMeHAyeM UCMONb30BaTh OYHK-
umo «Mponusa - 3KOHOMUYHBIN pe-
XMy . PyHKUMA «[TMponM3 - 3KOHOMUY-
HbIN PEXNM»» 3aHUMaeT MeHbLLE Bpe-
MeHU, Yem pyHKLuA MNuponusx». Ecrin
BaLl JyXOBOW LUKad CULLKOM 3arpss-
HeH, yHKUMA «ponns - 3KOHOMUY-
HbI PEXNM» MOXKET OblTb HeLoCTaTOY-
Ha. B Takom cny4ae ounctuTe ero c
nomoLLbo PyHKUMK «Mnponuay».

1. V3BnekuTe BCe akceccyapbl U3 QyXOBKU.
B mogensax ¢ npoBOnoYHbLIMY Nonkamm
He 3abyabTe CHATb NPOBOMOYHYHO MON-
KY.

2. lNepep Ha4anoOM OYUCTKN OYUCTUTE
BHELLHME NOBEPXHOCTN AyXOBK/ U yaa-
nMTe OCTaTKW MULL BHYTPU OyXOBKU C
MOMOLLIbI0 HAMbINTEHHOWN TKaHW.

3. Bblbepute dyHkumto «Muponms» (Mupo-
nma).

= CoobuieHne «P2:00» n «Pro»
oTobpakaloTca Ha gucnnee B
TeyeHne NpubnmanTenbHo 2 ce-
KyHZ, nocre yero coobLieHune
P2:00 HaumHaeT muratb.

4. Haxmute kHonky @ nnu ©.

= CoobLeHre «KECO» oTobGpaxaeT-
Csl Ha gucnnee B Te4eHune npubnu-
3UTENBbHO 2 CEKYHA, a 3aTeM COo06-
weHne P0:59 HaunHaeT muraTb.

5. YcTaHoBUTE pyyKy TeMrepaTypbl Ha ca-
MYIO BbICOKYHO «MaKC» (MaKcUMarbHyHo)
Temneparypy.

6. Korpa sanyckaeTtcs pyHKUMSA nuponuaa,
3aropaetcsa nHavkatop P0:59 n HaunHa-
eTcsl obpaTHbI oTcyeT. Bpems nuponu-
3a (59 MuHyT) oTobpaxaeTca Ha auc-
nnee. 3To BpeMsi HEU3MEHSIEMO.

7. Korga neyb gocturaeT onpegeneHHomn
TemnepaTypbl Nocne Ha4Yana npowecca
nuponusa, Ha gucnree TanmMepa nosiB-
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nsieTcsa cumBon [&] 1 ABepua AyXOBKU He
MOXeT BbITb OTKpbITa. He Bo3gencreyn-
T€ Ha PY4Ky C CMITon, YTobbl pa3bnoku-
poBaTb [ABEPb, MOKa He 3aKOHYMTCS NPo-
LileCC OYNCTKM 1 CUMBOM GIOKMPOBKU He
NcYyesHeT C aucnnes.

8. Korpga npouecc o4MCTKMN 3aBepLUNTCS,
Ha akpaHe nosisutca «Endy.

9. lMocne TOro Kak Ha aucnnee nosiBUTCS
Hagnuce End (KoHel), noBepHute
byHKUMOHamNbHbIE U TEMNEpPATYpPHbIE
pyyku B nonoxexuve 0 (BbIKIT), 4tobbl
3aBepLUUTb NpoLiecc.

10.Korna cumson [&] ncyesHeT Ha gucnnee,
yaanuTe OCTaBLUMECS OTIOXEHUS C Mo-
MOLLIbIO BOAbI C YKCYCOM.

11.KocHuTech nobon knasuwun Ans Toro,
4TOOblI OCTAHOBUTL 3BYK Npeaynpexae-
HUS.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl yHK-

@ L1 NUposnn3a ABEepHON 3amok Oy-
AeT akTUBeH [0 Tex nop, noka nevb
He OCTbIHET [0 COOTBETCTBYIOLLEN
Temnepatypbl. Ecnu Bbl 3axoTute
roToBUTb B 3TO BPEMS, Ha gucnnee
nosisutcs H, n npurotoenexune Gy-
OeT HEBO3MOXHO.

7.7 OuucTKa ABepuUbl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABepLy OYXOBKU U ABep-
Hble cTekna, YToObl NOYMCTUTb UX. TO, Kak
CHATb ABepLbI 1 CTekNa, 0ObsCHsAeTCA B
pasgenax «CHATUE ABepLbl AYXOBKU» U
«CHAATME BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbI».
[Mocne cHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4YNCTUTE MX C NMOMOLLbIO CpeacTea Ans
MbITbSl MOCYAbl, TEMSON BOAOW U MATKOMN
TKaHW UK ryoKn 1 BbITPUTE X CYXOW TKa-
Hbto. Ecrin Ha cTekne fyxoBku obpasosarn-
CS1 U3BECTKOBbIM HamNeT, NPOTPUTE CTEKIO
YKCYCOM U MPOMONTE.

He ncnonb3yinTe xectkne abpasus-
Hble YMCTALMe CpeacTBa, meTan-
nuyeckue ckpebku, MPOBOMOYHY!IO

MoYanky nnum otbenvBaTtenu and
YNCTKU ABepLbl U CTEKNa AYXOBKWU.

CHsATMe ABepLbl AYXOBKU
1. OTkpowiTe ABepLY AYyXOBKMU.

2. OTKpoWTE 3aXMMbl B THe3e neTnm
nepeaHen asepu cnpaea v crieea, no-
TAHYB BHU3, KaK MOKA3aHO Ha PUCYHKeE.

3. Twvnbl neTenb pasnuyarTcsa No TMnam
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCTN OT MogenNu
usgenus. Ha cnegytoLmx pucyHkax no-
KasaHo, Kak OTKpbIBaTb NETNN KaXaoro
TMna.

4. Tetnu Tmna (A) AOCTYNHbI AN 06bIY-
HbIX TUMNOB ABEPEWN.

sl

5. MeTtnu Tvna (B) gocTynHbl AN Asepeii ¢

MATKUM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tvna (C) gocTynHbl ANs ABepen
C MSArKMM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. MNepeBeauTte ABepLY AYXOBKM B MONYy-
OTKPbITOE MONOXEHUE.

)

8. lMoTsHWTe CHATYIO ABEpLY BBEPX, YTOObI
ocBoboANTL ee OT NpaBoWi U NeBou ne-
Teonb, a 3aTEM CHUMUTE €ee.
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YT00ObI yCTAHOBUTL ABEPbL HA Me-
@ CTO, NpoLenypsbl, MPUMEHAEMbIE
npu ee CHATUW, OOIKHbI NOBTO-
PSITbCSA C CaMOro KoHLa 0 Havyana
COOTBETCTBEHHO. [1pun ycTaHoBKe

OBepLbl 00a3aTenbHO 3aKpbiBanTe
3aXXNMbl Ha rHe3ae neTnu.

7.8 CHATMe BHYTpEeHHero crekna
ABepubl 4YXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHel aABepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb 7151 OYMCTKU.

1. OTkpoviTe oBEPLY AYXOBKMU.

| 4

2. ToTAHUTE NNAaCTUKOBbIA KOMMOHEHT,
NPUKPENEHHbIV B BEPXHEW YacTu
nepegHen asepwu, k cebe, ogHOBpEMEH-
HO HaJaBMB Ha TOYKM JaBneHus ¢ obe-

MX CTOPOH KOMIMOHEHTAa, U CHUMUTE €ero.

51234
1 Camoe BHy- 2 Bropoe
TpeHHee BHYTpeHHee
CTekIno CTekno
3 TpeTbe 4 HapyxHoe
BHYTpEHHee cTeksno

CTeKno

5 Mnactu-
KOBbIV CTEK-
NSHHBIA Na3
- HuxHun

3. Kak npounniocTpnpoBaHO Ha pPUCYHKe,
OCTOPOXHO NOAHVMUTE CaMoe BHYTPEH-
Hee CTeKro B HanpasneHun «Ay, a 3a-
TEM CHUMUTE ero, NOoTSHYB B Hanpasne-
HUN «B».

4. MNoBTOpWTE 3TOT Xe npoLecc And yaa-
NeHns BTOPOro 1 TpeTbero cTekna.

[MepBbIM LWArom neperpynnupoBKnU ABEPLibI
SABMNSETCS 3aMeHa BTOPOro 1 TPeTbero
crekna (2, 3). Kak nokasaHo Ha puUCyHke,
NMOMECTUTE CKOLLEHHbIN Kpal CTekna, YTo-
Obl OH COOTBETCTBOBAS CKOLLEHHOMY Kpato
nnacTUKOBOro nasa.

[Mopsaok kpenneHuss BTOPOro 1 TpeTbero
BHYTPEHHUX CTEKON HE BaXXeH, TaK KaK OHU
B3anMO3aMeHSEMbI.

lMpukpennas camoe BHYTPEHHEE CTEKNO
(1), obpaTute BHMMaAHME HA MECTO 3aneya-
TaHHOW CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM BHY-
TpeHHeM cTekne. KpalHe BaxxHO pacnorno-
XWUTb HWXHWUE YIIbl BCEX BHYTPEHHUX CTe-
KOmn Tak, YToObl OHV COOTBETCTBOBANMN HUX-
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HUM MnacTUKoBbIM nasam (5). MpwkMute
MNacTUKOBbLIN 3NIEMEHT K paMe, noka He
YCIbILLIUTE 3BYK «LUEYKa».

Mocre o4ncTKM BCe cTekna Heob-
Xoammo cobpaTb.
7.9 YucTtka namMnbl AyXOBKM

B cnyyae, ecnu CTeKkNaHHLIA KOPNyC nam-

Mbl YXOBK/ B 30HE NMPUroTOBIEHNs 3arpss-

HUTCSI: OYMCTUTE C MOMOLLBbIO CpeacTBa Ang

MbITbSl MOCYAbl, TEMMOWN BOAOW U MATKON

TKaHW UIn ryoku, a 3aTeM BbITPUTE CyXOM

TKaHblo. B cnyyae HemcnpaBHOCTY Namnbl

DYXOBKM Bbl MOXETe 3aMEHUTb ee, cneays

crnenyroLwmm pasgenam.

3ameHa namnbi AyXOBKU

O6wue npeaynpexneHus

» Bo nsbexaHune nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Nepes 3amMeHoW namnbl ay-
XOBKM OTCOEANHUTE 3NEKTPUYECKUIA
pasbem U OOXAUTECH OXNaXKOeHUs Oy-
XOBKW. [OpsAYne NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

» OTa neyb NUTAeTCs OT NaMrbl Hakanuea-
HUSA MoLHOCTbO MeHee 40 BT, BbicOTOM
MeHee 60 MM, gnameTpom MeHee 30 Mm
MW ranoreHoBow namnel ¢ rHesgamm G9
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
X044t Ans paboTbl Npu TemnepaType Bbl-
we 300 °C. Namnbl N5 JYXOBKM MOXHO
nprnobpecTn B aBTOPMU3OBAHHbLIX Cryxbax
W Y NIMLEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKNX
crneunanmncToB. ATOT NPOAYKT COOAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

 [NonoxeHne namnbl MOXeT OTNnYaTbCs
OT MOKa3aHHOro Ha PUCYHKe.

» Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM yCTpOU-
CTBE, HE NOAXOANUT AN OCBELLEHUS XKN-
NbIX NOMeLleHnn. HasHadeHne aTon nam-
bl — MOMOYb NMOSL30BATENIO BUAETL €4y.

» Jlamnbl, UICNONb3yeMble B 3TOM YCTPOMR-
CTBE, AOMKHbI BblAepXXnBaTb 3KCTpe-
MarbHble (U3NYECKNEe YCroBUS, Takue
Kak TemnepaTypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawewn ayxoBke Kpyrnas namna,

1. OTKMIOYMTE OYXOBKY OT 3M1EKTPUYECTBA.

2. CHUMWTE CTEKMSIHHYIO KPbILLKY, NOBep-
HyB ee NpOTVB YacOBOW CTPENKW.

~"

3. Ecnn namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HMKe, MOBEPHUTE
namny OyxoBKM Tak, Kak yKasaHo Ha pu-
CYHKe, U 3aMeHUTe ee HoBoOW. Ecnin aTo
namna tuna (B), BblTawmTe ee, Kak no-
KasaHOo Ha pPUCYHKe, U 3aMEHUTE ee Ho-
BOW.

4. YcTaHoBMTE HAa MECTO CTEKIISIHHYIO
KPbILLKY.

Ecnu B Balleli AyxoBKe KBagpaTHasi

namna

1. OTKNIOUMTE OyXOBKY OT 3NEKTpUYeCcTBa.

2. CHMMWTE MeTannuyeckne Hanpasnso-
LMe B COOTBETCTBMU C OMMCAHNEM.

3. TogHMMUTE 3aLUTHYIO CTEKMSIHHYO
KPbILLKY famrbl C MOMOLLbI OTBEPTKM.
CHavana oTKpyTWUTe BUHT, ECN B Ba-
LIeM U3Lennn ecTb BUHT Ha KBaapaTHON
namne.

4. Ecnu namna gyxoBku tuna (A), kak no-
KasaHO Ha pPUCYHKe HWXe, MOBEPHUTE
namny OyxXOBKM TakK, Kak ykazaHo Ha pu-
CYHKe, U 3aMeHuTe ee HoBoW. Ecrin aTo
namna tTuna (B), BeITawuTe ee, kak no-
KasaHOo Ha pUCYHKe, U 3aMEHUTE ee HO-
BOW.
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8 YcrtpaHeHue HeucnpaBHOCTEUN

5. YcTaHOBUTE Ha MECTO CTEKMSAHHYH
KPbILLKY M MeTasnimyeckme Hanpasnsito-
wme.

Ecnv nocne BbINOMHEHNUS UHCTPYKLUIA 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He yAanoch
yCTpaHuTb, 0bpaTnTeCh K Ballemy NpoaaB-
Ly UN B aBTOPU30BAHHY MacTePCKYHO.
Hu B koem crnyyae He nbiTanTech oTpe-
MOHTMPOBAaTL U3OENne CaMOCTOSTENBHO.

Bo Bpemsi paboTbl AyXOBKU UCNYyCKaeT-

cA nap.

* Map Bo BpeMs paboTbl ABMASAETCS HOP-
MarnbHbIM SIBNEHNEM. >>> JTO He oLING-
Ka.

Bo Bpemsi npUroToBrneHns NULLU NOAB-

nATCA Kannu Boabl

* Map, obpasytoLuiicss BO Bpemsi Npuro-
TOBMNEHWs!, KOHAEHCUPYETCS NPU KOH-
TaKTe C XONoAHbIMU MOBEPXHOCTAMM CHa-
pyXv NpoaykTa u MoxeT 06pa3oBbIBaTb
Kanmnuv BoAbl. >>> OTO He oLwnbKa.

Korga npoaykt nporpeBaeTcs u oxna-

paeTcsl, CrbIWHbI MeTansmyeckue 3By-

KW.

* MeTannuuyeckue getanu MoryT pacLum-
pPSTbCS U M34aBaTb 3BYKM NpU Harpesa-
HUK. >>> JTO He oLnbKa.

N3penue He paboTaer.

* Bo3moxHO, NpegoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH unv neperopen. >>> poBepbTe
npegoxpaHuTeny B 6noke npegoxpaHu-
Tenen. lNMpu Heo6xoAMMOCTU 3aMeHnTe
WX UNW aKTUBUPYWTE NMOBTOPHO.

» [pnbop MoXeT ObITb HE MOAKITIOYEH K
(3a3emnieHHoN) po3eTke. >>> [MpoBepb-
Te, NOAKMoYeH Nv Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Ballem yCTpONCTBE eCTb
TanmMep) KnaBuwin Ha naHenu ynpasne-
HMSA He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem
nsgenun nmeetcs 6noknpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIOYEHA, OTKMOYMTE
61OKNPOBKY KHOMOK.

CBeT B AyXOBKe He ropwmr.

+ Jlamna gyxoBku MOXeT BbITb Hencrnpas-
HOW. >>> 3aMeHnTe Namny OyXOBKW.

* Het anektponuTanusg. >>> Y6eaurtecs B
HanMyMn HanpsKeHUs B CETU 1 NPOBEPb-
Te npefoxpaHnTenu B 6roke npegoxpa-
HuTenewn. MNMpu HeobxoanMOCTM 3ameHuTe
npeaoxXpaHUTENn U NOBTOPHO NOAKIIO-
ynTe uX.

[yxoBka He HarpeBaeTcs.

+ [lyxoBka He MOXeT BbITb HacCTpoeHa Ha
onpeaeneHHbINn peXxuM NpUroToBneHns
n/vnu TemnepaTtypy. >>> 3agaunTe onpe-
OENeHHbIV PEXUM NPUroTOBMEHNUS U/unu
Temneparypy.

* Het anektponuTanusa. >>> Y6eaurtecs B
HanMymMm HanpsKeHnst B CETU 1 NpoBepb-
Te npegoxpaHnTenu B 6roke npegoxpa-
HuTenew. MNMpu HeobxoanMOCTM 3ameHuTe
NpefoXpaHNTENn U NOBTOPHO MOAKITHO-
ynuTe UX.

KomaHga, koTopyto Bbl XOTUTE OoTnpa-

BUTb U3 npunoxeHus "HomeWhiz", He

npoxoauTt. (npu co6noaeHnn ycroBum

yAaneHHoro gocryna)

» Bawa cBsi3b MOXeT ObITb MpepBaHa Ha
HekoTopoe Bpems. >>> Y6eanTtech, 4TO
OyXOBKa nofknoyeHa k 6ecnpoBogHown
CEeTU, BbIKIMIOYMTE U CHOBA BKIIOYMTE
NpUoXeHue.

Mpunoxenne "HomeWhiz" HenpaBunb-

HO NMoka3biBaeT COCTOSAHME JYXOBKU.

» Balwua cBsi3b MOXeT ObITb NpepBaHa Ha
HeKoTopoe Bpemsi. >>> Y6eanTtech, 4To
OyXOBKa NoakmnoyeHa kK 6ecnpoBogHom
CETU, BbIKIIOYMTE 1 CHOBA BKIIOUNTE
NPUNoXeHne.

Mocne 3HakOMCTBa Baluero usgenus c
npunoxeHmem "HomeWhiz" npu Ha-
nuy4mm coo6eHus «Mpousowna ownoG-

RU/ 49




Ka Npuv cBA3biBaHMM Ballero yCTponucTea
C BallMM JOMOM M YKa3aHHOM BaMU KOM-
HaToOW. TO YyCTPOMUCTBO NPUHAONEXUT
OpYyromMy JOMY.» UM ecnu Bbl 3a6binu
yyeTHyto 3anucb "HomeWhiz"

* Ypanute conpsikeHue, cnegys UHCTPYK-
uusaM B pasgene «YaaneHue conpsbke-
HUS1 YXOBKW, MOAKITFOYEHHOM K MPUIIoXe-
Huo "HomeWhiz"», n nosTopuTe nog-
KMYeHne C camoro Havana.

Mpwu ycTaHOBKE U3aenuvs B NPUNOXeHUn
"HomeWhiz" oTobpaxaeTcsa npegynpe-
xaeHne «O6HapyxeHO HeCKONnbKO ceTen

Bluetooth»..

 Ecnu HeckornbKko GbITOBLIX NPUGOPOB B
BalleM [OMe OJHOBPEMEHHO HAXoaATCs
B PEXVME HAaCTPOMKM U TPAHCIIMPYIOT

Koabl olumbok/npuinHbl 1 BO3MOXHbIE pelueHus

curHan Bluetooth, Bbl MOXeTe CTOMKHYTb-
csi ¢ npegynpexaeHnem « O6HapyxeHo
HeckonbKo ceTen Bluetooth» Bo Bpems
yCTaHOBKM npunoxeHus "HomeWhiz".
>>> OTKIIOYMUTE PEXMMbI YCTAHOBKU ApY-
rMX YyCTPOWCTB 1 NPOAOIHKaNTe UCMOrb-
30BaTb TOMbKO OOHO YCTPOWCTBO C BKITHO-
YEHHbIM PEXUMOM YCTaHOBKM.

B npunoxeHuun "HomeWhiz" otobpaxa-
IOTCSl TEPMUHbBI, OTIIUYHbIE OT A3blIKa,
KOTOpbIN A yka3an(-a).

* B cnyyasx, korga MOLLHOCTb curHana uH-
TepHeTa HM3Kasi, B MPUIIOXEHNM
homewhiz moryT nosiBNATbLCA TEPMUHBI
Ha pasHbIX s3blKaX, OTNINYHbBIX OT A3bIKOB,
KOTOPbIE Bbl YKa3anu B NPUIOXeHUn. >>>
370 He owmbka.

Koabl owimnbok

MprYnHbl OLINGKN

Bo3mMoxHble pelieHunsa

O6paTuTech B aBTOPU30BAHHbI CEPBUCHbIN LIEHTP Ans
NOBTOPHOTO MPUTrOTOBIIEHMS C UCTIOMNb30BaHNEM TEPMO-
wyna. CHUMWUTE TEPMOLLYN W YCTAHOBUTE PYUKY BbIGO-

Er5 Owwnbka cBA3N C TEpMOLLYNOM |pa yHKUMIA B nonoxeHne «Bbikn.» (0), 4ToObl MOXHO
6blN1I0 B HOPMasibHOM pEXUME roToBUTL 6e3 TepMoLLy-
na B AyxoBke. [ocne 3Toro Bbl MOXeTe NPOJOIKUTL
npurotoeneHne 6e3 TepmoLlyna.

Ob6paTnTeck B aBTOPM3OBAHHLIN CEPBUC ANSA YCTpaHe-

Er1-Er7 Owubkn cBsi3n P P P Ans yeTp:

HKS oLIMBKK.
ObpaTnTech B aBTOPM3OBAHHLIN CEPBUC ANSA YCTpaHe-

Er8-Er27 OLwwmnbkn gaT4MKoB p p p Ana ycrp
HUS OLIMBKK.

ObpaTnTeck B aBTOPM3OBAHHLI CEPBUC ANSA YCTpaHe-

Er 28 - Er 31 Owwubkn TepmoLlyna P P P Ans yeTp:

HKS OLIMBKM.
ObpaTnTeck B aBTOPM3OBAHHLI CEPBUC ANSA YCTpaHe-

Er32-Er41 Owwubkn HarpeBa OyXOBKU P P P Ans yeTp:

HKS oLIMBKK.
Ob6paTnTech B aBTOPM3OBAHHLI CEPBUC ANSA YCTpaHe-

Er42 - Er 58 OLWwmnBKN KOMNOHEHTOB AyXOBKMN p p P Ansi yeTp
HYS oLMBKK.

Ob6paTnTech B aBTOPM3OBAHHLI CEPBUC ANSA YCTpaHe-

Er 59 - Er 64 OLWWNGBKU KPbILLKU JyXOBKM P P P Ans yeTp:

HUS OLINBKN.

Er 65 - Er 71 Owwubkn, cBazaHHble ¢ napom | O6paTutech B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC ANS YCTpaHe-
(B AyxoBKax C pyHKUMEN Napa) |HUA onBKN.

O6paTnTech B aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUC OIS yCTpaHe-

Er72 - Er 80 AnnapaTHble oLWn6kn P P pBUC ANA yCTP
HUS OLINBKN.

Er81-Er85 Owwubkn 6esonacHocTn ayxos- |OBpaTuTechk B aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUC ANS YCTpaHe-

Kn HUS OLINBKN.
OLwmnbkun noaknoyeHns Kk H- .
Ob6paTnTech B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-

Er 86 - Er 88 TepHeTy (B AyXOBKax C yHK-

o . HUS OLIMBKN.
unen Homewhiz)
Er89-Er92 Ownbkn MUKpoBoOIH (B nevax ¢ |Obpatutecb B aBTOPKU30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
DyHKLMEN MUKPOBOITH) HUS OLWIMBKN.
- ObpaTtuTtech B aBTOPU30BAHHbBIN CEPBUC ANSA yCTpaHe-
Er93-Er99 Ownbku KapTbl M Tanimepa P P P AnA yeTp

HUS OLWMBKN.
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[ononHuTtensHas nHopmaums no TexHnyeckas nHpopmaums o pabourx pexmnmMax ¢ HU3KMM aHepronoTpebne-

PYKOBOACTBY Nonb3oBaTens: HveM B cooTBeTCcTBUM C PernameHtom EC 2023/826
Pexum OHEPIOMOTPEBIIEHUE (BATT) NEPVOA (MUHYTbI)*
Bbikn - -

Pexum oxnaanus - -

Pexum oxvpaHusi c otTobpaxeHnem

0,8 20
MHGOPMaLMN UM COCTOSIHUS

CeTeBol pexvm oxuaaHus 2,0 20

*: Mepwoa, No ncTeveHnn KoToporo obopyaoBaHNe aBTOMATUHECKN NEPEXOAUT B PEXUM OXWUAAHMS, BbIKIOYEHNS
U CETEBON PEXMUM OXUAAHUS, B MUHYTaX, OKPYFNEHHbIN A0 Bnvkaillein MUHyThI.

Warotosutens: «Arcelik A.S.»
Opuaunueckuin agpec: Kapaay xagnecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn, Typumst
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey)
MpownsseaeHo B Typumn
MmnopTep Ha Tepputopumn P®: OO0 «BEKO»

lOpuanyecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagummpckas o6n., Kupxkavckuii p-H, MOCI MepumHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckasi, 4. 49. MHdopmaumio o cepTudpukaumm npoaykta Bl MoXeTe yTOUHWUTb, NO3BOHUB Ha ropsi-
4yto MMHUIO

8-800-200-23-56.

[ata npon3BoacTBa BKIOYEHA B CEPUNHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbI Ha 9TUKETKE, PacnonoXeHHOW Ha NpoaykK-

Te, a UMEHHO: NnepBble ABe Lndpbl CEPUIAHOTO HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — Mecsl.

Hanpuwmep, ”10-100001-05» o603Ha4vaeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga. MarotoBuTenb octaBnsieT 3a
coboii NpaBo Ha BHECEHNE U3MEHEHUI B KOHCTPYKLIMIO, AM3aliH M KOMMNEeKTaumio anekTponpubopa.
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Bienvenue !

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d'avoir choisi I'appareil Beko . Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d’'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d’utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

Si I'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.
Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.
Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.

+ N'apportez pas de modifica-
tions techniques a I'appareil.

/N\1.1

* Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ Cet appareil est destiné a étre
utilisé a une hauteur maximale
de 2500 metres au-dessus du
niveau de la mer.

* AVERTISSEMENT : Cet appa-
reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d’autres fins
comme le chauffage d’'une
piece.

+ Le four peut étre utilisé pour
décongeler, cuire, frire et griller
les aliments.

+ Ce produit ne doit pas étre uti-
lisé pour chauffer des as-
siettes, sécher des serviettes
ou des vétements en les accro-
chant a la poignée.

Utilisation prévue
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1.2 Sécurité des en-
fants, des personnes
vulnérables et des
animaux domestiques

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
connaissances, a condition
gu’ils soient encadrés ou for-
més a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer gu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-
tiques ne doivent pas jouer

avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.
* Ne mettez pas d’objets a por-
tée des enfants sur 'appareil.
« AVERTISSEMENT : pendant

I'utilisation, les surfaces acces-

sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de lI'appareil.

* Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.

* Lorsque la porte est ouverte,
ne posez aucun objet lourd
dessus et ne laissez pas les
enfants sy asseoir. Vous ris-
quez de faire basculer le four
ou d'endommager les char-
nieres de la porte.

+ Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

1. Débranchez la fiche d'alimen-

tation et retirez-la de la prise.

2. Coupez le cable d'alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.

3. Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

4. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.
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Ams Sécurité électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-
teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.

+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdles du réseau.

+ Débranchez I'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

* Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

* (Sil'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
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connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon d’ali-
mentation sous et derriere I'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d’alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.
Assurez-vous de ne pas coin-
cer le cable d’alimentation lors
de la mise en place de I'appa-
reil apres le montage ou le net-
toyage.

La surface arriére du four de-
vient chaude lorsque vous I'uti-
lisez. Les cables d'alimenta-
tion ne doivent pas toucher la
surface arriere du produit. Si-
non, il risque d'étre endomma-
gé.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas passer
sur des surfaces chaudes. Si-
non, l'isolation du cable peut
fondre et provoquer un incen-
die en raison d'un court-circuit.
Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.



+ Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser I'adaptateur approuveé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

+ Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

* Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de 'appareil.

+ Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

* AVERTISSEMENT : Avant de
remplacer la lampe du four,
veuillez a débrancher I'appareil
de I'alimentation électrique
pour éviter tout risque d'élec-
trocution. Débranchez I'appa-
reil ou désactivez le fusible de
la boite a fusibles.

Si votre appareil est équipé d'un

cordon et d'une fiche :

* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.

Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

- Evitez d'insérer l'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles pres
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Seécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

* Le produit est lourd, transpor-
tez le produit avec au moins
deux personnes.

* N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer I'appareil.

* Ne posez pas d'objets sur I'ap-
pareil. Portez I'appareil vertica-
lement.
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* L'appareil ne doit pas étre
transporté lorsqu'il contient de
I'eau. Assurez-vous qu'il n'y a
pas d'eau dans le produit avant
le transport.

Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.
Contactez I'exportateur ou le
service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sidreté des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

* Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.
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+ Avant d'installer I'appareil, véri-

fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
mageé.

Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.

Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.

Pour éviter toute surchauffe,
l'installation du produit ne doit
pas se faire derriere des cou-
vercles décoratifs.

Dans les cas ou un tuyau/une
conduite de gaz ou une
conduite d'eau en plastique se
trouve derriere la zone d'instal-
lation désignée pour le produit,
il est impératif de garantir qu'il
n'y a pas de contact entre le
produit et ces conduites d'utili-
té publique. Sinon, le tuyau/la
conduite risque d'étre écra-
sé(e).

Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d'ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-



pareil n'est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

1.6 Sécurité d’utilisa-
tion
+ Assurez-vous d'éteindre I'appa-
reil apres chaque utilisation.
Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.
Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant l'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
l'importateur ou le service
technique agréé.
N'utilisez pas 'appareil sila
porte en verre a été retirée ou
est fissurée. Dans le cas
contraire, vous risquez de vous
blesser et de causer des dom-
mages a l'environnement.
Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.
N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d’alcool et/ou
de drogues.
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1.7
A ture

« AVERTISSEMENT : Lorsque le

* Les objets inflammables ne

doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

La poignée du four n’est pas
un seéche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, n"accro-
chez pas de serviettes, ni de
gants, ni de textiles similaires
sur la poignée.

Les charnieres de la porte du
produit bougent lors de I'ouver-
ture et de la fermeture de la
porte et peuvent se bloquer.
Lors de 'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas la
piece a partir des charniéeres.

Alertes de tempéra-

produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
qu'il fonctionnera.



+ Gardez vos distances lorsque
vous ouvrez la porte du four
pendant ou a la fin de la cuis-
son. La vapeur peut vous brd-
ler la main, le visage et/ou les
yeux.

+ Lors de son utilisation, I'appa-
reil devient chaud. Il convient
de faire attention a ne pas tou-
cher les éléments chauffants
situés a l'intérieur du four.

+ Portez toujours des gants de
cuisine résistants a la chaleur
lorsque vous manipulez le pro-
duit.

1.8 Utilisation des ac-
cessoires

* Il est important d'utiliser de
maniere appropriée les acces-
soires fournis avec le produit.
Pour plus d'informations, re-
portez-vous a la section «Utili-
sation des accessoires de
I'appareil».

« Fermez la porte du four apres
avoir poussé les accessoires
complétement dans I'espace
de cuisson, sinon ils risquent
de heurter la vitre de la porte et
de 'endommager.

1.9 Consignes de sé-
curité relatives a la
cuisson

+ Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool

s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
qu’il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

* Les résidus alimentaires dans
la zone de cuisson, tels que
I'huile, peuvent s'enflammer.
Nettoyez ces résidus avant la
cuisson.

* Risque d'intoxication alimen-
taire : Ne laissez pas les ali-
ments au four pendant plus
d’'une heure avant ou apreés la
cuisson. Sinon, ils peuvent pro-
voquer des intoxications ali-
mentaires ou des maladies.

* Ne chauffez pas les boites fer-

mées et les bocaux en verre

dans le four. La pression sus-
ceptible de s'accumuler dans
la boite / le bocal pourrait la/le
faire exploser.

Lorsque le four est en marche,

ne placez JAMAIS de plaque

de cuisson, de plats ou de pa-
pier aluminium directement
sur le fond. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager
le fond du four, voire endom-
mager le meuble du four ou le
sol de la cuisine.

Respectez les précautions sui-

vantes lorsque vous utilisez du

papier sulfurisé gras ou des ma-
tériaux similaires :

FR/ 60



* Placez le papier sulfurisé dans
un ustensile de cuisine ou sur
un accessoire du four (plateau,
grille métallique, etc.) avec les
aliments et placez-le dans le
four préchauffé.

* Pour éviter de toucher les élé-
ments chauffants du four et
d'obstruer le flux d'air chaud,
retirez les parties excéden-
taires de papier sulfurisé qui
pendent des accessoires ou
des récipients. N'utilisez pas
de papier sulfurisé a des tem-
pératures de four supérieures
a la température maximale
d'utilisation spécifiée par le fa-
bricant. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

* Ne le placez pas sur les acces-
soires pendant le préchauf-
fage.

+ Appuyez toujours sur une as-
siette ou un objet similaire
pour éviter que le matériau ne
vole en raison de la circulation
de l'air a l'intérieur du four.

* Ne recouvrez que la surface
nécessaire a l'intérieur du pla-
teau.

« Apres chaque utilisation, le pla-
teau doit étre nettoyé et tout
papier sulfurisé ou matériau si-
milaire utilisé dans le plateau
doit étre remplacé. Dans le cas
contraire, les liquides qui
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s'écoulent sur le plateau
peuvent provoquer des fumées
ou méme des flammes. m
Un flux d'air est généré lorsque
le couvercle de I'appapreil est
ouvert. Le papier sulfurisé peut
entrer en contact avec les élé-
ments chauffants et s'enflam-
mer.

Si vous utilisez une grille mé-
tallique, placez une plaque sur
la grille inférieure. Sinon, 'huile
alimentaire et les autres com-
posants qui s'égouttent sur la
sole du four peuvent créer une
épaisse fumée et provoquer
des flammes.

Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

Les aliments qui ne sont pas
adaptés a une cuisson au gril
présentent un risque d’incen-
die. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a
une cuisson au gril. Ne placez
pas non plus les aliments trop
loin a I'arriere de la grille. 1l
s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

A1 .10 Systéme a vapeur

En cuisson assistée par va-
peur, l'ouverture de la porte
peut provoquer un échappe-



ment de vapeur créant un
risque de bralure. Soyez pru-
dent lorsque vous ouvrez la
porte.

Si 'humidité reste dans le four
apres la cuisson a la vapeur,
elle peut causer de la corro-
sion. Laissez sécher le four
apres la cuisson. Ne conservez
pas d’aliments humides au
four pendant une longue pé-
riode.

Lorsque vous retirez les ali-
ments apres la cuisson a la va-
peur, le liquide chaud peut
s'écouler des accessoires,
faites attention.

Lors de la cuisson a la vapeur,
il est recommandé d'ajouter
autant d'eau que la quantité in-
diquée dans le tableau de cuis-
son.

N'utilisez pas de I'eau distillée
ou filtrée. Utilisez uniquement
des eaux prétes a I'emploi.
N’utilisez pas de solutions in-
flammables, alcoolisées ou de
particules solides a la place de
I'eau.

N’utilisez pas d’accessoires
susceptibles de se corroder a
cause de la vapeur pendant la
cuisson.

* Veillez a ne pas déverser d’eau
sur la surface du four ou sur
les surfaces indésirables lors
du retrait ou de la mise en
place du réservoir d'eau.

1.11 Sécurité relative a
I’entretien et au net-
toyage

« Attendez que I'appareil refroi-
disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !

* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

+ N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

* N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs, de grattoirs métal-
liques, de laine métallique ou
d’agents de blanchiment pour
nettoyer la vitre de la porte
avant du four. Ces matériaux
peuvent provoquer des rayures
et des bris sur les surfaces en
verre.

« Aprés chaque cuisson a la va-
peur, vous devez vidanger |'eau
résiduelle dans le réservoir
d’eau et le nettoyer. L'utilisa-
tion de I'eau laissée dans cette
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chambre lors de la prochaine
cuisson crée des problemes
relatifs a I'hygiene.

1.12 Auto-nettoyage a
haute température

(pyrolyse)

* Lors de l'auto-nettoyage, les
surfaces deviennent plus
chaudes qu’en utilisation nor-
male. Eloignez les enfants.

* Les surfaces chaudes causent
des brilures ! Ne touchez pas
I'appareil pendant I'auto-net-
toyage et tenez-le hors de por-
tée des enfants. Attendez au
moins 30 minutes avant de re-
tirer les résidus.

« Lors de l'auto-nettoyage, de la
fumée sera émise en raison de
la combustion des résidus ali-

mentaires. Aérez correctement

votre cuisine pendant le pro-
cessus de nettoyage.

+ Avant de commencer le net-
toyage, nettoyez les surfaces
extérieures du four et les rési-
dus d'aliments a l'intérieur du
four a I'aide d'un chiffon sa-
vonneux. Retirez tous les ac-
cessoires et ustensiles de cui-
sine du four. Si votre appareil
est équipé d’'un accessoire py-
ro-proof (résistant a I'autonet-
toyage a haute température),
vous n'avez pas besoin de reti-
rer ces accessoires du four.

+ Si une plaque de cuisson se
trouve au-dessus de votre four,
ne la faites pas fonctionner
pendant la prolyse.

2 Instructions relatives a I’environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des dé-
chets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit possede un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec
des pieces et matériaux de
qualité supérieure, réutilisables
et adaptés au recyclage. Par
conséquent, ne le mettez pas
L au rebut avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de

collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :
Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-

clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiére d'environne-
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ment. Ne jetez pas les déchets d'emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour écono-
miser I’énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-

tions sur l'efficacité énergétique figurent

sur le regu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-aprés vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique tout en économisant de I'énergie.

Décongeler les aliments surgelés avant

de les cuire.

Dans le four, utilisez des récipients

sombres ou émaillés qui transmettent

mieux la chaleur.

S'il est indiqué dans la recette ou le ma-

nuel d'utilisation, préchauffez toujours.

N’ouvrez pas la porte du four trop sou-

vent pendant la cuisson.
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Eteignez I'appareil 5 a 10 minutes avant
la fin de la cuisson pour une cuisson pro-
longée. Vous pouvez économiser jusqu'a
20 % d'électricité en utilisant la chaleur
résiduelle.

Essayez de faire cuire plus d’'un plat a la
fois au four. Vous pouvez cuire en méme
temps en plagant deux cuiseurs sur la
grille. De plus, si vous faites cuire vos re-
pas l'un apres l'autre, vous économiserez
de I'énergie, car le four ne perdra pas sa
chaleur.

N’ouvrez pas la porte du four lors de la
cuisson en mode “Chaleur tournante
éco”de fonctionnement. Si la porte n'est
pas ouverte, la température interne est
optimisée pour économiser I'énergie
dans la “Chaleur tournante éco” fonction
d'utilisation,et cette température peut
étre différente de celle qui est affichée a
I'écran.




3 Votre appareil

3.1 Présentation de I'appareil
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1 Panneau de commande
3 Etageres grillagées

5 Porte

7 La piscine a eau pour la cuisson a la
vapeur

9 Elément chauffant supérieur

11 Réservoir d'eau

Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équipé d’'une lampe,
ou que le type et 'emplacement de la lampe
soient différents de ce qu'indique lillustration.

Cela varie selon le modéle de I'appareil. Votre pro-
duit n'est peut-étre pas équipé d'une grille. Dans
l'image, un produit avec un support métallique est
montré a titre d'exemple.

10

3.2

Lampe

Moteur du ventilateur (derriere la
plaque en acier)

Poignée
Positions de I'étagére

Ouvertures de ventilation
Présentation et utilisation du

panneau de commande de I’ap-
pareil

Dans cette section, vous trouverez |'apergu
et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et cer-
taines caractéristiques peuvent varier selon
le type d'appareil.
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3.2.1 Panneau de commande

P C
D‘\ hd I:l . Tin
] o = OOl 7
- a oUd EI'EI IH [ max;
= 0 L O 0 6 & &
=
Y y Y
1 Réservoir d’'eau 2 Bouton de sélection de fonctions
3 Minuterie 4 Bouton de sélection de température
S'ily a des boutons de commande de votre consigne, cette animation s'arréte et le
produit, dans certains modéles ces bou- symbole « C » apparait en permanence a
tons peuvent étre tels qu'ils sortent lors- coté de la valeur de température de
qu’on les enfonce (boutons enterrés). Pour consigne. Un § apparaitra sur I'écran jus-
effectuer les réglages a I'aide de ces bou- qu’'a ce que le four atteigne la température
tons, il convient d’enfoncer au préalable le réglée.
bouton correspondant et le retirer. Aprés Minuterie

avoir effectué votre réglage, appuyez a nou-
veau et remettez le bouton en place.

o

o = [

3.2.2 Introduction au panneau de A o A K | |

commande de I'appareil

Bouton de sélection de fonction Q @ @ @

Vous pouvez sélectionner les fonctions de vy Vv Vv v
1 2 3 4

fonctionnement du four avec le bouton de
sélection des fonctions. Tourner a gauche/

o i | = El
o [BP ™S

droite a partir de la position fermée (en 1 Touche d'alarme
haut) pour sélectionner. 2 Touche de réglage du minuteur
L . . 3 Touche de diminution de la valeur

Bouton de sélection de température ) )

. . , R 4 Touche d’augmentation de la valeur
Vous pouvez sélectionner la température a 5 Touche des réglages
laquelle vous souhaitez cuisiner avec le )

. 6  Touche de verrouillage des touches

bouton de température. Tournez dans le Symboles d'affich
sens des aiguilles d'une montre a partir de Cém' ; esb T ('jc lf’:e e cul
la position fermée (supérieure) pour sélec- - Symuole de Theure de cuisson
tionner. [\ :Symbole d'alarme
Indicateur de température intérieure du # :Symbole du thermometre a viande *
four . ) . @, : Le symbole de verrouillage des commandes
Vous pouvez voir la température intérieure ]
du four sur l'affichage de la minuterie. Le 8 :Symbole de température
four chauffe jusqu'a ce qu'il atteigne la tem- : Symbole de verrouillage de la porte *
pérature réglée et maintienne cette tempé- % : Symbole Wifi
rature et I'animation de chauffage a 3 [ : Symbole de commande  distance

lignes clignote a 'extréme droite. Lorsque

. - . ) N , )
la température du four atteint la valeur de Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut

qu'il ne soit pas disponible pour votre appareil.
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3.3 Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez
les fonctions de cuisson que vous pouvez
utiliser dans votre four et les températures

les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions.
L'ordre des modes de fonctionnement indi-
qués ici peut étre différent de la disposition
sur votre I'appareil.

Symboles
des fonc-
tions

Description des fonc-
tions

Plage de tem-
pérature (°C)

Description et utilisation

Convection naturelle

40-280

Les aliments sont chauffés au-dessus et en dessous au méme
moment. Convient aux gateaux, aux patisseries ou aux gateaux
et ragodts dans des moules a péatisserie. La cuisson se fait a
I'aide d'un seul plateau.

+
&

Chauffage par le bas

40-220

Seul le chauffage inférieur est en marche. Il convient aux ali-
ments dont la partie supérieure doit étre brunie. Cette fonction
doit également étre utilisée pour faciliter le nettoyage a la va-
peur.

Chauffage de haut /
bas assisté par ventila-
teur

40-280

L'air chauffé par les appareils de chauffage supérieur et infé-
rieur est distribué de fagon égale et rapide dans tout le four
grace au ventilateur. La cuisson se fait a I'aide d’un seul pla-
teau.

Chaleur tournante

40-280

L'air chauffé par I'appareil de chauffage soufflant est distribué
de fagon égale et rapide dans tout le four grace au ventilateur.
Il convient a la cuisson de vos aliments sur plusieurs plateaux
a différents niveaux d’étagéres.

>

Chaleur tournante éco

160-220

Afin d'économiser de I'énergie, vous pouvez utiliser cette fonc-
tion au lieu d'utiliser "Chaleur tournante” dans la plage de
160-220°C. Mais; le temps de cuisson sera un peu plus long.

Fonction « 3D »

40-280

Les fonctions de chauffage supérieur, de chauffage inférieur et
de chauffage par ventilateur fonctionnent. Chaque c6té du pro-
duit a cuire est cuit de maniére égale et rapide. La cuisson se
fait a I'aide d’'un seul plateau. Cette fonction doit également
étre utilisée pour la cuisson a la vapeur.

Grille compléte

40-280

La large grille située sur le plafond du four fonctionne. Elle est
appropriée pour les grillades en grande quantité.

Pyrolyse

Elle est utilisée pour I'autonettoyage du four a haute tempéra-
ture. Consultez les spécifications de la section Entretien et net-
toyage pour cette fonction..

Fonction Wi-Fi

Le four ne fonctionne pas avec un chauffage. Cette fonction
permet de connecter le four a distance.

Les fonctions disponibles via I'application « HomeWhiz » sont les suivantes. Elles peuvent varier selon le modéle
et ne sont peut-étre pas toutes disponibles sur votre produit.
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Description des fonc-
tions

Description et utilisation

Convection naturelle

Les aliments sont chauffés au-dessus et en dessous au méme moment. Convient aux ga-
teaux, aux patisseries ou aux gateaux et ragolts dans des moules a pétisserie. La cuisson
se fait a I'aide d’un seul plateau.

Chauffage de haut /
bas assisté par ventila-
teur

L'air chauffé par les appareils de chauffage supérieur et inférieur est distribué de fagon
égale et rapide dans tout le four grace au ventilateur. La cuisson se fait a I'aide d’un seul
plateau.

Chaleur tournante

L'air chauffé par I'appareil de chauffage soufflant est distribué de fagon égale et rapide
dans tout le four grace au ventilateur. Il convient a la cuisson de vos aliments sur plusieurs
plateaux a différents niveaux d'étageéres.

Fonction « 3D »

Les fonctions de chauffage supérieur, de chauffage inférieur et de chauffage par ventila-
teur fonctionnent. Chaque c6té du produit a cuire est cuit de maniéere égale et rapide. La
cuisson se fait a I'aide d’'un seul plateau.

Fonction Pizza

L'appareil de chauffage inférieur et le chauffage soufflant fonctionnent. Il convient a la
cuisson des pizzas.

Gril inférieur

La petite grille au plafond du four fonctionne. Elle convient aux grillades en petites quanti-
tés.

Grille complete

La large grille située sur le plafond du four fonctionne. Elle est appropriée pour les grillades
en grande quantité.

Gril complet assisté
par ventilateur

L'air chauffé par la grande grille est rapidement distribué dans le four grace au ventilateur.
Elle est appropriée pour les grillades en grande quantité.

Chauffage par le bas

Seul le chauffage inférieur est en marche. Il convient aux aliments dont la partie supérieure
doit étre brunie.

Décongelation avec
ventilateur

Le four n'est pas chauffé. Seul le ventilateur (sur le mur arriére) fonctionne. Les aliments
congelés avec des granulés sont lentement décongelés a température ambiante et les ali-
ments cuits sont refroidis. Le temps nécessaire a la décongélation d'un morceau de viande
entier est plus long que pour les aliments contenant des céréales.

Garder chaud

Elle est utilisée pour maintenir les aliments a une température préte a étre servie pendant
une longue période.

Chaleur tournante éco

Afin d'économiser de I'énergie, vous pouvez utiliser cette fonction au lieu d'utiliser Chaleur
tournante dans la plage de 160-220°C. Mais; le temps de cuisson sera un peu plus long.

Pyrolyse - Mode Econo-
mie

Elle est utilisée pour 'autonettoyage du four a haute température. Il est recommandé de
I'utiliser lorsque le four est Iégerement sale. Consultez les spécifications de la section En-
tretien et nettoyage pour cette fonction.

Pyrolyse

Elle est utilisée pour 'autonettoyage du four a haute température. Consultez les spécifica-
tions de la section Entretien et nettoyage pour cette fonction.

Fonction pain

Il est utilisé pour faire du pain. La température et I'neure de départ ne peuvent pas étre mo-

3.4 Accessoires de I'appareil

Votre appareil comporte divers acces-
soires. Dans cette section, vous trouverez
la description des accessoires ainsi que les
descriptions de leur utilisation appropriée.
Selon le modeéle de I'appareil, I'accessoire
fourni varie. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peuvent ne pas
étre disponibles dans votre appareil.

Les plateaux a l'intérieur de votre
appareil peuvent étre déformés
sous l'effet de la chaleur. Cela n'a
aucun effet sur la fonctionnalité. La
déformation disparait lorsque le
plateau est refroidi.

difiées.

Plateau standard

Il est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.
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Plateau profond

Il est utilisé pour les patisseries, la friture
de gros morceauy, les aliments juteux ou
pour la collecte d’huiles coulantes lors des
grillades.

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les aliments
a cuire, frire et mijoter sur la grille désirée.
Sur les modeéles avec étageéres en fil mé-
tallique :

Sur les modéles sans étagéres en fil mé-
tallique :

3.5 Utilisation des accessoires de
I'appareil

Etagéres de cuisson

Il existe 5 niveaux de position des étagéres

dans la zone de cuisson. Vous pouvez éga-

lement voir I'ordre des étagéres en regar-

dant les numéros figurant sur le cadre fron-

tal du four.

Sur les modeéles avec étageéres en fil mé-
tallique :

=N who

>

Sur les modeéles sans étagéres en fil mé-
tallique :

5
4; =~ 2
N 1

Mise en place de la grille métallique et
du plateau métallique sur les étagéres
de cuisine

Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étageres métalliques latérales.
En plagant la grille métallique sur I'étagére
souhaitée, la partie ouverte doit étre orien-
tée vers I'avant. Pour une meilleure cuis-
son, la grille métallique doit étre fixée sur le
point d'arrét de I'étagére métallique. Elle ne
doit pas traverser la butée et entrer contact
avec la paroi arriére du four.

—

Sur les modeéles sans étageres en fil mé-
tallique :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étagéres latérales. La grille
métallique n’est orientée que vers une
seule direction lorsqu’elle est placée sur
I'étagére. En plagant la grille métallique sur
I'étagere souhaitée, la partie ouverte doit
étre orientée vers 'avant.
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Mise en place du plateau sur les éta-
geres de cuisine

Sur les modeéles avec étageres en fil mé-
tallique :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques la-
térales. Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagére souhaitée, son cbté congu pour
étre tenu doit se trouver vers l'avant. Pour
une meilleure cuisson, le plateau doit étre
fixé avec la butée sur I'étagere métallique.
Elle ne doit pas traverser la butée et entrer
contact avec la paroi arriére du four.

Sur les modéles sans étagéres en fil mé-
tallique :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales. Le
plateau n’est orienté que vers une seule di-
rection lorsqu'il est placé sur I'étagére.
Lorsque vous placez le plateau sur I'éta-
gére souhaitée, son co6té congu pour étre
tenu doit se trouver vers I'avant.

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui empéche
la grille métallique de basculer de I'étagére
métallique. Grace a cette fonction, vous
pouvez sortir votre nourriture facilement et
en toute sécurité. Tout en retirant la grille

métallique, vous pouvez la tirer vers I'avant
jusqu’a ce gu’elle atteigne la butée. Vous
devez passer sur ce point pour le supprimer
compléetement.

Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

/

Sur les modeéles sans étagéres en fil mé-
tallique :

A/

v

27/
Y/

Fonction d’arrét de plateau-- Sur les mo-
deles avec étageéres en fil métallique

Il existe également une fonction de butée
qui empéche le plateau de basculer de
I'étagere métallique. Tout en retirant le pla-
teau, libérez-le de la prise d'arrét arriére et
tirez-le vers vous jusqu'a ce qu'il atteigne le
co6té avant. Vous devez passer sur cette
douille d'arrét pour la supprimer compléte-
ment.

Mise en place appropriée de la grille mé-
tallique et du plateau sur les rails téles-
copiquesModeéles a étageéres grillagées et
rails télescopiques

Grace aux rails télescopiques, les plateaux
ou la grille métallique peuvent étre facile-
ment installés et retirés. Lors de I'utilisation
de plateaux et de grilles métalliques avec le
rail télescopique, il faut s’assurer que les
broches, a I'avant et a 'arriére des rails té-
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lescopiques, reposent sur les bords de la
grille et du plateau (comme indiqué sur la
figure).
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3.6 Spécifications techniques

Spécifications générales

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon- 595 /504 /567

deur)(mm)
(I?ér::;nsmn d'installation du four (hauteur/largeur/profon- 590-600 /560 /min. 550
Tension/fréquence 220-240V ~; 50 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation

B . min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
dans 'appareil

Consommation totale d'énergie (kW) 33

Type de fours Four multifonction

Notions de base : les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont données conformément a
la norme en 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec les fonctions de
chauffage bas-haut ou de chauffage assisté par ventilateur (le cas échéant).

La classe d'efficacité énergétique est déterminée conformément a I'ordre de priorité suivant, selon que les fonctions
pertinentes existent ou non sur le produit : 1-Chaleur tournante éco, 2-Chaleur tournante, 3-Gril inférieur assisté par
ventilateur, 4-Convection naturelle.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

4.1 Réglage de I’heure pour la pre-
miére fois

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne la réglez pas, vous ne pour-

rez pas cuisiner dans certains mo-
déles de four.

1. Lors de la premiére mise en marche du
four, l'indication "12:00" et le symbole ©
clignotent sur I'écran.

2. Réglez I'heure du jour a l'aide des
touches @/O.
=R
BORPLIN

| Q
Q@@‘@ﬁ

3. Appuyez sur la touche (9 ou $& pour ac-
tiver le champ Minute.

anr
o 1T

- ‘
Q‘@@%ﬁ%@l

4. Appuyez sur les touches @/ pour ré-
gler les minutes.

S

O T L
IANNCENS ‘ & &
= L’heure du jour est réglée et le symbole
(O disparait de I'écran.

Si vous ne réglez pas la premiere
@ heure, « 12:00 » et les symboles (O
continueront a clignoter et votre
four ne démarrera pas. Pour que
votre four fonctionne, vous devez
confirmer I'heure de la journée en la
réglant ou en appuyant sur la
touche © lorsqu’elle est a
«12:00 ». Vous pouvez modifier les
réglages de I'heure de la journée
plus tard tel que décrit dans la sec-
tion « Réglages ».

En cas de panne de courant, les ré-

@ glages de I'heure du jour sont
désactivés. Il devrait étre remis en
place.

4.2 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Retirez tous les accessoires du four pré-
vu a l'intérieur du produit.

3. Allumez I'appareil et laissez-le fonction-
ner pendant 30 minutes, puis éteignez-
le. De cette fagon, les résidus et les
couches qui ont pu rester dans le four
pendant la fabrication sont brilés et net-
toyés.

4. Lorsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée et
la fonction de cuisson que tous les ap-
pareils de chauffage de votre appareil
utilisent. Voir «Fonctions de fonctionne-
ment du four». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5. Veuillez attendre que le four refroidisse.

6. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

Avant d’utiliser les accessoires ;
Nettoyez les accessoires que vous retirez

du four avec de I'eau savonneuse et une
éponge de nettoyage douce.
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REMARQUE : Certains détergents ou
agents de nettoyage peuvent endommager
la surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage ou d'objets pointus
pendant le nettoyage.

5 Utilisation du four

REMARQUE: Lors de la premiere utilisation,
de la fumée et des odeurs peuvent se déga-
ger pendant plusieurs heures. C'est normal
et vous avez juste besoin d'une bonne ven-
tilation pour I'éliminer. Evitez d'inhaler di-
rectement la fumée et les odeurs qui se
forment.

5.1 Informations générales sur I'uti-
lisation du four

Ventilateur de refroidissement( Cela va-
rie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre ap-
pareil. )

Votre produit est équipé d’'un ventilateur de
refroidissement. Le ventilateur de refroidis-
sement est activé automatiquement en cas
de besoin et refroidit a la fois la face avant
de I'appareil et le four. Il est automatique-
ment désactivé lorsque le processus de re-
froidissement est terminé. L'air chaud sort
par la porte du four. Evitez de couvrir ces
ouvertures de ventilation. Sinon, le four
risque de surchauffer. Le ventilateur de re-
froidissement continue a fonctionner pen-
dant le fonctionnement du four ou aprés
I'arrét du four (pendant environ 20 a 30 mi-
nutes). Si vous cuisinez en programmant la
minuterie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s'éteint au méme moment que toutes les
fonctions. L'utilisateur ne peut pas détermi-
ner la durée de fonctionnement du ventila-
teur de refroidissement. Il s'allume et
s'éteint automatiquement. Ce n'est pas une
erreur.

Eclairage du four

L'éclairage du four est en marche lorsque le
four commence la cuisson. Dans certains
modeles, I'éclairage est en marche pendant
la cuisson, tandis que dans d'autres, il
s'éteint aprés un certain temps.

5.2 Fonctionnement de l'unité de
commande du four

Avertissements généraux sur l'unité de

commande du four

+ La durée maximale qui peut étre définie
pour le processus de cuisson est de
5 heures 59 minutes. En cas de panne
d’alimentation, le programme est annulé.
Vous devrez le reprogrammer.

+ Lors des réglages, les symboles corres-
pondants clignotent a I'écran. Patientez
quelques instants pendant I'enregistre-
ment des parametres.

+ Lorsqu'un réglage de cuisson a été effec-
tué, I'heure de la journée ne peut pas étre
réglée.

+ Si la durée de cuisson est réglée lorsque
la cuisson commence. Le temps restant
s'affiche a I'écran.

+ Dans les cas ou le temps de cuisson ou
le temps de fin de cuisson est défini,
vous pouvez annuler automatiquement
en appuyant longuement sur la touche ©
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Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur
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Touche des réglages
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6  Touche de verrouillage des touches
Symboles d'affichage
: Symbole de I'heure de cuisson

: Symbole d'alarme

: Symbole du thermometre a viande *

: Le symbole de verrouillage des commandes

: Symbole de température

: Symbole de verrouillage de la porte *
: Symbole Wifi

: Symbole de commande a distance

Bl DO

* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre appareil.

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction de
cuisson a l'aide du bouton de sélection de

fonctions et que vous réglez une tempéra-

ture donnée a l'aide du bouton de tempéra-
ture, le four se met en marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant le
bouton de sélection de fonctions et le bou-
ton de température en position arrét (haut).

Cuisson manuelle pour la sélection de la
température et de la fonction de cuisson
du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d'une com-
mande manuelle (sous votre propre
contrble) sans régler le temps de cuisson
en sélectionnant la température et la fonc-
tion de cuisson spécifiques a vos aliments.

P , °C

o / [

1. Sélectionnez la fonction de fonctionne-
ment lorsque vous souhaitez cuisiner a
I'aide du bouton de sélection des fonc-
tions.

2. Réglez la température de cuisson sou-
haitée a l'aide du bouton de tempéra-
ture.

= Votre four se met en marche immédia-

tement a la fonction et a la tempéra-
ture sélectionnées, et | apparait a
I'écran. La valeur de la température ré-
glée et des animations de 3 lignes ap-
paraissent a I'écran. Ensuite, le temps
écoulé depuis le début de la cuisson
est affiché dans I'ordre. Lorsque la
température interne du four atteint la
température définie le symbole § dis-
parait et un signal sonore retentit.
L'animation de 3 lignes sur I'écran s’ar-
réte et le symbole C apparait en conti-
nu a c6té de la valeur de la tempéra-
ture. Le four ne s’éteint pas automati-
quement car la cuisson manuelle se
fait sans réglage du temps de cuisson.
Vous devez controler la cuisson et
I'éteindre vous-méme. Lorsque votre
cuisson est terminée, arrétez le four en
tournant le bouton de sélection de
fonctions et le bouton de température
en position arrét (haut).

Cuisson effectuée par le réglage du

temps de cuisson :

Vous pouvez faire en sorte que le four

s'éteigne automatiquement a la fin du

temps imparti en sélectionnant la tempéra-

ture et la fonction de fonctionnement spéci-

fiques a votre aliment et en réglant le

temps de cuisson sur la minuterie.

1. Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.

2. Appuyez sur la touche (O jusqu’a ce que
le symbole (O s’affiche a I'écran pour in-
diquer le temps de cuisson.
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Pour régler rapidement le temps de

@ cuisson, vous pouvez directement
toucher la® pour régler le temps de
cuisson a 30 minutes aprés avoir
réglé la fonction de fonctionnement
et la température puis utiliser les

touches @/© pour modifier I'heure.

3. Réglez le temps de cuisson a l'aide des
touches @/O.

C11
O LI T

oo o Q & &
Le temps de cuisson augmente

@ d’une minute au cours des 15 pre-
miéres minutes et de 5 minutes
aprés 15 minutes.

4. Mettez vos aliments au four et réglez la
température a I'aide du bouton de tem-
pérature.

= Votre four se met en marche im-
médiatement a la fonction et a la
température sélectionnées. Le
compte a rebours du temps de
cuisson défini commence et
s'affiche a I'écran. Le compte a re-
bours du temps de cuisson et la
valeur de température définie ainsi
que lI'animation a 3 lignes a cété
sont affichés dans 'ordre. Lorsque
la température interne du four at-
teint la température définie le sym-
bole § disparait et un signal so-
nore retentit. L'animation de
3 lignes sur I'écran s'arréte et le
symbole C apparait en continu a
c6té de la valeur de la tempéra-
ture.

5. Lorsque le temps de cuisson défini est
expiré, le message « End » s'affiche a
I'écran, le symbole (O clignote et la mi-
nuterie émet un avertissement sonore.

6. L'avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter l'avertissement so-
nore. L'avertissement s'arréte et I'heure
du jour s’affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur une touche a la
@ fin de I'avertissement sonore, le
four se remet en marche. Pour évi-
ter que le four ne fonctionne a nou-
veau a la fin de l'avertissement,
mettez le bouton de température et

le bouton de fonction en position
« 0 » (arrét).

5.3 Cuisson a la vapeur

Votre four dispose d’une fonction Cuisson
a la vapeur. De meilleurs résultats de cuis-
son sont obtenus avec l'assistance vapeur.
L'assistance vapeur permet d'obtenir une
surface des patisseries plus brillante, une
cro(te plus croquante et plus volumineuse.
De plus, I'assistance vapeur réduit la perte
d'humidité des aliments tels que la viande
et leur permet d'étre cuits plus juteux a l'in-
térieur et plus délicieux.

Avertissements généraux

+ La cuisson a la vapeur ne peut étre effec-
tuée qu'avec les fonctions de cuisson a
la vapeur spécifiées dans le manuel.

+ La capacité du réservoir d'eau est de 250
ml. Ne mettez pas plus de 250 ml d'eau
dans le réservoir d'eau pendant la cuis-
son.

+ La condensation formée sur la porte du
four aprés cuisson a la vapeur peut
s’écouler lorsque la porte du four est ou-
verte. dés que vous ouvrez la porte du
four, essuyez la condensation.

+ Mettez une distance entre vous et le four
lorsque vous ouvrez la porte la porte, car
la vapeur et la chaleur peuvent s'échap-
per pendant et aprées la cuisson a la va-
peur. La vapeur peut vous briler la main,
le visage et/ou les yeux.

+ Side I'eau reste a l'intérieur du four aprés
chaque cuisson a la vapeur, essuyez la a
I'aide d’un chiffon sec une fois que le four
a refroidi. Sinon, I'eau résiduelle peut en-
trainer une calcification.
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Si votre produit est équipé d'une sonde a
viande, assurez-vous que le couvercle de
la sonde a viande est fermé avant la cuis-
son a la vapeur. Sinon, il peut y avoir une
fuite de vapeur de la prise de la sonde a
viande.

Pour la cuisson a la vapeur :

1.

Commencez votre cuisson aprés avoir
vérifié le tableau de cuisson assistée
par vapeur et réglé la fonction, la tempé-
rature et le temps en fonction de I'ali-
ment que vous souhaitez cuire. Vous
pouvez déterminer la quantité d'eau a
ajouter, la température, la fonction de
cuisson et le temps de cuisson qui ne fi-
gurent pas dans le tableau.

Placez vos aliments dans le four a la po-
sition de la grille recommandée.

Poussez le réservoir d’eau sur le pan-
neau de commande de votre four
lorsque vient le temps d'ajouter de I'eau,
selon le tableau de cuisson.

Retirez le réservoir d’eau de sa fente.

5. Ouvrez le couvercle du réservoir d'eau et

remplissez-le avec de I'eau jusqu’au ni-
veau indiqué sur la table de cuisson.

N'utilisez pas de I'eau distillée ou
filtrée. Utilisez uniquement des

eaux prétes a I'emploi. N'utilisez
pas de solutions inflammables, al-
coolisées ou de particules solides a
la place de I'eau.

d?'/‘
s

6. Fermez le couvercle et mettez le réser-
voir d'eau a sa place. Poussez le réser-
voir d’eau jusqu’au bout.

= L'eau dans le réservoir d'eau com-
mence a s'écouler lentement vers
la sole du four, la cuisson a la va-
peur est fournie pour les aliments.

7. Une fois la cuisson terminée, éteignez
le four en réglant les boutons de fonc-
tion et de température sur la position ar-
rét.

Si de I'eau reste sur le bas du four
@ apres chaque cuisson a la vapeur,

essuyez-la a I'aide d’un chiffon sec

une fois que le four a refroidi. Si-

non, I'eau qui reste dans le four
peut provoquer une calcification.

5.4 Réglages

Activation du verrouillage des touches
En utilisant la fonction de verrouillage des
touches, vous pouvez protéger la minuterie
contre les interférences.

1. Appuyez sur la touche (3 jusqu'a ce que
le symbole & apparaisse sur I'écran.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= Le symbole ) s'affiche a I'écran et le
compte a rebours 3-2-1 démarre. Le
verrouillage des touches est activé a la
fin du compte a rebours. Lorsqu'une
touche est actionnée aprés le ver-
rouillage, le minuteur émet un signal
sonore et le symbole [ clignote.
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Si vous relachez la touche & avant = Apres avoir réglé I'heure de

@ la fin du compte a rebours, le ver- I'alarme, le symbole 2} reste allumé
rouillage des touches ne s'active et le compte a rebours commence
pas. a s'afficher. Si I'heure de I'alarme

. . et le temps de cuisson sont réglés

Les touches de minuterie ne simultanément, le temps le plus
peuver)t pas étre utilisées Iorsqu_eJe court s'affiche.
verrouillage des touches est activé. ) ] .
Le verrouillage des touches ne sera 3. Une fois le temps d'alarme écoulé, le
pas désactivé en cas de panne de symbole A commence a clignoter et
courant. vous donne un avertissement sonore.

Désactiver le verrouillage des touches Désactiver I'alarme

1. Alafindela période d'alarme, l'avertis-
sement sonore retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle

1. Appuyez sur la touche (3 jusqu'a ce que
le symbole (3 disparaisse de I'écran.

= Le symbole (3 disparait de Iécran et le touche pour arréter 'avertissement so-
verrouillage des touches est désactivé. nore.
A v
Réglage de | fn\larme n ) ) = L'avertissement s'arréte et I'heure du
Vous pouvez également utiliser la minuterie jour apparait sur I'écran.

du produit pour tout avertissement ou rap-

. PR Si vous souhaitez annuler I'alarme ;
pel, autre que la cuisson. Le réveil n'a au-

cun effet sur le fonctionnement du four. Il 1. Appuyez sur la touche  jusqu'a ce que
sert plutdt & vous avertir. Par exemple, vous le symbole L) apparaisse a I'écran pour
pouvez utiliser le réveil pour retourner les réinitialiser I'heure de l'alarme. Appuyez
aliments au four & une heure précise. Dés sur la touche @ jusqu'a ce que le «
que la durée programmeée est écoulée, la 00:00 » Le symbole apparait sur I'écran.
minuterie émet un avertissement sonore. 2. Vous pouvez également annuler I'alarme
La durée maximale de I'alarme peut en appuyant longuement sur la touche
@ étre de 23 heures 59 minutes. Q

Réglage du volume

1. Appuyez sur la touche 3 jusquaceque 7 gyr|écran b-01-b-02 Appuyez sur la
le symbole 2\ apparaisse sur I'écran. touche & jusqu'a ce qu'une des valeurs
apparaisse.

Q ey | |

A O O ® & A =
_4 ENCICIICIE S

2. Réglez I'heure de 'alarme avec les ‘

touches @/O. 2. Réglez le niveau souhaité avec les
STuBalE touches ®/O. (b-01-b-02)
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= Appuyez sur la touche {& pour confir-
mer ou attendez sans appuyer sur au-
cune touche. Le volume réglé s'active
aprés un certain temps.

Réglage de la luminosité de I'écran
1. SurI'écran d-01-d-02-d-03 Appuyez sur

la touche 4 jusqu’a ce qu’une des va-
leurs apparaisse.

Ao o0 o %“z% i
2. Réglez la luminosité souhaitée avec les
touches ®/Q. (j-01-j-02-j-03)

L0 0 9 & @
4

= Appuyez sur la touche ¢ pour confir-
mer ou patientez sans appuyer sur au-
cune touche. La luminosité réglée s'ac-
tive aprés un certain temps.

Changer I'heure de la journée

Sur votre four pour modifier I'heure que
vous avez précédemment réglée :

1. Appuyez sur la touche §6; jusqu'a ce que
le symbole (© apparaisse sur I'écran.

2. Réglez I'heure du jour en appuyant sur
les touches @/O.

NEGE
o iU

Ao 0 0 & &
4

3. Appuyez sur la touche (9 ou $¢ pour ac-
tiver le champ des minutes.

4. Appuyez sur les touches @/O pour ré-
gler les minutes.

=

o 1230
oo o ‘ & o
5. Confirmez le réglage en appuyant sur la
touche (©.

= L'heure du jour est réglée et le symbole
disparait de I'écran.

Connecter le four au réseau sans fil et
I'introduire dans I'application « HomeW-
hiz »

Vous pouvez controler votre four via I'appli-
cation « HomeWhiz » depuis un appareil
connecté a un réseau sans fil. Pour cela,
installez d'abord I'application « HomeW-
hiz » sur votre appareil. L'application « Ho-
meWhiz » est disponible sur les systéemes
d'exploitation mobiles iOS et Android.

Apres avoir téléchargé 'application

@ « HomeWhiz », vous devez créer
votre propre maison en suivant les
étapes de l'application.

Vous pouvez connecter votre four
@ au réseau sans fil et activer le

contréle a distance en suivant les

étapes fournies dans I'application.

—_

. Pour mettre le four en mode configura-
tion, tournez le bouton de sélection de
fonction sur la position d'arrét « P » pen-
dant que le four est en position d'arrét.

2. Appuyez sur la touche « {6 » jusqu'a ce

que « CO0 » apparaisse sur I'écran.

= C00
= CO01

3. Appuyez simultanément sur les touches
@®/© pendant 3 secondes.

Le Wi-Fi est désactivé
Le Wi-Fi est activé
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= Lorsque le four entre en mode de
configuration, une animation avec
des lignes clignotantes apparait
sur I'écran.

4. Ouvrez l'application « HomeWhiz » ins-
tallée sur votre smartphone. Apres avoir
créé votre maison, sélectionnez le four
dans la section « Produits de cuisine »,
saisissez le numéro de stock de votre
produit dans l'application et suivez les
étapes.

Le numéro de stock du produit est

@ le numéro commencant par « 77... »
au bas de la couverture avant du
manuel.

5. Complétez l'introduction de votre four
dans l'application en suivant les étapes
de l'application.

= Une fois la démonstration termi-
née, « CO1 » et « = » s'affichent
sur |'écran.

Activation du contréle a distance du
four

v’ Aprés avoir enregistré votre four sur
I'application « HomeWhiz », vous pou-
vez le contrdler a distance :

1. Pour mettre le four en mode configura-
tion, tournez le bouton de sélection de
fonction sur la position « Fonction Wi-
Fi » lorsque le four est éteint.

2. Tournez le bouton de température dans
le sens des aiguilles d'une montre jus-
gu'a une position autre que « 0 ».

= Le symbole « 7' » apparait sur
I'écran.

Si le symbole = s'affiche a I'écran,

@ mais qu'une tonalité d'erreur reten-
tit lorsque vous appuyez sur la
touche, que le symbole [ n'appa-
rait pas a I'écran ou que le symbole
= clignote, vérifiez la connexion
Internet a laquelle vous avez
connecté le produit. Si la connexion
Internet est établie et que le pro-
bleme persiste, répétez les étapes
de configuration.

« HomeWhiz » Suppression de la carto-
graphie d'un four établi

v Apres avoir ajouté votre produit a I'ap-
plication « HomeWhiz », ses informa-
tions seront associées au compte utili-
sateur que vous avez utilisé pour « Ho-
meWhiz ». Si vous perdez I'acces au
compte utilisé dans I'application ou
souhaitez supprimer la correspon-
dance pour une autre raison, procédez
comme suit :

1. Pour mettre le four en mode configura-
tion, tournez le bouton de sélection de
fonction sur la position d'arrét « P » pen-
dant que le four est en position d'arrét.

2. Appuyez simultanément sur les touches
/O pendant 5 secondes.

3. Une animation avec des lignes cligno-
tantes apparait sur I'écran.

4. Une fois la suppression de |'appairage
terminée, un bip d'avertissement retentit
et votre four redémarre. Le symbole
« = » disparait de I'écran.

Si un probleme survient pendant le
processus de suppression du
match et que le processus ne peut

pas étre terminé, un son d'erreur se-
ra entendu.

5. Une fois le processus de suppression
correspondant terminé, vous pouvez a
nouveau promouvoir le produit sur votre
compte « HomeWhiz ».

Conformité aux normes et informations sur les essais / Déclaration de conformité de I'UE

FR/ 80




Les étapes de développement, de fabrication et de vente de ce produit sont menées conformément aux
regles de sécurité spécifiées dans toutes les législations pertinentes de I'Union européenne.

Bande de

P 12,4 Ghz
fréquence

Puissance
max de
transmis-
sion

:max. 100 mW

Déclaration de conformité CE

produit de votre produit.

Arcelik A.S. déclare que ce produit est conforme a la directive 2014/53/UE. Une déclaration de conformité RED dé-
taillée est disponible en ligne sur le site internet support.beko.com dans les documents supplémentaires de la page

La période de support des mises a jour logi-
cielles liées a la cybersécurité définie pour
le produit est la période de garantie du pro-
duit. Passé ce délai, les mises a jour logi-
cielles liées a la cybersécurité ne sont pas
garanties.

Ce produit collecte et transmet des don-
nées d'utilisation lorsqu'il est connecté a In-
ternet (par exemple, réglages de tempéra-

ture, durée d'utilisation, codes d'erreur).
Conformément au reglement (UE)
2023/2854, vous disposez d'un droit d'ac-
ces et de gestion de ces données. Pour
plus d'informations sur les données collec-
tées, leur utilisation et les modalités d'ac-
CéS, veuillez consulter :www.homewhiz.com/eu-
data-act-policy

6 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

Cette section décrit certains des aliments
testés en tant que producteurs et les para-
métres les plus appropriés pour ces ali-
ments. Les réglages du four et des acces-
soires appropriés pour ces aliments y sont
également indiqués.

6.1 Avertissements généraux
concernant la cuisson au four

+ Lorsque vous ouvrez la porte du four pen-
dant ou aprés la cuisson, de la vapeur
brilante peut s’en échapper. La vapeur
peut vous briler la main, le visage et/ou
les yeux. Lorsque vous ouvrez la porte du
four, tachez de rester a I'écart.

« Lavapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes d'eau de
condensation a l'intérieur et a I'extérieur
du four, et sur les parties supérieures de
I'appareil en raison de la différence de
température. Il s’agit d'un phénomeéne
physique et normal.

+ Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.

Retirez toujours les accessoires non utili-

sés du four avant de lancer la cuisson.

Les accessoires laissés dans le four

peuvent empécher que vos aliments

cuisent a de valeurs de température ap-
propriées.

* Pour les aliments que vous cuisinez se-

lon votre propre recette, vous pouvez

faire référence a des aliments similaires
indiqués dans les tables de cuisson.

L'utilisation des accessoires fournis vous

permet d’obtenir les meilleures perfor-

mances de cuisson. Prétez toujours at-
tention aux avertissements et aux infor-
mations fournis par le fabricant pour
d’autres ustensiles de cuisine que vous
utilisez.

+ Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des dimen-
sions adaptées au récipient dans lequel
vous cuisinez. Lorsque le papier sulfurisé
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déborde du récipient, cela peut causer
des bralures et affecter la qualité de
votre cuisson. Utilisez le papier sulfurisé
dans la plage de température indiquée.
Pour une bonne performance de cuisson,
placez vos aliments sur la bonne étagéere
recommandée. Ne changez pas la posi-
tion de I'étagéere pendant la cuisson.

6.1.1 Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

Nous vous recommandons d'utiliser les
accessoires de I'appareil pour obtenir
une bonne performance de cuisson. Si
vous utilisez un ustensile de cuisson
autre que ceux fournis, optez pour un us-
tensile de couleur sombre, antiadhésif et
résistant a la chaleur.

Si le préchauffage d’aliments est recom-
mandé dans la table de cuisson, veillez a
les mettre au four par la suite.

Si vous cuisinez a l'aide d’'ustensiles de
cuisine sur la grille métallique, placez-les
au milieu de la grille, et non prés du mur
arriére.

Tous les ingrédients utilisés dans la fabri-
cation des patisseries doivent étre frais
et a température ambiante.

L'état de cuisson des aliments peut varier
selon la quantité de nourriture et la taille
des ustensiles de cuisine utilisés.

Les moules en métal, en céramique et en
verre prolongent le temps de cuisson et
les surfaces inférieures des patisseries
ne brunissent pas uniformément.

Si vous utilisez du papier sulfurisé, un pe-
tit brunissement peut étre observé sur la
surface inférieure de I'aliment. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre période de cuisson d'environ 10 mi-
nutes.
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Les valeurs indiquées dans les tables de
cuisson sont déterminées a la suite des
tests effectués dans nos laboratoires.
Les valeurs qui vous conviennent
peuvent étre différentes de celles-ci.
Placez vos aliments sur I'étagéere appro-
priée recommandée dans la table de
cuisson. Reportez-vous a I'étagére infé-
rieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

Si le gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et diminuez le
temps de cuisson.

Si le gateau est humide, utilisez une pe-
tite quantité de liquide ou réduisez la
température de 10°C.

Si le dessus du géateau est brilé, placez-
le sur une étagére inférieure, baissez la
température et augmentez le temps de
cuisson.

Si l'intérieur du gateau est bien cuit, mais
que I'extérieur est collant, utilisez moins
de liquide, diminuez la température et
augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Si la patisserie est trop séche, augmen-
tez la température de 10 °C et diminuez
le temps de cuisson. Humidifiez les
feuilles de pate a I'aide d'une sauce com-
posée d’'un mélange de lait, d’huile, d'ceuf
et de yaourt.

Si la patisserie cuit lentement, veillez a ce
que I'épaisseur de la pate que vous avez
préparée ne déborde pas du plateau.

Si la surface de la pate est dorée et que
le fond n’est pas cuit, assurez-vous que
la quantité de sauce utilisée au fond de la
pate n'est pas trop importante. Pour que
la patisserie soit dorée de fagon uni-
forme, essayez d'étaler uniformément la
sauce entre les feuilles de pate et la pate.
Faites cuire votre pate a la position et a
la température spécifiées dans la table
de cuisson. Si le fond n’est toujours pas
assez doré, placez-le sur une étagere in-
férieure pour la prochaine cuisson.




Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four
Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Gateau sur le pla-

Convection natu-

métal sur grille
métallique **

relle

flateau standard 3 180 30 45
teau relle
Gateau dans le Moule a gateau
sur la grille métal- |Chaleur tournante |2 180 30..40
moule lique **
Petits gateaux flateau standard gcl:lr;vectlon natu- 3 160 25 35
Sur les modéles
avec étagéres en
fil métallique : 3
Petits gateaux flateau standard Chaleur tournante R 150 25..35
Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique : 2
Moule a gateau
rond, 26 cm de Convection natu-
Génoise diamétre avec relle 2 150 30..40
pince sur grille
métallique **
Moule a gateau
rond, 26 cm de
Génoise diamétre avec Chaleur tournante |2 155 30..40
pince sur grille
métallique **
Biscuit PIa.teau de patis- |Convection natu- 3 170 25 40
series * relle
Biscuit PIa.teali de patis- Chaleur tournante |3 170 20..30
series
Patisserie flateau standard E;zl)lr;vectlon natu- |, 200 30 .40
Chauffage de
Patisserie flateau standard haut / bas assisté |2 180 35..45
par ventilateur
Pétisserie *Plateau standard Chaleur tournante (2 180 30..40
Brioche flateau standard gl:lr;vectlon natu- 9 200 20 .35
Brioche flateau standard Chaleur tournante |3 180 20..30
Pain entier flateau standard gclvlr;vectlon natu- 3 200 30 .45
Pain entier flateau standard Chaleur tournante |3 200 30..40
Récipient rectan-
Lasagne gulaire en verre / |Convection natu- 20u3 200 30 . 45
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relle

Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion gére (en min) (environ)
Moule rond en
métal noir, 20 cm .

Tgxna:sx de diamétre sur gﬁl’;"ed'o“ natu- 1, 180 50..70

P grille métallique
*%
Moule rond en

Tarte aux métal noir, 20 cm

ommes de diamétre sur  |Chaleur tournante |3 170 50 .. 65

P grille métallique
*%

Pizza flateau standard |Convection natu- 9 250 10 . 20

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Suggestions pour cuisiner deux plateaux

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Petits gateaux

2-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

Chaleur tournante

2-4

Sur les modéles
avec étageéres en
fil métallique :150

Sur les modeles
sans étageres en
fil métallique :140

Sur les modéles
avec étagéres en
fil métallique : 25
.. 40

Sur les modeles
sans étageres en
fil métallique : 30
.. 45

Biscuit

2-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

Chaleur tournante

2-4

170

25..35

Patisserie

1-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

Chaleur tournante

180

35..45

Brioche

2-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

Chaleur tournante

2-4

180

20..30

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Table de cuisson avec fonction d’utilisa-

tion “Chaleur tournante éco”

+ Ne modifiez pas le réglage de la tempéra-
ture apres avoir commencé la cuisson
dans la fonction d'utilisation “Chaleur
tournante éco”.

+ N'ouvrez pas la porte du four lorsque
vous cuisinez avec la fonction d'utilisa-
tion “Chaleur tournante éco”. Si la porte
ne s’ouvre pas, la température interne est
optimisée pour économiser I'énergie et
cette température peut étre différente de
celle qui est affichée a I'écran.
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+ Ne préchauffez pas le four lors de la
fonction d'utilisation “Chaleur tournante

”

éco”.
Aliment Accessoire a utiliser |Position de I'étagéere |Température (°C) Durée de cuisson (en
min) (environ)
Petits gateaux Plateau standard * 3 180 30..40
Biscuit Plateau standard * 3 200 30..40
Patisserie Plateau standard * 3 220 40 .. 50
Brioche Plateau standard * 3 200 30..40

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

6.1.2 Viande, poisson et volaille

Les points clés des grillades

+ L'assaisonnement avec du jus de citron
et du poivre avant la cuisson de tout le
poulet, de la dinde et des gros morceaux
de viande permettra d’'améliorer la qualité
de la cuisson.

« Il faut 15 a 30 minutes de plus pour faire
cuire une viande désossée que de faire

frire un filet.

+ Vous devez calculer environ 4 a 5 mi-
nutes de cuisson pour chaque centimétre
d'épaisseur de la viande.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

+ Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant environ
10 minutes. Le jus de la viande est mieux
réparti sur la viande frite et ne ressort
pas lorsque vous découpez la viande.

+ Le poisson doit étre placé sur une éta-
gére de niveau moyen ou bas dans une
assiette résistante a la chaleur.

+ Faites cuire les plats recommandés dans
le tableau de cuisson avec un seul pla-

teau.

par ventilateur

apres 180 ... 190

Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion geére (en min) (environ)
Steak (entier) / Plateau standard Chauffage de . 15 mn 250/max,
o haut / bas assisté |3 N 60 ... 80
Roti (1 kg) * : aprés 180 ... 190
par ventilateur
. Chauffage de
Jarret d'agneau  |Plateau standard haut / bas assisté |3 170 85 110
(1,5-2 kg) *
! 9 par ventilateur
Grille métallique * Chauffage d
. y auffage de
EO)”'S‘ frit (1.8-2 Iplacez un plateau |paut / bas assisté |2 15 mn 250/max. 160... 80
9 'sufr,u'ne étagere | par ventilateur P
inférieure.
Grille métallique *
Eg)”'et frit (182 | placez un plateau |Chaleur tournante |2 200.... 220 60 ... 80
sur une étagére
inférieure.
Grille métallique *
Poulet frit (1,8-2 | placez un plateau Fonction«3D» |2 15mn 250/max, | g
kg) sur une étagére apres 190
inférieure.
Chauffage de
Dinde (5,5kg)  |-'ateaustandard 1o ) bas assisté |1 25mn 250/max, 455 oqg
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Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion gére (en min) (environ)
. Plateau standard . 25 mn 250/max,
Dinde (5,5 kg) % Fonction « 3D » |1 aprés 180 .. 190 150..210
Grille métallique *
Chauffage de
Poisson Placez un plateau | haut / bas assisté |3 200 20 .. 30
surune etagere  |par ventilateur
inférieure.
Grille métallique *
Poisson Placez un plateau |Fonction «3D» |3 200 20..30
sur une étagére
inférieure.

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

6.1.3 Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu’ils sont
grillés, ils gardent une belle cro(te et ne se
desséchent pas. Les filets de viande, les
brochettes, les saucisses ainsi que les lé-
gumes juteux (tomates, oignons, etc.) sont
particulierement adaptés aux grillades.

Avertissements généraux

+ Les aliments qui ne sont pas adaptés aux
grillades présentent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les aliments qui
sont adaptés a un feu de barbecue in-
tense. Ne placez pas non plus les ali-
ments trop loin a I'arriére de la grille. Il
s'agit de la zone la plus chaude et les ali-
ments gras peuvent prendre feu.

+ Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les sur-
faces chaudes peuvent causer des bri-
lures!!

Table barbecue

Les points clés des grillades

+ Préparez autant que possible des ali-
ments dont I'épaisseur et le poids sont si-
milaires a la grille.

+ Placez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou sur la grille de barbecue
métallique en les répartissant sans dé-
passer les dimensions de I'appareil de
chauffage.

+ Les durées de cuisson indiquées sur le
tableau peuvent varier en fonction de
I'épaisseur des morceaux a griller.

+ Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu’au ni-
veau souhaité dans le four. Si vous cuisi-
nez sur la grille métallique, faites glisser
la plaque de four vers I'étagere inférieure
pour récupérer I'huile. La plaque de four
que vous ferez glisser doit étre dimen-
sionnée de maniére a couvrir toute la sur-
face de la grille. Ce plateau peut ne pas
étre inclus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour faciliter
le nettoyage.

Aliment Accessoire a utiliser |Position de I'étagére |Température (°C) Durée de cuisson (en
min) (environ)

Poisson Grille métallique 4-5 250 20..25

Morceaux de volaille |Grille métallique 4- 250 25..35

z%‘gj;tefzdg:':n':gg Grille métallique |4 250 20..30

Cotelette d’'agneau Grille métallique 4-5 250 20..25
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Aliment

Accessoire a utiliser

Position de I'étagére

Température (°C)

Durée de cuisson (en
min) (environ)

Steak - (cubes de

viande) Grille métallique 4-5 250 25..30
Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25..30
Gratin de [égumes Grille métallique 4-5 220 20..30
Pain grillé Grille métallique 4 250 1..3

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Retournez les morceaux d’'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

6.1.4 Cuisson a la vapeur

Informations générales

« La cuisson a la vapeur ne peut étre effec-
tuée qu'avec les fonctions de cuisson a
la vapeur spécifiées dans le manuel. Voir
la section “Fonctions de fonctionnement
du four” pour les fonctions de cuisson a
la vapeur.

« Sile préchauffage d'aliments est recom-
mandé dans la table de cuisson, veillez a
les mettre au four par la suite. Les durées

spécifiées au moment de I'approvisionne-
ment en eau indiquent le temps écoulé
aprés le préchauffage.

Le tableau de cuisson contient des re-
commandations de cuisson testées par
le fabricant. Vous pouvez régler la quanti-
té d'eau, la température, la fonction de
cuisson assistée a la vapeur et la durée
pour les aliments qui ne figurent pas
dans le tableau.

Faites la cuisson a la vapeur avec un seul
plateau.

Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau - Fonction « 3D »

Aliment Accessoire a |Position de |Température |Quantité Durée d’ad- |Durée de Poids ap-
utiliser I'étagére (°Cc) d’eau a utili- |mission cuisson (en |proximatif
ser (ml) d’eau (mn)** (min) (envi- |des aliments
ron) (9
Pain entier |1 ateaustan- |, 200 200 apréslepré- |54 4o 820
dard * chauffage
Grille métal-
lique *
Poulet frit 25 mn 250/
K Placez un 2 max, aprés 250 25 60 .. 70 2000
(1.8-2kg) plateau sur 190
une étagere
inférieure.
Entrecote Plateau stan-
(piece 3 180 250 15 40 .. 55 1000
) dard *
unique)
Jarrets Plateau stan- apres le pré-
d'agneau aux 3 170 250+250%+« [3PFESIEPTE 194 170 |2000
. dard * chauffage
légumes
Painalale- |Plateau stan- 3 180 100 aprés le pré- 25 35 1200
vure dard * chauffage
Gateau au Plateau stan- 3 120 150 Avant le pré- 50 60 1450
fromage dard * chauffage
Baguette de |Plateau stan- 3 200 150 apres le pré- 25 35 800
poulet dard * chauffage
Pommes de |Plateau stan- 3 190 150 25 45 55 500
terre au four |dard *
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Aliment Accessoire a |Position de |Température |Quantité Durée d’ad- |Durée de Poids ap-
utiliser I'étagére (°Cc) d’eau a utili- |mission cuisson (en |proximatif
ser (ml) d’eau (mn)** |min) (envi- |des aliments
ron) (9)
Pain pour Plateau stan- 3 180 150 apres le pré- 20 .30 800
hamburger |dard * chauffage
S,aumon aux |Plateau stan- 3 180 100 apres le pré- 25 35 500
légumes dard * chauffage

** Indique le temps écoulé apres le préchauffage.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

*** Ajoutez 250 ml d'eau supplémentaires a la moitié du temps de cuisson.

6.1.5 Aliments test

+ Les aliments de cette table de cuisson
sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de
I'appareil pour les instituts de controle.

Tableau de cuisson pour repas expérimentaux

Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Sablé (biscuit su-
cré)

Plateau standard
*

Convection natu-
relle

3

140

20..30

Sablé (biscuit su-
cré)

Plateau standard
*

Chaleur tournante

Sur les modéles
avec étageéres en
fil métallique :3

Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique :2

140

15..25

Petits gateaux

Plateau standard
*

Convection natu-
relle

3

160

25..35

Petits gateaux

Plateau standard
*

Chaleur tournante

Sur les modéles
avec étagéres en
fil métallique : 3

Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique : 2

150

25..35

Génoise

Moule a gateau
rond, 26 cm de
diamétre avec
pince sur grille
métallique **

Convection natu-
relle

N

150

30..40
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Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Génoise

Moule a gateau
rond, 26 cm de
diamétre avec
pince sur grille
métallique **

Chaleur tournante

N

155

30..40

Tarte aux
pommes

Moule rond en
métal noir, 20 cm
de diameétre sur
grille métallique
*%k

Convection natu-
relle

180

50..70

Tarte aux
pommes

Moule rond en
métal noir, 20 cm
de diameétre sur
grille métallique
*%k

Chaleur tournante

w

170

50 .. 65

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Suggestions pour cuisiner deux plateaux

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

2-Plateau stan-
dard *

Sur les modéles
avec étageéres en
fil métallique :150

Sur les modéles
avec étagéres en
fil métallique : 25
.. 40

cré)

4-Plateau de pa-
tisseries *

Petits gateaux Chaleur tournante (2 -4
4-Plateau de pa- Sur les modeles | Sur les modeles
tisseries * sans étageres en |[sans étageres en

fil métallique :140 |fil métallique : 30
.. 45
2-Plateau stan-
. . . ~ dard *
Sablé (biscuit su Chaleur tournante (2 -4 140 15..25

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Aliment

Accessoire a utiliser

Position de I'étagére

Température (°C)

Durée de cuisson (en
min) (environ)

Boulettes de viande
(veau) - 12 Quantité

Pain grillé

Grille métallique 4 250 20..30

250 1..3
Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Grille métallique 4

Retournez les morceaux d’'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

Yaourt 1.
Préparation du yaourt ;

Retirez les accessoires et les grilles la-
térales (le cas échéant) de la zone de
cuisson.
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2. Placez le récipient a yaourt au fond de
la zone de cuisson.

3. Apres la préparation du yaourt, laissez-
le reposer au réfrigérateur pendant au
moins 12 heures.

4. Laissez la porte du four entrouverte

pendant toute la durée de la cuisson.

Aliment Fonction d'utilisation |Position de I'étagére |Température (°C) Durée de cuisson (en

min) (environ)

Yaourt Chaleur tournante )
cuisson

Fond de la zone de

50-60 240 ... 360

7 Entretien et nettoyage

7.1 Consignes de nettoyage géné-
rales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque I'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problemes fré-
quemment rencontrés sont réduits.

« N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de I'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (créemes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-
sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
té et des résidus de détergent).

« Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a l'aide d'un détergent pour lave-vais-

selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec. Nettoyez I'appareil a I'aide
d’'un détergent a vaisselle, d’eau chaude
et d'un chiffon doux ou d'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.

+ Assurez-vous d'essuyer complétement
tout le liquide restant aprés le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d’aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Inox - surfaces inoxydables

+ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux sa-
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d’essuyer dans un sens.

+ Eliminez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d'huile,
d'amidon, de lait et de protéines sur les
surfaces en verre et en inox. A la longue,
les taches peuvent entrainer |'apparition
de rouille.

+ Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.
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Surfaces émaillées

Pour nettoyer le foyer, laissez le four re-
froidir. Le nettoyage sur des surfaces
chaudes crée a la fois un risque d'incen-
die et des dommages a la surface
émaillée.

Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’'un détergent
a vaisselle, d’eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec.

Si votre produit est équipé d'une fonction
de nettoyage vapeur facile, vous pouvez
nettoyer facilement les saletés |égéres et
non permanentes. (Voir « Nettoyage va-
peur facile ».)

Pour les taches tenaces, vous pouvez uti-
liser un nettoyant pour four et gril recom-
mandé sur le site web de votre marque.
N'utilisez pas de nettoyant pour four ex-
terne. Si la surface est trés sale, humidi-
fiez-la |égérement et nettoyez délicate-
ment avec une brosse a poils doux ou un
fil & récurer. Evitez d'exercer une pression
excessive.

Surfaces catalytiques

Les parois latérales de la zone de cuis-
son peuvent uniquement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela
varie selon le modéle.

Les parois catalytiques ont une surface
|Iégérement mate et poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four.

Les surfaces catalytiques absorbent de
I'huile grace a sa structure poreuse et
commencent a briller lorsque la surface
est saturée d’huile, dans ce cas il est re-
commandé de remplacer les pieces.

Surfaces en verre

Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

Nettoyez I'appareil a I'aide d'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.
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Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de I'eau
froide et séchez a I'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a I'aide d’un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

Si la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a l'aide
d’une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a l'aide d’un chif-
fon humide.

Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces peintes

Nettoyez les piéces en plastiques et les
surfaces peintes a I'aide d’'un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.
Assurez-vous que les joints des compo-
sants de |'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

7.2 Accessoires de nettoyage

N’introduisez pas les accessoires de I'appa-
reil dans un lave-vaisselle sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

7.3 Nettoyage du bandeau de com-

mande

+ Lors du nettoyage du bandeau de com-

mande, essuyez celui-ci a I'aide d'un chif-
fon doux humide et séchez-les a l'aide



d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommageés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n’utilisez
pas d’agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a 'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.

7.4 Nettoyage de I'intérieur du four
(zone de cuisson)

Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surface de votre four.

Nettoyage des parois latérales du four
Les parois latérales de la zone de cuisson
peuvent uniqguement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela va-
rie selon le modéle. S'il existe une paroi ca-
talytique, reportez-vous a la section « Pa-
rois catalytiques » pour plus d’informations.
Si votre produit est un modele a étageres
grillagées, retirez les étagéres grillagées
avant de nettoyer les parois latérales. Ter-
minez ensuite le nettoyage tel que décrit
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surfaces de la paroi latérale.

Pour retirer les étagéres métalliques laté-
rales:

1. Retirez la partie avant de I'étagere mé-
tallique en la tirant sur la paroi latérale
dans la direction opposée.

2. Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I'enlever complétement.

- N W B o

3. Pourinsérer a nouveau les étageres, les
procédures appliquées lors de leur re-
trait doivent étre répétées de la fin au
début, respectivement.

Nettoyage du bassin d'eau a la base du
four

Selon la fréquence des opérations de net-
toyage et de cuisson a la vapeur et la dure-
té de 'eau utilisée, des taches de calcaire
peuvent apparaitre dans le bassin d'eau si-
tué a la base du four.

Pour éliminer le calcaire qui peut se trou-
ver dans le bassin d'eau a la base du four
apres les opérations de cuisson assistée
par la vapeur - nettoyage facile a la vapeur,
apreés 2 ou 3 opérations :

1. Ajoutez 350 cc de vinaigre blanc (l'acidi-
té du vinaigre ne doit pas dépasser 6 %)
dans le bassin d'eau a la base du four.

2. Attendez au moins 30 minutes pour per-
mettre au vinaigre de dissoudre les rési-
dus de chaux a température ambiante.

3. Nettoyez la piscine d'eau avec un chif-
fon doux et humide avec un chiffon sec.
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N'utilisez pas de produits de net-

@ toyage contenant des acides ou
des chlorures pour nettoyer le bas-
sin d'eau situé a la base du four. Ne
nettoyez pas par grattage la chaux
qui peut se former dans la flaque
d'eau a la base du four. Dans le cas
contraire, la base de I'appareil sera
endommagée.

Afin d'augmenter l'efficacité du détartrage
probable du bassin, en plus des étapes de
détartrage ci-dessus, aprés toutes les 10
utilisations :

Sélectionnez une fonction de fonctionne-
ment dans laquelle le chauffage inférieur
est actif et faites fonctionner le four a 100
°C pendant 2 a 3 minutes. Ensuite, éteignez
le four et pulvérisez le nettoyant intérieur
pour four et gril recommandé sur le site
Web de la marque de votre produit dans le
bassin sur le bas du four et laissez agir
pendant 5 minutes. Aprés 5 minutes, es-
suyez le bassin sur le bas du four avec un
chiffon microfibre humide et séchez-le.

7.5 Nettoyage facile a la vapeur

Cela permet de nettoyer facilement la sale-
té (qui ne reste pas longtemps) qui est ra-
mollie par la vapeur a l'intérieur du four et
par les gouttelettes d'eau condensées dans
les surfaces internes du four.

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four.

2. Poussez le réservoir d'eau sur le pan-
neau de commande de votre four et reti-
rez le réservoir de son emplacement.
Remplissez le réservoir avec 200 ml
d'eau.

N'utilisez pas de I'eau distillée ou
@ filtrée. Utilisez uniquement des

eaux prétes a I'emploi. N'utilisez

pas de solutions inflammables, al-

coolisées ou de particules solides a
la place de I'eau.

3. Placez le réservoir d'eau dans son em-
placement et poussez-le. L'eau com-
mence a remplir la cuve située au fond
du four.

4. Réglez le four sur le mode de fonction-
nement "nettoyage vapeur facile" et
faites-le fonctionner a 100°C pendant 20
minutes.

Ouvrez immédiatement la porte et essuyez

l'intérieur du four avec une éponge ou un

chiffon humide. De la vapeur sera libérée
lors de I'ouverture de la porte. Cela peut
présenter un risque de brdlures. Faites at-
tention lorsque vous ouvrez la porte.

Pour les saletés tenaces, nettoyez le pro-

duit a l'aide d'un détergent pour lave-vais-

selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux ou
d'une éponge, puis séchez-le avec un chif-
fon sec.

Dans la fonction de nettoyage fa-

@ cile a la vapeur, il est prévu que
I'eau ajoutée au fond du four s'éva-
pore et se condense sur l'intérieur
du four et sur la porte du four afin
de ramollir la saleté Iégére qui s'est
formée dans votre four. La conden-
sation qui s'est formée sur la porte
du four peut s'écouler lorsque la
porte du four est ouverte. dés que
vous ouvrez la porte du four, es-
suyez la condensation.

Aprés la condensation a l'intérieur du four,
une flaque ou de I'humidité peut se pro-
duire dans le canal de la piscine sous le
four. Essuyez ce canal de piscine avec un
chiffon humide aprés utilisation et séchez-
le.
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7.6 Auto-nettoyage a haute tempé-

Videz le réservoir d'eau avant de sélec-
tionner la fonction d'auto-nettoyage a
haute température. L'intérieur du four at-
teignant des températures plus élevées
pendant le nettoyage, un bruit important
et des dommages a la surface intérieure
du four peuvent se produire si de l'eau
est envoyée a l'intérieur du four.

rature Pour démarrer la fonction de pyrolyse :

Le four est équipé d'une fonction de pyro- 1
lyse. Le four se réchauffe a une tempéra-
ture d'environ 420-480 °C et brile jusqu'a
ce que la saleté existante se transforme en
cendres. Une forte fumée peut étre géné-
rée. Assurez une bonne ventilation. Le net-
toyage a haute température doit étre effec-
tué aprés environ toutes les 10 utilisations
du four.

Avertissements généraux 3.

Les surfaces chaudes causent
des brilures !
Ne touchez pas I'appareil pendant
I'auto-nettoyage et tenez-le hors de
portée des enfants. Attendez au
moins 30 minutes avant de retirer
les résidus.

+ Avant d'utiliser la fonction pyrolyse, reti-

copique et les tablettes latérales (si elles

. Retirez tous les accessoires a l'intérieur

du four. Dans les modéles dotés d'une
tablette en fil métallique, n'oubliez pas
de retirer cette derniére.

Avant de commencer le nettoyage, net-
toyez les surfaces extérieures du four et
les résidus d'aliments a l'intérieur du
four a I'aide d'un chiffon savonneux.

Sélectionnez la fonction "pyrolyse" (Py-
rolyse)

= L'écran affiche P2:00 en cligno-
tant. Si votre appareil est équipé
de la fonction pyrolyse Eco, le mes-
sage “Pro” s'affiche d'abord sur
I'écran pendant 2 secondes, puis le
message P2:00 commence a cli-
gnoter.

ne s'affichent pas sur I'écran, votre

rez tous les accessoires, la tablette téles- @ Si les messages “Pro” puis “ECO”

existent). S'ils ne sont pas retirés, les ac-
cessoires et les tablettes métalliques la-
térales seront endommagés. 4
+ Si votre appareil est équipé d'un acces-
soire pyro-proof (résistant a I'autonet-
toyage a haute température), vous n'avez
pas besoin de retirer ces accessoires du S.
four. Le fait que vos accessoires soient
résistants au feu ou non est précisé dans
la section des accessoires. Sauf indica-
tion contraire, vos accessoires ne sont
pas résistants aux températures élevées. 6.
lls doivent étre retirés du four avant le
nettoyage, afin d'éviter des dommages.
+ Ne nettoyez pas le joint de la porte. Le
joint en fibre de verre est trés délicat et
s'abime facilement. Si le joint de la porte
est endommagé, remplacez-le par un
nouveau aupres d'un service agréé.
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appareil n'est pas équipé de la fonc-
tion pyrolyse Eco.

Réglez le bouton de température sur la
température « max » (maximum) la plus
élevée.

Lorsque la fonction pyrolyse démarre,
“P2:00" s'allume et commence le dé-
compte. Le temps de pyrolyse (2
heures) est indiqué sur I'écran. Ce
temps est immuable.

Lorsque le four atteint une certaine tem-
pérature apres le début du processus de
pyrolyse, le symbole [&] apparait sur I'af-
fichage de la minuterie et la porte du
four ne peut pas étre ouverte. Ne forcez
pas la poignée de la porte pour essayer




de l'ouvrir tant que le processus n'est
pas terminé et que le symbole du cade-
nas reste affiché a I'écran.

7. Lorsque le processus de nettoyage est
terminé, « End » apparait a I'écran.

8. Apreés l'affichage de « End » , tournez les
boutons de fonction et de température
en position 0 (arrét) pour terminer le
processus.

9. Lorsque le symbole [&] disparait sur
I'écran, éliminez les dépots restants
avec de l'eau vinaigrée.

10.Appuyez sur n'importe quelle touche
pour arréter I'avertissement sonore.

Une fois la fonction de pyrolyse ter-

@ minée, le verrouillage de la porte se-
ra actif jusqu'a ce que le four refroi-
disse a la température appropriée.
Si vous voulez cuisiner a ce mo-

ment, "H" apparaitra sur I'écran et la
cuisson ne sera pas possible.

Fonction d'auto-nettoyage a haute tem-
pérature - Eco pyrolyse (Cela varie selon
le modéle de I'appareil. Il se peut qu'il ne
soit pas disponible pour votre appareil.)

v' Si votre four n'est pas tres sale, nous
vous recommandons d'utiliser la fonc-
tion Pyrolyse - Mode Economie". La
fonction Pyrolyse - Mode Economie"
prend moins de temps que la fonction
Pyrolyse ". Si le four est tres sale, il est
possible que la fonction "Pyrolyse -
Mode Economie" soit insuffisante.
Dans ce cas, nettoyez-le par la fonc-
tion"Pyrolyse ".

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four. Dans les modéles dotés d'une
tablette en fil métallique, n'oubliez pas
de retirer cette derniére.

2. Avant de commencer le nettoyage, net-
toyez les surfaces extérieures du four et
les résidus d'aliments a l'intérieur du
four a l'aide d'un chiffon savonneux.

3. Sélectionnez la fonction "pyrolyse" (Py-
rolyse )

= Le message "P2:00" et "Pro" s'af-

fiche sur I'écran pendant environ 2
secondes, puis le message P2:00
commence a clignoter.

4. Appuyez sur la touche @ ou ©.

= Le message “ECO” s'affiche a

I'écran pendant environ 2 se-
condes, puis le message P0:59
commence a clignoter.

5. Réglez le bouton de température sur la
température « max » (maximum) la plus
élevée.

6. Lorsque la fonction pyrolyse est lancée,
P0:59 s'allume et commence le dé-
compte. Le temps de pyrolyse (59 mi-
nutes) est indiqué sur I'écran. Ce temps
est immuable.

7. Lorsque le four atteint une certaine tem-
pérature apres le début du processus de
pyrolyse, le symbole [& apparait sur I'af-
fichage de la minuterie et la porte du
four ne peut pas étre ouverte. Ne forcez

pas

la poignée de la porte pour essayer

de I'ouvrir tant que le processus n’est

pas
nas

terminé et que le symbole du cade-
reste affiché a I'écran.

8. Lorsque le processus de nettoyage est
terminé, « End » apparait a I'écran.

9. Apres l'affichage de « End », tournez les
boutons de fonction et de température
en position 0 (arrét) pour terminer le
processus.

10.Lorsque le symbole [&] disparait sur
I'écran, éliminez les dépdts restants
avec de l'eau vinaigrée.

11.Appuyez sur n'importe quelle touche
pour arréter I'avertissement sonore.

@
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Une fois la fonction de pyrolyse ter-
minée, le verrouillage de la porte se-
ra actif jusqu'a ce que le four refroi-
disse a la température appropriée.
Si vous voulez cuisiner a ce mo-
ment, "H” apparaitra sur I'écran et la
cuisson ne sera pas possible.



7.7 Nettoyage de la porte du four

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections

« Retrait de la porte du four » et « Retrait
des vitres intérieures de la porte ». Apres
avoir retiré les vitres intérieures de la porte,
nettoyez-les a I'aide d'un détergent a vais-
selle, d’eau chaude et d'un chiffon doux ou
d’'une éponge et séchez-les a 'aide d’'un
chiffon sec. Pour les résidus de calcaire qui
peuvent se former sur la vitre du four, es-
suyez la vitre avec du vinaigre et rincez.

N'utilisez pas de produits de net-
@ toyage abrasifs durs, de grattoirs

métalliques, de fil de laine métal-

lique ou de produits d'eau de Javel

pour nettoyer la porte et le verre du
four.

Retrait de la porte du four
1. Ouvrez la porte du four.

2. Ouvrez les attaches du support de char-
niére de la porte avant a droite et a
gauche en les poussant vers le bas
comme illustré sur la figure.

3. Les types de charniéres varient en (A),
(B), (C) selon le modele de produit. Les
figures suivantes montrent comment
ouvrir chaque type de charniere.

4. La charniére de type (A) est disponible
dans les types de portes normales.

A

=&y
/

5. La charniere de type (B) est disponible
dans les types de portes a fermeture
souple.

6. La charniere de type (C) est disponible
dans les types de portes a ouverture/
fermeture souple.

7. Mettez la porte du four en position semi-
ouverte.

"

8. Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charniéres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les

@ procédures appliquées lors du re-
trait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement. Lors de
l'installation de la porte, assurez-
vous de fermer les attaches sur le
support de charniére.

7.8 Retrait de la vitre intérieure de
la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de la
porte avant de I'appareil pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.

FR/96



2. Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en poussant simultanément
sur les points de pression des deux cé-
tés du composant et retirez-le.

51234

1 Vitreinté- 2 Deuxieme
rieure vitre inté-
rieure

4 Vitre exté-
rieure

3 Troisiéme
vitre inté-
rieure

5 Fentedela
vitre en
plastique -
inférieure

3. Soulevez délicatement la vitre intérieure
vers « A » puis retirez-la en tirant vers
« B » comme lillustre la figure.

4. Répétez le méme processus afin de reti-
rer les deuxiéme et troisieme vitres.

La premiere étape du montage de la porte
consiste a remplacer les deuxieme et troi-
sieme vitres (2, 3). Placez le bord biseauté
de la vitre de maniére a ce qu’elle rejoigne
le bord biseauté de la fente en plastique
comme l'indique la figure.

L'ordre de fixation des deuxieme et troi-
siéme vitres intérieures n'est pas important,
car elles sont interchangeables.

Lorsque vous fixez la vitre intérieure (1),
veillez a placer le c6té imprimé de la vitre
sur la deuxiéme vitre intérieure. Il est es-
sentiel de placer les coins inférieurs de
toutes les vitres intérieures pour atteindre
les fentes inférieures en plastique (5).
Poussez le composant en plastique vers le
cadre jusqu'a ce que vous entendiez un

« clic ».

Aprés le nettoyage, les vitres
doivent étre remontées.
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7.9 Nettoyage de la lampe du four

.
Au cas ol la porte en verre de la lampe du \
four de la zone de cuisson est sale, net- T
toyez-la a I'aide d’'un détergent a vaisselle, ’
d’eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une ~"

éponge et séchez-la a 'aide d’un chiffon
sec. En cas de panne de la lampe du four,
vous pouvez la remplacer en suivant les

étapes suivantes.
Remplacement de la lampe du four gure et _remplacez-la par une nouvellg.
S'il s'agit d'un modele de type (B), reti-

Avertissements généraux rez-le comme indiqué sur la figure et

+ Pour éviter tout risque d'électrocution remplacez-le par un nouveau.
avant le remplacement de la lampe du
four, débranchez I'appareil et attendez
que le four refroidisse. Les surfaces
chaudes peuvent causer des brilures !

+ Ce four est alimenté par une lampe a in-
candescence de moins de 40 W, de
moins de 60 mm de hauteur, de moins de
30 mm de diametre, ou une lampe halo-
gene a douille G9 de moins de 60 W de 4. Remettez le couvercle en verre.

puissance. Les lampes sont adaptées a Si votre four est équipé d’une lampe car-
un fonctionnement a des températures

3. Silalampe du four est de type (A) illus-
tré dans la figure ci-dessous, tournez la
lampe du four comme indiqué dans la fi-

supérieures a 300 °C. Les lampes pour ree ) ) o
fours sont disponibles auprés des ser- 1. ngranchez I'appareil de la prise élec-
vices agréés ou des techniciens agréés. trique.
Cet appareil contient une source lumi- 2. Retirez les étagéres grillagées confor-
neuse de classe énergétique G. mément a la description.
+ La position de la lampe peut différer de
celle indiquée dans la figure.
+ Lalampe utilisée dans cet appareil n'est
pas adaptée a I'éclairage des pieces de la
maison. Cette lampe permet a l'utilisa-
teur de voir les aliments.
+ Les lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy- 3. Soulevez le couvercle de protection en
siques extrémes telles que des tempéra- verre de la lampe a I'aide d'un tournevis.
tures supérieures a 50 °C. Retirez d'abord la vis, s'il y a une vis sur
Si votre four est équipé d'une lampe ronde, la lampe carrée de votre produit.
1. Débranchez I'appareil de la prise élec- 4. Silalampe du four est de type (A) illus-
trique. tré dans la figure ci-dessous, tournez la
2. Retirez le couvercle en verre en le tour- lampe du four comme indiqué dans la fi-
nant dans le sens antihoraire. gure et remplacez-la par une nouvelle.

S'il s'agit d'un modéle de type (B), reti-
rez-le comme indiqué sur la figure et
remplacez-le par un nouveau.
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5. Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.

Si le probléme persiste méme apres obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez jamais de réparer votre appareil par
vous-méme.

De la vapeur se dégage lorsque le four

fonctionne.

« Il est normal de voir de la vapeur qui
s'échappe pendant le fonctionnement.
>>> Ceci n'est pas une erreur.

Des gouttelettes d'eau apparaissent

pendant la cuisson

« La vapeur générée pendant la cuisson se
condense lorsqu'elle entre en contact
avec des surfaces froides a l'extérieur du
produit et peut former des gouttelettes
d'eau. >>> Ceci n'est pas une erreur.

Des bruits métalliques se produisent

pendant que I'appareil chauffe et refroi-

dit.

+ Les parties métalliques peuvent se dilater
et produire des sons lorsqu'elles sont
chauffées. >>> Ceci n'est pas une erreur.

L'appareil ne fonctionne pas.

+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé.
>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

+ Vérifiez que l'appareil est bien branché
sur la prise.

« (Si votre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si le ca-
denas est allumé, désactiver la sécurité
comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

Le voyant du four n'est pas allumé.

+ Lalampe du four est peut-étre défec-
tueuse. >>> Remplacez la lampe du four.

+ Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le ré-
seau électrique est opérationnel et véri-
fiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou ré-
activez-les.

Le four ne chauffe pas.

+ Le four peut ne pas étre réglé sur une
fonction de cuisson et/ou une tempéra-
ture spécifique. >>> Réglez le four sur
une fonction de cuisson et/ou une tem-
pérature spécifiques.

+ Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le ré-
seau électrique est opérationnel et véri-
fiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou ré-
activez-les.

La commande que vous souhaitez en-

voyer depuis I'application « HomeWhiz »

ne passe pas. (si les conditions d'accés

a distance sont remplies)

+ Votre liaison peut étre interrompue pen-
dant un certain temps. >>> Assurez-vous
que le four est connecté au réseau sans
fil et éteignez et rallumez 'application.

L'application « HomeWhiz » n'affiche pas

correctement I'état du four.

+ Votre liaison peut étre interrompue pen-
dant un certain temps. >>> Assurez-vous
que le four est connecté au réseau sans
fil et éteignez et rallumez I'application.

Apreés avoir introduit votre produit dans
I'application « HomeWhiz » , s'il y a une
erreur disant "Une erreur s'est produite
lors de I'association de votre produit a
votre maison ou a la piéce que vous
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avez spécifiée. Cet appareil appartient a
un autre foyer" ou si vous avez oublié
dans quel compte « HomeWhiz »

Supprimez |'appairage en suivant les ins-
tructions de la section "Suppression de
I'appairage d'un four connecté « HomeW-
hiz » et recommencez l'appairage du pro-
duit depuis le début.

L'avertissement "Multiple bluetooth net-
works detected"” s'affiche lors de l'instal-
lation du produit dans I'application « Ho-
meWhiz »

Si plus d'un appareil ménager dans votre
maison est réglé sur le mode de configu-
ration en méme temps et émet un signal

Bluetooth, vous pouvez rencontrer l'aver-
tissement "Multiple bluetooth networks
detected" pendant l'installation de I'appli-
cation « HomeWhiz ». >>> Désactiver les
modes d'installation des autres appareils
et continuer a utiliser un seul appareil
avec le mode d'installation activé.

Des termes autres que la langue que j'ai
spécifiée apparaissent dans I'applica-
tion « HomeWhiz »

+ Dans les cas ou la puissance de l'internet
est faible, des termes dans différentes
langues peuvent apparaitre dans |'appli-
cation homewhiz autres que les langues
que vous avez définies dans l'application.
>>> Ceci n'est pas une erreur.

Codes d'erreur/raisons et solutions possibles

Codes d'erreur Raisons de l'erreur Solutions possibles
Contactez le service agréé pour pouvoir a nouveau cui-
siner avec la sonde thermique. Retirez la sonde a viande
Ers Erreur de communication et placez le bouton de sélection des fonctions sur arrét
sonde a viande (0) pour pouvoir cuisiner normalement sans la sonde a
viande dans le four. Vous pouvez ensuite poursuivre la
cuisson sans la sonde thermique.
Er1-Er7 Erreurs de communication Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Er 8-Er 27 Erreurs de capteur Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Er 28 - Er 31 Erreurs de sonde a viande Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Er32-Er41 Erreurs de chauffage du four  |Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Erreurs des composants du . s . .
Er 42 - Er 58 four P Consultez un service agréé pour résoudre |'erreur.
Er 59 - Er 64 Erreurs de couvercle de four Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Erreurs liées a la vapeur (dans . . . ,
Er65-Er 71 p ( Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
les fours avec fonction vapeur)
Er72-Er 80 Erreurs liées au matériel Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Er 81 - Er 85 Erreurs de sécurité du four Consultez un service agréé pour résoudre |'erreur.
Erreurs de connexion Internet
Er 86 - Er 88 (dans les fours avec fonction  |Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Homewhiz)
Erreurs micro-ondes (dans les
Er89-Er92 fours avec fonction micro- Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
ondes)
Er93-Er99 Erreurs de carte et de minuterie | Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.

Informations supplémentaires pour le
manuel de ['utilisateur :

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consom-
mation d'énergie conformément au réglement européen 2023/826.

Mode

CONSOMMATION D'ENERGIE(WATT)

PERIODE(MINUTES)*

Mode arrét
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Mode veille

Mode veille avec affichage d'informa-
: ' 038 20
tions ou d'état

Veille en réseau 2,0 20

*:Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en veille en réseau,
en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

ELEMENTS
PAPIER

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN ~EN DECHETERIE
e

et ses accessoires
se recyclent ou ou
(o)

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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