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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu

RU/2



CopepxaHue
1 WHcTpyKuMA no TexHuke 6e3- 4
OMACHOCTM .eeeeeannreiannnresssneeasnneeanas
1.1 Wcnomnb3oBaHve NO Ha3Ha4YeHo 4
1.2 BesonacHocTb AeTen, Ysa3BUMbIX 5
nofen 1 JOMaLUHUX XUBOTHbIX ...

1.3 Onektpobe3onacHoCTb................ 6
1.4 bBe3onacHOCTb Npu TpaHCNopTu- 7
POBKE ....eeeeiiieeeiieeeeieieesieeeanieeeenns
1.5 Mepbl 6e3onacHoOCTH BO BpeMs 8
MOHTAMKA ....evveeevieeeeirieeeieee e
1.6 BesonacHocTb ncrnonb3oBaHud... 9
1.7 TpepynpexneHus o Temnepary- 9
P et
1.8 Vicnonb3oBaHue akceccyapos..... 10
1.9 bBesonacHocTb Bo Bpems npuro- 10
TOBMEHUS .o
1.10 MapoBas CUCTEMA .........ccuveernnnen. 12

1 BesonacHoCTb Npu BbINOMHEHUN 12
TEXHUYECKOro OOCNY>XUBAHUA U
OUMCTRM e

1.12 CamoouuLleHme npu BbICOKON 13
Temnepartype (MMponua)..............
2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollen 13

(o] =Y 2 TN

2.1 [OupekTnBa No OTXOAAM............... 13
2.1.1  CootBeTcTBME TPEOOBAHNAM 13
Oupektnesl WEEE (anpektuBa
EC 06 oTxogax anekTpuyecko-
ro 1 aneKkTpoHHoro obopyaosa-
HUA) 1 yTunusaumsa otpaboras-
LLErO NPUBOPA...cccvveeieieeeinee
2.2  WHdopmaums 06 ynakoBO4YHOM 14
MATEPUATIE ...
2.3 CoBeThbl N0 aHeprocbepexeHuto.. 14
3 Baw NPUOBOP ..ccceecceeerereecnereeereanes 15
3.1 OnucaHve nsgenus..................... 15
3.2 TpuHumnnbl paboTbl M ucnoneso- 15
BaHWe NaHenu ynpaBneHus
YCTPONCTBA .. eeeeeieeiiiiieneneneeees
3.2.1 [laHenb ynpaBneHus................ 16
3.2.2 3HaKoMCTBO C nNaHenbto ynpae- 16
NEHNS OYXOBKOM .....ceeeenniiaannnnn.
3.3  ®OyHKUMOHaNbHbIE BO3MOXHOCTN 17
OYXOBKM ...vvieeiieeeiiee e
3.4 Akceccyapbl ong yCTpOWCTBa...... 17
3.5 Vcnonb3oBaHue akceccyapos 18

YCTPONCTBA .. eeeeeieeeiiiieienineeees

3.6 TexHu4eckne xapakTepuCTUKM.....
4 [lepBoe UCNOSIb3OBAHMUE...............

4.1 HacTtpolka nepBoro Tanmepa......
4.2 TlepBMYHAA OUYUCTKA ....ocrvveeeernrennn

5 Wcnonb3oBaHWe OYXOBKM.............

5.1 O6wwe ceegerHunsa ob ncnonbso- 23
BAHUN LYXOBKU ...coevereiiieeeniieeenns

5.2 Pabora 6noka ynpaBneHus ay- 23
XOBKOWM ..iiiiiiiiieeeeeeeeee e e e e e e e e e

5.3 T[lpuroToBneHve ¢ Napom ............. 25

5.4 HaCTPOMKN w.oevvvveveieeeeeeeeeeeeeeeee 26

6 OO6wasn nHopMauus o Bbineyke. 28

6.1 OO6Lwwme npegynpexaeHns o Bel- 28
NEeYKe B OYXOBKE.......ccuvveeeeeennnen.

6.1.1 Bbineuka v 6ntoga B Agyxoske ... 29

6.1.2 Msco, Pbiba u MNtuua................ 32

6.1.3 [TPUMB.eiieeeeeeeeeee e, 33

6.1.4 [lpuroToBneHune ¢ Napom.......... 34

6.1.5 [poaykTbl ong TectuposaHuns .. 35

7 TexHu4Yeckoe oGCnyXuBaHue u 37
R L[ 1 L€ VO

7.1 O6Lwasn nHdhopmaunst o6 ounctke 37

7.2 Akceccyapbl 451 OYUCTKM ............ 39

7.3 OuucTka naHenu ynpasneHus...... 39

7.4 YucTka BHyTpEHHewW Yactu ay- 39
XOBKM (30HbI NPUrOTOBMAEHNS) ......

7.5 BebicokoTemnepartypHasa camoo- 40
UMCTKA c.eeveeeeeeee et

7.6  OuucTka ABepubl LYXOBKY ........... 42

7.7 CHATME BHYTPEHHEro cTekna 43
OBEPLbl AYXOBKM ....eeeiiieeeieeeeenee

7.8 YwncTka namnbl OYXOBKY ............... 44

8 YcTpaHeHMe HenonagoK..........cue. 45

RU/3



A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4eHuIo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX U NHBIX Lensax.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCMOBUSIX U Ha KYXHAX AN
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

» 3TOT Npnbop NpeaHasHayeH
OS5 ICNONb30BaHNA Ha BbICO-
Te o 2500 meTpoB Hapg ypoB-
HEeM Mops.

* NMPEAYNPEXAEHUE: [ak-

HOe YCTPOMCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaTb TOMbKO ANs NpU-
rotoBneHus nuwmn. NMpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb Ans
Taknx Lernen, kak oborpes no-
MELLIeHUS.

* [lyxoBKka MOXeT UCnonb30-

BaTbCA A4 pa3MOopaXnBaHu4,
BbINEKaHNA, XapKn 1N Nnpuro-
TOBJTIEHUA Ha rpune.
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[laHHOe yCTpOMCTBO He crneay-
€T ucnonb3oBaTb Ans oborpe-
Ba, Noforpesa Tapenok, ans
CYLLKV NOABELLEHHbIX MosioTe-
Hew 1nun ogexasbl.

1.2 bBe3onacHocTb fe-
Tewn, yA3BUMbIX Ji0-
OeW N 4OMALLHUX Xn-
BOTHbIX

[aHHbIM YCTPONCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCA OETU B BO3-
pacTte OT 8 neT un ctaplle, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHBIMU CNOCOBHO-
CTSMW NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWN, NpU yCrioBmm
Hagnexawero Hagsopa v no-
NyYeHnst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCNOJSIb30BaHUIO
yCTPOMUCTBA.

[eTn He OOMKHbI UrpaThb C
ycTponcTBoM. [leTam 3anpe-
LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-
BaTb YCTPOWCTBO, 3a UCKITIOYe-
HMEeM geTeun nog Hag30pPoM
B3pOCIbIX.

[laHHO€e yCTpPOMCTBO He npea-
Ha3Ha4eH A5 NoNb30BaHuS
nabMKn ¢ orpaHUYeHHbIMU
JPM3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMN
NN YMCTBEHHBIMW CNOCOBHO-
CTAMM (BKNtoYasa geten), ecnu
OHW He HaxodaTcs nog Habno-
AEHUeM UNu He nony4varT
Heob6X04MMbIX UHCTPYKLUUA.
He paspelsante getam urpatb
C YCTPOWCTBOM.

1.

2.
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OnekTponpubopbl NpeacTas-
NMAKT ONAacHOCTb ANs AeTeun.
[eTn n gomallHue XMBOTHbIE
He OOMKHbI urpaTb, B3bupaThb-
CSl NN BXOAUTb B YCTPOWCTBO.
He nomewanTte Ha yCTPONCTBO
npegmMeTbl, KOTOpble MOryT J0-
cTaTb AeTwn.
NPEOAYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMs 3Kcnnyatauum, 4oCTyn-
Hble NOBEPXHOCTN YCTPONCTBA
ropsuuve. [lepxute geten no-
Aarnblue OT YyCTPOUCTBA.
XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
PUCK NONyYeHNsa TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnu aBepb oTKpbITa, HE KNa-
ANTe Ha Hee TsKenble npea-
MEeTbl 1 HE NO3BONSANTE AETAM
caguTbCcs Ha Hee. OTO MOXeT
NPUBECTU K ONPOKUALIBAHUIO
AYXOBKM NN NOBPEXOEHUIO
ABEPHbIX NeTerb.

Mepen yTvnusauunemn N3HoLleH-
HbIX M HEMUCNOSb3yEeMbIX U3ae-
nvn:

OTcoenuHUTE BUMKY OT PO-
3eTKuN.

CpexbTe kabenb nuTaHus u
OTCOEeaNHUTE ero oT naae-
nvs.

MpumnTe mepbl NnpegocTo-
POXXHOCTHN, YTOObI NpenoT-
BpaTUTb NonagaHve OeTen B
nagenue.




4. He nosBonante oeTsam ur- .
paTb C M34enuem, Korga oHo
Haxo4uTCs B pexume oxuaa-

HUS.
f 1.3 3Anekrpobesonac-
HOCTb

* [MogknoynTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMI1IEHHOM po3eTKe, 3allu-
LLIeHHOW NpeaoXpaHuTenem,
KOTOpbI/ COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMJIeHME AO0SMKHO BbINos-

HATbCA KBanNnnMUUMpPOBaHHbLIM
anekTpukom. He ucnonesynte .
yCTPOMCTBO 6e3 3a3eMneHuns B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaUMOHanbHbLIMU NpPaBUIaMmu.

* Bunka vnn anektpunyeckoe co-
eanHeHne npubopa A0SKHbI
HaxoAMTbCA B NErkogocTyn-
HoOM mMecTe. Ecnu aTo HEBO3-
MOXHO, OOMKEH ObITb Mexa-
HU3M (NpeaoXpaHnTenb, Bbl-
KniovaTenb, nepekntoyaTtens 1
T.A.) HA 3NEeKTPUYECKon ycTa-
HOBKe, K KOTOPOW NOAKMIOYEHO  «
YCTPOMWCTBO, B COOTBETCTBUMU C
3NEKTPUYECKMMI NpaBuiammn,
N OTCOEAMNHSOLLMNIA BCE MOSIHO-
ca oT ceTw.

* [epen pemoHTOM, ob6CcnyxunBa-

HUEM N OYUCTKOWN OTKIKOUUTE

n3genue oT ceTu UNK BbIKIHO-

YynTe NpeaoxpaHUTErb.

MogkntoymnTe yCTPOMCTBO K po-

3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-

YEHUAM HaNpPsXKeHUs U YacTo-

Tbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.

RU/6

Ecnu B Bawem nsgenun Het
kabensa ceTeBOro NUTaHus, uc-
Nonb3ynTe TONbKO COeANHM-
TenbHbIA Kabenb, yKasaHHbIN B
pasgene «TexHuyeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe LWHYpP nu-
TaHusa Noa u3genuem n nos3agu
Hero. He knagute Tshkenble
npegMeTbl Ha LWHYP NUTaHKUS.
LLIHYyp nuTaHusa He JOoImKeH
ObITb COrHYT, pa3gaBrieH n co-
npukacartbcs ¢ NobbiM UCTOY-
HMKOM Tenna.

Heobxoanmo, 4Tobbl kKabenb
nUTaHWA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MeCTO
YCTPONCTBA Nocfe MoHTaxa
nnbo OYUCTKN.

Mpwn akcnnyataumm 3agHas no-
BEPXHOCTb AyXOBKW HarpeBa-
etcsa. Kabenu nutaHus He
JOIMKHbI KacaTbCA 3aHEN No-
BepXxHoCTW usgenu4. B npo-
TMBHOM Crlydae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxxumanTe anekTpuyeckmne
kabenu B ABepLe OyXOBKU U
He nponyckanTe Ux no rops-
YUM NOBEpPXHOCTAM. B npoTus-
HOM crny4ae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuUTbCA W Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesynbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUs.
Mcnonb3yinTte TONbKO opurn-
HanbHbIK Kabenb. He ncnonb-
3ynTe obpesaHHble unu noepe-
YXOEeHHble kabenu.




* He ncnonesynte yanuHutens
NN MHOTOMOSTHOCHYIO BUSIKY
Aansa paboTtbl ¢ nsgenuem.
O6paTutecb B aBTOPU3OBaH-
HbIA CEPBUCHbBIN LEHTP UK K
nmnopTepy, YTobbl CNONMB30-
BaTb 0000OPEHHbIN aganTep B
Tex crnyyasx, korga Heobxoaum-
MO Mcnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBatens (ans umeto-
LLIerocs Tuna BUIKN).

Ecnv anuHa nuHun nutaHus
HegocTaTovHa, obpaTmTech K
MMNopTePY UM B aBTOPU30-
BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS U TPOMHMKN MOTYT nepe-
rpeTbca n 3aropeTbes. [epxu-
T€ TPONHUKM N NOPTATUBHbIE
NCTOYHWKM NUTaHUA nogarnblue
OT yCTpOKcCTBa.

Ecnu wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npeaoTepaLle-
HWS BO3HUKHOBEHUS OMacHoO-
CTV ero Heob6xoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCE K prpme-
N3roTOBUTESO YCTPONCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unuv nuuy,
YKa3aHHbIM KOMMNaHUEN.
NPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
nsbexaTb pMcKa nopaxxeHus
3NEeKTpUYeCcKkuM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTesibHO oTCoeauHUTe
YCTPOMWCTBO OT 3f1IEKTPOCETM.
OTknounTe yCTPONCTBO NNBO
OTCOeaANHUTE NpefoXpaHnuTENb
13 6rnoka npegoxpaHuTenen.
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Ecnu Baw npoayKT nmeer ka-
6enb NUTaHWA 1 WTENcenbHy
BUJIKY:

Hwukorga He BCcTaBnsnTe BUSTKY
n3gennsa B CIIOMaHHYHo,
pacLuaTaHHy U po3eTky
Unn BHe po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUIIKA NMONMHOCTbLIO BCTaB-
neHa B po3eTKy. B npoTnBHOM
cnyyae CoeguHeHust MoryT
neperpeTbcs U Bbl3BaTb MNo-
xap.

N3beranTte BCTaBKM yCTPON-
CTBa B 3armnyLlKkn, KOTopble AB-
NAKTCA XXUPHBIMU, HEYUCTBIMN
UM MoryT noaBepraTbCs BO3-
AEencTBuo BOAbI (Hanpumep,
pPALOM CO CTOMELUHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4ae CyLLecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHus
N NOPaXXEHNS 3NEKTPUYECKNM
TOKOM.

Hwukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMW pyKkamu!
3BnekanTe BUIKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TSHYB 3a LUHYP.

Be3onacHocTb npu

A1 4
TPaHCNOPTUPOBKE

OTKno4NTE YCTPONCTBO OT Ce-
TV Nepes TPaHCNoOPTUPOBKOWN.
YCTpPOMCTBO TshKenoe, NepeBo-
3UTb €ro cnegyet Kak MUHK-
MYM C ABYMS JIIOAbMU.



* He ncnonesyinte gsepb u / unm
PYYKy A58 TPaHCNOPTUPOBKU
NN NepemeLLLeHNs yCTpon-
cTBa.

* He nomewante Ha npmnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LwanTe npubop BePTUKAbHO.

* 3anpeLeHo NepeHOCUTb
YCTPOWCTBO, €CIIN B HEM €CTb
Boga. Nepen TpaHCNoOpTMPOB-
kon ybeauTech, YTO B n3genuu
HeT BoAbl.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOMCTBO, 0bep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c ny3bipbKOBOM1
NAEHKON UM NAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexxHo 3akpenute
ABVXYLLMECS YacTu nsgenus,
4yTobbI NPEegoTBPaTUTL MX MO-
BpexXaeHue.

* [Mepepn ycTaHOBKOW YyCTPON-
CTBa W Nocrie TpaHCnopTUpoB-
K NpoOBEpPbTE €ro Ha Hanu4ne
nospexgeHuin. B crniyyae no-
BpexaeHnsa obpatutech K M-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIA CEPBUCHBIN LIEHTP.

A\

* [epen Hayanom ycTaHOBKU
06ecToYbTE NNHUIO NUTaHKUS, K
KOoTopow ByaeT NogKMo4YEHO
nsgenuve, BblKM4YnB
npeaoxpaHuTenb.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
Xa

« Bcerga HageBaiiTe 3almTHbIE m

nepyaTku Npu TPaHCMOPTMPOB-
Ke n yctaHoBke. MHaye cyuie-
CTBYET PUCK NOSTyYeHUs Tpas-
Mbl OT OCTPbIX Kpaes!

* [Nepepn ycTtaHoBKOW yCTpON-
CTBa NpoBepbTE €ro Ha Ha-
nuyne nospexaeHun. He ycra-
HaBnMBanTe u3genve, ecnu
OHO NOBPEXAEHO.

* N3beranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuanos 4515 NOKPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopas 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMNMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHMKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYecKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsagenue.

 [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHue neperpesa
MOHTaX U3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
NMOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga ra3oBbin
wnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BoAonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTumu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
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HoBeHus. B npoTnBHOM cry-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT ObITb
pasgaBneHbl.

» Ecnn 3a mecTom, rae 6yget
yCTaHOBIEHO U3agenue, ecTb
po3eTka, Heobxoammo ybe-
ANTbCS, YTO N3genue He co-
npukacaeTcsa HU C PO3ETKON,
HW C BUJTKOW, NOAKNKOYEHHOM K
po3seTke.

1.6 Be3onacHocTb Uc-
nonb30BaHuA

* Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxno-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenve BbIKIHYEHO.

» Ecnu Bbl He ucnonbayete
YCTPOWCTBO B TeYeHue asm-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKIOYM-
Te ero nubo otcoeanHUTE Nn-
TaHue B b6noke npegoxpaHu-
Tenen.

* He ucnonesynte nsgenue,
€CIn OHO CrioMarsnoch Unu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOrb-
30BaHusA. OTkNo4NTE n3genue
OT anekTpuyectBa. B cnyyae
nospexaeHns obpaTtutechb K
MMNopTepy UM B aBTOPU30-
BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.

* He ncnonbsynrte ycTtpomucTso
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTeKsioMm nepegHen gsepu. B
NPOTUBHOM Clly4ae CyLleCTBY-
€T PUCK NOSyYeHUsa TpasMm u
HaHeceHna ywepba okpyxato-
Len cpepe.

* Hn B kOem cny4yae He HacTy-
namte Ha npuodop.

* Hukorga He ucnonb3ynTe npo- m

AYKT, ecrniv Balla paccyau-
TENbHOCTb U KOOpANHALNSA
yxXyawatTcs n3-3a ynotpeob-
NeHWs ankoronsa u / unu Hap-
KOTMKOB.

+ 3anpelaeTcsa XpaHUTb ferko-
BOCMNNamMeHswLwmnecs npegme-
Tbl B 30HE NPUrOTOBEHNS MK-
LM 1 BOKPYr Hee. B npoTue-
HOM Ccriydae 3To MOXeT npuBe-
CTM K Nnoxapy.

* Py4ka oyxoBku He siBnsieTcs
nonoTteHuecywmntenem. Npu
NCronb30BaHWUM NPoAYKTa He
BellanTe NosioTeHua, nep4yat-
KM NN aHanorn4yHbIn TEKCTUNMb
Ha py4Ky.

* MeTnu gBepubl n3genus nepe-
MeLLalTCa NPU OTKPLITUN 1
3aKpbITMK ABepLbl U MOTyT
ckumatbea. OTkpbiBad / 3a-
KpblBasi ABEPb, HE OEePXUTECH
3a neTnu.

A1 .7 TMpepynpexaeHus
O Temneparype

« MPEQYNPEXAEHUE: Bo
BPEMsi UICNONb30BaHWA nsge-
e 1 ero AOCTYMNHbIE YacTu
OoyayT ropaummn. CtapanTtech
He NpuKacaTbCs K U3Oenunio 1
HarpeBaTerbHbIM 3fIEMEHTaM.
HeTn B Bo3pacTe o 8 net He
AOIMKHbI HAXOANTLCA PSAOM C
n3genuem, ecnmn oHN He Haxo-
ASATCA No4 NOCTOSAHHBIM Ha-
ontogeHnemMm.

RU/9



* He pasmewante nerkosocnna-
MeHsioLwmecs / BapbiBoonac-
Hble MaTepuanbl pagoMm c
YCTPONCTBOM, TaK Kak ero rno-
BEPXHOCTM BO Bpemsi paboThl
ropsume.

» Cobntogante gucTaHumIo npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKU BO
BPEMS UM B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xeub pyKy, Lo n/vnu rnasa.

» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODbI HE
npukKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSIM BHYTPM M€Y 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEMEHTaM.

* [pn paboTe ¢ nsgenvem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKNE
nep4aTkm.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MofKax.
MoapobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe akceccya-
poB».

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKM MO-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO Al NpUroToBe-
HUSA NULLKX, HAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKNOo ABepLbl U
noBpeauTb ero.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpeMs npurotosne-
HUA

* byaobTe OCTOPOXHbI Mpu 4O-
©aBneHun B bntoga ankoronb-
HbIX HanuTkoB. CNnpT ucnaps-
eTCs Npu BbICOKMX TeMneparty-
pax 1 MOXEeT Bbl3BaTb noxap,
NMOCKOJSTbKY OH MOXEeT BOcCnna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

» OcTaTkm MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUS, TAKME KaK Macro,
MOryT BoCnnameHuTbcs. Oum-
CTUTE 3TK OCTaTKM Nepen npu-
rOTOBITIEHMEM.

* OnacHoOCTb NULLEBOro OTpas-
nenuvs: He octaBnante nuuy B
neun bonee 4yem Ha 1 4yac oo
Unn nocrne npurotoenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBrie-
HWe 1 gpyrue Hegyru.

* He HarpeBaunTe 3aKpbIThble
OaHKM N CTEeKNAHHble OaHKK B
neun. [laBneHune, kKOTopoe Mo-
)XeT HakannmBaTbCH B XXECTS-
Hon H6aHke/6aHKe, MOXeT nNpu-
BECTM K ee paspbiBy.

* He knagute npoTuBHW, Tapen-
K1 N antoMUHUEBYHO OObry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT NnoBpeauTb OHO Neyu.
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Mpn ncnonb3oBaHUKU XXNMPHOM

neprameHTHon 6ymarn nnm aHa-

NOrnYHbIX Matepuanos cobnto-

[aunTte cnegyrowime Mepbl

NPeaoCTOPOXKHOCTU:

* [NMomecTuTe XMpoHenpoHuLae-
myto Bymary B nocyay mnv Ha

akceccyap OyxoBku (NOTOK, pe-

lweTyaTbIv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C npoaykTamu 1 NOMecTu-
Te B pasorpeTyro AyXOBKY.

* YT0ObLI NPEaoTBpaTUThL PUCK

KaCaHnA HarpeBaTesibHbIX 3J1e-

MEHTOB AYXOBKU U NpenaT-
CTBOBaHUA NOTOKY ropAadvero

BO34yxa, yaanute Bce NULLIHKE

4YacTu XUPOHENPOoHMLLaeMOmn
Gymaru, KoTopble CBUCAKOT C
akceccyapoB WS KOHTEN-
HepoB. He ncnonbaymnte xmnpo-
HenpoHuuaemMyto Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbllle
MaKkcumarnbHOW TemnepaTypbl
NCNOJSIb30BaHNA, YKa3aHHOM
npounssoguTenem. Hukorga He
Knagute XnpocTonkyto bymary
Ha OCHOBaHue OyXOBKW.

* He pasmelyante ee nosepx
akceccyapoB BO BpeMsi npea-
BapuTENbHOro Harpesa.

» Bcerga npwxumante Tapernky
WKW aHanNorn4HbIN NpegMer,
4YTOOLI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan u3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.

* [MoKkpbIBanTe TONbKO HEOBXO-
ANMYIO NOBEPXHOCTb BHYTPU
noagoHa.
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Mocre KaXaoro Mcnonb30Ba- m

HWSA NOAAOH crefyeT o4un-
WaTb, a XXUPOHENPOHMLIAEMYHO
Oymary unm aHanormyHole ma-
Tepuansl, UCrnosnb3yemble B
noaaoHe, cnenyeT 3aMeHsATb.
B npoTuBHOM criyvae xugko-
CTW, KanaroLime Ha NoLaO0H,
MOryT BbI3BaTb AbIMSIEHME UMK
Aaxke BOCNnamMeHeHe.

[Mpn OTKPLITUM KPbILLKK U3ae-
NS reHepupyeTcsa BO34YLLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXxeT conpukacaTtbecs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMun 1 BOCMI1aMEHSATLCS.

[Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu
AN XXapKy NoOAHOC cneayeT
pa3mellatb Ha HUXHEN CTon-
Ke. B npoTuBHOM crny4vae nu-
LLleBOEe Macrio 1 apyrve KoMmno-
HEeHTbI, KanatoLine Ha gHO ay-
XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-
HOMY 3abIMIIEHMIO N BO3ropa-
HUHO.

3akpownTe aBepLy OYXOBKMU BO
Bpems rpund. 'opayme no-
BEPXHOCTWN MOryT BbI3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHasi Ans rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHUA noxapa. [oToBbTe Ha
rpurne TonbKo efa, nogxoas-
LLYIO A4J11 MIHTEHCUBHOTO OrHSA
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpunsa. 3To camas ropsyas
30Ha, N XUpHas Nua MoxeT
3aropeTtbCA.



A1.10 MapoBas cucrema

* [pn npuroToBneHun Ha napy
OTKpbITUE ABEpLbl MOXET Mpu-
BECTU K BbIXo4y Napa, 4To co-
3[4aeT puck oxoros. byabTe
OCTOPOXHbI NPU OTKPbLITUN
ABepu.

» Ecnu Bnara octaeTcs B OyX0B-
Ke nocrie npuroToBneHns Ha
napy, 9TO MOXeT BbI3BaTb KOp-
po3uto. [Nocne npurotTosneHns
faunTe OyXOBKe BbICOXHYTb. He
XpaHuTe BriaXkHble NPoaYKTbl B
AYXOBKe B Te4YeHue AnuTenb-
HOr0 BPEMEHM.

* [pn n3BnevyeHMn NPoayKTOB
nocre NpuUroToBNeHns Ha napy
N3 NpUHaLNEeXHOCTEN MOXET
BbITeYb ropsidas XXUOKoCTb,
ByabTe OCTOPOXKHbI.

* [Mpy NpUroToBNEHUU NULLK C
MOMOLLIbIO Napa pekoMeHayeT-
cs1 [00aBUTb CTONbKO BOAbI,
CKOIbKO yKa3aHo B Tabnuue
NPUroTOBIIEHUS.

* He ucnonesynte guctunnupo-
BaHHYIO U (OUNbTPOBAHHYIO BO-
ay. icnonb3ynTte Tonbko
Npoun3BOACTBEHHYIO Boay. He
ncnonb3ymnTe nerkosocnname-
HAKOLMeCs, CNMpTOBbIE U
TBepable YacTuLbl BMECTO BO-
Abl.

* He ucnonb3ynte akceccyapel,
cnocobHble MCnapsiTbCa BO
BPEMS NPUrOTOBIIEHWS.

A\

« ByabTe OCTOPOXHbI, YTOBbI He m

nponueaTb BOAY Ha NOBEpPX-
HOCTb AYXOBKU W HexenaTterb-
Hble MOBEPXHOCTM NPU CHATUU
UNn ycTaHoBKe pe3epByapa
AN BOAbI.

1.11 bBe3onacHOCTb npwu
BbINOSIHEHUN TeXHMU-
yeckoro obcnyxuBa-
HUSA N OYUCTKMU

* [Mogoxante, Noka yCTpONCTBO
OCTbIHET 4O Ha4ana O4YUCTKM.
["opsaYMe NoBepPXHOCTU MOryT
BbI3BaTb OXoru!

* He monTe ycTponcTBo nytem
pacnbINeHnsa NNn HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CylwiecTByeT
PUCK NOPaXXeHUs anekTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonbsynte napooymcTtu-
Tenu anga ouncTtku npubopa,
Tak Kak 3TO MOXeT Bbl3BaTb
nopaxeHue 3reKTpUYeCKNm
TOKOM.

* He ncnone3yite arpeccuBHble
abpasuBHbIe YncTALME Cpea-
CTBa, MeTannnyeckune ckpeb-
KW, MPOBOSOYHYIO MOYarnky
unu otbenueaTenu ons
OYUCTKM CTeKNna nepeaHen
ABepubl oyxoBku. Bce atu ma-
Tepuarbl MOTYT MPUBECTU K
LuapanuHam 1 nosioMKe CTek-
NSAHHBLIX NOBEPXHOCTEN.

* [Mocne kaxgoro npuroTosrie-
HWSA Ha napy ocTaBLlasacsa Boaa
B €MKOCTW AN18 BOAbI A0SKHA
ObITb CNUTa, @ EMKOCTb A5
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BObl HEOOXOAUMO OYUCTUTD.
Mcnonb3oBaHne BoAbl, OCTaB-

NEeHHOWN B Kamepe npu creayto-

LLLeM NPUTrOTOBIIEHUN MULLM,
npuBOAUT K NpoGriemam ¢ Tou-
KW 3pEHUSI TUIMEHbI.

1.12 CamooumlieHue

A npuv BbICOKOW Temne-

paTtype (nnponus)

» Bo BpemMsi caMooumnCTKM no-
BEPXHOCTM cTaHoBATCA bonee
ropsiuMMmn B CpaBHEHUN CO
CTaHOAPTHbLIM UCNOSb30BaHU-
eM. He gonyckante geten K
OYXOBKe.

* [OpsYne NOBEPXHOCTM MOTYT
BbI3BaTb oxorn! He npuka-
canTecb K YCTPOUCTBY BO Bpe-
MSI CaAMOOYULLEHUSA U AEPXKUTE
neTten noganblue OT Hero.
Mopoxaute He meHee 30 mu-
HYT, Npexae Yem yaanatb
ocTaTKu.

* Bo Bpems camoouncTkm byget
BblOENATLCSA AbIM N3-3a CXXura-
HWS1 OCTaATKOB MULLKN. XOpOoLUO
NpPoBETPUBANTE CBOK KYXHIO
BO BPEMS OUMCTKMN.

* [epen HayanomM OYNCTKM O4Nn-

CTUTE BHELLUHNE NOBEPXHOCTU

AYXOBKM U yganuTe octaTku

NALLKX BHYTPU YXOBKM C NOMO-

b0 HAMbINTEHHOW TKaHu. W3-

BNEeKnTe BCe akceccyapbl U Ky-

XOHHbIE NPUHALMEXHOCTU N3

ayxosku. Ecnn Bawwe yctpon-

CTBO MMEET NUPOYCTONYMBbIE

akceccyapsbl (YCTON4YMBbLIN K

CaMOO4MNCTKE NP BbICOKOW

TemnepaType), BaM He HY>XXHO

n3BnekaTb UX U3 AyXOBKMW.

Ecnn Hag gyxoBkoun pasmelle-

Ha Bapo4Hasa NaHesnb, He

BKIKOYanTe ee BO BpeMs Nnpo-

nnaa.

2 PykoBOACTBO MO OKpyKalollen cpene

2.1 [OupekTuBa no oTxoaam

2.1.1 CooTBeTCcTBUE TPEOOBaAHUAM
OupektuBsl WEEE (oupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4yecko-
ro u aneKTpoHHoro o6opyno-
BaHuA) n yTunusauymsa otpabo-
TaBLUero npuéopa

[aHHbIV NpoayKT cooTBeTCTBYET AMNpeKkTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbI npu-
60p MmMeeT KnaccuMmrKaLMOHHbIN 3HaK Ans
0TpaboTaHHOro 3MEKTPUYECKOrO 1 ANeK-
TpoHHoro o6opyaosanust (WEEE).

[aHHoe nsgenune n3roToBneHo
C ucnonb3oBaHneM getanen n
MaTepuarnoB BbICOKOrO Kaye-
CTBa, KOTOpbIE MOCe nepepa-
©OTKM MOTYT UCMONb30BaTLCS
HE osT0opHo. CrieoBaTernbHO,
3anpeLyaeTcs BblopacbiBaTb 0TX0AbI
yCTpOWCTBa BMeCTe C ObITOBLIMU 1 OpYru-
MM OTXO4aMM MOCHe OKOHYaHUS CpoKa IKC-
nnyataumu. Heobxoammo caaeaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkm 0TX0A0B
3MNEKTPUYECKOrO N 3NEKTPOHHOro obopyao-
BaHus. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHON agMUHUCTPALMN. YTUNK-
3auus npubopa Hagnexawmm obpasom no-
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MoraeT NpeaoTBPaTUTb HeraTUBHbIE Mo-
CNeAcTBUS AN OKpyXatoLwen cpeapbl v 340-
pOBbS YenoBeKa.

CooTBeTcTBME TPeGOBaHUAM [upekTu-
Bbl ROHS (aupekTnBa 06 orpaHnyYeHun
MCNoNb30BaHUSA HEKOTOPbLIX BPeAHbIX
BeLLecTB B 3JIEKTPUYECKOM U 311eKTPOH-
HOM 0GopyaoBaHUM):

MprobpeTeHHbIi Bamu npnbop cooTBeT-
cteyeT TpeboBaHuam Aupektmebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He cogepxuTcs Bpea-
HbIX M 3anpeLleHHbIX MaTepurarnoB, Yka3aH-
HbIX B AaHHOW [npekTtuBe.

2.2 NHdopmauus 06 ynakoBoYHOM
martepuane

MaTtepumarnbl ynakoBku yCTPOMCTBa Npomn3-
BefeHbl 13 nepepabaTbiBaEMOro Chlpbsi B
COOTBETCTBUW C HaLLIMMK HaumoHanbHbIMM
HOpMamu No 3aLLuTe OKpyXxatoLlen cpeabl.
He yTnnuanpyinTe ynakoBoYHble OTXOAb!
BMeCTe C ObITOBBIMW WUIN MHBIMU OTXOAa-
MW, OTHECUTE KX B NMyHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603HaYeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHaMmm BNacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHuto

CornacHo EU 66/2014, nHdpopmanuio 06
3HEeproaPEeKTUBHOCTU MOXHO HATU B
KBUTAHLMMN Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBISEMYO
BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus NoMoryT Bam
MCMNonb3oBaTh Balle YCTPOMCTBO C 3KOSO-
rMYecKon n aHepreTnyeckon acpdekTnBHO-
CTblO:

» Pa3smopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXEHHbIE NPOo-
OYKTbl Nepen BbINeYKou.

* B gyxoBke ncnonb3ynte TeMHble NMnbo
3ManMpoBaHHbIE EMKOCTM, KOTOpPbIE NyY-
e nepefatoT Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykazaHo B peuenTe unm
PYKOBOZCTBE MNonb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpeB. He oTKkpbIBanTe ABEpLY NeYn 4acto
BO BPEMS BbIMEYKN.

* BobikntounTe nsgenve 3a 5-10 MuHyT 1O
OKOHYaHWS BbINEYKM NpU ANUTENBHON
Bbineyke. Taknum o6pa3om, Bbl MOXETE
C3KOHOMUTb [0 20 % 3NeKTpo3Hepruu,
MCMOonb3ys OCTaTOMHOE TEMJO.

» CTrapaiTtech rotoBuTb B yxoBke Bonee
ofHoro 6nofa ogHoOBpeMEHHO. Bbl Mo-
XeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHo-
BVB [ABE KaCTPHONN Ha NPOBOMOYHYHO
ctonky. Kpome aToro, ecnu Bbl OyaeTe
OCYLLECTBNSATL NPUrOTOBIEHME, MOME-
Wwas 6noaa oavH 3a ApYrMm, 3TO COKOHO-
MWUT 3HEPruto, NOCKOIbKY AyXOBOW LuKad
He OyZeT TepsiTb Tenno.

* He oTkpbiBaviTe ABepLy OyXOBKW BO Bpe-
MSA NPUroTOBMNEHNS B pexmme “OKo BeH-
TMNaTop ¢ Harpesom”. Korga asepua He
OTKpbITa, BHYTPEHHAS TeMnepaTypa on-
TUMWU3NPYETCA ANst SKOHOMUM SHEPTUN
B pexmme “OK0 BEHTUMATOP C HarpeBom”,
1 3Ta TeMnepaTypa MOXeT OTnm4aTbCs
OT MOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTtannunyeckue HanpasnswLme 4 [euraTtenb BeHTMNATOPA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 EMKOCTb Ans BoAbl AN NpUroToene- 8 YpoBeHb pacrnonoXeHns NPOTUBHS
HWS C NapoM
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMNSUMOHHbIE OTBEPCTUSA
11 PesepByap Ansi Boabl
3.2 MpuHUMNbI paboTbl U UCNOSIb- pa3nuynsi B U306paKeHUsIX 1 HEKOTOPbIX
30BaHWe naHenu ynpasneHus DYHKUMSX B 3aBUCUMOCTU OT Tuna yCTpow-

ycTponcTBa crBa.

B naHHoOM pasgerne Bbl MOXeTe HaiiTu 06-
30p U OCHOBHbIE 061acT! NPUMeHEHUs! na-
HEenu ynpaeneHus yctpoiicTea. MoryT 6biTb
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus
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1 Pesepsyap ans sogpl
3 Tanmep

Ecnv ecTb nepekntoyaTtenu Ans ynpasne-
HUS BalLMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
Jensix 3TU nepekniovaTeny MoryT 6biTb Bbl-
LBWKHBIMU MPU HaXaTum (yTannneaemble
nepekntoyateny). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOVIKM C MOMOLLIbIO 3TUX Nepekrnoya-
Terneii, cHayana HaxMuMTe Ha COOTBETCTBY-
IOLLMIA NepekroyaTenb U NOBEPHUTE ero.
lMocre BbINOSIHEHUS PerynMpoBKX CHOBa
HaXMWTE 1 CKPOWiTe nepeknoyaTenb.

3.2.2 3HaKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs OyXOBKOM

MepekntoyaTensb BbiGopa hyHKUUK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKLMM ynpasne-
HMS1 JYXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblibopa dyHKuui. MoBepHUTE BNEBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOro (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YToObl BbIOpaTh.

MepekntoyaTtens BbIGOpa TemnepaTypbl
Bbl MmoxeTe BbIOpaTh TemnepaTypy, nNpu Ko-
TOPOW XOTUTE FOTOBUTb, C MOMOLLbHO
nepeknioyartens ynpabneHmsa Temnepary-
poi. lNoBepHUTE NO YacOBOW CTperke u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWSA ANs TO-
ro, 4Tobbl BbIOPAThH.

WHaukaTop TemnepaTypbl

Bbl MoxeTe Habnogate TeMnepaTypy BHy-
TPU QyXOBKY Ha 3KpaHe Taiimepa. [lyxoBka
OyneT HarpeBaTbCsl, NMoka He JOCTUIHET 3a-
JaHHOW TemnepaTypbl U NoaaepXxuBaTth ee,
B 9TO BPEMSI aHUMaLMsi HarpeBa B 3 CTPOKU
6yneT MuraTb B KpaiHEM MPaBOM CErMeH-
Te. Korga TemnepaTtypa B yXOBKe JOCTUT-

2 MMepekntovaTenb Bblbopa yHKUNUM

4 Tepeknoyatenb Bbibopa TemnepaTy-
pbl

HEeT YCTaHOBJ1IEHHOIo 3HaveHund, aHnmauund
OCTaHOBUTCA, N pAOOM C YCTaHOBJIEHHbIM
3Ha4YeHnem TemnepaTtypbl NOCTOAHHO 6y-
aert OTO6pa)KaTbCF| cumBon «C».
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KHonka 3BykoBoro Tavimepa/6yannbHuka
KHonka HacTpoiku Yyacos

KHonka "YMeHbwunTb"

KHonka "YBenuuntb"

KHonka HacTpoek
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KHonka 6roKnpoBKM KHOMOK

CuMBONbI Ha 3KpaHe

: CUMBOIN OKOHYaHWS BbINEeYkn

: CMBOIN OKOHYaHUsI BbINeYkn *

: CumBOnN 3BYKOBOTO TarimMepa/byannbHuka
: CumBon Tepmotyna *

: CumBOn 61OKMPOBKU KHOMOK

: CumBon Temneparypsl

: CumBOnN HacTpoek

: CumBon 6rokMpoBku aBepu *

Bl & = PN D @ O

* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTW OT MOAENMN YCTPOR-
ctBa. MoxeT He BbITb B BalleM yCTPOWCTBE.
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3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO-

CTU AYXOBKMU

Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl yHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

MarbHbI MOPOr TEMNepaTypbl, KOTOPbIN
MO>HO YCTaHOBUTb ANs1 COOTBETCTBYHLLMX
dyHKuMiA. Mopsigok pexxumoB paboThkl, Mo-
Ka3aHHbIN 30eCb, MOXET OTNMYaTbCcH OT Mo-
psaka pacrnonoXeHUs CMMBOJIOB Ha

7 YCTPOWCTBE.
TaKkXe nokasaHbl MakCMMasbHbI U MUHU-
Cumson . |Temnepatyp-
. |OnucaHue yHKUMIA |HbIA Anana- |OnucaHue u ucnonb3oBaHue
yHKunA °
30H (°C)
-o-
/ | \ Namna ayxosku ) B pyxoBke He paboTaeT HarpeBaTesb. 3aropaeTcsi TONbKO
namna OyXoBKW.
— Muwa HarpeBaeTcsa CBepXy M CHWU3Y oaHOBpeMeHHo. Moaxoant
BepxHWI N HUXHWUIA Ha- 40-280 ANS MMPOXHBIX, BBINEYKN UM NMUPOXHBIX U pary B hopme Anst
rpes BbiNeykn. Bo Bpemsi NpMroToBeHuy NuLLmM UCNonb3yeTcs
TONbKO OAWH NPOTUBEHb.
MoaxoauT Ans NPOAYyKTOB, KOTOPBIE HYXXHO NOAPYMSIHUTL
HwxHuiA HarpeB 40-220 cBepxy. [NogxoanT Ans NpoayKTOB, KOTOPbIE HYXKHO NoaKa-

PpUTb B OCHOBaHUWA.

BeHTunsaTop HuxHero /
BEPXHETO Harpesa

40-280

["opsiumnii BO3ayX, HarpeTbli BEPXHUM N HWKHUM HarpesaTens-
MW, paBHOMEpPHO 1 BbICTPO pacnpenensieTcs No Bcel AyxoBke
BMecTe ¢ paboTon BeHTunaTopa. Bo Bpemsi npurotosnexHun
MWLM NCMOSb3YeTCs TONbKO OANH NPOTUBEHD.

KoHBekLusa

40-280

[opsiuunii BO3ayx, HarpeTbii BEHTUNATOPHBLIM HarpesaTtenem,
pacnpepensieTcst 6bICTPO M paBHOMEPHO MO BCe JyXOBKe
BMecTe ¢ paboToin BeHTUnsITopa. MoaxoamT Ans npurotosne-
HWS HECKOMbKMX 6Nntof Ha pasHbIX YPOBHSX.

KO BEHTUNATOP C Ha-
rpeBom

160-220

B Lensix 3kOHOMWUM 3HEPrUM Bbl MOXETE BOCMONb30BATHCS
OaHHOW hyHKLMEN BMECTO UCMONb30BaHus pexuma “KoHBek-
umns” B AmanasoHe 160-220°C. Ho npu aToM Bpems NpuroTos-
nexus 6yaeT HemHoro Gonblue.

DyHKkumsa "3D"

40-280

®yHKLMM BEepXHEro Harpesa, HUKHEro HarpeBa 1 HarpeBa BeH-
TunsiTopa pabotatoT. Kaxxgasi cTopoHa rotoBoro npogykra ro-
TOBWTCS OMHaKOBO 1 BbICTPO. Bo Bpems npurotoBneHnu nu-
LM UCNOMb3yeTCs TOMbKO OAMH NPOTMBEHb. JTa (OYHKLUMUS Tak-
e AOMKHA UCNONb30BaTbLCS ANs MPUTOTOBIEHUS MULLM C MO-
MoLLbto Napa.

MonHbIv rpuns

40-280

PaboTtaeT 6onbLUON rpub Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
ANsi NPUrOTOBMNEHMS Ha rpure B 60MbLUNX KONMYECTBaX.

Muponus

Mcnonb3yeTca Ans caMoo4MCTKM JYXOBKW NPY BbICOKOW TeM-
neparype. lNocmoTpuTte cneundukaummn B pasgene TexHude-
CKOro 06Cny>XMBaHUSA 1 OYUCTKM ANS NONyyYeHust tHdopmMaumm
06 3TON hYHKLUMN.

3.4 Axceccyapbl Ansi yctpomuctBa

Bawe yCTpOVICTBO nMeeT pasrinyHble ak-
ceccyapbl. B atom pasgene OOCTYNHO onu-

XeT BapbupoBaTbCs. AKkceccyapsbl, onmcaH-
Hbl€ B PYKOBOZCTBE Monb3oBaTterns, MoryT
BbITb HEAOCTYMHbI B BALLEM WU3AENUN.

caHve akceccyapoB 1 MX NPaBUMbHOTO 1C-
Monb30BaHus. B 3aBUCMMOCTY OT MoZenu
YCTPOIICTBa, NOCTaBMSEMbI akceccyap Mo-
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MpoTuBHM BHYTpM BaLlero npmbopa
@ MoryT gecdopmMmrpoBaTbCs Mo BO3-

aenctemeM Tenna. ATo HUKaK He

BNMsieT Ha PyHKUMOHanNbHOCTb. [e-

dopmaums ncyesaet nNpu oxnaxae-
HUW NPOTUBHSI.

CtaHAapTHbLIN NPOTUBEHb
Mcnonb3yeTcsa Ans BbINEYKW, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB U Xapkn 60MbLUNX KYCKOB.

ny6okui NnpoTuBeHb

Wcnonb3yeTcs Anst BbINeYKN, Kapku
B0nbLLMX KYCKOB, COYHbIX MPOAYKTOB N0
Ansi cbopa xvpa npu rpune.

PeweTka

|/|CI'IOJ'Ib3yeTCﬂ Ona XXapku nnn pasmeLle-
HUA NN, KOTOopas 6y,qu 3aneKkaTbCH, Xa-

PUTBCH U TYLUMTLCS Ha BbIGPaHHOM YPOBHE.

Ha mogensax ¢ metannnyeckumm
HanpaBndawwWnmMmm :

Ha mopensx 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

3.5 Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

YpOBHM AN NpUroToBreHus

B 30He npurotoBneHns ectb 5 ypoBHeN
pacnonoxeHns NpoTMBHS. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb MOPSAOK PACMONOXEHNS yPOB-
Hel B undpax Ha nepegHern pame OyXOBKU.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArwWUMN

=N who

>

Ha mopensix 6e3 MeTtannuyeckux
HanpaBnAOLWUX :

5
4; =~ 2
N 1

Pa3smelueHue peLweTKn Ha HanpaBnsAtko-
wnx ansa npuroToBrieHUs

Ha mogensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnALWUMMU :

OuyeHb BaXXHO NMpaBUIbHO pa3mellaTb pe-
LeT4yaTbI rpunib Ha BOKOBbLIX MeTannu4e-
CKMMW Hanpasnsowumu. Npu pasmeLleHnn
peLLeTKMN Ha HY>XHOM YPOBHE OTKpbITast
YyacTb formkHa ObITh cnepean. Ons nydie-
ro NPUroTOBIIEHMS NULLM PeLLeTKa A0SMKHa
ObITb 3aKpeneHa CTONOpoOM Ha MeTannu-
Yyeckux Hanpasnswwmux. OHa He JorKHa
NPOXOANTb Yepes OrpaHNYnUTENb U KOH-
TakTMpoBaTh C 3aHEN CTEHKON LYXOBKU.
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Ha mopensax 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBNAOLWNX :

Mpy pa3melLeHn penbedHbIX Hanpas-
NAKLWMX peLleTka MMeeT O4HO Hanpasne-
Hue. MNpy pasMeLLeHnn peLweTky Ang rpuns
Ha HY>XHOM YPOBHE OTKpbITas 4acTb AOMK-
Ha GbITb cnepeau.

PasmeweHue NMPOTUBHA Ha HanpaBnAako-
wunx ansa npuroToBneHus

Ha mopensx c meTannnyeckumm
HanpasnAKLWMUMHY :

Takke BaxHO pasmeLlaTtb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX Hanpasnsowwmx. MNpy pasmelle-
HVMM MPOTMBHS Ha HY)XHOM YPOBHE €ro CTo-
pOHa, NpeAHa3HavYeHHasn Ans yaepxaHus,
AorkHa 6bITe cnepeawn. [Ans nydwero npu-
rOTOBMEHWS NPOTUBEHb AOSKEH ObiTb 3a-
KpensieH CTONoOpPOM Ha MeTansm4ecknx
Hanpasnsiowmx. OH He JOMKEH NPOXoAnTb
Yepes OrpaHNyYnTeNb N KOHTaKTMPOBAaTb C
3aHeN CTEHKOW AYXOBKMU.

Ha mogensix 6e3 MeTannuyecknx
HanpaBnsAOLWMX :

Takke BaXXHO NPaBuibHO pasmeLLaTtb npo-
TUBHM Ha penibedHbIX HAaNPaBsAOLLMX.
Mpu pasmeLLeHnM Ha MNoJIKe NPOTUBEHb
MMeeT ofHO HanpasneHue. Mpu pasmelle-
HUW NPOTUBHS HA HY)XHOW MOJIKE Ero CTopo-
Ha, NpeaHa3Ha4YeHHas ansa yaepxkaHus,
JoIhkHa BbITb cnepeau.

®DYHKLMA OCTAaHOBKM NPOBOJIOYHOM pe-
LeTKN

CyuiecTByeT (yHKLUS cTonopa, npeaoT-
BpaLlatoLLas onpokMabliBaHNe pelletyaro-
ro rpuns ¢ MeTannmMyecknx Hanpasnsio-
wmx. C NOMOLLbIO 3TON PYHKLMUN Bbl MOXe-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOKO efly.
CHumas pelueTyaTbin rpunb, Bbl MOXETE
NOTSHYTb €ro BNepes noka He AOCTUrHET
TOYKM cTonopa. Bbl 4OMKHbI MPONTY Yepes
3Ty TOYKY, YTOObI MOMHOCTbLIO €r0 N3BMEYb.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm

Ha mopensix 6e3 MeTtannuyeckux
HanpaBnAOLWUX :

®DYHKLMUA OCTAaHOBKM NPOTUBHSA - Ha mo-
Aensax ¢ MeTaniuyeckKMmMm Hanpasnsio-
LWMUMKU

CyuiecTByeT Takke (PyHKUMSA cTonopa,
npefoTBpaLlaoLLas OnpoKUAbIBaHNE Npo-
TUBHS C HanpaBnsLWmX. BelHumas npotu-
BEHb, BbIHbTE €r0 U3 3a4Hero CTONOpPHOro
rHesga v NoTsaHuTe Ha cebsl, moka OH He
AOCTUIHET NepefHen CTOpoHbl. Bbl gonx-
Hbl MPONTU Yepes 3TO CTOMNOPHOE rHe3/o,
YTOObI MOMHOCTBLIO CHATL €rO.
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MpaBunbHOE pa3melleHre peLleTKn u
NPOTMBHSA Ha TeJleCKONMUYecKUx Hanpas-
nawowux-Mogenu ¢ MmetannM4yeckumm m
TeneckonM4yeCKMMU HanpaBnsALWUMHU
Bbnarogapsi TeneckonMyeckMM Hanpaensio-
LLIMM MOXHO Eerko ycTaHaBnmMBaTb U CHU-
MaTb MPOTUBHU 1 peLueTky Ansa rpuns. Mpu
MCNoJib30BaHUA I'IpOTI/|BHel7I n pelweTkn gn4a
rpynsi ¢ TeNecKonMYeCckon HanpaensoLwen
HeobxoaMMo crneanTb 3a TeM, YTOObI LWThbI-
pY Ha NepefHen 1 3agHen YacTsax Tenecko-
NMUYECKNX HanpaensoLwWmxX npuneranm K
KpasiM rpuns v NPOTUBHS (Moka3aHo Ha pu-
CYHKe).
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3.6 TexHMYecKue xapaKTepUCTUKU

O6wwe napameTpbl

BHeLuHve pa3mepbl yCTPOWCTBa (BbicoTa/lUMpUHa/rny6u-

595 /594 /567
Ha)
HMaC;HTa)KHbIe pa3mMepbl AyXOBKU (BbicoTa/LUMpUHA/ryom- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240V ~; 50 Hz

Twn n ceveHne kabensi, ncnonb3yemMble / nogxoasiume

OS89 UCNOSb30BaHUA B NPOAYKTE MuH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsemas mowHocTb (kBT) 3,3

Tvin ayxoBKku MHorodyHKkuUoHanbHasa AyxoBka

Knacc 3awurbl -1

CrteneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MIHdhopmaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapkUpOBKE SNIEKTPUYECKUX NeYei Anst AoOMaLUHEro uc-
nonb3oBaHusa NpvBegeHa B cootTBeTcTBUMU co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHus onpeensitoTcs B
DYHKUMAX BEPXHWI 1 HMKHWIA HarpeB unu (Npu Hanu4umn) BeHTUNATOP HKHEro / BEpXHero Harpeea Co cTaHaapT-
HOW HarpysKow.

Knacc aHeproachteKkTMBHOCTM onpeensieTcsl B COOTBETCTBUM CO CMEAYOLLMMM NpMopUTeTaMm B 3aBUCKMOCTM OT
TOro, CyLLECTBYIOT N COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOUCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP C Harpesom , 2-KoHBekuwus , 3-
HW3kuiA rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BEpXHUIA 1 HWKHUI Harpes.

TexHnyeckne xapakTepucTukm MoryT ObITb N3MEHEHbI Oe3 npegBapuTenbHOro yee-
OooMneHua ana ynydueHuna kadecrtsa yCTpOI;ICTBa.

PucyHKM B 3TOM pyKOBOACTBE SIBMNSOTCH CXEMATUYHBLIMU U MOTYT HE MOSTHOCTbIO
COOTBETCTBOBATL BalLeMy YCTPONCTBY.

MeHTauun, nony4eHol B na6opaToprlx YyCMOBUSAX B COOTBETCTBUN C OENCTBYIOLLM-
MU cTaHgapTamu. B 3aBucumocTtm ot yCJ'IOBVII;I aKcnnyatauum n Opr)KaI'OLIJ,eVI cpe-
Obl, 3TN 3HAYEHUA MOryT BapbUpOBaTbCA.

@ 3HayeHus, ykasaHHble Ha 3TUKeTKax YCTPOWCTBA UM B CONPOBOAMTENBHON [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K UCMOMb30Ba-

HUKO Ballero npoaykra, pekoMmeHayeTcA

OCyLeCTBUTb Warn, nepevyncrieHHble B no-

cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

®

MOZENSIX AYXOBKU.

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl
He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX

@

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogorkat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl AOMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BVB BPEMS CYTOK UMW HaXaB KHOM-
ky €O, Koraa oHa HaxoauTcs B Mo-
noxexHun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHWTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

1. MNpwv nepBoM 3anycke AyXOBKM CUMBOSbI
«12:00» 1 © ByayT MuraTb Ha aucnnee.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.

@

B cnyyae cbos nuTaHnsi HACTPOWKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee
cnepyeT yCTaHOBUTL 3aHOBO.

4.2 TlepBUYHasa o4YMUCTKa

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Haxmute (O nnu 48 NnpukocHUTECH Ana

TOro, 4Tobbl aKTMBMpOBaTb NMosne MUHYT.

jupmiug
O ® & &

m

!

HYTbI.

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-

o |1JCo
]y

oo o

J-

‘@ﬁ

5. MNoaTeBepanTe HACTPOMKY, HaXaB KHOMKY

= Bpems cyTok yCTaHOBMEHO, 1 CUMBOST
(O ncyeszaeT c akpaHa.

1.
2.

Y6epute Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarnsbl.

M3BneknTe BCe akceccyapbl U3 LyXOBKM,
BXOASILLEN B KOMMNIIEKT MOCTaBKM.

Bkntouunte yctporctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeMm BblknounTe. Takum obpasom,
OCTaTKM MEJIKUX YacTuL, KOTOpble MOT-
1 ocTaTbCs B KaMepe AyXOBOro Lkada
BO BpeMms Npou3BOACTBa, CrOpsiT U yTu-
NN3NPYIOTCA.

Mpn paboTe ¢ npoaykToM Beibepute ca-
MY BbICOKYIO TemnepaTtypy u pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpeesaTenu B BaweMm ycTpounctee. Cm.
«DYHKUMM yNpaBneHns OyxXOBKON»

[» 17]. O ToMm, Kak ynpaBnATb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
aene.

MoaoxauTe, Noka AyxoBKa OCTbIHET.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO NN rybKom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHWEM aKcecCcyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BrNeYeHHbIE U3
AYXOBKM, BOOOW U MSITKON ryOKOW.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasme-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YACTSALME MOPOLL-
KM 1 KPEMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BeHTunaTtop oxnaxaeHus ( Bapbupyet-
Ccsl B 3aBUCMMOCTU OT MOOENM YyCTPOn-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOM-
cTBe. )

Balue ycTponcTBO MMEET BEHTUIIATOP
oxnaxaeHusi. BeHTunaTop oxnaxaeHust
BKITHOY@eTCs aBToOMaTUYeCKM Npu Heobxo-
OUMOCTU 1 OXNaxkaaeT Kak nepeaHo
4yacTb YCTpoOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTMYECKN BbIKITHOYAETCHA MO OKOHYaHMUM
npouecca oxnaxaeHus. Fopsunii Bo3ayx
BbIXOOMT Yepes ABepLy AyX0BkU. Huyem He
3aKpblBaniTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSI.
B npoTuBHOM criyyae OyxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxgatoLwmin BEHTUNATOP
npopomkaeT paboTaTb BO BpeMsi paboThl
OYXOBKM UMW NOCIe ee BbIKMYeHUst (Npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
rotoBuTe, 3a4aB TaMep AYXOBKW, B KOHLE
BPEMEHU 3aneKkaHus OXNaxaalLnii BEHTU-
NSATOP OTKIIHOYMTCS CO BCEMU (DYHKLIMSMMU.
Bpems paboTbl oxnaxxgaroLero BEHTUNS-
TOopa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkAoYaeTcs U Bbl-
KrntoYaeTcsi B aBTOMATUYECKOM peXxunme.
OTO He ABnsAeTCs HENCNPaBHOCTLIO.

OcBelleH1e AYXOBKU

OcselleHne QyXOBKM BKIoYaeTcs, korga
HayvHaeTcs 3anekaHune. B HekoTopbIX Mo-
Aensax oceelleHve paboTaeT BO Bpems
NMPUrOTOBIEHWS, B TO BPEMS Kak B ApYyrmx
MOZEnNsX OHO BbIKIIOYaeTCa Yepes onpeae-
NeHHoe BpeMms.

B HekoTopbIX YHKUMSX BbINeYkn namna
HVKOTAa He BKIoYaeTCcs A4S 93KOHOMUU
3Hepruu.

Ecnu Bbl X0TWTE, 4TOOBI Namna AyXoBKu ro-
perna HenpepbiBHO, BbibepuTe OYHKLMIO
ynpaeneHus «Jlamna gyxoBku» C NOMOLLbHO
PYy4Kku Bblibopa yHKLMK.

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus gy-
XOBKOWM

O6wue npeaynpexaneHns no 6noky

ynpaBneHUsa JyXOBKOW

» MakcumarnbHoe BpeMsi, KOTOPOe MOXET
ObITb YCTAHOBIEHO AN npoLiecca Bbl-
neykn, coctaensaet 5 yacos 59 muHyT. B
cny4vae cbos NnMTaHusi NporpammMa oTme-
HuUTCA. Bam HyxHO ByaeT nepenporpam-
MUpOBaTb.

* [Mpu BbiNONHEHUN NtOObLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CMMBONbI OyayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmMo HEMHOro
nopgoXaatb, Noka HacTponkn GyayT
COXPaHEeHbI.

» Ecnu npousBectu kakme-nmbo HaCTPOrKn
3anekaHusi, BpeMsi CyTOK Henb3s byaet
N3MEHUTD.

» Ecnu Bpemsi BbINeYkn yCTaHOBIEHO B Ha-
yarne BbIMeYykmn, ocTaBLLUeecs BpeMsi 0Tob-
paxaeTcsi Ha aucnnee.

* B cniyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMst
3anekaHnsi UM BpeEMsi OKOHYaHUSA 3ane-
KaHWs, Bbl MOXXETe OTMEHUTbL aBTOMaTU-
Yyecku, gepxas kHonky O B TeueHune anu-
TENbHOro BPEMEHN.

Tanmep
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KHonka 3BykoBoro Tanmepa/byannbHuka
KHonka HacTpoiiku YyacoB

KHonka "YMeHbwunTb"

KHonka "YBenuuntb"

KHonka HacTpoek

KHonka 6110KMpOBKM KHOMOK

CuUMBONbI Ha 3KpaHe
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© : CMBON OKOHYaHMS BbIMNEYKN
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: CUMBOI OKOHYaHMS BbINEYkN *

: CuMBON 3BYyKOBOro TaiMepa/byannbHuka
: CumBon Tepmoluyna *

: CumBon 6nOKMPOBKM KHOMOK

: CumBoOn Temneparypbl

: CUMBON HacTpoek

Bl & = P O &

: CumBon 6nokvpoBku asepn *

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTH OT MOAENMN YCTPOW-
ctBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTpOWCTBeE.

BknroyeHue gyxoBKu

Korga Bbl BbibrpaeTe pabouyo yHKLMIO,
KOTOPYIO XOTUTE NPUroTOBUTL C NMOMOLLIbIO
py4ku Bbibopa yHKLMK, N yCTaHaBnMBae-
Te OnpefeneHHy TemnepaTtypy ¢ NoMo-
LI PYYKM TEMNepaTypbl, JyXOBKa Ha4u-
HaeT paboTaTb.

BbIknio4nTb AYXOBKY
Bbl MOXeTe BbIKMOUYNTb AyXOBOW LUKad),
NMOBEPHYB PY4Ky BblOOpa hyHKLMM U PYyYUKY
Temneparypbl B NONOXEHWE BbIKMOYEHS
(BBEPX).
Bbi6op TemnepaTtypbl U pabouein hyHk-
UMM AYXOBKU AJIsi PyYHOro 3anekaHus
Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBNAS PyY-
HOe yrnpaBreHue (Mo CBOEMY YCMOTPEHUIO),
He yCcTaHaBnvBas BpeMsi BbiNeKaHus, 3ana-
Bas Temnepatypy n pabouve yHkumMK, co-
OTBETCTBYOLLME BaLleN efe.

7
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1. Bbibepute pabouyto yHKUMIO ANd ro-
TOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbiOOpa hyHK-
umn.

2. YcTaHoBWTE TemnepaTtypy npuroTosrie-
HMSA C MOMOLLbIO perynsTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBKka Ha4yHeT cpa3dy paboTaTb C Bbl-
OpaHHON PYHKLMEN, a 3HAYEHNE TEM-
nepaTtypbl 1 §§ NOSIBUTCS Ha 3KpaHe.
Ha gucnnee nosiBnsieTcA yCTaHOBMNEH-
HOe 3Ha4YeHne Temneparypbl N Tpex-
CTpoYHas aHumaums. Nocne atoro
Bpems, npoLlejLlee ¢ Havana 3arneka-

HKs, oTobpaxaeTca no nopsaaky. Koroa
Temnepartypa BHyTpU AyXOBKU JOCTU-
raeT yCTaHOBIEHHOW TeMnepaTyphl,
cumBon i Mcyesaert, 1 nogaeTcs
3BYKOBOW curHarn. [lokas TpexcTpovHomn
aHVMauun Ha aKkpaHe npekpaliaeTcs, 1
PSIAOM CO 3HAYEHMEM TemnepaTypbl
NOCTOsIHHO nosiBnsietTcs cumeon C.
[Meyb He BbIKNIOYaeTCA aBToMaTHYe-
CKW, TaK Kak py4yHas Bblneyka BbINnor-
HseTcs 6e3 yCTaHOBKU BPEMEHW Bbl-
neyku. Bbl JOMKHBI KOHTPONMPOBAaTh
BbINEYKY 1 OTKIMHOYUTb ee camu. 1o
OKOHYaHWW 3anekaHus BbIKM4YuTe oy-
XOBKY, NMOBEPHYB py4Ky Bbibopa (yHK-
Unn 1 perynsatop Temnepatypbl B No-
NOXeHWe BbIKNoYeHNs (BBEPX).

Bbineyka nyTemM yCTaHOBKU BpeMeHU
BbIMeYKU:

Bbl MoxeTe 3agaTb aBTOMaTM4eckoe oT-
KNno4vYeHne AyXOoBKM B KOHLE nepnoaa Bpe-
MeHWU, BblIOpaB Temnepartypy 1 pabouyto
hYHKLMIO, XapaKTepHYHO A Balle eabl, 1
YCTaAHOBUB BPEMSI BbINEYKM MO TakMepy.

1. BbibepuTe pabouyto hyHKUMO aAns
3anekaHusl.

2. Haxumaiite kHonky (9, Nnoka Ha auc-
rnree He NnosiBUTCA CMMBOI (O BpeMeHM
3anekaHus.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

BbINEKaHNs1, Bbl MOXETe HaxaTb
KHOMKY P, 4TOBbl YyCTAHOBUTL Bpe-
Msi BbinekaHusa Ha 30 MUHYT nocre
yCTaHOBKM paboyen dyHKLun 3ane-
KaHWsi u TemnepaTypbl, a 3aTEM UC-
Monb30BaTh KHOMKN (B/O yTobbl
N3MEHUTb BPEMSI.

@ YT100bI OLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS

3. YcTaHoBuWTE BpeMs BbIMEYKM C NOMO-
bt KHOMOK (DO,
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Bpems Bbineykn yBenmumBaeTcs Ha
1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT 1 Ha

5 MuHyT Yepes 15 MUHyT.

4. lMonoxuTe NPOAYKTbI B AYXOBKY U yCTa-
HOBWTE TemnepaTypy C NOMOLLIbIO pery-
nsaTopa Temneparypsil.

= Balua gyxoBka cpa3sy Ha4yHeT pa-
6oTatb Npu BbIGpaHHOM OYHKLMUN
1 Temnepartype. YCTaHOBMEHHOe
BpeMms 3anekaHunsi HayHeT obpart-
HbI OTCYeT M | oToBpasuTcs Ha
ancnnee. OTcyeT BpeMeHu 3arne-
KaHWs 1 3aaHHOe 3HaYeHne Tem-
nepartypbl U TPEXCTPOYHasa aHnMa-
Lust pSAOM C HUMKM oTobpakatoTcs
no nopsaky. Korga remnepatypa
BHYTPW LyXOBKW 4OCTUraeT ycra-
HOBIIEHHOW TeMnepaTyphbl, CUMBON
B vcuesaet, n NnogaeTcs 3BYKOBOVA
curHan. lNokas TpexcTpoyHOWN aHu-
MaLumM Ha 3KpaHe npekpallaeTcs,
1 psAfoM CO 3Ha4YeHNeM Temnepa-
Typbl MOCTOSIHHO NOSIBNSIETCS CUM-
Bon C.

5. Tocne 3aBepLUEHUs] YCTaHOBMEHHOIO
BpeMeHUn 3anekaHna Ha gmucnrnee no-
sBuTcs coobuyeHne «End» (Koneu), 3a-
muraeT cumeorn (O, U AyxoBka nogact
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

6. lMpepynpexaeHune 6yaeT 3ByYaTb B
TeyeHve ABYX MUHyT. KocHuTech niobon
KnaBuLLM ANS TOro, YTobbl OCTAHOBUTbL
3BYK npegynpexaeHus. MNpegynpexae-
HWe NpekpaTUTCs, U Ha Aucnnee no-
SIBUTCH BPEMS CYTOK.

Ecnu B KOHLe 3BYKOBOTO npeaynpe-
XaeHuns byaeT HaxaTa Kakas-nmbo
KHOIMKY, AyXOBKa CHOBa Ha4HeT pa-
6oTaTb. YUTOOLI NpegoTBpaTUTL MNo-
BTOPHOE BKIHOYEHME QYXOBKU B
KOHLe NpeaynpexaeHust, BblKrto-
YNTb LYXOBKY, MOBEPHYB PErynsatop
TemnepaTtypbl ¥ PYHKLUOHAMbHYO
py4Ky B nornoxeHue 0 (BbIkm.).

5.3 lMpuroToBneHue ¢ napom

B Bawen gyxoBke eCTb (PyHKLUUSA NPUrOTOB-
nexus c pobasneHnem napa. Jlyywne pe-
3ynbTaTbl BbiNEKaHWsi 4OCTUTATCA NPy 1UC-
nonb3oBaHnM PyHKLMM Nnogayun napa.
®PyHKUMA nogaym napa obecne4vmsaeT 6o-
nee siPKyt NOBEPXHOCTb KOHAUTEPCKNX N3-
Aenuin, onee XpycTsLLyt KOPOUKY U
6onbLmnn o6bem. Kpome Toro, nomoLlpb na-
pa CHWXaeT NoTepto BNaru npoaykToB nu-
TaHUs, TakUX Kak MsACO, 1 MO3BONAET UM
ObITb NPUroTOBMEHHBIMY BONiee COYHbIM
BHYTPM 1 6onee BKYCHbIM.

O6wume npeaynpexpeHns

* [MpuroTtoBneHve ¢ napoMm BO3MOXHO
TONBKO NPY UCMONb30BaHWUN (DYHKLMIA
NPUroTOBMEHUSA C MAPOM, YKa3aHHbIX B
PYKOBOACTBE.

» EmkocTb pesepByapa ans soabl 250 M.
He nomeluanTe 6onee 250 mn BoAbl B
pesepByap Ans BoAbl BO BPEMS BbINEYKU.

» KoHgeHcar, obpasyowuiica Ha asepue
OYXOBKM NOCne NpUroToBneHus ¢ uc-
nonb30BaHNEM Napa, MOXeT KanaTb,
Koraa ABepua AyxoBKu oTKpbiTa. Kak
TONbKO Bbl OTKPOETE ABEPLY AYXOBKMU,
COTpUTE KOHAEHCAT.

* Npw OTKpbIBAHUM ABEPLIbI JYXOBKW HAX0-
OUTECH HA [OCTAaTOYHOM yAarneHuu, Tak
KaK BO BPEMSI 1 NMOCIe NPUroTOBMNEHUS C
MCNONb30BaHMEM Napa MOryT BbIXOAUTb
nap v ropsiimn Bosayx. [Nap moxeTt 06-
Xeyb pyKy, M1Uo n/vnu rnasa.

» Ecnuv Boaga octaetcs BHyTpY AYyXOBKW MO-
CIne KaXxgoro NpUroToBrEHUS C UCMOMb-
30BaHVeM napa, BbITpUTE OCTaBLUYHOCH
BOZly CYXOW TKaHbtO Nocrne Toro, kak ay-
XOBKa OCTbIHET. B npoTMBHOM cnyyae
OCTaTKv BoAbl MOryT Bbl3BaTb 06pa3oBa-
HUE HaKumnu.
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+ Ecnu Baw npofyKT OCHaLLeH TEPMOLLY-
Mom, nepes NPUroToBNEeHWEM Ha napy
ybeanTech, YTo KpbilKa TepMoLlyna 3a-
KpbiTa. B npoTMBHOM Cryvyae BO3MoOXHa
yTeuka napa m3 natpybka Tepmoluyna.

[na npuroToBneHUs ¢ Nnapom:

1. HauHuTe 3anekaHue nocne nay4eHus
Tabnuubl ANs NPUrOTOBIEHUS C NAPOM
N YCTaHOBKM (pyHKLMK, TemMnepaTypbl 1
BPEMEHMN B COOTBETCTBUU C Britoaom,
KOTOpOE Bbl XOTWUTE NPUroTOBUTL. Bbl
MOXeTe onpeaennTb KormM4ecTBo Ao-
GaBnsiemMmon Bofbl, TemnepaTypy, PyHK-
LU0 1 BPEMS 3amneKaHusl, KOTOpbIX HEeT B
Tabnuue.

2. MomecTuTe Gnoa0 B AYXOBKY Ha peko-
MeHZOBaHHbIN YPOBEHb.

3. HaxmwuTe Ha pe3epByap ONns BoAbl Ha
naHenu ynpaesreHust JyXoBKW, Korga
npuaet BpeMs gobasneHns BoAbl, Co-
rnacHo Tabnuue 3anekaHus.

4. VisBnekuTe pesepByap ANs BOAbl 13 Na-
3a.

5. OTkponTe KpbILWLKY pe3epByapa Ans BO-
Obl 1 3anenTe KONM4YecTBO BOAbI, yYKa-
3aHHoe B Tabnuue no 3anekaHuio.

(‘fl |
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6. 3akpoiTe KpbILLKY 1 YCTaHOBUTE pesep-

Byap 4N BoAbl HA MecTo. [1ofIHOCTLIO
3aBMHbTE pe3epByap A4 BOAbl.

= Bopga B pe3epByape Ansi BoAbl Ha-
YMHaeT MeIeHHO cTeKaTb K HUX-
Heln YyacTu oyXOBKM, a Balle 61to-
0o noaeepraeTcs obpaboTke na-
POM.

7. Tlocne 3aBepLUEHUSs BbINEYKN BbIKITHOUN-
Te AyXOBKY, YCTAHOBWB Perynsitopsi
hYHKUMU 1 TEMMEepaTypbl B NMOSOXEHNE
OFF (BbIKJL.).

Ecnu Boga octaeTcs Ha fHE yXOB-
@ KV MOCne Kaxaoro NpuroToBrieHus
C UCMNONb30BaHWEM Napa, BbITpUTe
OCTaBLUYHOCS BOAY CyXOWN TKaHbHO
nocre Toro, Kak AyxoBka OCTbIHET.
B npotuBHOM cnyyae Boga, ocTaB-
wadacqa Ha AHe AyXOBKWU, MOXET Bbl-

3BaTb oGpasosaHMe HaKunnu.

He ncnonb3ynte onCTMnnNnpoBaH-
@ Hyt0 1 (bunbTPOBaHHy0 BoAy. Mc-

Nonb3ynTe TOMNbKO NPON3BOACTBEH-

Hyto BoAly. He ucnonesynte nerko-

BOCnJlamMmeHaLwmecad, CnnpToBbie U
TBepAble YaCTulbl BMECTO BOAbI.

5.4 Hactpouku

AkTuBauus GHOKMPOBKM KHOMOK

Mcnonb3yst doyHKLMIO BrOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXETe 3alLMTUTb TaliMep OT NoMexX.

1. Haxwvmalite knasuLLy (@, Nnoka Ha akpa-
HE He MOSIBUTCS CUMBO (3.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= CumBon (3 oToBpaxaeTcs Ha aucnnee,
N Ha4YnHaeTcs obpaTHbIi oTcueT 3-2-1.
BrnokvpoBka KHOMOK akTMBMPYETCS MO
OKOHYaHuKM obpaTtHoro otcyeTa. lNMpu
KacaHuu nobow knaevLwn Npu ycTa-
HOBKe ONOKMPOBKYM KIaBuvLl Tanmep no-
[acT 3BYKOBOW cuUrHarn, U cuMBor (3 3a-
Muraer.
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Ecnu oTnycTnTb KHOMKY (3] 10 OKOH-
YaHusi obpaTHoro oTcyeTa, 6roku-

pOBKa KHOMOK He aKTUBUPYETCA.

[Monb3oBaHWe knaBuLL OYXOBKU He-
BO3MO>HO MpW BKITHOYEHHOM 6noku-
POBKM KnaBWULL. BJ'IOKI/IpOBKa Kna-

BULL He ByfeT OTMeHeHa B cryyae
c60s NuTaHus.

OTKntoYeHne 6NOKUPOBKU KnaBuL

1. KacaWitecb KHOMKY (3, MOKa CUMBON (3] He
MCYE3HET C aKpaHa.

= CuMBON (& UcyesaeT ¢ aucnnes, u 6no-
KMpOBKa KrnaBuLL ByaeT oTKMtoYeHa.

YcTtaHoBka 6yannbHuKa

Bbl Takke MoXeTe Ucnonb3oBaTte TanMep
yCTpoWcTBa Ansi NoGoro npefynpexaeHus
UMY HaNoMWHaHUsi, KpoMe 3anekaHusi. by-
OUMbHUK HEe BNWSIET Ha paBGoTy OyXOBKY.
Wcnonb3yeTcs B Lensix npegynpexaeHus.
Hanpvmep, Bbl MoXeTe ucnonb3oBath Gy-
LOUMbHUK, KOTAa 3aXx0TUTE MPUroTOBUTL efy
B lyXOBKe B onpeaerneHHoe Bpemsi. Mo nc-
TEYEHWUWN YCTAHOBIIEHHOTO BaMn BpeEMeHU
TallMep BbiAacT 3ByKOBOE Npeaynpexaie-
HUe.

MakcrMarnbHoe BpeMsi curHana
TPEBOMN MOXET COCTaBNATb 23 Ya-

ca 59 MuHyT.

1. Haxwvmarite knasuwy £}, noka Ha akpa-
He He NosIBUTCSA CcUMBON L.

L 0O o0 o & 6

2. YcrtaHoBuTe Bpems ByaunbHMKa ¢ NOMo-
L0 KHOMOK (D/O.

= [Mocre ycTaHoBK/ BpeMeHM By-
OVTNbHUKA CUMBON £\ MPOAOIKNT
ropeTtb, a Bpems OyaunbHUKa Ha-
YyHeT o6paTHbI OTCYET Ha auc-
nnee. Ecnv Bpemsi curHana Tpeso-
M U BpeMsi BbiNekaHs yCTaHOBe-
Hbl B OOHO U TO e Bpemsl, Ha auc-
nnee otobpaxaeTcsa 6onee Ko-
pOTKOE BpEMSI.

3. To ncreyeHnn Bpemenmn 6yu|/|an|/|Ka
CUMBOI Q Ha4YHeT MuraTtb u BblgacTt
3BYKOBOE€ npeaynpexaeHue.

BbikntoyeHue GyD,VIﬂbHVIKa

1. To okoHYaHWM nepuopa GyannbHMKA
npegynpexaeHve 3By4 T B Te4eHne
ABYX MUHYT. KocHuTech nobow knaeu-
LW A4S Toro, YTobbl OCTAaHOBUTL 3BYK
npeaynpexaeHust.

= [NpeaynpexaeHne NpekpaTuTcs, 1 Ha
avicnree nosiBUTCS BPeMsi CYTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTbL GYAVI.HI:HVIK:

1. HaxuvmaiiTe 1 yaepxusaiiTe KHOMKY L,
rnoka Ha aucrnnee He NosiBUTCS CUMBOIT
£\ onsa c6poca BpemeHu ByaunbHMKa.
Haxumaiite knaeumwy ©), noka Ha akpa-
He He nosiButcs cumeon 0:00.

2. Bbl Takke moxeTe OTMEHUTb curHan by-
OVMbHUKA, HaXaB U yaepXXunBasi KHOMKY

HacTpo#ka rpoMkocTyn

1. HaxmuTte u yaepxvBante KHOMKY 468, no-
Ka Ha aKpaHe He MOABUTCSA OAHO M3 3Ha-
yeHu b-01-b-02-b-03 n He 3amuraet
CcUMBON 6.
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2. YcTaHoBUTE XeraeMbli YPOBEHb C MNo-
MOLLbIO KHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)
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= HaxmMuTe KHOMKY {6¢ AN noaTBepxae-
HUA NMBo nogoxanTe 6e3 HaxaTus Ka-
Kor-nnbo knasuwn. Yepes HekoTopoe
BpeMsi HacTpolka rPOMKOCTU CTaHO-
BUTCS1 aKTUBHOWN.

HacTpoiika sipkoctu gucnnes

1. Hakmute v yoepxusaiiTe KHOMKY %, no-
Ka Ha aKpaHe He NosIBUTCS O4HO U3 3Ha-
yeHun d-01-d-02-d-03 n He 3amuraet
CUMBON 5.

=
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2. YCTaHOBUTE Xernaemyio sipkocTb C Mo-
MOLLbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)

&
Lo 0 ‘ L @
= HaKMuTe KHOMKY {6% AN noaTBepxae-
Hust Nnbo nogoxanTe 6e3 HaxaTus Ka-
KoM-nnbo knaeuwn. Hactporika spko-
CTW CTaHOBUTCSI aKTUBHOMN Yepe3 HeKo-
TOpOE BpeEMSI.

6 O6was nHcpopmauusa o Bbineyke

CmeHa BpeMeHU CYyTOK

B Baluein fyxoBke: YTOObl U3MEHUTb BpeEMS!
CYTOK, KOTOpOE Bbl NpeABapuTeribHO ycTa-
HOBUIMN,

1. Haxwvmaiite knasuLuy 6%, noka Ha aKpa-
He He nosieutcs cumson O.

2. YcTaHoBuUTE BpeMsi CyTOK C MOMO-
LLb0 KHOMOK (D/O.

[CHN =Rty
j[mg |
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Haxmute O unm {6 npukocHUTEeCh Ans
TOro, YTOBbI aKTMBMPOBATHL MOSE MUHYT.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. Haxmute @®/©), 4tobbl yCTaHOBUTL MU-
HYTBI.

o |1JCo
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5. lNoaTBepanTe HACTPOWKY, HaXaB KHOMKY

= Bpemsi cyTOK yCTaHOBNEHO, U CUMBON
ncyesaeT ¢ aKpaHa.

B aTom pasgene Bbl HaigeTe coBeThI MO
noaroToBke U NPUroToBi1E€HUIO NMULLN.
Kpome TOro, B 3TOM pasferne onuckiBatoTcst
HeKoTOpble U3 NMPOAYKTOB, MPOTECTUPOBAH-
Hble Mpou3BoAMTENsAMU, U Hanbonee noa-
XOoAsLme HaCTPOMKN Ans 9TUX NPOAYKTOB.
Takke ykaszaHbl COOTBETCTBYHOLLME Ha-
CTpOl7IKI/I AYXOBKU N akceccyapbl Ana aTux
NPOAYKTOB.

6.1 O6wme npeagynpexaeHusi o Bbl-
neyke B AyXOBKe

* Npw OTKPBITUM ABEPLBI JYXOBKN BO Bpe-
MS I MOCIE BbINEYKN MOXET NOSIBUTb-
cs1 ropsunii nap. MNMap moxeT o6xe4b py-
Ky, nMuo nunm rnasa. OTkpbiBas ABepLy
OYXOBKM, CTapanTech AepxaTbCs MNo-
Aanblue.

* NHTeHcuBHBIN Nap, obpasyowmincst BO
BpeMS BbINEYKM, MOXeT 06pa3oBbIBaTh
KOHOEHCMPOBaHHbIE Kannv BOAbl BHYTPH
1 CHapy>u neyn, a Takke Ha BEPXHNX Ya-
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cTax mebenu n3-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe aB-
neHue.

3HaueHusa TemnepaTypbl U BpeMEeHN npu-
roTOBMEHWS!, YKa3aHHbIe A51S NPOAYKTOB,
MOTYT BapbMpoOBaTbCHA B 3aBUCMMOCTU OT
peuenTa n konu4yecTtsa efabl. o aton
NPUYMHE 3TN 3HAYEHWS NPUBEAEHbI B
AvanasoHax.

Mepen npoueccom roToBkK, Bceraa us-
BreKanTe Hencnosnb3yemble akceccyapbl
13 oyxoBku. MNprHaanexHocTun, octato-
LuMecs B AyXoBKe, CNOCOBHbI MomeLuaTh
NpUroTOBMEHUIO BaLLMX OMoa npu npa-
BUSbHbIX 3HAYEHUSX.

[ns npoayKToB, KOTOpbIe Bbl ByaeTe ro-
TOBUWTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXETE CCbINaTbCsA Ha aHarno-
TMYHblE NPOAYKThI, yKa3aHHbIE B Tabnu-
Lax npuroToBMEHUSI.

Vcnonb3oBaHne npunaraemMsix akceccya-
POB NMOMOXET YNyYLUUTb KyNMHaPHbIE Xa-
paktepuctuku. Becerga cobnoganTe
npegynpexaeHus n nHopmaumio,
npenocTaBneHHyo Npou3BoaMTeENeM ang
BHELLHEeN Nocyabl, KOTOpyto Bbl byaeTte
MCrnonb3oBaThb.

PaspexbTe XunpoHenpoHuaemyto dyma-
ry, KOTOpyto Bbl ByaeTe ncnons3oBatb BO
BpPEMS roTOBKWU, 10 Pa3MepOB, NOAXOAA-
LLMX ONS KOHTEMHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoButb. YKMpoHenpoHuaemMas
bymara, KoTopas BbIxoauT 3a kpas dop-
Mbl, MOXET NPUBOANUTL K OXXOram 1
BMMATb HA KA4YECTBO BaLLE BbINeYKu.
Monb3ynTech )XMpoHenpoHuuaemon by-
Marow, KoTopyto Bbl ByaeTe ncnonb3o-
BaTb B YKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvianasoHe.

[nsa OOCTWKEHNUs NyYLMX pe3ynbTaToB
BbINEYKN NONOXUTE ey Ha peKoMeHaye-
MbIli YPOBEHb PACMONOXEHUS NPOTUBHSI.
He meHsiTe nonoxeHrne Nornku Bo Bpems
BbINEYKN.

6.1.1 Bbine4yka v 6noga B AyXOBKe

O6wan nidopmaumsa

* Mbl pekomMeHOyeM UCMOoMb30BaTh akcec-

cyapbl YCTPONCTBA AJ151 XOPOLLEro Npuro-
ToBneHust nuwm. Ecnu Bel cobrpaeTech

CMOb30BaTh BHELLHIOW NOCYaY, Npef- m
MoYNTaNTE TEMHYIO, HE MPUNUNAIOLLYIO 1

TEPMOCTOWKYI nocyay.

» Ecnu pekomeHngyeTcsa npeasapuTenbHbIv
Harpes B Tabnuue npuroToBneHus, He
3abyabTe NOCTaBMTb NPOAYKTbI B AYXOB-
Ky nocrne npeaBapuTenbHOro Harpesa.

» Ecnu Bbl cobupaeTtechb roToBUTb C UC-
Nnonb30BaHNEM peLLEeTKN NS rpunsi, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP PELUETKM, a
He BO3ne 3agHeln CTEHKMU.

* Bce maTepuansl, ucnonb3yemMble npu
M3roTOBMEHUMN TeCTa, AOMKHbI OblTb CBe-
XUMW 1 KOMHATHOWN TeMneparypbl.

» CraTyc NnpuroToBrneHns NpoayKToB Mo-
XXeT BapbUpoBaTbCS B 3aBUCUMOCTU OT
KOMM4ecTBa MULLM U pa3Mepa nocyapl.

» MeTannuyeckue, kepaMn4eckme 1 CTek-
NsiHHbIE (POPMbI YBENMUYMBAIOT BPEMS
NPUroTOBMEHUS, a8 HUXKHME NMOBEPXHOCTU
KOHAUTEPCKUX U3LOENNIN He CTaHOBATCSA
pPaBHOMEPHO KOPUYHEBBIMU.

» Ecnu Bbl ncnone3yete 6ymary ans Bbi-
NeYkn, Ha HXKHEN NOBEPXHOCTU ML
MOXHO HabnogaTe HebonbLUoe 3apyMsi-
HMBaHue. B aTo cuTyaumm Bam, BO3MOX-
HO, NpuaeTCcsa NPoANUTbL Nepuog Npuro-
TOBMNEHUs NpuMepHo Ha 10 MUHYT.

» 3HayeHus, ykazaHHble B Tabnuuax npum-
roTOBIEHWsI, ONpeferieHbl B pe3ynbrarte
MCNbITAHUIA, NPOBEAEHHbIX B HALUMX Na-
bopaTtopusx. MNoaxopsaiwime ons Bac 3Ha-
YeHMst MOTyT OTNMYaTLCA OT 3TUX 3HaYe-
HUR.

* MNMonoxuTe eay Ha NOAXOOSALLNIA YPOBEHb,
pekoMeHOoBaHHbIN B Tabnuvue ans npu-
roToBneHns nuuwmn. CUmtamTe HUKHUN
YPOBEHb QYXOBKM B KQ4eCTBe YPOBHSA 1.

CoBeTbl N0 BbINe4yke TOPTOB (MMPOros)

» Ecnu nupor (TopT) cnuwwkom cyxon, yBe-
nnybTe Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpa-
TUTE BPeMsl BbiNEKaHUsI.

» Ecnuv nupor (TopT) BNaxHbIN, NCMOMb3Yii-
Te HebOombLUOe KOMMYECTBO XUAKOCTU
1NN ymeHbLuMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

+ Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, noso-
XKUTE ero Ha HWXHWIN ypOBEHb, MOHN3bTE
Temnepartypy 1 yBenuybTe Bpems Bbl-
neyKu.
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Ecnuv BHYTpeHHSAs YacTb TopTa NpUroToB-
rieHa XOpoLUO, a BHELLHSS YacTb Nunkasi,
MCMOSb3yNTe MEHbLUE XUAKOCTU, NMOHN3b-
Te TeMnepaTtypy 1 yBenu4ybTe BPEMS
NPUrOTOBEHUS.

CoBeTbl N0 BbiNeyvke

Ecnu TecTo cnuwwikom cyxoe, yBenmybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C n cokpaTtute Bpe-
MS1 MPUroToBIEeHNsi. Hamounte TecToBble
NEHTbI COYCOM, COCTOSILLIMM U3 CMECU MO-
noka, macna, v 1 norypra.

Ecnu TecTo rotoBuTCcA MegneHHo, ybe-
ONTECh, YTO TOSLLMHA TECTA, KOTOPYHO Bbl

* Ecnu Tecto o6>|<apeHo Ha NOBEPXHOCTH,

HO [HO He nporeyeHo, yoeanTech, YTo
KOJIMYECTBO Coyca, KOTOpoe Bbl ByaeTe
MCronb3oBaTh A1 TECTa, HE CIIULLKOM

MHOr0 Ha AHe TecTa. [Insi paBHOMEPHOro

NnoApyMSIHMBaHWUS NONpobynTe paBHO-
MEpPHO pacnpeaenuTb Coyc Mexay nn-
cTaMu TecTa W BbIMEYKON.

* Bbinekante TeCTO B NOMOXEHUM U TEMMe-
paTtype, COOTBETCTBYIOLLUX Tabnuue npu-
rotToBneHuns. Ecnm HMXHAS NOBEPXHOCTb
Gntoga Bce ele HegoCcTaTo4YHO KOpu4yHe-
BOrO L|BETA, MOMECTUTE TECTO HA HXXHUN

NpUroToBUINn, He BbIXoAgUT 3a npenersibl

NPOTUBHS.

Tabnuua Ans BbiNeYkn U 3anekaHKn
I'Ipe.qnox(eHMﬂ no Bbine4yke ¢ ogHUM NpoTUBHEM

YPOBEHb Af151 NOCMNEeAYHLEro NpuroTos-

neHnda.

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
TopT Ha nogHoce CTaH'D'apTHEM BePXHMM Y HK- 3 180 30...45
npoTUBEHb HWiA HarpeB
dopma ansa TopTa
TopT B dhopme Ha peleTKe ** KoHBekuus 2 180 30...40
HebonbLune Bbl- CTaH,D,apTHI:II/I BePXHI/IVI MHIK- o 160 2535
neyku npoTUBEHb HWiA HarpeB
Ha mopensix ¢
MeTannMyeckumm
HanpasnsoLL-
N V Mu ;3
He6onbluve Bbl CTaH,qapTHt:II/I KoHBekLvs 150 25 35
neyku NpoTUBEHb Ha mopensix 6es
MeTannmyeckmnx
HanpaBnsoLLMX :
2
Kpyrnas doopma
Ans BbiNedkm, BepxHuii n Hx-
Bucksut avameTpom 26 cm p 2 150 30...40
HWiA HarpeB
C 32XVMOM Ha pe-
eTke **
Kpyrnasi popma
NSt BbINeykw,
Bucksut avameTtpom 26 cm | KoHBekuusi 2 155 30...40
C 3aXVMOM Ha pe-
LeTke **
MeyeHbe KOHA”TepCEM” BePXHMM NHK g 170 25 ...40
npoTUBEHb HWiA HarpeB
MNeyeHbe KOHAMTepCEMM KoHBekuus 3 170 20...30
npoTUBEHb
CraHaapTHbIN BepxHuin n Hx-
Bbineuka NpOTUBEHS * HUA Harpes 2 200 30...40
CraHaapTHLI BeHTUnsATOp HWX-
Bbineuka Aap * Hero / BepxHero |2 180 35...45
npoTUBEHb
Harpesa
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Bbineuka g’;g:f‘:g;:':m KoHBekuus 2 180 30...40
CraHaapTHbIN BepxHuit n Hx-
CpobHas 6ynoyka NpOTUBEHS * HMiA Harpes 2 200 20...35
CpobHas 6ynoyka (;;g::\:é);:nzm KoHBekums 3 180 20...30
o CraHgapTHbIN BepxHuit n Hx-
LlenbHbin xneb NpOTUBEHS * HUiA Harpes 3 200 30...45
LlenbHein xne6 g;g:ﬁ:g;:':m KoHBekuus 3 200 30...40
CreknsHHbIn/Me-
Tannuyeckun nps- BEDXHMI 1 HIDK-
INazaHbs MOYTOnbHbIN p 2vnn 3 200 30...45
o HWiA HarpeB
KOHTENHep Ha pe-
eTke **
Kpyrnasi yepHas
METANINHECKAS | g e
ABnoyHbIN Nupor  (dopma, AnameT- Hvu;) HarDEeB 2 180 50...70
pom 20 cm Ha pe- P
LeTke **
Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
ABnoYHbIN Nupor |dopma, anameT- | KoHBekumst 3 170 50 ... 65
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **
Briofo CraHpgapTHbIv BepxHuin 1 HUx- 2 200 ... 220 10 .. 20

NpoTMBEHb *

HWUI HarpeB

MpeaBapuTenbHbIN HAarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNoMb3oBaTh ANs BCEX 6niog.

*3T1 akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

91N akceccyapbl He BKIKOYEeHbI B Balle yCTpOﬁCTBO. 310 KOMMep4YeCKu OOCTYNHbIE akceccyapbl.
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MpeanoxeHusa No NPUroToBMEHUIO C ABYMA NPOTUBHAMU

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Ha mopensax ¢ Ha mopensax ¢
MeTanM4yeckumy | MeTanmyeckmumm
2-CTaHpapTHbIv HanpasnawLWUMKN | HanpasnawLwm-
HeGonbLuve Bbl- |MPOTUBEHL * 150 mm 225 ... 40
KoHBekuusi 2-4
nevku 4-KoHauTepcKuit Ha mopensix 6e3 |Ha mogensix 6e3
npoTuBEHb * MeTannmMyeckmx | MeTannmyeckmx
HanpaBnsALWMX  |HanpPaBnsOLWKMX :
1140 30...45
2-CtaHpapTHbIv
npoTUBEHb *
MNeyeHbe KoHBekuus 2-4 170 25...35
4-KoHauTepckuii
npoTMBEHb *
1-CTtaHgapTHbIn
nNpoTMBEHb *
Bbineuka KoHBekums 1-4 180 35...45
4-KoHauTepckuia
nNpoTMBEHb *
2-CTaHpapTHbIi
NpoTMBEHb *
CpobHas 6ynoyka _ |KoHBekumns 2-4 180 20 ... 30
4-KoHanTepckuii
npoTMBEHb *

I'Ipe,qsapMTeanbn?l HarpeB pekoMeHOyeTCA UCNoJib30BaTh AIA BCEX 6niog.

*3Tun akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

3TN aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWUCTBO. 3710 KOMMeEpYeckn AOCTYyNHble akceccyapbl.

Tabnuua NpUroToBrieHns ¢ (pyHKLMen
ynpaBrneHus “3Ko BEHTUNATOP C Harpe-
BOM”

* He nsmeHsaAnTe HACTPONKy TeMnepaTypbl
nocre Hayana nNpUroToBMNeHWsl B peXxuve
“OKO BEHTUMATOP C HarpeeoMm”.

* He oTkpbiBaviTe ABepLY AYXOBKU BO Bpe-
MS MIPUrOTOBMEHUS B pexnmMe “OKO BEH-
TMNATop ¢ Harpesom”. Ecnn aBepb He Oy-
AeT OTKPbIBaTbCS, TO BHYTPEHHSAA Temne-
paTypa onTUMu3npyeTcs AN SKOHOMUK
3Hepruu, n aTa TemnepaTypa MOXeT OT-
nM4aTbCsl OT MOKa3aHHON Ha AKpaHe.

* He BbInonHanTe npeaBapuTenbHbIN
nogorpes B paboyem pexvme “OKo BeH-
TUNATOP C HarpeBom”.

* OTn akceccyapbl MOTYT He BbITb BKMOYe-

Hbl B Ballle YCTPONCTBO.

6.1.2 Msico, Pbi6a u lNMtnua

KntoueBble MOMEHTbLI MPUIOTOBNEHUSA C

rpunem

* lNepepn Tem, Kak roTOBUTL KypuLy, UHAEN-
Ky ¥ Lenble KyCku Msica, YToObl NOBBICUTb
3 PEKTUBHOCTb NMPUrOTOBIEHUS, MPU-
npaBbTe IMMOHHBLIM COKOM U NepLEM.

* [puroToBneHne Msica Ha KOCTOYKE 3aHu-
MaeT oT 15 no 30 MuHyT Gonblue, Yem
Xapka cune.

» PaccuntbiBavite OoT 4 4O 5 MUHYT Bpeme-
HW NPUrOTOBMEHNUSI HA CaHTUMETP TOr-
LLMHBI MsAca.

* [locne Toro kak Bpemsi NpuroToBrEHUs
NCTEKIO0, AEPXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeyeHne npnbnuautensHo 10 MuHyT. Cok
Msica Nnydlle pacnpeensiercs no xape-
HOMY MSICY U He BbIXOAUT NpU Hape3aHun
msca.

* PbIby cneagyet pa3melyatb Ha nonke
CpenHero M HU3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.
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* [lpuroToBbTE PEKOMEHOOBAHHLIE onoga
Ha CTone Anda rotoBku € NOMOLbH O4HO-

ro NPOTUBHA.

Ta6nuua Ans NPUroToBneHUs Msaca, pbibbl U NTULbI

npoTuUBEHb Ha

HWXXHWI YPOBEHb.

Muwa Akceccyap ans  |Pa6ouast pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MUCnonb30BaHUA |uusa Hanpasnsowmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Creiik (Uenb- CraHaapTHLI BeHTunsATop Hux- 15 munyT 250/
HbI) / XKapkoe (1 Aap " Hero / BepxHero |3 makc., nocrie 180 (60 ... 80
npoTUBEHb
Kr) HarpeBa ... 190
BapaHbs Hoxka  |CTaHgapTHbIiA BerTunaTop Hik-
P Aap . Hero / BepxHero |3 170 85...110
(1,5-2 «r) NpoTMBEHb
Harpesa
PelwweTka * B
EHTUNATOP HUX-
?1(38‘?;”;? KyPUUa |Momectute opuH |yero / BepxHero (2 :/l5ax:MHr¥cT>c?15eog % 60 ... 80
) NpOTUBEHb Ha Harpesa "
HWXHWUIN YPOBEHb.
Pewertka *
YKapeHasi kypuua |Momectute ouH DyHKuMs "3D" 2 15 MuHyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpOTUBEHD Ha Makc., nocne 190
HWKHUIN YPOBEHb.
CraHaanTHBI BeHTunsATop Hmk- 25 muHyT 250/
WHpevika (5,5 kr) n 0TI/?B§Hb . Hero / BepxHero |1 Makc., nocne 180 |150 ... 210
P HarpeBa ... 190
CrangapTHbIN 25 muryT 250/
Whneika (5,5 k1) |0 °F V’fBé)Hb > Oyhkuma "3D" |1 makc., nocrie 180 [150 ... 210
... 190
Pelwertka *
BeHTunaTop Hux-
Pbiba MowmecTuTe 0AWH | pero / BepxHero |3 200 20...30
NpOTUBEHb Ha Harpesa
HVKHWUIA YPOBEHBD.
Pewertka *
Pbiba Momectute oanH | pyrkums "3D" 3 200 20...30

I'Ipe,qaapMTeanbn?l Harpes pekoMeHAyeTCa UMCnonb3oBaTh ANA BCeX 6niog.

*O1n aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BaLLe yCTpOIZCTBO.

**9Tn aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMeEpYeCckn AOCTYNHble akceccyapbl.

6.1.3 N'punb

KpacHoe msico, pbiba 1 MSICO NTULbI Ha
rpune ObICTPO CTAaHOBSTCS KOPUYHEBBIM,
MUMEIT KPacKBYHO KOPOUKY U HE Nnepechbixa-
toT. OcobeHHO NoAXoAAT Ans rpuns dune,
LIaLnbIK, Konbacsl, a Takke COYHble OBO-
WK (nomMuaopsbl, NyK U T. 4.).
O6wue npeaynpexneHus
* lMuwa, He NpurogHas ons rpuns, Hecet
0MacHOCTb BO3HMKHOBEHMS noxapa. [o-
TOBbTE Ha rpuse Tonbko eay, Noaxoas-
LLLYIO ANt UHTEHCUBHOTO OFHS Ha rpure.
Kpome Toro, He pasmelLante egy CnuLu-
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KOM Janeko B 3agHew yacTu rpuns. 1o
camas ropsiyast 3oHa, 1 XXupHas nuwa
MOXET 3aropeTbCsl.
» 3akpouTe ABepLUy AyXOBKU BO BpeMs
npuroTtoBrieHUs Ha rpune. Hukorga
BKJ1lOYaNTe rpusnb C OTKPbLITON ABep-
uen AyxoBku. Flopsayume noBepxHOCTU
MOryT BbI3BaTb oxoru!
KnioueBble MOMEHTLI MO NpuUroToBne-
HUWIO Ha rpune
* lNpuroToBbTe NWLLY OAMHAKOBOW TOMNLLM-
Hbl U BECOM, HaCKOJbKO 3TO BO3MOXHO,

ana rpuna.




* [lomectute KyCO4YKH1, NnpeaHa3Ha4YeHHbIe

AONA rpyund, Ha peweTky unm pelieTyaTbIv

NPOTUBEHb, pacrnpeaenss nx Takum o6-
pasoM, 4ToGbl He NpeBbIWaThL pa3Mepbl
HarpesaTens.

» Bpemsa npurotoBneHuns, ykasaHHoe B Ta-
6nuLe, MoOXeT BapbUpoBaTLCA B 3aBUCH-
MOCTU OT TOMLLMHbI KapeHbIX KyCOYKOB.

« COBWHbTE peLLIeTKy UK peLueTyaThbii
NMPOTUBEHb [0 XXENAEMOrO YPOBHS B AY-
xoBKke. Ecrv Bbl roTOBUTE Ha peLueTke,

Ta6nuua rpuns

CABUWHbTE MPOTMBEHb K HUXKHEN MoJike,
YyTOGbI cOBpaTh Macro. MpoTueeHb Ay-
XOBKM, KOTOPbIN Bbl cOBMpaeTech
CABVIHYTb, OOMKEH UMETb COOTBETCTBYIO-
LuMe pasmepbl A5 TOro, YToObl MOKPLITb
BCIO Mrowaab rpuns. AToT NPOTUBEHb
MOXET He MOoCTaBNATbLCA BMECTE C Ba-
LWu1M nsgenvem. Haneinte HeMHOro BoApbl
B NPOTUBEHb AYXOBKW AMs NErkom
OYMCTKMU.

Muwa Axkceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHusa NALWNX (MuH) (npubn.)

Pbiba PewweTka 4-5 250 20...25

Kypuua Kkycoukamu PeweTtka 4-5 250 25...35

Tedprenw (TenATuia) | o) oricg 4 250 20...30

- 12 konnM4yecTBo

BapaHbs oT6uBHas PeweTka 4-5 250 20...25

gf"”‘ -(yBukmma- b erka 4-5 250 25...30

Sf"“’”a" S TENATA | pelietka 4-5 250 25 .30

OBolHasn 3anekaHka |PelueTtka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PewweTka 4 250 1..3

PekomeHayeTCs NpeiBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYeHUe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE Kycoykn N nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

6.1.4 MNMpuroToBneHue ¢ Napom

O6wasn nHcpopmauma

* [NpuroToBneHve ¢ NapoM BO3MOXHO
TOSBbKO NP NCNOMb30BaHUM PYHKLMI
NPUrOTOBIEHUS C MAPOM, YKa3aHHbIX B
pykoBoacTtee. Cm. pa3gen Paboune
dyHKUMM gyxoBku [P 17] Ans nonyvyeHuns
NMHopMaLuun 0 PYHKLMSX NPUroTOBIEe-
HMS C Napom.

« Ecnu pekomeHayeTcs npeasapuTenbHbIN
HarpeB B Tabnuue NpuMroToBneHus, He
3abyApTe NOCTaBUTb NMPOAYKTHI B AYXOB-
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Ky nocre npefiBapuTeNibHOro Harpesa.
MpooomKUTENBHOCTb, YKa3aHHasi BO Bpe-
Msi ofayn BOAbl, ykasbiBaeT BpeMS],
npoLuesLiee nocne npeasapuTensHOro
Harpesa.

Tabnuua NpUroToBNEeHUs: COOAEPXUT Npo-
BEepEeHHble NPOVU3BOAUTENEM PeKOMeHAa-
LMK Nno npuroToBreHnto. Bel MoxeTe 3a-
JaTb KONMYECTBO BOAbI, TeMnepatypy,
(hYHKLMIO U BPEMSI NMPUrOTOBMEHUS C MNa-
pOM, KOTOPbIX HET B Tabnuue.

» [oToBbTE C napom ¢ O AHUM MPOTUBHEM.



MpepnoxeHus no Bbine4vke ¢ OAHUM NPOTUBHEM - DyHKUuA "3D"

Muwa Akceccyap |YpoBeHb Temnepaty- |Heo6xoau- |Bpems 3a- [Bpems Bbi- |Mpubnusu-
AnsA uc- Hanpasnsto- [pa (°C) Moe Konu- |6opa BoAbl |NeKkaHus TenbHas
nonb3oBa- |LWmMX 4ecTBO BO- | (MUHYT)** (MUH) Macca nuwm
HUA Abl (Mn) (npubn.) (r)

o CraHgapT- nocne npeg-

)I:lne:gHbm HbI MpOTK- |2 200 200 BaputensHo- |30 ... 40 820
BEHb * ro nogorpesa
Pewertka *

XapeHas Ky- |Momectute 25 MuHyT

puua (1,8-2  |oaun npotu- |2 250/makc., 250 25 60 ...70 2000

Kr) BEHb Ha HUK- nocrne 190

HWI YPOBEHb.

Pebpuctbin - |CTaHpapT-
CTenk (Luenb- |Hbl npoTtn- |3 180 250 15 40 ... 55 1000
Hble Kycku) [BeHb *

Pynbku n3 CraHpapT- nocne npeg-
6apaHuHbl C  [Hbll NpoTK- |3 170 250+250***  [BaputenbHo- (90 ... 110 2000
oBsoLamun BEHb * ro nogorpesa

CraHpapT- nocne npea-
Bynouxa HbIi MpoTn- |3 180 100 BaputensHo- (25 ... 35 1200
Apo)okesast A

BEHb ro nogorpesa

oo e
BaTpyuika HbI NpoTn- |3 120 150 p 50 ... 60 1450

. HbIM Harpe-
BEHb
BOM
_ |Cranpapt- nocrne npea-

:%m“b'e "0 | Hit npotn- |3 200 150 BaputenbHo- (25 ... 35 800

BEHb * ro nogorpesa

. CraHgapT-

Medersit | i npotu- |3 190 150 25 45 ... 55 500
kapTodenb M

BEHb

CraHpapT- nocne npea-
Fambyprep- | i npou- |3 180 150 BaputenbHo- |20 ... 30 800
HbI Xneb .

BEHb ro nogorpesa

CraHpapT- nocne npea-
flococs ¢ HbI NpoTn- |3 180 100 BaputeneHo- (25 ... 35 500
oBoLLamm A

BEHb ro nogorpesa

* 9T akceccyapbl MOTYT He ObITb BKMIOYEHbI B Ballie YCTPOMCTRO.

** YkasblBaeT BpeMsi, NpoLIeALLee Nocrne NpeaBapuTesibHOro Harpesa.

*** No6aBbTe ele 250 Mn BoAbl B cepeMHe BPEMEHW NPUTOTOBIEHMS.

6.1.5 MNpoaykTbl ANA TecTUpoBaHUA

 lNpoaykTbl, B 9TOM Tabnuue onsa npuro-
TOBMEHNSA NULLUN, BHOCATCHA B COOTBET-
ctBum co ctaHgaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TECTMPOBaHWE NPoayKTa
[ONS KOHTPOIbHbIX YYPEXOEHNN.
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Ta6nuua npUroToBreHUs TeCToBbIX 651104,

MpeanoxeHus no Bbine4yke ¢ OAHUM MPOTUBHEM

pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uuns Hanpasnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Meco4Hoe neye- o o
Hbe (cnagkoe ne- CTaHﬂapTHEM BGPXHMM Y HIK= 3 140 20...30
NpoTVBEHb HWI HarpeB
YeHbe)
Ha mopgensax ¢
MeTannmyeckumm
MecoyHoe neve- CranmapTHLIi Hanpasnsoowmmm
Hbe (cnagkoe ne- anaap % KoHBekuusi 3 140 15..25
NpoTUBEHb
ueHbe) Ha mogensix 6e3
MeTannmyeckmx
HanpaBnAoLWmMX :2
HeGonbLuve Bbi- CTaH,CI.apTHEII/I BePXHI/II/I U HUXK- 3 160 25 35
neykn npoTuBEHb HWI HarpeB
Ha mopensax ¢
MeTannmyeckmumm
HanpaBnsoLLm-
- i MK ;3
He6onblive Bbl CTaH,D,apTHI:IVI KoHBeKuus 150 25 35
neykn NpoTUBEHb Ha mopensx 6e3
MeTanm4yeckmx
HanpaBnsoLLMX :
2
Kpyrnasi popma
ANA BbINedkm, BepxHuit n HUX-
Bucksut anameTpom 26 cm P 2 150 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas popma
NSl BbINEYkM,
Buckeut anameTtpom 26 cm |KoHsekumns 2 155 30...40
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
METAMMIECKas g e
A6noyHbIi nupor |dopma, AnameT- p 2 180 50...70
HWI HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
A6noyHbIvi nupor |dopma, avameT- | KoHBekumst 3 170 50...65

MpeaBapuTenbHbIi HAarpeB PEKOMEHZYETCS UCMONb30BaTh AN BCeX Grof.

*3Tun akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWUCTBO.

91N aKceccyapbl He BKITHOY€eHbI B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.
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MpeanoxeHusa No NPUroToBMEHUIO C ABYMA NPOTUBHAMU

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Ha mopensax ¢ Ha mopensax ¢
MeTanM4yeckumy | MeTanmyeckmumm
2-CTaHpapTHbIv HanpasnawLWUMKN | HanpasnawLwm-
HeGonbLuve Bbl- |MPOTUBEHL * 150 mm 225 ... 40
KoHBekuusi 2-4
nevku 4-KoHauTepcKuit Ha mopensix 6e3 |Ha mogensix 6e3
npoTuBEHb * MeTannmMyeckmx | MeTannmyeckmx
HanpaBnsALWMX  |HanpPaBnsOLWKMX :
1140 30...45
2-CtaHpapTHbIv
Mecouroe neve-  |npotuseHs *
Hbe (cnagkoe ne- KoHBekuus 2-4 140 15...25

YeHbe)

4-KoHauTepckuii
npoTMBEHb *

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNOoMb30BaTh A5 BCEX 6nioa.

*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

**3Tn akceccyapbl He BKIMOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMHbIE aKkceccyapbl.

Mpunb

Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpemsi BbinekaHus
nonb30BaHuUsA NALLWMX (MUH) (npubn.)

Tegrenu (tensmuka) |pg oy 4 250 20 ...30

- 12 KonuyecTBo

Xneb «TocToBbIN» PeleTka 4 250 1...3

PeKomeH,qyech npegBapuUTenbHO pasorpeBaTb B Te4eHUe 5 MWHYT BCe 6]’1}0,!:[3, NPUroTOBJIEHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KYCOYKM MUK nocre 1/2 oT 0BLLero BpeMeHn NpUroToBREHNs Ha rpuse.

7 TexHuyeckoe OGCHy)KVIBaHMe N YNCTKa

7.1 O6wasn nHcpopmaums o6 .
ounUCcTKe

O6wue npeaynpexneHus

* lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTbIHET
[0 Havana o4ncTkun. Mopsiume NoBepxHo-
CTU MOTYT BbI3BaTb 0Xoru!

* He HaHOCUTE MotOLWMeE cpeacTBa NPsSIMO
Ha ropsiyme NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NMPUBECTU K NOSIBIIEHNIO CTONKNX NATEH.

* [MpoayKkT AomkeH ObITb TLWATENbHO O4YU-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIe Ka)Xaoro Ucnonb-
30BaHusA. Taknum 06pasom, ocTaTku NULLK
[OIMKHbI NErKo OYMLLATBLCS, U 3TU ocTaT-
KV He [OIBKHBLI moaropatb, korga npubop .
cHoBa ByaeT ucnonb3oBaTbcs No3xe. Ta-
KM o6pa3om nNpoaneBaeTcsl CPOK Cryx-
Obl Nprbopa 1 YMEHbLLAITCA YacTO BO3-
HUKaroLwme npobnemsi.

* He ucnonb3ynTte napoBbie MotoLme
cpefcTBa Aanst YACTKK.
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HekoTopble mMowoLMe 1 YncTswme cpea-
CTBa MOTyT MOBPEXAaTb MNOBEPXHOCTb.
HenoaxoaawmmMmm YNCTSLWNMN CPeacTBa-
MU SIBMSIOTCA: OTOEenmBaTenb, YACTSALWNE
CpeAcTBa, coaepkaline aMMmak, KUcro-
TY UNn Xnopuza, NapoBble YNCTALLMNE
CpeAacTBa, YncTsLLmMe cpeacTsa, cpea-
CTBa ANs yaaneHus nNsaTeH U pXXaBynHbI,
abpasuBHble YnCTALME cpeacTBa (o4m-
CTUTENW ANSA CIINBOK, YNCTALLME MOPOLL-
KW, YNCTALLME KpeMbl, abpa3snBbl 1 CKpyO-
Gepbl, NPOBOSIOKA, ryOKW, YACTSLIME can-
deTku, cogepalime rpsisb U ocTaTku
MOLLUX CPEACTB).

Mpu kaxaon ouncTke He TpebyeTcs uc-
nonb3oBaHue crneumanbHbIX YUCTALLMX
MaTepuanos. Heobxoaumo ounlatb
npunbop ¢ MCNONb30BaHNEM MOIOLLETO
CpeAcTBa AN nocyabl U TEMON BOAbI C
NMOMOLLIbIO MSATKOW TKaHM unu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXON TKaHbHO.



0O653aTenbHO NOMHOCTHIO BbITPUTE BCHO
OCTaBLLYHOCS XWUAKOCTb MOCHE OYUCTKA 1
HeMeaneHHO yaanuTe Bce YacTulbl efbl,
pa3bpbl3rMBaemMble BO BpeMs NpuUroTos-
neHus.

He moiTe kakne-nnbo KOMMNOHEHTLI Npu-
©opa B NOCYZOMOEYHON MaLLnHe, ecrnn
WHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOMb30-
BaTens.

HepxaBerowme noBepxXHOCTH

He ncnonb3ynTte KUCMOTHbIE UMK XIOPCO-
Aepxalyme YicTawme cpeacraa npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U py4YekK U3 He-
p’kaBetoLLen cTanu.

[MoBepXHOCTb M3 HepXaBetoLLen cTanm
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDb LIBET.
3710 HopMmanbHoe saBrneHue. Nocne kax-
[AON onepauun o4mLLIanTe NOBEPXHOCTb C
NMOMOLLIbIO MOKLLETO CPEACTBA, NOAXOANA-
LLIero Ans MOBEPXHOCTEW U3 HEPKaBEHo-
Len ctanu.

BbInonHsmTe 04NCTKY C MOMOLLBIO MSr-
KON MbIfIbHOW TKaHW W XWUAKOro (He Bbl-
3bIBAKOLLIETO NOSIBIEHME LiapanuH) Moto-
Llero cpeacTea, ctapascb NpoTupaTth B
OLHOM HarpaBreHuu.

Bcerga v cpasy yaananTte Hakvnb, mac-
no, Kpaxman v 6enkoBble NsiTHa C No-
BepxHocTei. [sTHa MoryT p>aBeTb B
TeYeHve AnNnTenbHbIX NepUoaoB BpeMe-
HW.

OuucTtutenu, pacnblneHHble/HaHECEHHbIe
Ha MOBEPXHOCTb, AOMMKHbI ObITb He-
Me[TeHHO yaaneHbl. AGpa3uBHble Yn-
CTsWMe cpeacTBa, OCTaBlEHHbIE Ha MNO-
BEPXHOCTU, MPUBOAST K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCS OEno.

3Ma.I1VIPOBaHHbIe NnoBepPXxXHOCTU

Meyb OOMKHA OCTbITh Nepes 04MCTKOM
30HbI MPUrOTOBNEHUS NULWN. YuUcTKa ro-
PSAYMX NOBEPXHOCTEN CO34aeT ONacHOCTb
KaK rnoxxapa, Tak 1 noBpexaeHusa noBepx-
HOCTWK 3mManu.

[Nocne kaxaoro ncnosib3oBaHust Heobxo-
AVMO OYUCTUTb AManMpPoBaHHbIE NMOBEPX-
HOCTU C UCMOMb30BaHNEM MOOLLETO
CcpeAcTBa Ans NOCyAbl U TEMMOW BOAbI C
MOMOLLbIO MSITKOIM TKaHW U ryGK1 U Bbl-
CYLUMTb CYXOIN TKaHbIO.
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Ona yaoaneHuns CToikux NsTeH MOXHO Uc-
nonb3oBaThk CPEACTBO AJ1sl YNCTKM [yXOB-
KV 1 peLLeTKn, peKoMeHa0BaHHoe Ha
Beb-caliTe Bawero 6peHaa, n He Lapana-
toLyto rybky. He ncnonb3ynte BHELIHWI
OYMCTUTESb LYXOBKU.

Hoaepxuocm KaTanuTu4yeckoro nokpbli-
™A

BoKoBble CTEHKW B 30HE MPUrOTOBIEHMS
MOTYT ObITb MOKPbITHI TONBKO 3Marbko Nu-
60 KaTanMTUYECKUMM CTEHKaMK. JTO 3a-
BMCUT OT MOAEnNW.

KaTanuTnyeckne CTEHKU UMEIOT NeErkyto
MaTOBYHO 1 MOPUCTYHO NOBEPXHOCTb. He
HY)XHO YNCTUTb KaTanuTUYeCKne CTEHKN
[YXOBKM.

Katanutuyeckme noBepxHOCTM MornoLia-
0T Macro 6narogapsi CBoei NopucTon
CTPYKTYpE W HauYMHatoT CUSITb, KOraa no-
BEPXHOCTb HacblLLEeHa MacrioM, U B TakuxX
cryyasx pekoMeHayeTcsl 3aMeHUTb aeTa-
.

CTeKnsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpun o4ncTKE CTEKNSAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He MUCMNOMb3yNTe YACTUKM U3 TBEPOOrO
mMeTanna n abpasvBHble YMCTALLME MaTe-
puanbl. OHX MOTYT NOBPEAUTL CTEKIISIH-
HYH NMOBEPXHOCTb.

Ounwante npnbop ¢ NOMOLLLIO cpes-
CTBa AN MbITbSA NOCYAbl, TENSION BOAbI 1
candeTkn 13 MMKpodubphbl, NpegHasHa-
YEHHOW AN CTEKMSAHHBLIX NOBEPXHOCTEN,
1 BbITUPANTE HACYyX0O CYXOW TKaHbIO 13
MUKPOUGPLI.

Ecnn nocne o4ncTkm ocTaHeTcs Motolee
CpPeACTBO, HAMOYNTE ero XornoAHOM BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKOM TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLLEro cpeAcTBa B criefyoLwuii pas
MOXeT MNoBPeAMTb NOBEPXHOCTb CTekKna.
Hu npu kaknx o6cToATENBLCTBAX HEMb3s
cyMLLaTh 3acoxXLUne ocTaTKM Ha CTEKMSH-
HOW MOBEPXHOCTU 3yByaTbiMy HOXaMu,
NPOBOJIOYHOWN MOYANKOM U NOAOOHbIMK
LapanaroLmMmy MHCTPYMEHTaMu.

MaTHa kanbumsa (kenTble NATHA) Ha No-
BEPXHOCTM CTEKNa MOXHO yaanuTb ¢ no-
MOLLIbHO MMEIOLLEroCcs B NpoAaxe cpes-
CTBa AN yAaneHus Hakunu, a Takke ¢
NMOMOLLbI0 cpeacTBa Anst yaaneHust Haku-
nK, TaKOro Kak yKCYC U JIMMOHHbIN COK.



» Ecnv noBepXHOCTb CUIbHO 3arpsi3HeHa,
HaHecuTe YMCTsILLIee CpeacTBO Ha NSATHO
C NOMOLLbI0 TyOKM M MogoXanTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMKHbIM 06pa3om.
3ateM npoTpuTe CTEKISAHHYO NOBEPX-
HOCTb BMa)XHOW TKaHbIO.

* /IameHeHus uBeTa 1 nosiBrneHne nATex
Ha MOBEPXHOCTUN CTeKNa ABMSTCA HOp-
MarnbHbIMU U HE cunTatoTca gedekTamu.

MNnacTukoBble AeTanu U oKpalleHHble

NOBEpPXHOCTU

* Mcnonb3ys motolee cpedcTBO AN Mbl-
Tbs NOCYAbl, TENSYO BOAY O4MCTUTE Mna-
CTWUKOBblE AieTany 1 oKpaLleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU M MATKYIO TKaHb Unu rybky, a
3aTeM BbITPUTE UX CyXOW TKaHbH.

* He ncnonb3ynte YncTukn U3 TBEPAOrO
mMeTanna v abpasuBHble YnCTALLMNE Cpea-
ctBa. OHM MoOryT noBpeanTb NOBEPXHO-
cTn.

« Cnepute 3a TeM, 4TOObI CTbIKM KOMMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBanuncb Bax-
HbIMW 1 C MOOLLMM cpeacTeom. B npo-
TMBHOM Clly4ae Ha 3TMX CTbIKax MOXeT
BO3HVKHYTb KOPPO3MS.

7.2 Axceccyapbl Ansi OYUCTKU

He knagute aKceccyapbl K npoayKTy B No-
CyOqOMOEYHY0 MallunHy, ecnn NHoe He yKa-
3aHO B pyKOBOACTBE Nofib30oBaTeENA.

7.3 OuucTKa naHenv ynpaBlieHUsA

* [Mpu o4ncTKe NaHenemn ¢ NOBOPOTHBIMM
nepeknoyaTens My NpoOTpUTE NaHesnb 1
nepeknoYaTeN BIaXXHOW MSrKom Tka-
HbHO U BBITPUTE HACYXO CyXOM TKaHbIO.
He cHumanTe nepeknoyaTenu n
npoknagky nog HAMM Anst OYUCTKU NaHe-
nv ynpaeneHusi. MNaHenb ynpaeneHusi n
nepeknoYaTeny MoryT ObiTb NoBpexae-
Hbl.

* [1pu o4nCTKe NaHenen N3 HepxaBetoLen
cTanu ¢ NOBOPOTHbLIMU NepeKyaTens-
MU HE UCMONb3yNTe YNCTALLME CPeACTBa
OIS TOBEPXHOCTEN 13 HepKaBetoLLen
cTanu BoKpyr pydek. IHamMkaTopbl BOKpYr
nepeknoyaTens MoryT ObiTb CTEPTHI.

* OuncTnTe ceHcopHble NaHenu ynpasne-
HUSI BNAXXHOW MSATKON TKaHbIO U BbITPUTE
CyxoW TkaHbto. Ecnin Balue ycTponcTBo
nmeeT PYHKUMIO BNOKMPOBKM KNaBuLL, TO

BKItOUMTE BIIOKMPOBKY KNaBuLL nepen
BbIMOSIHEHWEM OYUCTKM MaHenu ynpaene-
HUS. B NpOTUBHOM criy4ae MOXeT
Npon30nTK cOOM Ha KHOMKaXx.

7.4 YvcTKa BHyTpeHHeu 4yacTu ay-
XOBKM (30HbI MPUroTOBIIEHUA)

CnepnyinTe MHCTPYKUMAM MO OYUCTKE, ONK-
caHHbIM B pasgene «O6uwas nHpopmauus
Mo OYNCTKEY», B COOTBETCTBUM C TUNAMMU MO-
BEPXHOCTU BaLLEeW LyXOBKU.

YucTka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE MPUrOTOBINEHUSA
MOTyT GbITb NMOKPbITHI TONbBKO 3Manbto nMbo
KaTanMTU4eckMMn CTeHKamn. OTo 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnu nmeetcs katanutuye-
ckasl cTeHka, obpaTuTech k pasgeny «Kara-
NUTUYECKNE CTEHKU» 3a MHpopMaLmen.
Ecnu Baw npoaykT npeacrasnsiet cobom
MoZAenb C MeTanMYeckuMy Hanpasnsio-
WMMK, yaanute ux nepeg 4nctkom 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOMTHATE OYNCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O6wasa nHdop-
Mawuus Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TU-
NMOM NMOBEPXHOCTU BOKOBOW CTEHKM.

YT100bI yaanuTb 60KoBbIE MeTannuye-
CKMe HanpasnsoLme:

1. CHuUMWTE NepefHIo YacTb MeTannuye-
CKUX HanpaBnsoLWwmx, NOTAHYB ux 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B MPOTMBOMOSIOXHOM
HanpasneHuu.

2. TMoTsHWTe pelueTyaTyto NOMKy Ha cebs,
YTOGbI CHSATb €€ MOJSTHOCTLIO.

- N W B o

3. UTobbI cHOBa NpYKpenuTL HanpaBnsAto-
Lwme, npoueaypbl, NpUMEHsIEMbIE NpU
WX CHATWUMW, OOMXKHbI NOBTOPHATLCS C
Camoro KoHLa [0 Havana cooTeeT-
CTBEHHO.
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OuucTtka pesepByapa ¢ BOAOMN Ha AHe
OYXOBKU

B 3aBUCMMOCTU OT YaCTOTbI MPUrOTOBIE-
HWS C UCMOb30BaHMEM Napa, NPOCTbIX
onepauvuh OYNCTKN NapoOM U XeCTKOCTU UC-
nonb3yemoin BoAbl B pe3epByape ¢ BOOow
Ha AHEe OYyXOBKU MOryT 06pa3OBbIBaTbCﬂ
N3BECTKOBbIE MNATHA.

ﬂnﬂ yAaarneHus n3BecTtu, Kotopasa MoxeT
obpa3oBaTbCcA B pe3epByape ¢ BOAOMN
Ha AHe AyXOBKU Nnocrie NnpuroToBrieHns
C Ucnonb3oBaHUEM napa U NPocTomn
OYMCTKMU Napom 4yepes Kaxable 2 unu 3
UCMNOJb30BaHUs:

1. Hdo6asbTe 350 mn Genoro ykcyca (Kuc-
NMOTHOCTb YKCyCa He JOmKHa NpeBbl-
waTtb 6%) B pe3epByap C BOAOW Ha AHe

OYXOBKW.

2. Mopoxante He meHee 30 MUHYT, YTOObI
YKCYC pacTBOPWI OCTaTK U3BECTYU MNpU
KOMHaTHOW TemnepaType.

3. Ounctnte pesepByap C BOOOW MSTKOM
BMNaXXHOW TKaHbIO C CYXOW TKaHbIO.

[nsa ounctkm pesepsByapa ¢ Bogow
@ Ha AHEe OyXOBK/ He UCMOMb3ynTe
yncTAMe CpeacTBa, cogepxaiwme
KWUCAOThI U Xnopuabl. He ovnwanTte
N3BEeCTb, KOTOpasi MOXeT 0b6pa3o-
BaTbCS B pe3epByape C BOAOW Ha
[OHe OyxoBKu, cockpebaHuem. B
NPOTUBHOM Crly4yae OCHOBaHue
npoaykta 6yaeT noBpexaeHo.

Ons noBblweHus 3ppeKTUBHOCTHU yaa-
JIeHUs1 HaKUNKU, KOTopas, BePOATHO, NO-
ABUTCA B yrnyoneHuu gns soAgbl, B 0-
NoJIHEeHUe K BbilleyKa3aHHbIM AeNCTBU-
AAM Ans yaaneHWsl HaKUMKU Nocrie Kax-
Abix 10 npuMeHeHUn:

BbibepuTe pabouyto yHKUMIO, Npu paboTte
KOTOPOW aKTUBEH HWXHWIA HarpesaTenb, U
navite ayxoske nopabotats npu 100 °C B
TevyeHve 2-3 MUHYT. 3aTeM BbIKMoYNUTE ay-
XOBKY M pacnbinuTe YnucTaLee cpeacTso
O51S1 AYXOBKM U FPUIsl, PEKOMEHOOBAHHOE
Ha canTe onga 6peHaa Ballero Nnpogykra, B
yrnybneHve c BOOOW Ha IHE AYXOBKM U
ocTaBbTe Ha 5 MUHyT. Yepes 5 MUHYT npo-
Tpute yrnybnexue ans Boabl B OCHOBaHUN
OYXOBKM BnaXHoun candeTkon n3 Mmkpogu-
Opbl 1 BbICyLLIUTE.

7.5 BbicokoTemnepaTtypHasi caMmoo-
YyMucTKa

[Meyb ocHalLeHa dyHKUMen nuponuaa.
[Meyb HarpeBaeTcsi 4O TemnepaTypbl Npu-
onmsuTensHo 420-480 °C n paboTaeT oo
Tex nop, MokKa CyLLecTByloLMe 3arpsi3He-
HWS He npeBpaTaTcs B nenen. MoxeT 00-
pa3oBbIBaTbLCS CUMbHbIV AbiM. ObecneybTe
XOPOLLYH BEHTUNSILMIO. BbicokoTemnepa-
TYPHYO OYMCTKY creayeT BbINOMHSATL Npu-
MepHO Yepes kaxable 10 ncnonbL3oBaHUn
[YXOBKMW.

O6wue npenynpexpeHns

Fopsiuve NnoBepXHOCTU MOTYT
& Bbl3BaTb oxoru!
He npukacanTech K yCTPOWCTBY BO
BPEMSI CaMOOYULLEHMUS U AEPXKUTE
neten noganbslue ot Hero. Mogo-

xauTe He meHee 30 MUHYT, npexae

4YeM yaandaTtb OCTaTKWU.

* [Mepen ncnomnb3oBaHneM PyHKLMU MMPO-
n13a CHMUMUTE BCe NMPUHAAMNEXHOCTH,
TenecKonM4Yeckyto nomnky n 6okosble Mos-
Ku (ecnu TakoBble nmetotcs). Ecnu He
CHATb akceccyapbl 1 6OKOBble MPOBOMOY-
Hble MOKK, OHW ByayT NOBPEXAEHbI.

» Ecnu Balue ycTporicTBO UMEET nNmpo-
YyCTON4YMBbIE aKkceccyapbl (YCTONYUBBIV K
CaMOO4UCTKE MPW BbICOKOW Temnepary-
pe), BaM He HY>XHO M3BrekaTb UX 13 ay-
X0BKW. B pasgene akceccyapoB ykasaHo,
ABNAOTCA MW BalUK akceccyapbl OrHe-
cTonKuMn nnu HeT. Ecnn He ykaszaHo
MHOE, 3TO 3Ha4u1T, YTO BaLLM akceccyapbl
He YCTOMYMBbLI K BLICOKMM Temneparty-
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pawm. MNepen camoo4nMcTKOM UX Heobxo-
OVIMO BbIHYTb U3 YXOBKM B Liensix n3be-
KaHus NoBpeXaeHUsI.

He unctuTe aBEpHOE YNNOTHEHME.
YNnoTHEHUE 13 CTEKINOBOJIOKHA OYEHb
TOHKOE U Nerko noepexaaetcs. Ecnu
YyNIoTHEHVE ABepy NOBPEXOEHO, 3ame-
HWUTE ero HOBbIM YMIOTHEHVEM M3 aBTO-
pY30BaHHOIO CEPBUCHOTO LIEHTpa.
CneliTe Boay 13 pe3epByapa nepep, Bbl-
60pOoM hyHKLIMM CAMOOUUCTKM NPU BbICO-
Ko Temnepatype. MNockonbKy BHyTPEH-
HAst YacTb AyXOBKM OyaeT gocturatb 60-
rnee BbICOKUX TeMMNepaTyp BO BPEMSI
OYMCTKK, MPU NoAaye BoObl BHYTPb Oy-
XOBKM MOXET BO3HUKHYTb CUIbHBIN LUYM
1 MOBpEeXAEHNE BHYTPEHHEN NMOBEPXHO-
CTU JYXOBKM.

[na 3anycka yHKUuM nuponu3sa:

1.

W3BnekuTe Bce akceccyapbl U3 [yXOBKU.
B mMogzensx ¢ NpoBONOYHEIMM MOSIKamu
He 3abyabTe CHATbL NPOBOMOYHYHO MOI-
Ky.

Mepen HaYarom O4YMCTKU OUUCTUTE
BHELLHVE NMOBEPXHOCTY JyXOBKM U yaa-
NUTE OCTaTKU MULLM BHYTPU JyXOBKU C
MOMOLLbI0 HAMbINIEHHOW TKaHU.

Beibepute dyHkumto «Muponus» (Mupo-
nma).

= Cumbon «P2:00» muraeTt Ha guc-
nnee. Ecnu ycTporicTBo ocHalleHo
yHKUMEN akonnponunsa, Ha anc-
nrnee B TeYeHWe 2 CeKyHa CHavyana
oTobpaxaeTcsa coobuieHne «Proy,
a 3atem coobuieHne P2:00 Hauun-
HaeT MuraTb.

6. Korga neub JoCTVraeT onpeneneHHol m
TemnepaTypbl Mocre Havana npoLecca
nyMponu3a, Ha Aucnmnee Taiimepa nosie-
nsieTcst cumBon [B] U ABepLa AyXoBKU He
MOXeT ObITb OTKpbITa. He Bo3aencTByi-
Te Ha PyYKy C CUIIOiA, YTOBLI Pa3Briok-
poBaThb ABEPb, MOKA HE 3aKOHUYUTCS MPO-
LIECC OYUCTKM 1 CUMBOM BGMNOKUPOBKU HE
MCYE3HET C AUCHnes.

Korga npovecc o4ncTku 3aBepLUnTCS,
Ha akpaHe nosiutcs «End».

8. locne Toro kak Ha gucnrnee NosIBUTCH
Hagnuck End (KoHeu), noBepHuTe
yHKUMOHambHbIE 1 TeMnepaTypHble
py4ku B nonoxeHue 0 (BbIKJT), 4Tobbl
3aBepLunTb npoLecc.

9. Korga cumBon [&] ncyesHet Ha gucnnee,
yAanuTe oCTaBLUMECS OTIOXEHUS C MO-
MOLLIbIO BOAbI C YKCYCOM.

10.KocHuTech nobown knasuLKn Ans Toro,
4YTOObI OCTAHOBUTL 3BYK Npeaynpexae-
HUS.

Mocne 3aBeplieHns paboTbl PyHK-
@ UM NMponmns3a ABepHON 3amok by-
[OET aKTUBEH [0 TeX Nop, Noka neyb
He OCTbIHET O COOTBETCTBYIOLLEN
Temnepatypbl. Ecnu Bbl 3axotute
roToBMTb B 9TO BPEMS, Ha Aucnnee
nosisutca H, n npurotoBnexue by-

OeT HEBO3MOXHO.

Ecnu coobuenuns «Pro» n «kECO»
He oTobpaxalTcsa Ha aucnnee,

YCTPOWCTBO HE OCHALLEHO PyHKLM-
en nuponusa Eco.

4. YcTaHOBWTE pyyKy TemnepaTypbl Ha ca-

MYI0 BbICOKYHO «MaKC» (MakcuMarbHyto)
TemnepaTtypy.

Korga 3anyckaeTcst hyHKLMS nMponuaa,
3aropaetcsa uHgmkatop P2:00 n HaunHa-
eTca 06paTHbIN oTcueT. Bpemsa nuponu-
3a (2 yaca) otobpaxaeTcs Ha aucnnee.
370 Bpemsi HeU3MeHsIEMO.

DYHKLMA CaMOOYUCTKU C BbICOKOMN TEM-
nepatypo#u — nuponus Eco (Bapbupyert-
csl B 3aBMCMMOCTU OT MOENU YCTPOn-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTpoOu-
cTBe.)

v' Ecnu Balua fiyxoBKa He OYeHb rpsidHasi,
Mbl PEKOMEHAYEM UCMONb30BaTh (OYHK-
umto «MnMponmna - aKOHOMUYHLIN pe-
XUMy». PyHKUMS «MMponmna - SKOHOMUY-
HbI PEXUM»» 3aHUMAET MEHbLLE Bpe-
MeHM, Yem yHKumns Muponuay». Ecnu
Balll yXOBOW LLKad CrMLLKOM 3arpss-
HeH, yHKUMS «MMponns - 3KOHOMUY-
HbIN PEXNM» MOXET OblTb HeLOCTaTOY-
Ha. B Takom criyyae ounctuTe ero ¢
nomMoLLbio yHKUMK «Muponuay.
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M3BnekuTe Bce akceccyapbl U3 [yXOBKW.
B Moaensx ¢ npoBONOYHbIMU NMOSIKaMu
He 3abyabTe CHsITb NPOBOOYHYHO MO~
Ky.

Mepen Ha4anoM O4YUCTKM OYUCTUTE
BHELLUHWE NMOBEPXHOCTU JYXOBKM U yaa-
NUTE OCTaTKU MWLM BHYTPU OYXOBKU C
NMOMOLLbI0 HAMbINEHHON TKaHW.

Bbi6epute dyHkumio «Muponua» (Mupo-
nma).

= CoobueHune «P2:00» n «Pro»
oTobpaxaloTcsa Ha gucnnee B
TeyeHve NpubnmanTensHo 2 ce-
KyHA, nocne 4ero coobuieHve
P2:00 HauynHaeT muraTb.

HaxmuTe kHomnky @ unu O.

= CoobueHne «kECO» oTobpaxaeT-
Csl Ha aucnnee B TedeHne Npubnu-
3UTENbHO 2 CeKyHA, a 3aTeM coob-
weHne P1:30 HaunHaeT muraTb.

. YcTaHOBUTE pyyKy TeMnepaTypbl Ha ca-
MYIO BbICOKYH «MaKC» (MakcuMarbHyto)
TemnepaTtypy.

Korga 3anyckaeTcst hyHKUMSA NMPonunaa,
3aropaetcsa uHgukatop P1:30 n HaunHa-
eTcs obpaTHbIV oTcyeT. Bpems nuponu-
3a (1,5 4yaca) otobpaxaeTcst Ha Anc-
nnee. 910 BpeMsi HEU3MEHSEMO.

Korga neyb gocTturaeT onpegeneHHon
TemnepaTypbl NOcne Hayana npouecca
nMponu3a, Ha avcnnee Taimepa nosie-
nseTca cumBon [&] 1 ABepua AyXOBKNU He
MoOXeT BbITb OTKpbITa. He Bo3aencreyn-
T€ Ha PYy4Ky C CMIon, 4Tobbl pa3bnoku-
poBaTb ABEpPb, MOKA HE 3aKOHYMUTCS NPo-
LLeCC OYUCTKM 1 CUMBOI BMOKMPOBKK He
ncYesHeT ¢ Aucnnes.

Korga npouecc o4MCcTKM 3aBepLUnTCS,
Ha akpaHe nosisutca «Endy.

[Mocne Toro kak Ha gucnnee nosBUTCA
Hagnuce End (KoHel), noBepHute
hbYHKLUMOHaMbHbIE U TeMMepaTypHble
py4kn B nonoxexuve 0 (BbIKIT), 4tobbl
3aBepLUUTb NpoLiecc.

10.Korna cumson [&] ncyesHeT Ha gucnnee,

yoanute octaBLlUMeca OTNOXEeHUA C no-
MOLLIbIKO BOAbI C YKCYCOM.

11.KocHuTech nobown knasuLn Ans Toro,
4YTOObI OCTAHOBUTL 3BYK Npeaynpexae-
HUS.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl yHK-

@ Lyn NMponu3a ABepHon 3amok By-
AeT aKTMBeH J0 Tex Mop, Noka neyb
He OCTbIHET 40 COOTBETCTBYIOLLEN
Temnepatypbl. Ecnu Bbl 3axoTute
roToBUTb B 9TO BPEMS, Ha Aucnnee
nosisutca H, n npurotosnexue by-
AET HEBO3MOXHO.

7.6 OuuncTKa ABepLbl JyXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABepuy AYXOBKU U ABEp-
Hble cTekna, YTobbl MOYNCTUTbL UX. TO, Kak
CHATb ABepLbl U cTekna, 06bsACHSAETCS B
pasgenax «CHsATUe aBepubl AYXOBKU» U
«CHATUE BHYTPEHHUX CTEKON ABepUbI».
[Mocne cHATUA BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4YUCTUTE UX C MOMOLLIbIO cpeacTBa Ans
MbITbS MOCYAbl, TENSION BOAOW N MATKOMN
TKaHW WU ryOGKn 1 BbITPUTE MX CyXOW TKa-
Hbto. Ecnn Ha cTekne ayxoBku obpa3sosar-
CS N3BECTKOBbIV HaneT, NpoTpUTe CTEKNO
YKCYyCOM U NPOMONTE.

He ucnonbayiiTe xecTkve abpasus-
@ Hble YUCTSALLME CPEACTBA, MeTar-

nuyeckue ckpebku, MPOBOMOYHYHO

Mouarky unu otbenueaTenu ons

YNCTKN OBepUbl N CTEKNa OYyXOBKU.

CHATHe ABepLbl AYXOBKU
1. OTkpoliTe ABepLYy OYyXOBKW.

2. OTKpoWTE 3aXMMbl B THe3e neTnm
nepegHen ABepu cnpasa v creea, rno-
TSIHYB BHU3, KaK NMOKa3aHO Ha PUCYHKeE.

3. Tunbl neTenb pasnuyatoTcsi Mo TUNam
(A), (B), (C) B 3aBUCMMOCTU OT MOZENU
nsgenus. Ha cnegytoLwmx pucyHkax no-
Ka3aHo, Kak OTKpbIBaTb NETNMN KaXaoro
TMna.

4. TMetnu Tuna (A) 4OCTYNHbI AN 06bIY-
HbIX TUMOB ABEPEN.
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A 7.7 CHATUe BHYTPEHHEro cTekna
ABepLbl AYXOBKU
== , BHyTpeHHee cTekrno nepegHen asepu
> ) YCTPOMCTBA MOXHO CHATb A5 O4YMUCTKN.
/ 1. OTkpouTe ABepLYy OyXOBKW.

5. Metnu Tuna (B) gocTynHbl Ans oBepen ¢ ,
MSTKUM 3aKpbITUEM.

2. ToTAHWUTE NNaCTUKOBBIN KOMMOHEHT,

. NPUKPENMEHHLIN B BEPXHEN YacTun

6. MNetnn Tuna (C) gocTynHbl ANs ABepen nepeaHeil asepw, k ce6e, oAHOBPEMEH-
C MSITKUM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM. HO Ha[lABMB Ha TOUKM AaBneHNs ¢ obe-

NX CTOPOH KOMMOHEHTA, U CHUMUTE €ro.

7. TMepeBeanTe OABEPLY OYXOBKM B NOMy-
OTKPbITOE MOMOXeHMe.

‘ .....
’. s
51234
1 Camoe BHy- 2 Bropoe
8. ToTaHWTe CHATYIO ABepLy BBEPX, YTOObI TpeHHee BHYTpeHHee
ocBo60oaUTbL ee OT NpaBoK 1 NEBOK ne- crekno CTeKno
Tesb, a 3aTEM CHUMWUTE ee. 3 Tperbe 4 HapyxHoe
BHyTpeHHee CTeKno
CTeKIno
YT06bI yCTAHOBUTL [ABEPL HA Me- 5 Mnacru-
CTO, npoueaypsbl, NpuMeHAaeMble KOBbIN CTeK-
npw ee CHSATWUM, LOIKHbI MOBTO- NAHHBIN Na3
- HwxHun

pPATbCA C CaMOro KoHUa 00 Ha4dana
COOTBETCTBEHHO. [pun YCTaHOBKe
AaBepLpbl ob6s3aTensHO 3aKpbiBanTe
3aXNMbl Ha rHe3ge neTnn.

3. Kak npounniocTpnpoBaHO Ha pUCYHKe,
OCTOPOXHO MOAHUMUTE CaMoe BHYTPEH-
Hee CTekIo B HanpasneHun «Ax, a 3a-
TEM CHUMUTE €ero, NoTAHYB B Hanpaene-
HUKN «By».
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4. ToBTOpWTE 3TOT Xe npouecc AN yaa-
NEeHNst BTOPOro U TPETbEro cTekna.

MepBbIM LLArom neperpynnupoBKn ABepLbl
SIBNSIETCS 3aMeHa BTOPOro 1 TPETLETO
ctekna (2, 3). Kak nokazaHo Ha pucyHke,
NMOMECTUTE CKOLLUEHHbIW Kpaw CTekna, YTo-
Obl OH COOTBETCTBOBAN CKOLLUEHHOMY Kpato
NnacTUKOBOrO nasa.

MopsiAoK KpenneHnst BTOPOro 1 TpeTbero
BHYTPEHHMX CTEKON HE BaXKEH, TaK Kak OHM
B3aVMO3aMeHSAEMbI.

Mpukpennsas camoe BHYTPEHHEE CTEKIO
(1), obpaTuTe BHUMaHME Ha MECTO 3aneya-
TaHHOW CTOPOHbI CTEKNAa Ha BTOPOM BHY-
TpeHHeM cTekne. KpanHe BaXXHO pacrnorno-
XWTb HVDKHWE YrIbl BCEX BHYTPEHHUX CTe-
KOn Tak, YToObl OHM COOTBETCTBOBANN HUX-
HVUM nnacTukoBbiM nasam (5). Mpwkmute
NNacTUKOBbI 3NEMEHT K pame, noka He
yCrbILLUTE 3BYK «LLeYKay.

Mocne o4ncTKM BCce cTekna Heob-
XoamMmo cobpaTb.

7.8 YucTtka namnbl AyXOBKU

B cnyyae, ecnu cteknaHHasa ABepua nam-

Mbl JYXOBKW B 30HE MPUIOTOBIEHUS 3arpsia-

HUTCS: OYMNCTUTE C MOMOLLbIO cpeacTea Ansi

MbITbS OCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN

TKaHW Unu rybku, a 3aTem BbITPUTE CyXOW

TKaHblo. B cnyyae HevcnpaBHOCTY namnbl

[YXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, creays

cneayooLwmM pasgenam.

3ameHa namnbl 4yXOBKU

O6wume npeaynpexpeHns

» Bo usbexaHne nopaxeHus anekTpuye-
CKMM TOKOM Nepea 3aMeHoM namnbl ay-
XOBKM OTCOEOUHUTE SMEKTPUYECKNI
pasbeM 1 JOXKANTECH OXNaXOEHUS aoy-
XOBKU. [Opsiume NoBEpXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

« OTa neyb NUTaeTCs OT NaMmnbl Hakanuea-
HUSA MOLWHOCTbLI0 MeHee 40 BT, BbicoToMn
MeHee 60 MM, AameTpom meHee 30 Mm
WK ranoreHoBon namnel ¢ rHesgamm G9
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
XOOAT Ana paboTbl Npu TeMnepaTtype Bbl-
we 300 °C. Jlamnbl 4N OyXOBKU MOXHO
nprvobpecTn B aBTOPN30BaHHbIX Cryxbax
UINN Y NULEH3UPOBAHHBLIX TEXHUYECKMX
cneumanucToB. OTOT NPOAYKT COOAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

* [MonoxeHne namnbl MOXeT OTNNYaTLCH
OT MOKa3aHHOTO Ha PUCYHKeE.

» Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM yCTPOMU-
CTBE, HE NOAXOANUT ANSi OCBELLEHUS XKN-
NbIX NomMeLlleHnin. HasHayeHue aTon nam-
Nbl — NOMOYb NONb30BATEN BUAETL eay.

* Jlamnbl, ncnonb3dyemblie B 3TOM YCTPOK-
CTBe, JOJKHbI BblAEpXXMBaTb KCTpe-
MasibHble PU3NYeCKne yCrnoBusi, Takme
Kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawen ayxoBKe Kpyrnas namna,

1. OTkntounTe OYXOBKY OT 3J1eKTpu4ecTBa.

2. CHumuTe CTEeKNAHHYI0 KPbILLKY, noBep-
HyB ee nNpoTmne 4acOBOW CTPESIKM.
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3. Ecnu namna pgyxosku Trna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe Huxe, NoOBepHUTe
nammny QyXOBKW Tak, Kak ykaszaHo Ha pu-
CYHKe, 1 3ameHunTe ee HoBOW. Ecnn aTo
namna Tuna (B), BbiTawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha PVCYHKe, U 3aMeHUTE ee Ho-
BOWA.

4. YcTaHOBUTE HA MECTO CTEKIISIHHYIO
KPbILLKY.

Ecnu B Bawewn ayxoBke KBagpaTHas

namna

1. OTkntounTe OYXOBKY OT 3NeKTpnyecTBa.

2. CHMMWTE MeTannuyeckune HanpaBnato-
e B COOTBETCTBUM C ONNCaHNEM.

8 YcTtpaHeHue Henonagok

3. lMoagHnmuTte 3ALUNTHYH CTEKNAHHYIO
KPbIWKY Nnamnbl C MOMOLLbKO OTBEPTKWU.
CHavana OTKPYTUTE BUHT, €Cl B Ba-
wem n3gennn eCtb BUHT Ha KBa,ElpaTHOIZ
naMne.

4. Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HuxXe, NOBEPHUTE
namny OyXOBKM TakK, Kak ykazaHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHuTe ee HoBOW. Ecrin aT0
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHNTE ee HO-
BOW.

5. YcraHoBUTe Ha MECTO CTEKIAHHYIO
KPbILLKY ¥ MeTanfiMyeckme Harnpasnsio-
wye.

Ecnun nocne BbINOMHEHNS UHCTPYKLUIA 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He yAanoch
yCTpaHuTb, obpaTuTech K Ballemy npoaas-
Ly W1 B aBTOPU3OBAHHYIO MacTEPCKY!H.
Hw B Koem crny4ae He nbiTanTech oTpe-
MOHTUPOBATb U3Jierne CaMoCTOATENbHO.

Bo Bpemsi paboThl AyXOBKMU UCnycKaeT-

cs nap.

» [Nap Bo Bpemsi paboTbl ABMASIETCA HOP-
MarnbHbIM SIBEHNEM. >>> JTO He oLING-
Ka.

Bo Bpemsi npUroToBrneHns NULLY NOAB-

nATCA Kannv Boabl

* [Map, o6pasytoLmniics BO BpeMsl Npuro-
TOBMNEHWS!, KOHAEHCUPYETCS NPU KOH-
TakTe C XOnoAHbIMN NOBEPXHOCTSIMU CHa-
PY>X1 NPOAYKTa N MOXeT 06pa3oBbiBaTb
Kannv BoApl. >>> 3T0 He owwmnbka.

Koraa npoaykT nporpeBaeTcs u oxna-

XOaeTcs, CrbIWHbI MeTannMyeckme 3By-

Kun.

» MeTannuyeckve getanu MoryT pacLuu-
pSATbCS U M3aaBaTh 3BYKU NpU Harpesa-
HUW. >>> OTO He oLKnOKa.

U3penue He paboTaer.

» BoamoxHo, npegoxpaHuTens Hencnpa-
BEH UK neperopen. >>> [poBepbTe
npegoxpaHuTenn B 6rnoke npegoxpaHu-
Tenen. Mpn HeobxoAnMMOCTY 3ameHnTe
NX UNW aKTUBUPYWTE NOBTOPHO.

* [MpnBop MoXeT ObITb HE NOAKIOYEH K
(3asemneHHom) poseTke. >>> [poBepb-
Te, NOAKIIOYEH N Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Baluem yCcTponcTBe ecTb
Tanmep) KnaBuwim Ha naHenu ynpaene-
H¥A He paboTatoT. >>> Ecnun B Ballem
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n3gennn nmeetca 6J'IOKVIpOBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIHOYEHA, OTKIHOYUTE
6J'IOKMpOBKy KHOMOK.

CeTB AYXOBKe He ropurT.

JNamna gyxoBku MoxeT BbITb Hemcnpas-
HOW. >>> 3aMeHuTe namny QyXOBKW.

HeT anektponutaHus. >>> Yb6eautech B
HanM4ymMn HanpsKeHnst B CETN 1 NpoBepb-
Te npegoxpaHutenu B 6110ke npegoxpa-
HuTenew. MNpu HeobxoanMMOCTN 3ameHnTe
npefoxXpaHvUTenn U NOBTOPHO MOAKMIO-
yuTe ux.

ﬂyxoska He HarpeBaeTCA.

Meyb He MoOxeT ObITb HAaCTPOeHa Ha
onpefeneHHyro dyHKLMIO NpUroTosne-
HUS n/unu Temnepartypy. >>> 3agante
onpegeneHHyo dyHKLMIO NPpUroTosre-
HWS n/vnu Temneparypy.

 [1Bepua oyxoBKN MOXET ObITb OTKpbITA.

>>> Y6eautech, YTO ABEPLIA OYXOBKM 3a-
kpbiTa. ECcnv aBepua AyxoBku ocTaeTcs
OTKpbITOM Gonee 5 MUHYT, HACTPOWKN
BpEeMeHMW, 3aJaHHble ANs NPUroTOBMNEHNS
nULLW, OTMEHSIKOTCS, @ HarpeBaTenu He
paboTatoT.

* [Ina mogenewn c TanMepoM BpeMsi He
YCTaHOBIEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMSI.
* HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eauTech B

Hannymm HanpsaxeHua B CeTn U npoBepb-

Te npegoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpa-

HuTenen. MNpu Heo6XxoaNMOCTH 3ameHnTe
npeaoxXpaHuTeENn Uy NOBTOPHO NOAKIHO-

yyuTe nx.
» [Bepua OYXOBKU MOXeT ObITb OTKpbITa.

>>> YGeauTtech, YTo ABepLa OyX0BKM 3a-

KpbiTa. Ecnv aBepua AyxoBku octaeTtcs
OTKPbITOW Gonee 5 MUHYT, HACTPOWKKM

BpeMeHu, 3agaHHble ANnAa NpuroToBieHna
NNLK, OTMEHAKOTCA, HarpesaTesn He pa-

OoTatoT, U namMmna He BKtoYaeTcs.

(Ons mopenen ¢ Taumepom) Oucnnen
TanmMmepa MUraeT unv CUMBON TanmMmepa
ocTaeTcsi OTKPbITbIM.

* PaHbLue 6bINo OTKNYEHNE ANeKTpuYe-
cTBa. >>> YcraHoBuTe BpeMs / Bbiknto-
YnTe PYHKLMOHANbHbIE PYYKM NpoayKTa
1 CHOBA NepPEKIYMTE Ero B Hy>HOe Mo-
noxeHue.

Koabl OLI.IMGOK/HpM‘-IMHbI N BO3MOXHble peLueHus

Kogabl owmnbok MpunymHbI OLWMGBKN Bo3MOXHble peLueHus

O6paTtuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP Ansi

NOBTOPHOIO MPUIOTOBIIEHUSI C UCMOMb30BaAHNEM TEPMO-

wyna. CHAMWUTE TepMOLLYN U YCTaHOBUTE PYyKy BblGO-
Er5 Owwubka CcBsi3V C TepMOLLYyNoM |pa yHKUMI B nonoxeHne «Bbikn.» (0), 4To6bl MOXHO

6bIN1I0 B HOPMasibHOM peXuMe roToBuTb 6e3 TepMoLLy-

na B AyxoBke. [locrne 3Toro Bbl MOXeTe NPOAOITKUTE

npurotoeneHne 6e3 Tepmollyna.

O6paTnTecb B aBTOPU30BaHHbI CEPBUC OIS yCTpaHe-
Er1-Er7 Ownbku cBA3N P P P Ans yeTp

HKS oLwMBKK.

O6paTnTecb B aBTOPU3OBaHHbI CEPBUC OIS yCTpaHe-
Er8-Er27 Ownbkn oaT4ymkos P p P Ansi yeTp

HKS oLMBKK.

O6paTnTech B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUC OIS yCTpaHe-
Er 28 - Er 31 Ownbkun TepmoLlyna P P PBIC AN yCTP

HYS oLIMBKK.

O6paTnTecb B aBTOPU3OBaAHHbIV CEPBUC OIS yCTpaHe-
Er32-Er41 Ownbkn HarpeBa AyXOBKU P P PBIC AN yCTP

HYS oLIMBKK.

O6paTnTecb B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUC OIS yCTpaHe-
Er42 - Er 58 OLWNBKN KOMMNOHEHTOB AyXOBKMN p p P Ans yerp:

HMS oLMBKK.

Ob6paTtnTech B aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUC AN YCTpaHe-
Er 59 - Er 64 OLWWNBKU KPbILLKN JyXOBKN P P PBIC AN yCTP

HYS oLIMBKK.
Er65- Er 71 Ownbku, cBsi3aHHble ¢ napom | OGpaTUTech B aBTOPU30BAHHBIN CEPBUC ANS yCTpaHe-

(B AyxoBKax c hyHKUMEN napa) |HUsA ownoku.

Ob6paTtnTech B aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUC AN YCTpaHe-
Er72 - Er 80 AnnapaTHble OLnOKN P P P AnA yeTp

HUS OLIMBKN.
Er81-Erss Ownbku GesonacHocTn AyxoB- |OBpaTUTeCh B aBTOPU30BAHHBIN CEPBUC ANS yCTpaHe-

Kn HUS OLLIMOKMN.
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Koabl owmnbok MpunymHbI OLWMBKN Bo3MOXHble peLueHus

Owubkn nogkntoyeHns K UH-
Er 86 - Er 88 TepHeTy (B AyxoBKax C OyHK-
umernt Homewhiz)

O6paTnTech B aBTOPU3OBaHHLIN CEPBUC AN YCTpaHe-
HKS oLIMBKK.

OwWwwnBkN MUKPOBOITH (B Nevax ¢ |OBpatutecb B aBTOPU30BAHHBIN CEPBUC AS yCTpaHe-

Er 89 - Er92 o
dyHKLVEN MUKPOBOITH) HUS OLIMBKN.

ObpaTtnTech B aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-

Er 93 - Er 99 OwubkK KapTbl U Taimepa
HUS OLIMBKN.

W3rotosutens: «Arcelik A.S.»
tOpuamnueckuii agpec: Kapaay Oxannecu Ne 2-6 34445 Crotniogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typuun
MmnopTep Ha Tepputopumn P®: OO0 «BEKO»

tOpuamnyeckuin agpec: 601021 Poccus, Bnagummpckas o6n., Kupxkavckuii p-H, MOCI MepLuunHckoe, aep. ®eno-
posckoe, yn. Cenbckas, a. 49. MHdopmauumio o cepTudukaumm npoaykta Bl MoXeTe yTOUHWUTb, MO3BOHUB Ha ropsi-
Yy10 NINHUIO

8-800-200-23-56.
[aTa npov3BoacTBa BKIIlOYEHA B CEPUIHBIA HOMEP NPOAYKTA, yKa3aHHbI Ha 3TUKETKe, PacrnofioKeHHOW Ha NPoayK-
Te, @ UMEHHO: NepBble ABe Ldpbl CepUtHOro HoMepa 0603HavatoT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHVe ABe — Mecsill.

Hanpumep, ”10-100001-05» o6o3HauvaeT, 4To NpoAyKT npon3seaeH B mae 2010 roga. M3rotoBuTens octaBnseT 3a
coboii NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHUI B KOHCTPYKLMIO, AM3alH M KOMMNEeKTaLmio anekTponpubopa.
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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Beko . Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

+ Si I'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.

* Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

* Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.

« Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

+ Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

« Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.
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+ N'apportez pas de modifica-

tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

* Cet appareil est congu pour

étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

Cet appareil est destiné a étre
utilisé a une hauteur maximale
de 2500 metres au-dessus du
niveau de la mer.

- AVERTISSEMENT : Cet appa-

reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d’autres fins
comme le chauffage d’'une
piece.

Le four peut étre utilisé pour
décongeler, cuire, frire et griller
les aliments.

Ce produit ne doit pas étre uti-
lisé pour chauffer des as-
siettes, sécher des serviettes
ou des vétements en les accro-
chant a la poignée.




A\

1.2 Seécurite des en-
fants, des personnes
vulnérables et des ani-
maux domestiques

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d'expérience et de
connaissances, a condition
gu’ils soient encadrés ou for-
meés a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de l'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-

tiques ne doivent pas jouer
avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.

* Ne mettez pas d’objets a por-

tée des enfants sur 'appareil.

AVERTISSEMENT : pendant

I'utilisation, les surfaces acces-

sibles de I'appareil sont

chaudes. Tenez les enfants a

I'écart de lI'appareil.

* Tenez le matériel d'emballage

hors de portée des enfants. lls

pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.

Lorsque la porte est ouverte,

ne posez aucun objet lourd

dessus et ne laissez pas les
enfants sy asseoir. Vous ris-
quez de faire basculer le four
ou d'endommager les char-
nieres de la porte.

+ Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

1. Débranchez la fiche d'alimen-

tation et retirez-la de la prise.

2. Coupez le cable d'alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.

3. Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

4. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.
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Al .3 Seécurité électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-
teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.

+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdles du réseau.

+ Débranchez I'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

* Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

* (Sil'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
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connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon d’ali-
mentation sous et derriere I'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d’alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.
Assurez-vous de ne pas coin-
cer le cable d’alimentation lors
de la mise en place de I'appa-
reil apres le montage ou le net-
toyage.

La surface arriére du four de-
vient chaude lorsque vous I'uti-
lisez. Les cables d'alimenta-
tion ne doivent pas toucher la
surface arriere du produit. Si-
non, il risque d'étre endomma-
gé.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas passer
sur des surfaces chaudes. Si-
non, l'isolation du cable peut
fondre et provoquer un incen-
die en raison d'un court-circuit.
Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.



+ Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser I'adaptateur approuveé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

+ Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

* Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de 'appareil.

+ Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

* AVERTISSEMENT : Avant de
remplacer la lampe du four,
veuillez a débrancher I'appareil
de I'alimentation électrique
pour éviter tout risque d'élec-
trocution. Débranchez I'appa-
reil ou désactivez le fusible de
la boite a fusibles.

Si votre appareil est équipé d'un

cordon et d'une fiche :

* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.

Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

- Evitez d'insérer l'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles pres
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Sécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

* Le produit est lourd, transpor-
tez le produit avec au moins
deux personnes.

* N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer l'appareil.

* Ne posez pas d'objets sur l'ap-
pareil. Portez l'appareil vertica-
lement.
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* L'appareil ne doit pas étre
transporté lorsqu'il contient de
I'eau. Assurez-vous qu'il n'y a
pas d'eau dans le produit avant
le transport.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.
Contactez I'exportateur ou le
service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sdreteé des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

+ Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.
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+ Avant d'installer I'appareil, véri-

fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
mageé.

Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.

Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.

Pour éviter toute surchauffe,
l'installation du produit ne doit
pas se faire derriere des cou-
vercles décoratifs.

Dans les cas ou un tuyau/une
conduite de gaz ou une
conduite d'eau en plastique se
trouve derriere la zone d'instal-
lation désignée pour le produit,
il est impératif de garantir qu'il
n'y a pas de contact entre le
produit et ces conduites d'utili-
té publique. Sinon, le tuyau/la
conduite risque d'étre écra-
sé(e).

Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d'ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-



pareil n'est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

/\1.6 Sécurité d'utilisation

+ Assurez-vous d'éteindre I'appa-
reil apres chaque utilisation.

+ Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.

+ Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant l'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
l'importateur ou le service
technique agréé.

* N'utilisez pas l'appareil sila
porte en verre a été retirée ou
est fissurée. Dans le cas
contraire, vous risquez de vous
blesser et de causer des dom-
mages a l'environnement.

* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.

* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d’alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ La poignée du four n’est pas
un seéche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, n"accro-
chez pas de serviettes, ni de
gants, ni de textiles similaires
sur la poignée.

* Les charnieres de la porte du
produit bougent lors de I'ouver-
ture et de la fermeture de la
porte et peuvent se bloquer.
Lors de 'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas la
piece a partir des charniéeres.

A.I .7 Alertes de tempéra-

ture

« AVERTISSEMENT : Lorsque le
produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

* Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
qu'il fonctionnera.
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+ Gardez vos distances lorsque
vous ouvrez la porte du four
pendant ou a la fin de la cuis-
son. La vapeur peut vous brd-
ler la main, le visage et/ou les
yeux.

* Pendant le fonctionnement, le
produit est chaud. Il faut veiller
a ne pas toucher les parties
chaudes, l'intérieur du four et
les éléments chauffants.

+ Portez toujours des gants de
cuisine résistants a la chaleur
lorsque vous manipulez le pro-
duit.

1.8 Utilisation des ac-
cessoires

* Il est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étagéres
métalliques. Pour plus d'infor-
mations, reportez-vous a la
section «utilisation des acces-
soires».

« Fermez la porte du four apres
avoir poussé les accessoires
complétement dans l'espace
de cuisson, sinon ils risquent
de heurter la vitre de la porte et
de I'endommager.

1.9 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

+ Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
gu’il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

* Les résidus alimentaires dans
la zone de cuisson, tels que
I'huile, peuvent s'enflammer.
Nettoyez ces résidus avant la
cuisson.

* Risque d'intoxication alimen-
taire : Ne laissez pas les ali-
ments au four pendant plus
d’'une heure avant ou aprés la
cuisson. Sinon, ils peuvent pro-
voquer des intoxications ali-
mentaires ou des maladies.

* Ne chauffez pas les boites fer-

meées et les bocaux en verre

dans le four. La pression sus-
ceptible de s'accumuler dans
la boite / le bocal pourrait la/le
faire exploser.

Ne placez pas de plateaux de

cuisson, de plats ou de papier

aluminium directement au bas
du four. La chaleur accumulée
pourrait endommager le fond
du four.
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Respectez les précautions sui-
vantes lorsque vous utilisez du
papier sulfurisé gras ou des ma-
tériaux similaires :

* Placez le papier sulfurisé dans
un ustensile de cuisine ou sur
un accessoire du four (plateau,
grille métallique, etc.) avec les
aliments et placez-le dans le
four préchauffé.

* Pour éviter de toucher les élé-

ments chauffants du four et

d'obstruer le flux d'air chaud,
retirez les parties excéden-
taires de papier sulfurisé qui
pendent des accessoires ou
des récipients. N'utilisez pas
de papier sulfurisé a des tem-
pératures de four supérieures

a la température maximale

d'utilisation spécifiée par le fa-

bricant. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne le placez pas sur les acces-

soires pendant le préchauf-

fage.

Appuyez toujours sur une as-

siette ou un objet similaire

pour éviter que le matériau ne
vole en raison de la circulation
de l'air a l'intérieur du four.

Ne recouvrez que la surface

nécessaire a l'intérieur du pla-

teau.
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Aprés chaque utilisation, le pla-
teau doit étre nettoyé et tout
papier sulfurisé ou matériau si-
milaire utilisé dans le plateau
doit étre remplacé. Dans le cas
contraire, les liquides qui
s'écoulent sur le plateau
peuvent provoquer des fumées
ou méme des flammes.

Un flux d'air est généré lorsque
le couvercle de I'appapreil est
ouvert. Le papier sulfurisé peut
entrer en contact avec les élé-
ments chauffants et s'enflam-
mer.

Si vous utilisez une grille pour
la friture, placez un plateau sur
la grille inférieure. Sinon, 'huile
alimentaire et les autres com-
posants qui s'égouttent sur la
sole du four peuvent créer une
épaisse fumée et provoquer
des flammes.

Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades pré-
sentent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a un
feu de barbecue intense. Ne
placez pas non plus les ali-
ments trop loin a l'arriere de la



grille. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

Al .10 Systeme a vapeur

* En cuisson assistée par va-
peur, l'ouverture de la porte
peut provoquer un échappe-
ment de vapeur créant un
risque de bralure. Soyez pru-
dent lorsque vous ouvrez la
porte.

+ Si I'humidité reste dans le four
apres la cuisson a la vapeur,
elle peut causer de la corro-
sion. Laissez sécher le four
apres la cuisson. Ne conservez
pas d’aliments humides au
four pendant une longue pé-
riode.

+ Lorsque vous retirez les ali-
ments aprées la cuisson a la va-
peur, le liquide chaud peut
s'écouler des accessoires,
faites attention.

* Lors de la cuisson a la vapeur,
il est recommandé d'ajouter
autant d'eau que la quantité in-
diquée dans le tableau de cuis-
son.

+ N'utilisez pas de I'eau distillée
ou filtrée. Utilisez uniquement
des eaux prétes a I'emploi.
N’utilisez pas de solutions in-
flammables, alcoolisées ou de
particules solides a la place de
I'eau.
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* N'utilisez pas d'accessoires

susceptibles de se corroder a
cause de la vapeur pendant la
cuisson.

* Veillez a ne pas déverser d’eau

sur la surface du four ou sur
les surfaces indésirables lors
du retrait ou de la mise en
place du réservoir d'eau.

1.11 Sécuriteé relative a
I'entretien et au net-
toyage

« Attendez que I'appareil refroi-

disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !

Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs, de grattoirs métal-
liques, de laine métallique ou
d’agents de blanchiment pour
nettoyer la vitre de la porte
avant du four. Ces matériaux
peuvent provoquer des rayures
et des bris sur les surfaces en
verre.

Aprés chaque cuisson a la va-
peur, vous devez vidanger |'eau
résiduelle dans le réservoir



d’eau et le nettoyer. L'utilisa-
tion de I'eau laissée dans cette
chambre lors de la prochaine
cuisson crée des problemes
relatifs a I'hygiene.

1.12 Auto-nettoyage a
haute température

(pyrolyse)

* Lors de l'auto-nettoyage, les
surfaces deviennent plus
chaudes qu’en utilisation nor-
male. Eloignez les enfants.

* Les surfaces chaudes causent
des brilures ! Ne touchez pas
I'appareil pendant I'auto-net-
toyage et tenez-le hors de por-
tée des enfants. Attendez au
moins 30 minutes avant de re-
tirer les résidus.

+ Lors de l'auto-nettoyage, de la
fumée sera émise en raison de
la combustion des résidus ali-

mentaires. Aérez correctement

votre cuisine pendant le pro-
cessus de nettoyage.

+ Avant de commencer le net-
toyage, nettoyez les surfaces
extérieures du four et les rési-
dus d'aliments a l'intérieur du
four a I'aide d'un chiffon sa-
vonneux. Retirez tous les ac-
cessoires et ustensiles de cui-
sine du four. Si votre appareil
est équipé d’'un accessoire py-
ro-proof (résistant a I'autonet-
toyage a haute température),
vous n'avez pas besoin de reti-
rer ces accessoires du four.

+ Si une plaque de cuisson se
trouve au-dessus de votre four,
ne la faites pas fonctionner
pendant la prolyse.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit possede un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec
des pieces et matériaux de
qualité supérieure, réutilisables
et adaptés au recyclage. Par
conséquent, ne le mettez pas
B . ot avec les ordures mé-

nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.
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2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-
clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiére d'environne-
ment. Ne jetez pas les déchets d’'emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-

tions sur l'efficacité énergétique figurent

sur le regu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-aprés vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique tout en économisant de I'énergie.

+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.
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S'il est indiqué dans la recette ou le ma-
nuel d’utilisation, préchauffez toujours.
N’ouvrez pas la porte du four trop sou-
vent pendant la cuisson.

Eteignez I'appareil 5 a 10 minutes avant
la fin de la cuisson pour une cuisson pro-
longée. Vous pouvez économiser jusqu'a
20 % d'électricité en utilisant la chaleur
résiduelle.

Essayez de faire cuire plus d’'un plat a la
fois au four. Vous pouvez cuire en méme
temps en plagant deux cuiseurs sur la
grille. De plus, si vous faites cuire vos re-
pas I'un aprés l'autre, vous économiserez
de I'énergie, car le four ne perdra pas sa
chaleur.

N’ouvrez pas la porte du four lors de la
cuisson en mode “Chaleur tournante
éco”de fonctionnement. Si la porte n'est
pas ouverte, la température interne est
optimisée pour économiser I'énergie
dans la “Chaleur tournante éco” fonction
d’utilisation,et cette température peut
étre différente de celle qui est affichée a
I'écran.




3 Votre appareil

3.1 Présentation de I'appareil
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1 Panneau de commande 2 Lampe
3 Etageéres grillagées 4 Moteur du ventilateur (derriére la
plaque en acier)
5 Porte 6 Poignée
7 La piscine a eau pour la cuisson a la 8 Positions de I'étageren
vapeur
9 Chauffage supérieur 10 Ouvertures de ventilation

11 Réservoir d'eau

3.2 Présentation et utilisation du pan-
neau de commande de I'appareil

Dans cette section, vous trouverez I'apergu
et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et cer-
taines caractéristiques peuvent varier selon
le type d'appareil.
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3.2.1 Panneau de commande

P
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1 Réservoir d'eau
3 Minuterie

S'ily a des boutons de commande de votre
produit, dans certains modeles ces bou-
tons peuvent étre tels qu'ils sortent lors-
qu'on les enfonce (boutons enterrés). Pour
effectuer les réglages a I'aide de ces bou-
tons, il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer. Apres
avoir effectué votre réglage, appuyez a nou-
veau et remettez le bouton en place.

3.2.2 Introduction au panneau de com-
mande de I'appareil

Bouton de sélection de fonction

Vous pouvez sélectionner les fonctions de
fonctionnement du four avec le bouton de
sélection des fonctions. Tourner a gauche/
droite a partir de la position fermée (en
haut) pour sélectionner.

Bouton de sélection de température

Vous pouvez sélectionner la température a
laquelle vous souhaitez cuisiner avec le
bouton de température. Tournez dans le
sens des aiguilles d'une montre a partir de
la position fermée (supérieure) pour sélec-
tionner.

Indicateur de température intérieure du
four

Vous pouvez voir la température intérieure
du four sur I'affichage de la minuterie. Le
four chauffe jusqu'a ce qu'il atteigne la tem-
pérature réglée et maintienne cette tempé-
rature et I'animation de chauffage a 3
lignes clignote a l'extréme droite. Lorsque
la température du four atteint la valeur de

2 Bouton de sélection de fonctions

4 Bouton de sélection de température
consigne, cette animation s'arréte et le
symbole « C » apparait en permanence a

coté de la valeur de température de
consigne.

Minuterie

O |
) |

O 0 ©®

D 5
€% | = &
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v v v
2 3 4

Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur
Touche des réglages

oA W N =

Touche de verrouillage des touches
Symboles d'affichage

: Symbole de I'heure de cuisson

: Symbole de I'heure de fin de cuisson *

: Symbole d'alarme

: Symbole du thermometre a viande *

: Le symbole de verrouillage des commandes
: Symbole de température

: Symbole des réglages

Bl & =EPNWDOCO

: Symbole de verrouillage de la porte *

* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre appareil.
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3.3 Fonctions d'utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez
les fonctions de cuisson que vous pouvez
utiliser dans votre four et les températures

les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions.
L'ordre des modes de fonctionnement indi-
qués ici peut étre différent de la disposition
sur votre I'appareil.

Symboles

des fonc- [?escrlptlon des fonc- Pl’age de t.,e m- Description et utilisation
N tions pérature (°C)
tions
-o- )
PargN Lampe du four 3 Aucur} chauffage ne fonctionne dans le four. Seule la lampe du
| four s'allume.

Convection naturelle

40-280

Les aliments sont chauffés au-dessus et en dessous au méme
moment. Convient aux gateaux, aux patisseries ou aux gateaux
et ragodts dans des moules a patisserie. La cuisson se fait a
I'aide d'un seul plateau.

Chauffage par le bas

40-220

Seul le chauffage inférieur est en marche. Il convient aux ali-
ments dont le fond doit étre bruni.

Chauffage de haut /
bas assisté par ventila-
teur

40-280

L'air chauffé par les appareils de chauffage supérieur et infé-
rieur est distribué de fagon égale et rapide dans tout le four
grace au ventilateur. La cuisson se fait a I'aide d’'un seul pla-
teau.

Chaleur tournante

40-280

L'air chauffé par I'appareil de chauffage soufflant est distribué
de fagon égale et rapide dans tout le four grace au ventilateur.
Il convient a la cuisson de vos aliments sur plusieurs plateaux
a différents niveaux d'étagéres.

Chaleur tournante éco

160-220

Afin d'économiser de I'énergie, vous pouvez utiliser cette fonc-
tion au lieu d'utiliser "Chaleur tournante” dans la plage de
160-220°C. Mais; le temps de cuisson sera un peu plus long.

Fonction « 3D »

40-280

Les fonctions de chauffage supérieur, de chauffage inférieur et
de chauffage par ventilateur fonctionnent. Chaque c6té du pro-
duit a cuire est cuit de maniére égale et rapide. La cuisson se
fait a I'aide d'un seul plateau. Cette fonction doit également
étre utilisée pour la cuisson a la vapeur.

Grille complete

40-280

La large grille située sur le plafond du four fonctionne. Elle est
appropriée pour les grillades en grande quantité.

Pyrolyse

Elle est utilisée pour 'autonettoyage du four a haute tempéra-
ture. Consultez les spécifications de la section Entretien et net-
toyage pour cette fonction..

3.4 Accessoires de I'appareil
Votre appareil comporte divers acces-

soires. Dans cette section, vous trouverez
la description des accessoires ainsi que les
descriptions de leur utilisation appropriée.
Selon le modeéle de I'appareil, I'accessoire
fourni varie. Tous les accessoires décrits

Les plateaux a l'intérieur de votre
appareil peuvent étre déformés
sous l'effet de la chaleur. Cela n'a
aucun effet sur la fonctionnalité. La
déformation disparait lorsque le
plateau est refroidi.

®

dans le manuel d'utilisation peuvent ne pas
étre disponibles dans votre appareil.
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Plateau standard

Il est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.

Plateau profond

Il est utilisé pour les patisseries, la friture
de gros morceauy, les aliments juteux ou
pour la collecte d’huiles coulantes lors des
grillades.

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les aliments
a cuire, frire et mijoter sur la grille désirée.
Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

Sur les modéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

3.5 Utilisation des accessoires de
I'appareil

Etagéres de cuisson

Il existe 5 niveaux de position des étagéeres
dans la zone de cuisson. Vous pouvez éga-
lement voir I'ordre des étageres en regar-
dant les numéros figurant sur le cadre fron-
tal du four.

Sur les modeéles avec étagéeres en fil mé-
tallique :

=N who

>

Sur les modeéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

5
4; =~ 2
N 1

Mise en place de la grille métallique et du
plateau métallique sur les étageres de cui-
sine

Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étagéeres métalliques latérales.
En plagant la grille métallique sur I'étagére
souhaitée, la partie ouverte doit étre orien-
tée vers I'avant. Pour une meilleure cuis-
son, la grille métallique doit étre fixée sur le
point d'arrét de I'étagere métallique. Elle ne
doit pas traverser la butée et entrer contact
avec la paroi arriére du four.
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Sur les modéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étagéres latérales. La grille
métallique n’est orientée que vers une
seule direction lorsqu’elle est placée sur
I'étagere. En placant la grille métallique sur
I'étagere souhaitée, la partie ouverte doit
étre orientée vers l'avant.

Mise en place du plateau sur les étagéeres
de cuisine

Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres métalliques la-
térales. Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagere souhaitée, son c6té congu pour
étre tenu doit se trouver vers |'avant. Pour
une meilleure cuisson, le plateau doit étre
fixé avec la butée sur I'étagére métallique.
Elle ne doit pas traverser la butée et entrer
contact avec la paroi arriére du four.

Sur les modeéles sans étageres en fil mé-
tallique : :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales. Le
plateau n’est orienté que vers une seule di-
rection lorsqu'il est placé sur I'étagére.
Lorsque vous placez le plateau sur I'éta-
gére souhaitée, son coté congu pour étre
tenu doit se trouver vers I'avant.

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui empéche
la grille métallique de basculer de I'étagére
métallique. Grace a cette fonction, vous
pouvez sortir votre nourriture facilement et
en toute sécurité. Tout en retirant la grille
métallique, vous pouvez la tirer vers l'avant
jusqu’a ce qu’elle atteigne la butée. Vous
devez passer sur ce point pour le supprimer
complétement.

Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

Sur les modeéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

Fonction d'arrét de plateau-- Sur les mo-
deles avec étageres en fil métallique

Il existe également une fonction de butée
qui empéche le plateau de basculer de
I'étagere métallique. Tout en retirant le pla-
teau, libérez-le de la prise d'arrét arriére et
tirez-le vers vous jusqu'a ce qu'il atteigne le
coté avant. Vous devez passer sur cette
douille d'arrét pour la supprimer compléte-
ment.
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Mise en place appropriée de la grille métal-
lique et du plateau sur les rails télescopi-
quesModeles a étageres grillagées et rails
télescopiques

Grace aux rails télescopiques, les plateaux
ou la grille métallique peuvent étre facile-
ment installés et retirés. Lors de ['utilisation
de plateaux et de grilles métalliques avec le
rail télescopique, il faut s’assurer que les
broches, a I'avant et a l'arriére des rails té-
lescopiques, reposent sur les bords de la
grille et du plateau (comme indiqué sur la
figure).
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3.6 Spécifications techniques

Spécifications générales

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon- 505 /594 /567

deur)(mm)

Dimension d'installation du four (hauteur/largeur/profon- 590-600 /560 /min. 550
deur)

Tension/fréquence 220-240V ~; 50 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation

dans I'appareil min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consommation totale d’énergie (kW) 33

Type de fours Four multifonction

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours électriques domestiques sont données
conformément a la norme EN 60350-1 / [EC 60350-1. Les valeurs sont déterminées en fonctions Chauffage de
haut / bas assisté par ventilateur ou (si elles sont présentes) Convection naturelle avec la charge standard.

La classe d'efficacité énergétique est déterminée selon |'ordre de priorité suivant, selon que les fonctions perti-
nentes existent ou non sur I'appareil. 1-Chaleur tournante éco , 2-Chaleur tournante , 3-Gril inférieur assisté par venti-
lateur, 4-Convection naturelle.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d’'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de 'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

4.1 Reéglage de I'heure pour la pre-
miére fois

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne la réglez pas, vous ne pour-

rez pas cuisiner dans certains mo-
déles de four.

1. Lors de la premiére mise en marche du
four, l'indication "12:00" et le symbole &©
clignotent sur I'écran.

2. Réglez I'heure du jour a l'aide des
touches @/O.

O 1M
=g

oo o 3 & @

3. Appuyez sur la touche (9 ou {& pour ac-
tiver le champ Minute.

O I

=inln
|
Q ‘
il N O © & O

4. Appuyez sur les touches @/ pour ré-
gler les minutes.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confirmez le réglage en appuyant sur la

touche ©©.

= L’heure du jour est réglée et le symbole
(O disparait de I'écran.

Si vous ne réglez pas la premieére
@ heure, « 12:00 » et les symboles (O
continueront a clignoter et votre
four ne démarrera pas. Pour que
votre four fonctionne, vous devez
confirmer I'heure de la journée en la
réglant ou en appuyant sur la
touche © lorsqu'elle est a
« 12:00 ». Vous pouvez modifier les
réglages de I'heure de la journée
plus tard tel que décrit dans la sec-
tion « Réglages ».

En cas de panne de courant, les ré-

@ glages de I'heure du jour sont
désactivés. Il devrait étre remis en
place.

4.2 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Retirez tous les accessoires du four pré-
vu a l'intérieur du produit.

3. Allumez I'appareil et laissez-le fonction-
ner pendant 30 minutes, puis éteignez-
le. De cette facon, les résidus et les
couches qui ont pu rester dans le four
pendant la fabrication sont brilés et net-
toyés.

4. Lorsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée et
la fonction de cuisson que tous les ap-
pareils de chauffage de votre appareil
utilisent. Voir «Fonctions de fonctionne-
ment du four [» 63]». Vous pouvez ap-
prendre comment faire fonctionner le
four dans la section suivante.

5. Veuillez attendre que le four refroidisse.

6. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

Avant d'utiliser les accessoires ;

Nettoyez les accessoires que vous retirez
du four avec de I'eau savonneuse et une
éponge de nettoyage douce.
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REMARQUE : Certains détergents ou
agents de nettoyage peuvent endommager
la surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage ou d'objets pointus
pendant le nettoyage.

5 Utilisation du four

REMARQUE : Lors de la premiere utilisa-
tion, de la fumée et des odeurs peuvent se
dégager pendant plusieurs heures. C'est
normal et vous avez juste besoin d'une
bonne ventilation pour I'éliminer. Evitez d'in-
haler directement la fumée et les odeurs
qui se forment.

5.1 Informations générales sur I'utili-
sation du four

Ventilateur de refroidissement( Cela varie
selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre ap-
pareil. )

Votre produit est équipé d’un ventilateur de
refroidissement. Le ventilateur de refroidis-
sement est activé automatiquement en cas
de besoin et refroidit a la fois la face avant
de I'appareil et le four. Il est automatique-
ment désactivé lorsque le processus de re-
froidissement est terminé. L'air chaud sort
par la porte du four. Evitez de couvrir ces
ouvertures de ventilation. Sinon, le four
risque de surchauffer. Le ventilateur de re-
froidissement continue a fonctionner pen-
dant le fonctionnement du four ou aprés
I'arrét du four (pendant environ 20 a 30 mi-
nutes). Si vous cuisinez en programmant la
minuterie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s'éteint au méme moment que toutes les
fonctions. L'utilisateur ne peut pas détermi-
ner la durée de fonctionnement du ventila-
teur de refroidissement. Il s'allume et
s’'éteint automatiquement. Ce n'est pas une
erreur.

Eclairage du four

L'éclairage du four est en marche lorsque le
four commence la cuisson. Dans certains
modeles, I'éclairage est en marche pendant
la cuisson, tandis que dans d’autres, il
s'éteint aprés un certain temps.

Dans certaines fonctions de cuisson, la
lampe ne s'allume jamais pour économiser
de I'énergie.

Si vous souhaitez que la lampe du four

reste allumée en permanence, sélectionnez
I'état de fonctionnement “Lampe du four” a
I'aide du bouton de sélection de la fonction.

5.2 Fonctionnement de I'unité de
commande du four

Avertissements généraux sur I'unité de

commande du four

+ La durée maximale qui peut étre définie
pour le processus de cuisson est de
5 heures 59 minutes. En cas de panne
d’alimentation, le programme est annulé.
Vous devrez le reprogrammer.

+ Lors des réglages, les symboles corres-
pondants clignotent a I'écran. Patientez
quelques instants pendant I'enregistre-
ment des parametres.

+ Lorsqu'un réglage de cuisson a été effec-
tué, I'heure de la journée ne peut pas étre
réglée.

+ Si la durée de cuisson est réglée lorsque
la cuisson commence. Le temps restant
s'affiche a I'écran.

+ Dans les cas ou le temps de cuisson ou
le temps de fin de cuisson est défini,
vous pouvez annuler automatiquement
en appuyant longuement sur la touche ©

Minuterie
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1 Touche d'alarme
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Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur
Touche des réglages

o g WN

Touche de verrouillage des touches
Symboles d’'affichage

: Symbole de I'heure de cuisson

: Symbole de I'heure de fin de cuisson *

: Symbole d’alarme

: Symbole du thermometre a viande *

: Le symbole de verrouillage des commandes
: Symbole de température

: Symbole des réglages

Bl @ =P ND OO

: Symbole de verrouillage de la porte *

* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre appareil.

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction de
cuisson a l'aide du bouton de sélection de

fonctions et que vous réglez une tempéra-

ture donnée a l'aide du bouton de tempéra-
ture, le four se met en marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant le
bouton de sélection de fonctions et le bou-

ton de température en position arrét (haut).

Cuisson manuelle pour la sélection de la
température et de la fonction de cuisson
du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d'une com-
mande manuelle (sous votre propre
contrdle) sans régler le temps de cuisson
en sélectionnant la température et la fonc-

tion de cuisson spécifiques a vos aliments.

7

P / C

1. Sélectionnez la fonction de fonctionne-
ment lorsque vous souhaitez cuisiner a
I'aide du bouton de sélection des fonc-
tions.

2. Réglez la température de cuisson sou-
haitée a l'aide du bouton de tempéra-
ture.

= Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la tempéra-
ture sélectionnées, et | apparait a
I'écran. La valeur de la température ré-
glée et des animations de 3 lignes ap-
paraissent a I'écran. Ensuite, le temps
écoulé depuis le début de la cuisson
est affiché dans I'ordre. Lorsque la
température interne du four atteint la
température définie le symbole § dis-
parait et un signal sonore retentit.
L'animation de 3 lignes sur I'écran s’ar-
réte et le symbole C apparait en conti-
nu a c6té de la valeur de la tempéra-
ture. Le four ne s’éteint pas automati-
quement car la cuisson manuelle se
fait sans réglage du temps de cuisson.
Vous devez controler la cuisson et
I'éteindre vous-méme. Lorsque votre
cuisson est terminée, arrétez le four en
tournant le bouton de sélection de
fonctions et le bouton de température
en position arrét (haut).

Cuisson effectuée par le réglage du temps
de cuisson :

Vous pouvez faire en sorte que le four
s'éteigne automatiquement a la fin du
temps imparti en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de fonctionnement spéci-
fiques a votre aliment et en réglant le
temps de cuisson sur la minuterie.

1. Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.

2. Appuyez sur la touche (O jusqu’a ce que
le symbole (O s'affiche a I'écran pour in-
diquer le temps de cuisson.
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Pour régler rapidement le temps de

@ cuisson, vous pouvez directement
toucher la® pour régler le temps de
cuisson a 30 minutes aprés avoir
réglé la fonction de fonctionnement
et la température puis utiliser les

touches @/© pour modifier I'heure.

6. L'avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter l'avertissement so-
nore. L'avertissement s'arréte et I'heure
du jour s’affiche a I'écran.

3. Réglez le temps de cuisson a 'aide des
touches ®/0.

O M-
[
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Si vous appuyez sur une touche a la

@ fin de l'avertissement sonore, le
four se remet en marche. Pour évi-
ter que le four ne fonctionne a nou-
veau a la fin de I'avertissement,
mettez le bouton de température et
le bouton de fonction en position

« 0 » (arrét).

Le temps de cuisson augmente

@ d’une minute au cours des 15 pre-
miéres minutes et de 5 minutes
aprés 15 minutes.

4. Mettez vos aliments au four et réglez la
température a I'aide du bouton de tem-
pérature.

= Votre four se met en marche im-
médiatement a la fonction et a la
température sélectionnées. Le
compte a rebours du temps de
cuisson défini commence et
s'affiche a I'écran. Le compte a re-
bours du temps de cuisson et la
valeur de température définie ainsi
que l'animation a 3 lignes a c6té
sont affichés dans I'ordre. Lorsque
la température interne du four at-
teint la température définie le sym-
bole § disparait et un signal so-
nore retentit. L'animation de
3 lignes sur I'écran s’arréte et le
symbole C apparait en continu a
co6té de la valeur de la tempéra-
ture.

5. Lorsque le temps de cuisson défini est
expiré, le message « End » s'affiche a
I'écran, le symbole (O clignote et la mi-
nuterie émet un avertissement sonore.

5.3 Cuisson a la vapeur

Votre four dispose d’'une fonction Cuisson
a la vapeur. De meilleurs résultats de cuis-
son sont obtenus avec l'assistance vapeur.
L'assistance vapeur permet d'obtenir une
surface des patisseries plus brillante, une
cro(te plus croquante et plus volumineuse.
De plus, l'assistance vapeur réduit la perte
d'humidité des aliments tels que la viande
et leur permet d'étre cuits plus juteux a l'in-
térieur et plus délicieux.

Avertissements généraux

+ La cuisson a la vapeur ne peut étre effec-
tuée qu'avec les fonctions de cuisson a
la vapeur spécifiées dans le manuel.

+ La capacité du réservoir d'eau est de 250
ml. Ne mettez pas plus de 250 ml d'eau
dans le réservoir d'eau pendant la cuis-
son.

+ La condensation formée sur la porte du
four apres cuisson a la vapeur peut
s'écouler lorsque la porte du four est ou-
verte. dés que vous ouvrez la porte du
four, essuyez la condensation.

+ Mettez une distance entre vous et le four
lorsque vous ouvrez la porte la porte, car
la vapeur et la chaleur peuvent s'échap-
per pendant et aprés la cuisson a la va-
peur. La vapeur peut vous brdler la main,
le visage et/ou les yeux.
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+ Side l'eau reste a l'intérieur du four apres
chaque cuisson a la vapeur, essuyez la a
I'aide d’un chiffon sec une fois que le four
a refroidi. Sinon, I'eau résiduelle peut en-
trainer une calcification.

+ Si votre produit est équipé d'une sonde a
viande, assurez-vous que le couvercle de
la sonde a viande est fermé avant la cuis-
son a la vapeur. Sinon, il peut y avoir une
fuite de vapeur de la prise de la sonde a
viande.

Pour la cuisson a la vapeur :

1. Commencez votre cuisson apres avoir
vérifié le tableau de cuisson assistée
par vapeur et réglé la fonction, la tempé-
rature et le temps en fonction de I'ali-
ment que vous souhaitez cuire. Vous
pouvez déterminer la quantité d'eau a
ajouter, la température, la fonction de
cuisson et le temps de cuisson qui ne fi-
gurent pas dans le tableau.

2. Placez vos aliments dans le four a la po-
sition de la grille recommandée.

3. Poussez le réservoir d’'eau sur le pan-
neau de commande de votre four
lorsque vient le temps d'ajouter de I'eau,
selon le tableau de cuisson.

4. Retirez le réservoir d'eau de sa fente.

5. Ouvrez le couvercle du réservoir d'eau et
remplissez-le avec de I'eau jusqu’au ni-
veau indiqué sur la table de cuisson.

N'utilisez pas de I'eau distillée ou
@ filtrée. Utilisez uniquement des
eaux prétes a I'emploi. N'utilisez
pas de solutions inflammables, al-
coolisées ou de particules solides a

la place de I'eau.

ﬁ@\, i 7
/

6. Fermez le couvercle et mettez le réser-
voir d'eau a sa place. Poussez le réser-
voir d'eau jusqu’au bout.

|

|
|
|
|
| |

= L'eau dans le réservoir d’'eau com-
mence a s'écouler lentement vers
la sole du four, la cuisson a la va-
peur est fournie pour les aliments.

7. Lorsque votre cuisson est terminée, ar-
rétez le four en tournant les boutons de
fonction et de Température en position
arrét.

Si de I'eau reste sur le bas du four
aprés chaque cuisson a la vapeur,
essuyez-la a I'aide d’un chiffon sec

une fois que le four a refroidi. Si-
non, I'eau qui reste dans le four

peut provoquer une calcification.

5.4 Réglages

Activation du verrouillage de touches

En utilisant la fonction de verrouillage de
touche, vous pouvez protéger la minuterie
contre les interférences.

1. Appuyez sur la touche [ jusqu’a ce que
le symbole & s'affiche a I'écran.
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= Le symbole [§ s'affiche a I'écran et le
compte a rebours 3-2-1 commence. La
touche se verrouille a la fin du compte
a rebours. Lorsque vous appuyez sur
n'importe quelle touche aprés que le
verrouillage de touches soit activé, la
minuterie émet un signal sonore et le
symbole [ clignote.

Si vous relachez la touche & avant

@ la fin du compte a rebours, le ver-
rouillage de la touche ne s’active
pas.

Les touches de la minuterie ne
@ peuvent pas étre utilisées lorsque

le verrouillage de touches est acti-

vé. Le verrouillage de touches ne se

désactive pas en cas de panne de
courant.

1. Appuyez sur la touche 2 jusqu’a ce que
le symbole 2 s'affiche a I'écran.

Désactivation du verrouillage de touches

1. Appuyez sur la touche (3 jusqu’a ce que
le symbole [ disparaisse a I'écran.

= Le symbole [§ disparait de I'écran et le
verrouillage des touches est désactivé.

Réglage de I'alarme

Vous pouvez également utiliser la minuterie
de I'appareil pour tout avertissement ou
rappel autre que la cuisson. L’horloge de
I'alarme n’a aucun impact sur le fonctionne-
ment du four. Elle est utilisée a des fins
d’avertissement. Par exemple, vous pouvez
utiliser I'alarme lorsque vous voulez retour-
ner les aliments au four a une certaine
heure. Des que I'heure que vous avez réglée
est écoulée, la minuterie émet un avertisse-
ment sonore.

La durée maximale de |'alarme peut
@ étre de 23 heures 59 minutes.

o WD
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2. Réglez I'heure de I'alarme a 'aide des
touches @/O.

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= Aprés avoir réglé I'heure de
I'alarme, le symbole A\ reste allumé
et le compte a rebours de I'heure
de I'alarme commence a I'écran. Si
I'heure de I'alarme et le temps de
cuisson sont réglés en méme
temps, le temps le plus court s’af-
fiche a I'écran.

3. Une fois que I'heure de I'alarme est
écoulée, le symbole £\ commence a cli-
gnoter et un avertissement sonore re-
tentit.

Désactivation de I'alarme

1. Une fois le temps de I'alarme écoulég,
I'avertissement sonore retentit pendant
deux minutes. Appuyez sur n'importe
quelle touche pour arréter 'avertisse-
ment sonore.

= L'avertissement s’arréte et I'heure du
jour s’affiche a I'écran.

Si vous souhaitez désactiver I'alarme ;

1. Appuyez sur la touche 2 jusqu’a ce que
le symbole L\ s’affiche a I'écran pour ré-
initialiser I'heure de I'alarme. Appuyez
sur la touche © jusqu’a ce que le sym-
bole « 00 h 00 » s’affiche a I'écran.

2. Vous pouvez également désactiver
I'alarme en appuyant longuement sur la
touche A\.
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Réglage du volume

1. Appuyez sur la touche ¢ jusqu’a ce que
I'une des valeurs b-01-b-02-b-03 et le
symbole it apparaissent a I'écran.

L_[] | #®
L
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2. Réglez le niveau souhaité a I'aide des
touches ®/@. (b-01-b-02-b-03)

L _[J %
I

@
oo o N ¢ @

= Appuyez sur la touche {& pour confir-
mer ou patientez sans appuyer aucune
touche. Le volume réglé devient actif
aprés un certain temps.

Réglage de la luminosité de I'écran

1. Appuyez sur la touche ¢ jusqu’a ce que
I'une des valeurs d-01-d-02-d-03 et le
symbole it apparaissent a I'écran.
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2. Réglez le degré de luminosité souhaité a
I'aide des touches ®/©. (d-01-d-02-
d-03)
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= Appuyez sur la touche {8 pour confir-
mer ou patientez sans appuyer aucune
touche. Le réglage de luminosité de-
vient actif aprés un certain temps.

Modification de I'heure du jour

Sur votre four pour modifier I'heure du jour
que vous avez précédemment définie :

1. Appuyez sur la touche ¢ jusqu’a ce que
le symbole (O s'affiche a I'écran.

2. Réglez I'heure du jour a I'aide des
touches @/O.
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3. Appuyez sur la touche {© ou % pour ac-
tiver le champ Minute.
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4. Appuyez sur les touches @/O pour ré-
gler les minutes.
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5. Confirmez le réglage en appuyant sur la
touche .

= L’heure du jour est réglée et le symbole
disparait de I'écran.

6 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

Cette section décrit certains des aliments
testés en tant que producteurs et les para-
métres les plus appropriés pour ces ali-
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ments. Les réglages du four et des acces-
soires appropriés pour ces aliments y sont
également indiqués.

6.1 Avertissements généraux concer-
nant la cuisson au four

+ Lorsque vous ouvrez la porte du four pen-
dant ou apres la cuisson, de la vapeur
brilante peut s’en échapper. La vapeur
peut vous bridler la main, le visage et/ou
les yeux. Lorsque vous ouvrez la porte du
four, tachez de rester a I'écart.

+ Lavapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes d'eau de
condensation a l'intérieur et a I'extérieur
du four, et sur les parties supérieures de
I'appareil en raison de la différence de
température. Il s’agit d'un phénomene
physique et normal.

+ Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.

+ Retirez toujours les accessoires non utili-
sés du four avant de lancer la cuisson.
Les accessoires laissés dans le four
peuvent empécher que vos aliments
cuisent a de valeurs de température ap-
propriées.

+ Pour les aliments que vous cuisinez se-
lon votre propre recette, vous pouvez
faire référence a des aliments similaires
indiqués dans les tables de cuisson.

« L'utilisation des accessoires fournis vous
permet d’obtenir les meilleures perfor-
mances de cuisson. Prétez toujours at-
tention aux avertissements et aux infor-
mations fournis par le fabricant pour
d’autres ustensiles de cuisine que vous
utilisez.

+ Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des dimen-
sions adaptées au récipient dans lequel
vous cuisinez. Lorsque le papier sulfurisé
déborde du récipient, cela peut causer
des bralures et affecter la qualité de
votre cuisson. Utilisez le papier sulfurisé
dans la plage de température indiquée.
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Pour une bonne performance de cuisson,
placez vos aliments sur la bonne étagere
recommandée. Ne changez pas la posi-
tion de I'étagére pendant la cuisson.

6.1.1 Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

Nous vous recommandons d’utiliser les
accessoires de I'appareil pour obtenir
une bonne performance de cuisson. Si
vous utilisez un ustensile de cuisson
autre que ceux fournis, optez pour un us-
tensile de couleur sombre, antiadhésif et
résistant a la chaleur.

Si le préchauffage d'aliments est recom-
mandé dans la table de cuisson, veillez a
les mettre au four par la suite.

Si vous cuisinez a l'aide d’ustensiles de
cuisine sur la grille métallique, placez-les
au milieu de la grille, et non prés du mur
arriére.

Tous les ingrédients utilisés dans la fabri-
cation des patisseries doivent étre frais
et a température ambiante.

L'état de cuisson des aliments peut varier
selon la quantité de nourriture et la taille
des ustensiles de cuisine utilisés.

Les moules en métal, en céramique et en
verre prolongent le temps de cuisson et
les surfaces inférieures des patisseries
ne brunissent pas uniformément.

Si vous utilisez du papier sulfurisé, un pe-
tit brunissement peut étre observé sur la
surface inférieure de I'aliment. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre période de cuisson d'environ 10 mi-
nutes.

Les valeurs indiquées dans les tables de
cuisson sont déterminées a la suite des
tests effectués dans nos laboratoires.
Les valeurs qui vous conviennent
peuvent étre différentes de celles-ci.
Placez vos aliments sur I'étagere appro-
priée recommandée dans la table de
cuisson. Reportez-vous a I'étagere infé-
rieure du four comme étagere 1.




Conseils pour la cuisson des gateaux

+ Sile gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et diminuez le
temps de cuisson.

+ Sile gateau est humide, utilisez une pe-
tite quantité de liquide ou réduisez la
température de 10°C.

+ Sile dessus du gateau est bralé, placez-
le sur une étagére inférieure, baissez la
température et augmentez le temps de
cuisson.

+ Sil'intérieur du gateau est bien cuit, mais
que l'extérieur est collant, utilisez moins

feuilles de pate a I'aide d'une sauce com-
posée d'un mélange de lait, d’huile, d’ceuf
et de yaourt.

Si la patisserie cuit lentement, veillez a ce
que I'épaisseur de la pate que vous avez
préparée ne déborde pas du plateau.

Si la surface de la pate est dorée et que
le fond n’est pas cuit, assurez-vous que
la quantité de sauce utilisée au fond de la
pate n’est pas trop importante. Pour que
la patisserie soit dorée de fagon uni-
forme, essayez d’étaler uniformément la
sauce entre les feuilles de pate et la pate.

de liquide, diminuez la température et
augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

+ Sila patisserie est trop séche, augmen-
tez la température de 10 °C et diminuez
le temps de cuisson. Humidifiez les

Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four
Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

+ Faites cuire votre pate a la position et a
la température spécifiées dans la table
de cuisson. Si le fond n’est toujours pas
assez doré, placez-le sur une étagere in-
férieure pour la prochaine cuisson.

Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion gére (en min) (environ)
Gateau sur le pla- flateau standard |Convection natu- 3 180 30 .45
teau relle
A Moule a gateau
Gateau dans le sur la grille métal- |Chaleur tournante |2 180 30..40
moule ;
lique **
Petits gateaux flateau standard :Ze;)lr;vectlon natu- |, 160 25 35
Sur les modéles
avec étagéres en
fil métallique : 3
Petits gateaux flateau standard Chaleur tournante 150 25..35
Sur les modeéles
sans étageres en
fil métallique : : 2
Moule a gateau
rond, 26 cm de Convection natu-
Génoise diamétre avec relle 2 150 30..40
pince sur grille
métallique **
Moule a gateau
rond, 26 cm de
Génoise diamétre avec Chaleur tournante |2 155 30..40
pince sur grille
métallique **
Biscuit Plaf(eau de patis- |Convection natu- 3 170 25 40
series * relle
Biscuit PIaTeaL: de patis- Chaleur tournante |3 170 20..30
series
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iment ccessoire a utili- [Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- | Température urée de cuisson
Ali A ire a utili- |F ion d'utili Position de I'é Tempé °C) |Durée de cui
ser tion gére (en min) (environ)
Patisserie flateau standard gc;lr;vectlon natu- 2 200 30 .40
Chauffage de
Patisserie *Plateau standard haut / bas assisté |2 180 35..45
par ventilateur
Patisserie flateau standard Chaleur tournante |2 180 30..40
Brioche E‘Iateau standard glalr;vectlon natu- |, 200 20 .35
Brioche flateau standard Chaleur tournante (3 180 20..30
Pain entier flateau standard g;lr;vectlon natu- |4 200 30 45
Pain entier flateau standard Chaleur tournante (3 200 30..40
Récipient rectan-
gulaire en verre /  |Convection natu-
Lasagne métal sur grille relle 20u3 200 30..45
métallique **
Moule rond en
métal noir, 20 cm .
Tarte aux de diametre sur gl’l’;"ed'o" nate- 1, 180 50..70
P grille métallique
*%
Moule rond en
Tarte aux métal noir, 20 cm
ommes de diamétre sur  |Chaleur tournante |3 170 50 ... 65
P grille métallique
*%
Pizza Plateau standard |Convection natu- 2 200 .. 220 10 .20

*

relle

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Suggestions pour cuisiner deux plateaux

Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion gére (en min) (environ)
N Sur les modéles
Sur les modéles P
avec étagéres en qvec,etageres en
2-Plateau stan- il métalliaue 150 fil métallique : 25
o dard * que: .. 40
Petits gateaux _ |Chaleur tournante |2 - 4 Sur les modeéles R
4-Plateau de pa- PR Sur les modeéles
e % sans étageres en o
tisseries O sans étageéres en
fil métallique : fil métalli .
140 il métallique : : 30
’ .45
2-Plateau stan-
o dard *
Biscuit _|Chaleur tournante (2 -4 170 25..35
4-Plateau de pa-
tisseries *
1-Plateau stan-
dard *
Patisserie _ |Chaleur tournante |1 -4 180 35..45
4-Plateau de pa-
tisseries *
2-Plateau stan-
dard *
Brioche . |Chaleur tournante (2 -4 180 20..30
4-Plateau de pa-
tisseries *

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Table de cuisson avec fonction d'utilisa-

tion “Chaleur tournante éco”

+ Ne modifiez pas le réglage de la tempéra-
ture aprés avoir commencé la cuisson
dans la fonction d'utilisation “Chaleur
tournante éco”.

« N'ouvrez pas la porte du four lorsque
vous cuisinez avec la fonction d'utilisa-
tion “Chaleur tournante éco”. Si la porte
ne s’ouvre pas, la température interne est
optimisée pour économiser I'énergie et
cette température peut étre différente de
celle qui est affichée a I'écran.

+ Ne préchauffez pas le four lors de la
fonction d'utilisation “Chaleur tournante
éco”.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre in-

clus dans votre appareil.

6.

1.2 Viande, poisson et volaille

Les points clés des grillades
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L'assaisonnement avec du jus de citron
et du poivre avant la cuisson de tout le
poulet, de la dinde et des gros morceaux
de viande permettra d’'améliorer la qualité
de la cuisson.

Il faut 15 a 30 minutes de plus pour faire
cuire une viande désossée que de faire
frire un filet.

Vous devez calculer environ 4 a 5 mi-
nutes de cuisson pour chaque centimétre
d’épaisseur de la viande.

Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant environ
10 minutes. Le jus de la viande est mieux
réparti sur la viande frite et ne ressort
pas lorsque vous découpez la viande.

Le poisson doit étre placé sur une éta-
gére de niveau moyen ou bas dans une
assiette résistante a la chaleur.



+ Faites cuire les plats recommandés dans
le tableau de cuisson avec un seul pla-

teau.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

sur une étagere
inférieure.

Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- | Température (°C) (Durée de cuisson
ser tion gére (en min) (environ)
. Chauffage de
Steak (entier) / Plateau standard s 15 mn 250/max,
. haut / bas assisté |3 N 60 ... 80
R6ti (1 kg) * - aprés 180 ... 190
par ventilateur
) Chauffage de
Jarret d'agneau  |Plateau standard haut / bas assisté |3 170 85 110
(1,52 kg) * -
par ventilateur
Grille métallique * Chauffage d
. ’ auffage de
EO)UIQT frit (182 |placez un plateau |hayt / bas assisté |2 ;Srg\Sn129500/max, 60 ... 80
9 surune etagere  |par ventilateur P
inférieure.
Grille métallique *
Poulet frit (18-2 | Placez un plateau |Fonction «3D» |2 15mn250/max, |¢q  go
kg) sur une étagére aprés 190
inférieure.
Chauffage de
Turquie (5,5 kg) Plateau standard haut / bas assisté |1 25 mn 250/max, 150..210
* . aprés 180 ... 190
par ventilateur
. Plateau standard . 25 mn 250/max,
Turquie (55kg) |, Fonction «3D» |1 aprés 180 .. 190 150 ... 210
Grille métallique *
Chauffage de
Poisson Placez un plateau |hayt / bas assisté |3 200 20..30
surune etagere | par ventilateur
inférieure.
Grille métallique *
Poisson Placez un plateau |Fonction« 3D » |3 200 20..30

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

6.1.3 Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu'ils sont
grillés, ils gardent une belle crolte et ne se
desséchent pas. Les filets de viande, les
brochettes, les saucisses ainsi que les lé-
gumes juteux (tomates, oignons, etc.) sont
particulierement adaptés aux grillades.

Avertissements généraux
+ Les aliments qui ne sont pas adaptés aux
grillades présentent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les aliments qui

sont adaptés a un feu de barbecue in-
tense. Ne placez pas non plus les ali-
ments trop loin a I'arriére de la grille. Il
s’agit de la zone la plus chaude et les ali-
ments gras peuvent prendre feu.

+ Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les sur-
faces chaudes peuvent causer des bri-

lures!

FR/79




Les points clés des grillades .

 Préparez autant que possible des ali-
ments dont I'épaisseur et le poids sont si-
milaires a la grille.

+ Placez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou sur la grille de barbecue
métallique en les répartissant sans dé-
passer les dimensions de I'appareil de
chauffage.

+ Les durées de cuisson indiquées sur le
tableau peuvent varier en fonction de
I'épaisseur des morceaux a griller.

Table barbecue

Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu'au ni-
veau souhaité dans le four. Si vous cuisi-
nez sur la grille métallique, faites glisser
la plaque de four vers I'étagére inférieure
pour récupérer I'huile. La plaque de four
que vous ferez glisser doit étre dimen-
sionnée de maniére a couvrir toute la sur-
face de la grille. Ce plateau peut ne pas
étre inclus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour faciliter
le nettoyage.

Aliment Accessoire a utiliser |Position de I'étagére |Température (°C) Durée de cuisson (en
min) (environ)

Poisson Grille métallique 4-5 250 20..25

Morceaux de volaille |Grille métallique 4-5 250 25..35
zzlgj;tefzdgg';?g: Grille métallique |4 250 20...30

Cotelette d’'agneau Grille métallique 4-5 250 20..25
fit::('j‘é)(wbes 4 lGrile métallique  |4-5 250 25...30

Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25..30

Gratin de [égumes Grille métallique 4-5 220 20..30

Pain grillé Grille métallique 4 250 1..3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Retournez les morceaux d’'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

6.1.4 Cuisson a la vapeur

Informations générales

+ La cuisson a la vapeur ne peut étre effec-
tuée qu'avec les fonctions de cuisson a
la vapeur spécifiées dans le manuel. Voir
la section “Fonctions de fonctionnement
du four” [» 63] pour les fonctions de cuis-
son a la vapeur.

« Sile préchauffage d'aliments est recom-
mandé dans la table de cuisson, veillez a .
les mettre au four par la suite. Les durées
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spécifiées au moment de I'approvisionne-
ment en eau indiquent le temps écoulé
aprés le préchauffage.

Le tableau de cuisson contient des re-
commandations de cuisson testées par
le fabricant. Vous pouvez régler la quanti-
té d'eau, la température, la fonction de
cuisson assistée a la vapeur et la durée
pour les aliments qui ne figurent pas
dans le tableau.

Faites la cuisson a la vapeur avec un seul
plateau.



Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau - Fonction « 3D »

Aliment Accessoire a |Position de |Température |Quantité Durée d'ad- |Durée de Poids ap-
utiliser I'étagére (°Cc) d’eau a utili- |mission cuisson (en |proximatif
ser (ml) d'eau (mn)** [min) (envi- |des aliments
ron) (9
Pain entier | lateau stan- |, 200 200 apres lepré- |5, 4, 820
dard * chauffage
Grille métal-
lique *
Poulet frit 25 mn 250/
Placezun |5 max, aprés 250 25 60 ..70 2000
(1.82kg)  |plateau sur 190
une étagere
inférieure.
Entrecote Plateau stan-
(piece 3 180 250 15 40 .. 55 1000
) dard *
unique)
Jarrets Plateau stan- apres le pré-
d'agneau aux 2 3 170 2504250+ [3PTES €PTE g4 490 |2000
6 dard chauffage
égumes
Pain alale- |Plateau stan- 3 180 100 apres le pré- 25 35 1200
vure dard * chauffage
Gateau au Plateau stan- 3 120 150 Avant le pré- 50 60 1450
fromage dard * chauffage
Baguette de |Plateau stan- 3 200 150 apres le pré- 25 35 800
poulet dard * chauffage
Pommes de |Plateau stan- 3 190 150 25 45 55 500
terre au four |dard *
Pain pour Plateau stan- apres le pré-
hamburger |dard * 3 180 150 chauffage 20..30 800
S,aumon aux |Plateau stan- 3 180 100 aprés le pré- 25 35 500
légumes dard * chauffage
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Indique le temps écoulé apres le préchauffage.
*** Ajoutez 250 ml d'eau supplémentaires a la moitié du temps de cuisson.

6.1.5 Aliments test

+ Les aliments de cette table de cuisson
sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de
I'appareil pour les instituts de contrdle.
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Tableau de cuisson pour repas expérimentaux
Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Sablé (biscuit su-

Plateau standard

Convection natu-

grille métallique
*%

cré) . relle 3 140 20..30
Sur les modeéles
avec étagéres en
5 (biscuit sU- fil métallique :3
Saple (biscuit su flateau standard Chaleur tournante ‘ 140 15 925
cré) Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique : :2
Petits gateaux flateau standard gc;lr;vectlon natu- 3 160 25 35
Sur les modeéles
avec étageres en
fil métallique : 3
Petits gateaux flateau standard Chaleur tournante R 150 25..35
Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique : : 2
Moule a gateau
rond, 26 cm de Convection natu-
Génoise diametre avec relle 2 150 30..40
pince sur grille
métallique **
Moule a gateau
rond, 26 cm de
Génoise diametre avec Chaleur tournante (2 155 30..40
pince sur grille
métallique **
Moule rond en
métal noir, 20 cm .
Tarte aux de diametre sur | Convection natu- |, 180 50..70
pommes - P relle
grille métallique
*%
Moule rond en
Tarte aux métal noir, 20 cm
de diamétre sur  |Chaleur tournante |3 170 50 .. 65
pommes

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Suggestions pour cuisiner deux plateaux

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gére

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

2-Plateau stan-

Sur les modéles
avec étageéres en
fil métallique : 25

Sur les modéles
avec étagéres en
fil métallique :150

R dard * .. 40
Petits gateaux _ |Chaleur tournante |2 - 4 Sur les modeéles R
4-Plateau de pa- sans étageres en Sur les modeéles
tisseries * ans etag X sans étageres en
fil métallique : A .
. fil métallique : : 30
140 25
2-Plateau stan-
5 (biscuit su- |dard *
Saple (biscuit su _|Chaleur tournante |2 - 4 140 15..25
cré) 4-Plateau de pa-
tisseries *

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Aliment Accessoire a utiliser

Position de I'étagére

Température (°C) Durée de cuisson (en

min) (environ)

Boulettes de viande

(veau) - 12 Quantité Grille métallique 4

250 20..30

Pain grillé Grille métallique 4

250 1..3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Retournez les morceaux d'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

7 Entretien et nettoyage

7.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque I'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problemes fré-
quemment rencontrés sont réduits.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de I'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (créemes nettoyantes, poudre a
récurer, créeme a récurer, épurateur abra-
sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
1é et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a I'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec.Nettoyez I'appareil a I'aide
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d’'un détergent a vaisselle, d’eau chaude
et d’'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.
Assurez-vous d’'essuyer completement
tout le liquide restant aprés le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d’aliments pendant la cuisson.
Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Inox - surfaces inoxydables

N'utilisez pas d'agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.
Nettoyez a 'aide d’'un chiffon doux sa-
vonneux et d’'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d'essuyer dans un sens.
Elimine immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéines sur les surfaces en
verre et en inox. A la longue, les taches
peuvent causer la rouille.

Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces émaillées

Pour nettoyer le foyer, laissez le four re-
froidir. Le nettoyage sur des surfaces
chaudes crée a la fois un risque d'incen-
die et des dommages a la surface
émaillée.

Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d’'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

Pour les taches difficiles, vous pouvez
utiliser un nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la marque
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de votre produit et un tampon a récurer
non abrasif. N'utilisez pas de produit de
nettoyage de four externe.

Surfaces catalytiques

Les parois latérales de la zone de cuis-
son peuvent uniquement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela
varie selon le modeéle.

Les parois catalytiques ont une surface
|égérement mate et poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four.

Les surfaces catalytiques absorbent de
I'huile grace a sa structure poreuse et
commencent a briller lorsque la surface
est saturée d’huile, dans ce cas il est re-
commandé de remplacer les piéces.

Surfaces en verre

Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

Nettoyez I'appareil a I'aide d’'un détergent
a vaisselle, d’eau chaude et d’'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d’'un
chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de I'eau
froide et séchez a I'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a I'aide d’'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

Si la surface est tres sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a I'aide
d’'une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a I'aide d’un chif-
fon humide.




Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces peintes

Nettoyez les pieces en plastiques et les
surfaces peintes a I'aide d'un détergent a
vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
Ils peuvent endommager les surfaces.
Assurez-vous que les joints des compo-
sants de 'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

7.2 Accessoires de nettoyage

N'introduisez pas les accessoires de I'appa-
reil dans un lave-vaisselle sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

7.3 Nettoyage du bandeau de com-

mande

Lors du nettoyage du bandeau de com-
mande, essuyez celui-ci a I'aide d’un chif-
fon doux humide et séchez-les a I'aide
d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommagés.

Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n'utilisez
pas d’agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.
Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d'un chiffon doux humide
et séchez-les a I'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.

7.4 Nettoyage de I'intérieur du four
(zone de cuisson)

Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surface de votre four.

Nettoyage des parois latérales du four

Les parois latérales de la zone de cuisson
peuvent uniquement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela va-
rie selon le modéle. S'il existe une paroi ca-
talytique, reportez-vous a la section « Pa-

rois catalytiques » pour plus d'informations.

Si votre produit est un modeéle a étagéres
grillagées, retirez les étageéres grillagées
avant de nettoyer les parois latérales. Ter-
minez ensuite le nettoyage tel que décrit
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surfaces de la paroi latérale.

Pour retirer les étagéres métalliques laté-
rales :

1. Retirez la partie avant de I'étagére mé-
tallique en la tirant sur la paroi latérale
dans la direction opposée.

2. Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I'enlever complétement.

%@L

3. Pourinsérer a nouveau les étageres, les
procédures appliquées lors de leur re-
trait doivent étre répétées de la fin au
début, respectivement.

Nettoyage du bassin d'eau a la base du
four

Selon la fréquence des opérations de net-
toyage et de cuisson a la vapeur et la dure-
té de l'eau utilisée, des taches de calcaire
peuvent apparaitre dans le bassin d'eau si-
tué ala base du four.

- N W B o
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Pour éliminer le calcaire qui peut se trou-
ver dans le bassin d'eau a la base du four
apreés les opérations de cuisson assistée
par la vapeur - nettoyage facile a la vapeur,
aprés 2 ou 3 opérations :

1. Ajoutez 350 cc de vinaigre blanc (I'acidi-
té du vinaigre ne doit pas dépasser 6 %)
dans le bassin d'eau a la base du four.

2. Attendez au moins 30 minutes pour per-
mettre au vinaigre de dissoudre les rési-
dus de chaux a température ambiante.

3. Nettoyez la piscine d'eau avec un chif-
fon doux et humide avec un chiffon sec.

pendant 5 minutes. Aprés 5 minutes, es-
suyez le bassin sur le bas du four avec un
chiffon microfibre humide et séchez-le.

7.5 Auto-nettoyage a haute tempéra-
ture

Le four est équipé d'une fonction de pyro-
lyse. Le four se réchauffe a une tempéra-
ture d'environ 420-480 °C et brdle jusqu'a
ce que la saleté existante se transforme en
cendres. Une forte fumée peut étre géné-
rée. Assurez une bonne ventilation. Le net-
toyage a haute température doit étre effec-
tué apres environ toutes les 10 utilisations
du four.

Avertissements généraux

Les surfaces chaudes causent
des brilures !
Ne touchez pas I'appareil pendant
I'auto-nettoyage et tenez-le hors de
portée des enfants. Attendez au
moins 30 minutes avant de retirer
les résidus.

N'utilisez pas de produits de net-

@ toyage contenant des acides ou
des chlorures pour nettoyer le bas-
sin d'eau situé a la base du four. Ne
nettoyez pas par grattage la chaux
qui peut se former dans la flaque
d'eau a la base du four. Dans le cas
contraire, la base de I'appareil sera
endommagée.

Afin d'augmenter I'efficacité du détartrage
probable du bassin, en plus des étapes de
détartrage ci-dessus, aprés toutes les 10
utilisations :

Sélectionnez une fonction de fonctionne-
ment dans laquelle le chauffage inférieur
est actif et faites fonctionner le four a 100
°C pendant 2 a 3 minutes. Ensuite, éteignez
le four et pulvérisez le nettoyant intérieur
pour four et gril recommandé sur le site
Web de la marque de votre produit dans le
bassin sur le bas du four et laissez agir

+ Avant d'utiliser la fonction pyrolyse, reti-
rez tous les accessoires, la tablette téles-
copique et les tablettes latérales (si elles
existent). S'ils ne sont pas retirés, les ac-
cessoires et les tablettes métalliques la-
térales seront endommagés.

Si votre appareil est équipé d'un acces-

soire pyro-proof (résistant a 'autonet-

toyage a haute température), vous n'avez
pas besoin de retirer ces accessoires du
four. Le fait que vos accessoires soient
résistants au feu ou non est précisé dans
la section des accessoires. Sauf indica-
tion contraire, vos accessoires ne sont
pas résistants aux températures élevées.

Ils doivent étre retirés du four avant le

nettoyage, afin d’éviter des dommages.

+ Ne nettoyez pas le joint de la porte. Le
joint en fibre de verre est tres délicat et
s'abime facilement. Si le joint de la porte
est endommagé, remplacez-le par un
nouveau auprées d'un service agréé.

+ Videz le réservoir d'eau avant de sélec-
tionner la fonction d'auto-nettoyage a
haute température. L'intérieur du four at-
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teignant des températures plus élevées
pendant le nettoyage, un bruit important
et des dommages a la surface intérieure
du four peuvent se produire si de l'eau
est envoyée a l'intérieur du four.

Pour démarrer la fonction de pyrolyse :

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four. Dans les modéles dotés d'une
tablette en fil métallique, n'oubliez pas
de retirer cette derniére.

2. Avant de commencer le nettoyage, net-
toyez les surfaces extérieures du four et
les résidus d'aliments a l'intérieur du
four a I'aide d'un chiffon savonneux.

3. Sélectionnez la fonction "pyrolyse" (Py-
rolyse )

= L'écran affiche P2:00 en cligno-
tant. Si votre appareil est équipé
de la fonction pyrolyse Eco, le mes-
sage “Pro” s'affiche d'abord sur
I'écran pendant 2 secondes, puis le
message P2:00 commence a cli-
gnoter.

Si les messages “Pro” puis “ECO”

@ ne s'affichent pas sur I'écran, votre
appareil n'est pas équipé de la
fonction pyrolyse Eco.

4. Réglez le bouton de température sur la
température « max » (maximum) la plus
élevée.

5. Lorsque la fonction pyrolyse démarre,
“P2:00” s'allume et commence le dé-
compte. Le temps de pyrolyse (2
heures) est indiqué sur I'écran. Ce
temps est immuable.

6. Lorsque le four atteint une certaine tem-
pérature apres le début du processus de
pyrolyse, le symbole [&] apparait sur I'af-
fichage de la minuterie et la porte du
four ne peut pas étre ouverte. Ne forcez
pas la poignée de la porte pour essayer
de I'ouvrir tant que le processus n'est
pas terminé et que le symbole du cade-
nas reste affiché a I'écran.

Lorsque le processus de nettoyage est
terminé, « End » apparait a I'écran.

Aprés l'affichage de « End » , tournez les
boutons de fonction et de température
en position 0 (arrét) pour terminer le
processus.

Lorsque le symbole [&] disparait sur
I'écran, éliminez les dépots restants
avec de l'eau vinaigrée.

10.Appuyez sur n'importe quelle touche

pour arréter I'avertissement sonore.

Une fois la fonction de pyrolyse ter-
minée, le verrouillage de la porte

sera actif jusqu'a ce que le four re-
froidisse a la température appro-

priée. Si vous voulez cuisiner a ce
moment, "H” apparaitra sur I'écran
et la cuisson ne sera pas possible.

Fonction d'auto-nettoyage a haute tempé-
rature - Eco pyrolyse (Cela varie selon le
modele de I'appareil. Il se peut qu'il ne soit
pas disponible pour votre appareil.)

1.

v' Sivotre four n’est pas tres sale, nous
vous recommandons d'utiliser la fonc-
tion Pyrolyse - Mode Economie". La
fonction Pyrolyse - Mode Economie”
prend moins de temps que la fonction
Pyrolyse ". Si le four est trés sale, il est
possible que la fonction "Pyrolyse -
Mode Economie" soit insuffisante.
Dans ce cas, nettoyez-le par la fonc-
tion"Pyrolyse ".

Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four. Dans les modéles dotés d'une
tablette en fil métallique, n'oubliez pas
de retirer cette derniére.

Avant de commencer le nettoyage, net-
toyez les surfaces extérieures du four et
les résidus d'aliments a l'intérieur du
four a I'aide d’un chiffon savonneux.

Sélectionnez la fonction "pyrolyse" (Py-
rolyse)
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= Le message "P2:00" et "Pro" s'af-
fiche sur I'écran pendant environ 2
secondes, puis le message P2:00
commence a clignoter.

4. Appuyez sur la touche @ ou ©.

= Le message “ECO” s'affiche a
I'écran pendant environ 2 se-
condes, puis le message P1:30
commence a clignoter.

5. Réglez le bouton de température sur la
température « max » (maximum) la plus
élevée.

6. Lorsque la fonction pyrolyse est lancée,
P1:30 s'allume et commence le dé-
compte. Le temps de pyrolyse (1,5
heures) est indiqué sur I'écran. Ce
temps est immuable.

7. Lorsque le four atteint une certaine tem-
pérature apres le début du processus de
pyrolyse, le symbole [& apparait sur I'af-
fichage de la minuterie et la porte du
four ne peut pas étre ouverte. Ne forcez
pas la poignée de la porte pour essayer
de I'ouvrir tant que le processus n'est
pas terminé et que le symbole du cade-
nas reste affiché a I'écran.

8. Lorsque le processus de nettoyage est
terminé, « End » apparait a I'écran.

9. Aprés l'affichage de « End », tournez les
boutons de fonction et de température
en position 0 (arrét) pour terminer le
processus.

10.Lorsque le symbole [&] disparait sur
I'écran, éliminez les dépots restants
avec de l'eau vinaigrée.

11.Appuyez sur n'importe quelle touche
pour arréter I'avertissement sonore.

Une fois la fonction de pyrolyse ter-
@ minée, le verrouillage de la porte
sera actif jusqu'a ce que le four re-
froidisse a la température appro-
priée. Si vous voulez cuisiner a ce

moment, "H" apparaitra sur I'écran
et la cuisson ne sera pas possible.

7.6 Nettoyage de la porte du four

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections

« Retrait de la porte du four » et « Retrait
des vitres intérieures de la porte ». Aprés
avoir retiré les vitres intérieures de la porte,
nettoyez-les a I'aide d'un détergent a vais-
selle, d’'eau chaude et d’un chiffon doux ou
d’une éponge et séchez-les a l'aide d’'un
chiffon sec. Pour les résidus de calcaire qui
peuvent se former sur la vitre du four, es-
suyez la vitre avec du vinaigre et rincez.

N'utilisez pas de produits de net-
@ toyage abrasifs durs, de grattoirs

métalliques, de fil de laine métal-

lique ou de produits d’eau de Javel

pour nettoyer la porte et le verre du
four.

Retrait de la porte du four
1. Ouvrez la porte du four.

2. Ouvrez les attaches du support de char-
niére de la porte avant a droite et a
gauche en les poussant vers le bas
comme illustré sur la figure.

3. Les types de charniéres varient en (A),
(B), (C) selon le modéle de produit. Les
figures suivantes montrent comment
ouvrir chaque type de charniere.

4. La charniére de type (A) est disponible
dans les types de portes normales.

A

=&y
/

5. La charniére de type (B) est disponible
dans les types de portes a fermeture
souple.
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6. La charniére de type (C) est disponible
dans les types de portes a ouverture/
fermeture souple.

7. Mettez la porte du four en position semi-

ouverte.

[ 5

8. Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
@ procédures appliquées lors du re-
trait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement. Lors de
I'installation de la porte, assurez-

vous de fermer les attaches sur le
support de charniere.

7.7 Retrait de la vitre intérieure de la
porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de la

porte avant de I'appareil pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en poussant simultanément
sur les points de pression des deux co6-
tés du composant et retirez-le.

1 Vitre inté- 2 Deuxieme

rieure vitre inté-
rieure

3 Troisiéme 4 Vitre exté-
vitre inté- rieure
rieure

5 Fentedela
vitre en
plastique -
inférieure

3. Soulevez délicatement la vitre intérieure
vers « A » puis retirez-la en tirant vers
« B » comme lillustre la figure.
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4. Répétez le méme processus afin de reti-
rer les deuxiéme et troisieme vitres.

La premiere étape du montage de la porte
consiste a remplacer les deuxieme et troi-
sieme vitres (2, 3). Placez le bord biseauté
de la vitre de maniére a ce qu’elle rejoigne
le bord biseauté de la fente en plastique
comme l'indique la figure.

L'ordre de fixation des deuxiéme et troi-
siéme vitres intérieures n’est pas important,
car elles sont interchangeables.

Lorsque vous fixez la vitre intérieure (1),
veillez a placer le c6té imprimé de la vitre
sur la deuxiéme vitre intérieure. Il est es-
sentiel de placer les coins inférieurs de
toutes les vitres intérieures pour atteindre
les fentes inférieures en plastique (5).
Poussez le composant en plastique vers le
cadre jusqu'a ce que vous entendiez un
«clic ».

Apres le nettoyage, les vitres
doivent étre remontées.

7.8 Nettoyage de la lampe du four

Au cas ou la porte en verre de la lampe du
four de la zone de cuisson est sale, net-
toyez-la a I'aide d’'un détergent a vaisselle,
d’eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-la a I'aide d'un chiffon
sec. En cas de panne de la lampe du four,
vous pouvez la remplacer en suivant les
étapes suivantes.

Remplacement de la lampe du four

Avertissements généraux

+ Pour éviter tout risque d'électrocution
avant le remplacement de la lampe du
four, débranchez I'appareil et attendez
que le four refroidisse. Les surfaces
chaudes peuvent causer des brilures !

+ Ce four est alimenté par une lampe a in-
candescence de moins de 40 W, de
moins de 60 mm de hauteur, de moins de
30 mm de diametre, ou une lampe halo-
géne a douille G9 de moins de 60 W de
puissance. Les lampes sont adaptées a
un fonctionnement a des températures
supérieures a 300 °C. Les lampes pour
fours sont disponibles aupres des ser-
vices agréés ou des techniciens agréés.
Cet appareil contient une lampe de
classe énergétique G.

+ La position de la lampe peut différer de
celle indiquée dans la figure.

+ Lalampe utilisée dans cet appareil n'est
pas adaptée a I'éclairage des pieces de la
maison. Cette lampe permet a l'utilisa-
teur de voir les aliments.

+ Les lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempéra-
tures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’'une lampe ronde,

1. Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2. Retirez le couvercle en verre en le tour-
nant dans le sens antihoraire.
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3. Silalampe du four est de type (A) illus-
tré dans la figure ci-dessous, tournez la
lampe du four comme indiqué dans la fi-
gure et remplacez-la par une nouvelle.
S'il s'agit d'un modele de type (B), reti-
rez-le comme indiqué sur la figure et
remplacez-le par un nouveau.

4. Remettez le couvercle en verre.

Si votre four est équipé d’'une lampe car-

rée,

1. Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2. Retirez les étageres grillagées confor-
mément a la description.

8 Dépannage

3. Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a l'aide d'un tournevis.
Retirez d'abord la vis, s'il y a une vis sur
la lampe carrée de votre produit.

4. Silalampe du four est de type (A) illus-
tré dans la figure ci-dessous, tournez la
lampe du four comme indiqué dans la fi-
gure et remplacez-la par une nouvelle.
S'il s'agit d'un modéle de type (B), reti-
rez-le comme indiqué sur la figure et
remplacez-le par un nouveau.

5. Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.

Si le probléme persiste méme apres obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez jamais de réparer votre appareil par
vous-méme.

De la vapeur se dégage lorsque le four

fonctionne.

+ Il est normal de voir de la vapeur qui
s'échappe pendant le fonctionnement.
>>> Ceci n'est pas une erreur.

Des gouttelettes d'eau apparaissent pen-

dant la cuisson

+ La vapeur générée pendant la cuisson se
condense lorsqu'elle entre en contact
avec des surfaces froides a l'extérieur du
produit et peut former des gouttelettes
d'eau. >>> Ceci n'est pas une erreur.

Des bruits métalliques se produisent pen-

dant que I'appareil chauffe et refroidit.

+ Les parties métalliques peuvent se dilater
et produire des sons lorsqu'elles sont
chauffées. >>> Ceci n'est pas une erreur.

L'appareil ne fonctionne pas.

+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé.
>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.
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« Vérifiez que I'appareil est bien branché
sur la prise.

+ (Si votre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si le ca-
denas est allumé, désactiver la sécurité
comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

Le voyant du four n'est pas allumé.

+ Lalampe du four est peut-étre défec-
tueuse. >>> Remplacez la lampe du four.

+ Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le ré-
seau électrique est opérationnel et véri-
fiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou ré-
activez-les.

Le four ne chauffe pas.

+ Le four peut ne pas étre réglé sur une
fonction de cuisson et/ou une tempéra-
ture spécifique. >>> Réglez le four sur
une fonction de cuisson et/ou une tem-
pérature spécifiques.

+ La porte du four est peut-étre ouverte.

>>> Assurez-vous que la porte du four est

fermée. Si la porte du four reste ouverte

Codes d'erreur/raisons et solutions possibles

pendant plus de 5 minutes, le réglage du
temps de cuisson est annulé et les élé-
ments chauffants ne fonctionnent pas.

+ Pour les modéles avec minuterie, I'heure
n’est pas réglée. >>> Réglez I'heure.

+ Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le ré-
seau électrique est opérationnel et véri-
fiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou ré-
activez-les.

+ La porte du four est peut-étre ouverte.
>>> Assurez-vous que la porte du four est
fermée. Si la porte du four reste ouverte
pendant plus de 5 minutes, le réglage du
temps de cuisson est annulé, les appa-
reils de chauffage ne fonctionnent pas et
la lampe ne s'allume pas.

(Pour les modéles avec minuterie) L'affi-
chage de la minuterie clignote ou le sym-
bole de la minuterie reste ouvert.

+ ll'y a déja eu une panne de courant. >>>
Réglez la durée/Désactivez le bouton de
fonction de I'appareil et mettez-le a nou-
veau dans la position souhaitée.

Codes d'erreur Raisons de l'erreur Solutions possibles
Contactez le service agréé pour pouvoir a nouveau cui-
siner avec la sonde thermique. Retirez la sonde a viande
Ers Erreur de communication et placez le bouton de sélection des fonctions sur arrét

sonde a viande

(0) pour pouvoir cuisiner normalement sans la sonde a
viande dans le four. Vous pouvez ensuite poursuivre la
cuisson sans la sonde thermique.

Er1-Er7 Erreurs de communication Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.

Er 8 -Er 27 Erreurs de capteur Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.

Er28-Er 31 Erreurs de sonde a viande Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.

Er32-Er41 Erreurs de chauffage du four  |Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Erreurs des composants du . . . .

Er 42 -Er 58 four P Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.

Er 59 - Er 64 Erreurs de couvercle de four ~ |Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.

Erreurs liées a la vapeur (dans

Er65-Er 71 ; Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
les fours avec fonction vapeur)

Er 72 - Er 80 Erreurs liées au matériel Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.

Er 81-Er 85 Erreurs de sécurité du four Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
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Codes d'erreur Raisons de l'erreur Solutions possibles

Erreurs de connexion Internet

Er 86 - Er 88 (dans les fours avec fonction  |Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Homewhiz)
Erreurs micro-ondes (dans les

Er89-Er92 fours avec fonction micro- Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
ondes)

Er93-Er99 Erreurs de carte et de minuterie | Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.

ELEMENTS
PAPIER

DEPOSER DEPOQ!
Cet appareil A LA LIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent Et\/ ou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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